ESTADO DO CEARA
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N. 19/2017

PROCESSO N. 8511739-36.2017.8.06.0000

PREZADOS SENHORES,

O TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA, por intermédio do(a) Pregoeiro(a) e dos
membros da equipe de apoio designados pela Portaria de n® 770/2017, disponibilizada no DJE, em
8.5.2017, com sede na Av. Gen. Afonso Albuquerque Lima s/n, Cambeba, CEP 60822-325, torna
publico para conhecimento de todos os interessados, que, no dia e hora abaixo indicados, sera
realizada licitacdo na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, do tipo MAIOR OFERTA
para concessao administrativa de uso do objeto abaixo descrito. Esta licitagdo sera regida pela Lei
Federal n. 10.520/2002, com aplicagao subsidiaria da Lei Federal n. 8.666/1993 e suas alteracdes,
pela Lei Complementar n. 123/2006, alterada pela Lei Complementar n. 147/2014, pelas
Resolugdes do TJCE n. 4, de 6.3.2008, e n. 8, de 8.7.2009, além das demais disposi¢des legais
aplicaveis e do disposto no presente Edital, com intuito de atender as necessidades deste
Tribunal.

OBJETO: Concessdo Administrativa de uso do espago reservado ao funcionamento de
restaurante/lanchonete, medindo 245,33 m?, localizado no edificio-sede do Tribunal de
Justica do Estado do Ceara, em conformidade com o estabelecido neste edital e seus anexos.

RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS ATE: 30/10/2017, as 10:00 horas (Horario de Brasilia).
ABERTURA DAS PROPOSTAS: 30/10/2017, as 10:00 horas (Horario de Brasilia).

INICIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PREGOS: 30/10/2017, as 10:30 horas (Horario de
Brasilia).

FORMALIZAGAO DE CONSULTAS: Observando o prazo legal, o licitante podera formular
consultas exclusivamente por meio do Correio Eletronico cpl.tice@tjce.jus.br, informando o
numero da licitagao.

REFERENCIA DE TEMPO: Para todas as referéncias de tempo sera observado o horario de
Brasilia/DF.

Constituem Anexos deste Edital e dele fazem parte:

ANEXO 1 - TERMO DE REFERENCIA

ANEXO 2 - ESPECIFICAGOES E ORCAMENTO

ANEXO 3 - MODELO DE APRESENTAGAO DA PROPOSTA

ANEXO 4 - RECIBO DE RETIRADA DO EDITAL PELA INTERNET

ANEXO 5 — MODELO DE DECLARAGAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO
PORTE

ANEXO 6 — MODELO DE DECLARAGAO DE QUE NAO EMPREGA MENOR

ANEXO 7 — MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO
SUPERVENIENTE A HABILITAGAO

ANEXO 8 - MODELO DE DECLARAGAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA
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ANEXO 9 — MINUTA DO TERMO DE CONCESSAO DE USO

1 DISPOSIGOES PRELIMINARES

1.1 O Pregéao Eletrénico sera realizado em sesséo publica, por meio da INTERNET, mediante
condi¢des de seguranga — criptografia e autenticagdo — em todas as suas fases.

1.2 Os trabalhos serao conduzidos por funcionario do Tribunal de Justica do Estado do Ceara,
denominado(a) pregoeiro(a), mediante a insercdo e monitoramento de dados gerados ou
transferidos para o aplicativo “Licitacdes” constante da pagina eletrénica do Banco do Brasil S.A,
no endereco eletrdnico colicitantes-e.com.br.

1.3 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacédo
do certame na data marcada, a sesséo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagcéo do
Pregoeiro em contrario, no site: www.licitacoes-e.com.br, campo “Consultar Mensagens”, referente
ao presente pregdo eletronico, sendo de responsabilidade do(s) licitante(s): verificar a(s)
referida(s) mensagem(ns) e, ainda, os respectivos énus por ndo consulta-la(s).

1.4 O licitante devera observar as datas e os horarios limites previstos para a abertura da
proposta, atentando também para a data e horario para inicio da disputa.

1.5 O Edital encontra-se a disposigéo dos interessados gratuitamente na Internet, nas paginas do
Tribunal de Justica do Estado do Ceara (www.tjce.jus.br), e do provedor do certame
(www.licitacoes-e.com.br).

2 RECEBIMENTO E ABERTURA DAS PROPOSTAS E DATA DO PREGAO
2.1 O fornecedor devera observar as datas e os horarios limites previstos para a abertura da
proposta, atentando também para a data e horario para inicio da disputa.

3 CONDIGOES PARA PARTICIPAGAO
3.1 Poderdo participar deste Pregdo Eletrbnico os interessados que atenderem a todas as
exigéncias de habilitagdo contidas neste Edital e seus anexos, cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitagdo, e que estejam, obrigatoriamente, credenciados no
sistema eletrénico utilizado neste processo.
3.2 E facultado ao licitante realizar vistoria técnica as dependéncias e aos equipamentos e
utensilios disponibilizados pelo TJCE.
3.2.1 O espago fisico destinado ao restaurante/lanchonete possui as seguintes dimensdes:
Saldo com 245,33 m? com capacidade para atender aproximadamente 150 usuarios
simultaneamente, possuindo uma média de 400 (quatrocentos) comensais diarios (ANEXO |
do Termo de referéncia, ANEXO | deste Edital)
3.2.2 Os licitantes interessados em realizar vistoria, deverao agendar dia e horario junto ao
Departamento de Suprimentos e Logistica do Tribunal de Justica do Estado do Ceara, por meio
dos telefones; (85) 3207-7490 e (85) 3207-7488. O prazo para vistoria sera de até 1 (um) dia
antes da data programada para a abertura da sessado publica. Realizada a vistoria, o licitante
recebera o Termo de Vistoria (ANEXO Il do Termo de Referéncia, que por sua vez compde o
ANEXO | deste Edital) emitido por esta Corte de Justica;
3.2.3 Caso a interessada opte por ndo realizar vistoria, firmara declaragdo (ANEXO Il do
Termo de Referéncia, que por sua vez compde o ANEXO | deste Edital) na qual dispensa a
necessidade de vistoria, assumindo todo e qualquer risco por sua decisdo e se
comprometendo a prestar fielmente o servigo nos termos do presente Edital, ndo podendo
alegar desconhecimento das peculiaridades porventura existentes.
3.2.4 Demais informacbes e esclarecimentos acerca da licitacdo deverdo ser enviados ao
pregoeiro, até trés dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica,
formalizados pelos meios indicados no Edital do Certame.
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3.3 E vedada a participagdo de interessados:
3.3.1 Sob a forma de consoércio, qualquer que seja a sua constituicao;
3.3.2 Que estejam em estado de insolvéncia civil, sob processo de faléncia, de concordata,
de recuperacao judicial ou extrajudicial, de dissolugéo, de fusdo, de cisdo, de incorporacéo e
de liquidacgao;
3.3.3 Empresas estrangeiras que ndo tenham autorizagédo para funcionar no Pais;
3.3.4 Sociedades integrantes de um mesmo grupo econdmico, assim entendidas aquelas que
tenham diretores, sdcios ou representantes legais comuns, ou que utilizem recursos materiais,
tecnolégicos ou humanos em comum, exceto se demonstrado que ndo agem representando
interesse econbmico em comum;
3.3.5 Servidor publico ou empresas cujos dirigentes, gerentes, socios ou componentes de seu
quadro técnico sejam funcionarios ou empregados publicos da Administragdo Publica Estadual
Direta ou Indireta.
3.3.6 Que seja autor do Termo de referéncia;
3.3.7 Empresas que estiverem sob a aplicagdo das penalidades referente ao art. 87, incisos lll
e |V, da Lei n. 8.666/1993, ou do art. 7°, da Lei n. 10.520/2002, c/c o art. 28, do Decreto n.
5.450/2005;
3.4 Vedada ainda a participagdo de cooperativas nos termos do art. 5° da Lei Federal
n.12.690/2012.
3.5 A participagédo na licitagdo implica automaticamente a aceitagédo integral dos termos deste
Edital, de seus Anexos e da legislagao aplicavel;
3.6 A declaragao falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitagido e proposta
sujeitara o licitante as sangoes previstas na legislagao e neste edital.

4 REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME
4.1 O certame sera conduzido pelo(a) pregoeiro(a), que tera, em especial, as seguintes
atribuigoes:
a) coordenar o processo licitatorio;
b) conduzir os trabalhos da equipe de apoio;
c) receber, examinar e decidir as impugnagdes e consultas ao edital, apoiado pela area
responsavel pela elaboragao do Termo de Referéncia;
d) receber as propostas de pregos;
e) abrir e examinar as propostas de precos e classificar os proponentes;
f) verificar a conformidade das propostas com os requisitos estabelecidos no instrumento
convocatorio;
g) desclassificar propostas indicando os motivos;
h) conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da melhor proposta;
i) receber a documentagéo de habilitagao;
j) verificar e julgar as condi¢des de habilitacdo;
k) declarar o vencedor;
I) receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos, encaminhando-os a
autoridade superior, quando mantiver sua decisao;
m) elaborar e publicar a ata da sesséo;
n) encaminhar o processo devidamente instruido a autoridade superior e propor a
homologacao;
0) abrir processo administrativo para apuragédo de irregularidades visando a aplicagédo de
penalidades previstas na legislacéo.
CREDENCIAMENTO NO APLICATIVO LICITACOES
4.2 Para acesso ao sistema eletrnico, os interessados em participar do Pregao deverao dispor
de chave de identificagdo e senha pessoal, intransferiveis, obtidas junto as Agéncias do Banco do
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Brasil S.A., sediadas no Pais.
4.3 As pessoas juridicas ou firmas individuais deverdo credenciar representantes, mediante a
apresentagdo de procuragao por instrumento publico ou particular, com firma reconhecida,
atribuindo poderes para formular lances de pregos e praticar os demais atos e operagdes no
licitagcbes-e.
4.4 Em sendo sdcio, proprietario, dirigente (ou assemelhado) da empresa proponente, devera
apresentar copia do respectivo Estatuto ou Contrato Social, no qual estejam expressos seus
poderes para exercerem direitos e assumir obrigagées em decorréncia de tal investidura.
4.5 A chave de identificagdo e a senha terdo validade de 1 (um) ano e poderao ser utilizadas em
qualquer pregdo eletronico, salvo quando canceladas por solicitagdo do credenciado ou por
iniciativa do Banco, devidamente justificada.
4.6 E de exclusiva responsabilidade do usuario o sigilo da senha bem como seu uso em qualquer
transagéao efetuada diretamente ou por seu representante nao cabendo ao Banco do Brasil S.A. ou
ao Tribunal de Justica do Ceara a responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso
indevido da senha, ainda que por terceiros.
4.7 A perda da senha ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas imediatamente ao Banco
do Brasil S.A. para imediato bloqueio de acesso.
4.8 O credenciamento do licitante e de seu representante legal junto ao sistema eletrénico implica
a responsabilidade legal pelos atos praticados e a presungcdo de capacidade técnica para
realizacdo das transagdes inerentes ao pregao eletronico.

PARTICIPAGAO
4.9 A participagdo no Pregao Eletronico dar-se-a por meio da digitagdo da senha pessoal e
intransferivel do representante credenciado e, subsequente encaminhamento da proposta de
pregos, exclusivamente por meio do sistema eletrbnico até a data e horario marcados para
abertura da sessdo, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a fase de recebimento de
propostas.

Obs.: a informacdo dos dados para acesso deve ser feita na pagina inicial do site

www.licitacoes-e.com.br, opg¢ao “Acesso Identificado”.
4,100 encaminhamento de proposta pressupde o pleno conhecimento e atendimento as
exigéncias de habilitagdo previstas no Edital. O licitante sera responsavel por todas as transagdes
que forem efetuadas em seu nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras
suas propostas e lances.
4.11 O licitante que desejar utilizar-se das prerrogativas da Lei Complementar n° 123, de
14.12.2006, devera declarar no campo especifico do sistema que cumpre os requisitos
estabelecidos no artigo 3° da referida Lei, estando apto a usufruir do tratamento favorecido
constante em seus arts. 42 a 49.
4.12 O licitante devera enviar sua proposta eletrénica mediante o preenchimento, obrigatorio, no
sistema eletronico, do valor total de sua proposta, expresso em reais, com até 2 (duas) casas
decimais e poderd mencionar, no campo ‘INFORMAGOES ADICIONAIS”, as principais
caracteristicas do item ofertado, VEDADA QUALQUER FORMA DE IDENTIFICACAO DO
LICITANTE, SOB PENA DE DESCLASSIFICAGCAO.

4.12.1Caso ndo seja possivel informar no campo ‘INFORMAGOES ADICIONAIS” as
caracteristicas do item ofertado, cabera ao licitante fornecer tais dados em arquivo anexo a
proposta de preco, VEDADA QUALQUER FORMA DE IDENTIFICAGAO DO LICITANTE, SOB
PENA DE DESCLASSIFICAGAO.

4.13 Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o fornecedor registrado.
414 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos produtos.
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4.15Cabera ao licitante acompanhar as operagbes no sistema eletrénico, durante a sessao
publica do pregédo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.
4.16 Os licitantes poderao retirar ou substituir as propostas por eles apresentadas até o término
do prazo para recebimento das mesmas.
ABERTURA DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DOS LANCES
4.17 A partir do horario previsto no sistema, tera inicio a sessao publica do pregao eletrénico, com
a divulgacdo das propostas de pregos recebidas, passando o(a) pregoeiro(a) a avaliar a
aceitabilidade das propostas. Caso ocorra alguma desclassificagdo, esta devera ser
fundamentada e registrada no sistema.
4.18 Os pregos deverdo ser expressos em reais, com até 2 (duas) casas decimais em seus
valores globais.
4,190 sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas pelo(a) pregoeiro(a) e
somente estas participardo da etapa de lances.
4.20 Aberta a etapa competitiva, na data e horario determinados neste Edital, os representantes
dos fornecedores deverdo estar conectados ao sistema para participar da sessédo de lances. A
cada lance ofertado, o participante sera imediatamente informado de seu recebimento e
respectivo horario de registro e valor.
4.21 Para efeito de lances, sera considerado o valor global.
4.21.1 Os licitantes poderdo ofertar lances sucessivos, desde que superiores ao seu ultimo
lance registrado no sistema, ainda que este seja menor que o maior lance ja ofertado por outro
licitante;
4.21.2Em caso de dois ou mais lances de igual valor, prevalecera aquele recebido e registrado
em primeiro lugar;
4.21.3 O tempo minimo entre lances do préprio fornecedor em relagao ao seu ultimo
lance devera ser de 20 (vinte) segundos, quando este nao for o melhor da sala. O tempo
minimo entre fornecedores em relagao ao melhor lance da sala devera ser de 3 (trés)
segundos.
4.22 Durante o transcurso da sessao publica, os participantes serao informados em tempo real do
valor do maior oferta registrada. O sistema nao identificara o autor dos lances aos demais
participantes.
4.23 No caso de desconexao com o(a) pregoeiro(a), no decorrer da etapa competitiva do Pregéo
Eletrénico, o sistema eletrOnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢ao dos
lances, retornando o(a) pregoeiro(a), quando possivel, sua atuagédo no certame, sem prejuizos dos
atos realizados.
4.24 Quando a desconexdo persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessao sera
suspensa, sendo reiniciada somente apdés comunicacdo expressa do(a) pregoeiro(a) aos
participantes, através de mensagem no sistema, divulgando data e hora da reabertura da sesséo.
Cabera ao licitante a responsabilidade por qualquer 6nus decorrente da perda de negécio diante
da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.
4.25 A etapa inicial de lances da sessao publica sera encerrada pelo(a) pregoeiro(a), seguida do
tempo randémico, que podera ser de 1 (um) segundo a 30 (trinta) minutos, aleatoriamente
determinado pelo sistema eletronico.
4.25.1 Face a imprevisdo do tempo extra, as Empresas participantes deverao estimar o seu valor
minimo de lance a ser ofertado, evitando, assim, céalculos de ultima hora, que poderao resultar em
uma disputa frustrada por falta de tempo habil.
4.26 Transcorrido o tempo randdmico, o sistema detectard a existéncia de situacao de empate
ficto. Em cumprimento ao que determina a Lei Complementar n. 123/2006, a microempresa ou a
empresa de pequeno porte que ofertar lance até 5% (cinco por cento) superior ao menor prego da
arrematante que ndo se enquadre nessa situagdo de empate, sera convocada pelo(a)
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pregoeiro(a), na sala de disputa, para, no prazo de 5 (cinco) minutos, utilizando-se do direito de
preferéncia, ofertar novo lance inferior ao melhor lance registrado, sob pena de precluséo;

4.26.1 Os procedimentos descritos no subitem 4.26 somente serdo aplicados se a melhor oferta
inicial (proposta de melhor valor) ndo tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de
pequeno porte;

4.26.2 Todos esses procedimentos acontecerdo na sala de disputa, estando essas informagoes
disponiveis para os demais participantes do pregéo e, também, para toda a sociedade.

4.27 O sistema informara a proposta de melhor preco imediatamente apds o encerramento da
etapa e lances ou, quando for o caso, apds negociagéo e decisao pelo(a) pregoeiro(a) acerca da
aceitacao do lance de melhor valor.

4.28 O(a) pregoeiro(a) podera negociar exclusivamente pelo sistema, em campo proprio, a fim de
obter melhor preco, encaminhando, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha
apresentado lance mais vantajoso, a fim de se obter a melhor proposta, observado o critério de
julgamento, ndo se admitindo negociar condigbes diferentes daquelas previstas no edital.
4.29Encerrada a etapa de lances da sessdo publica, o(a) pregoeiro(a) verificara também o
cumprimento as demais exigéncias para habilitagdo contidas neste Edital.

4.30 Se a proposta ou o lance de melhor valor nao for aceitavel ou se o fornecedor desatender as
exigéncias habilitatorias, o(a) pregoeiro(a) examinard a proposta ou o lance subsequente,
verificando a sua compatibilidade e a habilitagdo do participante na ordem de classificacao e,
assim, sucessivamente, até a apuragdo de uma proposta ou lance que atenda o Edital. Também
nessa etapa, o(a) pregoeiro(a) podera negociar com o participante para que seja obtido precgo
melhor.

4.31 Caso nao sejam apresentados lances, sera verificada a conformidade entre a proposta de
melhor preco e o valor estimado para a contratagao, inclusive, quanto aos pregos unitarios.

4.32 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta e, na hipotese
de desisténcia de apresentar outros lances, valera o ultimo lance por ele ofertado, para efeito de
ordenagéao das propostas.

4.33 Constatando o atendimento das exigéncias fixadas no Edital, o objeto sera adjudicado ao
autor da proposta ou lance de melhor preco.

4.34 Incumbira ao licitante acompanhar as operag¢ées no sistema eletrénico durante toda a
sessdo publica do pregao e etapas posteriores, ficando responsavel pelo 6nus decorrente
da perda de negécios diante da inobservancia de qualquer mensagem emitida pelo sistema
ou de sua desconexao.

5 PROPOSTA COMERCIAL
5.1 A Proposta de Precos da Empresa vencedora devera ser entregue na Comissdo Permanente
de Licitacao do TJCE (CPL), no prazo maximo de 2 (dois) dias uteis, a contar do encerramento da
etapa de lances da sessao publica, com os pregos ajustados ao melhor lance, em papel timbrado
da empresa, folhas originais rubricadas e a Ultima, assinada pelo Representante Legal da
Empresa, em linguagem clara e concisa, sem emendas, rasuras ou entrelinhas, contendo Razao
Social, CNPJ, CGF, enderego e com especificacdo detalhada dos servigos a serem prestados,
etc.
5.1.1 O nado cumprimento da entrega da documentacdo, dentro dos prazos estabelecidos
neste Edital, acarretara desclassificagado/inabilitagdo, bem como podera acarretar a aplicagéo
das sangdes estabelecidas no art. 7°, da Lei Federal n. 10.520/2002, e no art. 31, da Resolugéo
do TJCE n. 4/2008, sendo convocado o licitante subsequente, e, assim, sucessivamente,
observada a ordem de classificagéo.
5.1.2 Caso o arrematante venha a ser desclassificado ou inabilitado, o(a) pregoeiro(a)
convocara os demais participantes, seguindo a ordem de classificacdo, devendo suas
propostas de pregos serem entregues no prazo maximo de 2 (dois) dias uteis, contados da
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sua convocagao realizada por meio do sistema de licitagdes.
5.1.3 Serdao desclassificadas as propostas que contenham Ilimitagdo ou condigéo
substancialmente contrastante com os termos deste Edital, ou cujos precos sejam
manifestamente inexequiveis.
5.1.3.1 Para fins de verificagdo da inexequibilidade dos pregos propostos, sera utilizado
como parametro de afericdo o previsto no §1° do inciso Il do art. 48 da Lei n° 8.666/93,
seguindo entendimento dado pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU no Acérdao n°
697/2006 — Plenario — Processo n° 019.054/2005-7.
5.1.3.2 Considera-se inexequivel a proposta que apresente pregos global ou unitarios
simbdlicos, irrisorios ou de valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos e salarios
de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatorio da licitagao
nao tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e
instalagbes de propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a
totalidade da remuneragao.
5.2 A proposta devera explicitar:
5.2.1 Nome, enderego, CNPJ e inscrigdo estadual/municipal;
5.2.2 Numero do processo e do Pregao;
5.2.3 Planilha de prego por itens, em conformidade com o Anexo 2 deste Edital;
5.2.4 Descrigdo do objeto da presente licitagdo, em conformidade com as exigéncias contidas
neste edital e seus anexos;
5.2.5 O prazo de validade que nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, contados a partir da data
da sua emissao, de acordo com o previsto no art. 6°, da Lei Federal n. 10.520/2002, razao pela
qual a ndo manutengéo das propostas no decorrer de seu prazo de validade podera ensejar as
sangdes previstas no art. 81, da Lei n. 8.666/1993 e no art. 31, inciso Il, alinea “c”, da
Resolugao do TJCE n. 4/2008;
5.2.6 Valor(es) unitario(s) e total(is) com até 2 (duas) casas decimais, conforme Anexo 2 do
Edital, devendo os valores totais serem escritos em numeral e por extenso.
5.3 No caso da proposta de pregos da proponente vencedora necessitar de ajuste para sanar
evidente erro material, incluindo-se o caso de apresentar erros de multiplicagdo, somas e outros, o
pregoeiro podera fixar prazo maximo de 2 (dois) dias Uteis para reenvio da proposta ajustada a
contar da solicitagao feita através do sistema eletronico do Banco do Brasil.
5.4 Ocorrendo discordancia entre os valores numéricos e, por extenso, prevalecerdo estes
ultimos.

6 CRITERIOS DE JULGAMENTO

6.1 Para julgamento sera adotado o critério de MAIOR OFERTA para o valor referente a taxa
de ocupagdo de uso, observados os prazos para execugdo, as especificagdes técnicas, os
parametros minimos de desempenho e de qualidade e as demais condi¢cdes definidas neste
Edital.
6.1.1 A proposta final ndo podera conter item com valor unitario inferior ao estimado pela
Administragado, descrito no Anexo 2, sob pena de desclassificagdo, independente do valor total
da proposta.
6.2 Apos a apresentagdo da proposta nao cabera desisténcia
6.3 Se a proposta de melhor preco nao for aceitavel, ou ainda, se o licitante desatender as
exigéncias habilitatorias, o(a) pregoeiro(a) examinara a proposta subsequente, verificando sua
compatibilidade e a habilitacdo do participante, na ordem de classificagdo, e, assim,
sucessivamente, até a apuragao de uma proposta que atenda a este edital.
6.4 O licitante remanescente que esteja enquadrado no percentual estabelecido no art. 44, § 2°,
da Lei Complementar n. 123/2006, no dia e hora designados pelo(a) pregoeiro(a), sera convocado
na ordem de classificagcdo, no “chat de mensagem”, para ofertar novo lance inferior ao melhor
lance registrado no lote, para, no prazo de 5 (cinco) minutos, utilizar-se do direito de preferéncia.
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6.5 Serao desclassificadas as propostas que conflitem com as normas deste Edital ou da
Legislagdo em vigor.
6.6 Serao rejeitadas as propostas que:
6.6.1 Sejam incompletas, isto €, ndo contenham informacao(6es) suficiente(s) que permita(m)
a perfeita identificagdo do servigo licitado;
6.6.2 Contiverem qualquer limitagdo ou condicdo substancialmente contrastante com o
presente Edital, ou seja, manifestamente inexequiveis, por decisdo do(a) PREGOEIRO(A);
6.6.3 Contiverem pregos superiores aos praticados no mercado ou comprovadamente
inexequiveis;
6.7 A desclassificacao sera sempre fundamentada e registrada no sistema
6.8 Da sessao, o sistema gerara ata circunstanciada, na qual estardo registrados todos os atos do
procedimento e as ocorréncias relevantes.
6.9 De conformidade com parecer da CPL, ndo constituird causa de desclassificagao do(a)
proponente a irregularidade formal que nao afete o conteido ou a idoneidade da proposta
e/ou documentacgao.
6.10 Constatando-se o atendimento das exigéncias fixadas no Edital, o objeto sera adjudicado ao
autor da proposta ou lance de maior oferta.
6.11 No julgamento das propostas, o(a) Pregoeiro(a) podera sanar erros ou falhas que nao alterem
a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins
de habilitagéo e classificagao.

6.12 Apos a apresentagéo da proposta, nao cabera desisténcia.

6.13Se a proposta de melhor prego ndo for aceitavel ou, ainda, se o licitante desatender as
exigéncias habilitatorias, o(a) pregoeiro(a) examinara a proposta subsequente, verificando sua
compatibilidade e a habilitacdo do participante, na ordem de classificagdo, e, assim,
sucessivamente, até a apuragao de uma proposta que atenda a este edital.

6.14 O licitante remanescente que esteja enquadrado no percentual estabelecido no art. 44, § 2°,
da Lei Complementar n. 123/2006, no dia e hora designados pelo(a) pregoeiro(a), sera convocado
na ordem de classificagdo, no “chat de mensagem”, para ofertar novo lance inferior ao melhor
lance registrado no lote, e, no prazo de 5 (cinco) minutos, utilizar-se do direito de preferéncia.
6.15 Serao desclassificadas as propostas que confltem com as normas deste edital ou da
Legislacéo em vigor.
6.16 Serao rejeitadas as propostas que:
6.16.1 Sejam incompletas, isto é, nao contenha(m) informagao(6es) suficiente(s) que
permita(m) a perfeita identificagdo do servigo licitado;
6.16.2 Contiverem qualquer limitagdo ou condigdo substancialmente contrastante com o
presente edital, ou seja, manifestamente inexequiveis por decisdo do(a) PREGOEIRO(A);
6.16.3 Contiverem pregos superiores aos praticados no mercado ou comprovadamente
inexequiveis.
6.17 A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema.
6.18 Da sessao, o sistema gerara ata circunstanciada, na qual estaréo registrados todos os atos
do procedimento e as ocorréncias relevantes.
6.19 De conformidade com parecer da CPL, nao constituira causa de desclassificagao do(a)
proponente a irregularidade formal que nao afete o contetido ou a idoneidade da proposta
e/ou documentacgao.
6.20 Constatando o atendimento das exigéncias fixadas no Edital, o objeto sera adjudicado ao
autor da proposta ou lance de melhor prego.
6.21 No julgamento das propostas, o(a) Pregoeiro(a) podera sanar erros ou falhas que nao alterem
a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho
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fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins
de habilitagao e classificacao.

7 HABILITAGAO
7.1 Efetuados os procedimentos previstos no item 4 deste edital, o licitante detentor da proposta
ou do lance de melhor valor devera entregar no prazo maximo de 2 (dois) dias uteis, contados
do encerramento da etapa de lances da sessao publica, a documentagdo de habilitagio prevista
abaixo para o Tribunal de Justica do Estado do Ceara, Comissao Permanente de Licitagdo, na Av.
Gen. Afonso Albuquerque Lima, s/n, 2° andar, Cambeba, CEP 60822-325;
7.2 Como condicdo prévia ao exame da documentagdo de habilitagdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das
condigbes de participagdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que impeca a
participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante consulta a Lista de Fornecedores
Inidéneos e Suspensos, mantido pelo Governo do Estado do Ceara no Portal de Compras
(www.portalcompras.ce.gov.br).
7.3 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por forga do artigo 12 da Lei n. 8.429/1992, que prevé, dentre as sangdes
impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de
contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio
majoritario.
7.4 Constatada a existéncia de sang¢do, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de
condigao de participagao.
7.5 Os licitantes deverdo apresentar os seguintes documentos de habilitagdo para participar do
presente certame:
7.5.1 No caso de licitante CADASTRADO, o Certificado de Registro Cadastral (CRC) emitido
pela Secretaria do Planejamento e Gestdo (SEPLAG), do Estado do Ceara, compativel com o
ramo do objeto licitado;
7.5.1.1 A Comissdo Permanente de Licitagdo do TJCE verificara eletronicamente a
situacao do licitante no Certificado de Registro Cadastral. Caso o mesmo esteja com algum
documento vencido, devera apresenta-lo juntamente com os documentos de habilitagao,
sob pena de inabilitagdo, salvo os documentos de Regularidades Fiscal e Trabalhista
acessiveis para consultas em sitios oficiais que poderdo ser consultados pelo(a)
pregoeiro(a).
7.5.1.2 Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certidbes,
especialmente quando o licitante esteja com alguma documentacgéo vencida junto ao CRC.
7.5.1.3 Caso o Pregoeiro nao logre éxito em obter a certiddo correspondente através do
sitio oficial, ou na hipdtese de se encontrar vencida no referido sistema, o licitante sera
inabilitado, ressalvado o disposto quanto a comprovacdo da regularidade fiscal das
microempresas, empresas de pequeno porte e das sociedades cooperativas, conforme
estatui o art. 43, § 1° da Lei Complementar n. 123/2006.
7.5.2 O licitante NAO CADASTRADO no CRC junto @ SEPLAG/CE devera apresentar os
documentos relacionados na opgédo “Informacdes sobre Cadastramento de Fornecedores”
disponiveis no sitio: www.portalcompras.ce.gov.br, relativos a Habilitagdo Juridica e a
Regularidade Fiscal e trabalhista, nas condi¢des seguintes:
7.5.2.1 Habilitagao juridica:
7.5.2.1.1 No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
7.5.2.1.2 No caso de Sociedade Empresaria ou Empresa Individual de Responsabilidade
Limitada — EIRELI: Ato constitutivo, Estatuto ou Contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
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comprobatério de seus administradores;
7.5.2.1.3 Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteragbes
ou da consolidagéao respectiva;
7.5.2.1.4 No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos
seus administradores;
7.5.2.1.5 No caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certiddo expedida
pela Junta Comercial ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o caso, que
comprove a condicdo de microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do
artigo 3° da Instru¢cao Normativa DREI n° 36, de 03/03/2017, do Departamento de
Registro Empresarial e Integragao;
7.5.2.1.6 No caso de cooperativa: ata de fundacao e estatuto social em vigor, com a ata
da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no
Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que
trata o art. 107 da Lei n. 5.764/1971;
7.5.2.1.7 No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais:
decreto de autorizagao.
7.5.2.2 Regularidade fiscal e trabalhista:
7.5.2.2.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;
7.5.2.2.2 Prova de regularidade com a Fazenda Nacional (certiddo conjunta, emitida
pela Secretaria da Receita Federal do Brasil e Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional,
quanto aos demais tributos federais e a Divida Ativa da Unido, por elas administrados,
conforme art. 1°, inciso |, do Decreto n. 6.106/2007);
7.5.2.2.3 Prova de regularidade com a Seguridade Social (INSS);
7.5.2.2.4 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);
7.5.2.2.5 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacao de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidagado das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
n. 5.452/1943;
7.5.2.2.6 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual, relativo ao domicilio
ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
desta licitagao;
7.5.2.2.7 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do
licitante.
7.5.2.2.8 Prova de regularidade com a Fazenda Municipal.
7.5.3 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao
objeto licitatério, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de declaragao da
Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na forma da lei;
7.5.4 Caso o licitante detentor do melhor prego seja microempresa, empresa de pequeno
porte, ou sociedade cooperativa enquadrada no artigo 34 da Lei n. 11.488/2007, devera
apresentar toda a documentagéo exigida para efeito de comprovagédo de regularidade fiscal,
mesmo que esta apresente alguma restricdo, sob pena de inabilitacdo.
7.5.5 Declaragao do licitante, se couber, tratar-se de microempresa ou empresa de pequeno
porte, conforme modelo no Anexo 5;
7.5.6 Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, caso o representante legal da
empresa integre seu quadro societario;
7.5.7 Procuragédo, acompanhada do ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, no
caso do representante legal da empresa ser procurador;
7.5.8 Declaragao que niao possui em seu quadro funcional menores de 18 (dezoito)
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, menores de 16 (dezesseis) anos em trabalho
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algum, salvo na condi¢do de aprendiz a partir de 14 (quatorze) anos, conforme Anexo 6 do
Edital;
7.5.9 Declaragao, sob pena de incidir nas puni¢des cabiveis, relativamente aos documentos
exigidos nesta licitagdo, caso exista apds a data de sua emissao, algum fato superveniente
que impeg¢a sua habilitagdo, na forma do art. 32, § 2°, da Lei n. 8.666/1993, conforme Anexo 7
do Edital;
7.5.10 Declaragéo de Elaboragéo Independente de Proposta, conforme modelo constante no
Anexo 8 do Edital.
QUALIFICACAO TECNICA E ECONOMICO-FINANCEIRA
7.6 Para efeitos de comprovacao da qualificagao técnica, o participante devera apresentar os
documentos elencados no item 8 do Termo de Referéncia, anexo 1 deste Edital:
7.7 Para efeitos de comprovagdo da qualificagdo econdomico-financeira, o licitante devera
apresentar:
a) Certiddo Negativa expedida pelo Cartorio Distribuidor de Faléncia e Recuperagao Judicial
do local da sede da licitante, com data de expedi¢do n&o superior a 60 (sessenta) dias, quando
nao houver prazo de validade expresso no documento;
b) Patrimébnio liquido contabilizado de, no minimo, 10% (dez por cento) do valor total estimado
do lote para o qual o licitante esteja concorrendo, comprovado por meio da apresentacdo do
Balango patrimonial do ultimo exercicio social, ja exigivel e apresentado na forma da lei, que
comprove a boa situagéo financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou
balangos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais
de 3 (trés) meses da data da apresentagao da proposta.
b.1 O balango patrimonial devera estar assinado pelo responsavel legal da empresa e pelo
responsavel por sua elaboragdo, Contador ou outro profissional equivalente devidamente
registrado no Conselho Regional de Contabilidade.
b.2. Se necessaria a atualizagcdo do balango e do patriménio liquido, devera ser
apresentado o memorial de calculo correspondente, juntamente com os documentos em
apreco.
b.3. O balango patrimonial devera estar registrado ou na Junta Comercial ou no Registro
Civil das Pessoas Juridicas ou no Sistema Publico de Escrituragédo Digital — SPED, para as
empresas que utilizem o sistema eletrénico de escrituragéo e que tenham seus documentos
registrados na Junta Comercial.
b.4. A boa situacdo econdmico-financeira da empresa sera avaliada pelos seguintes
indicadores, obtidos do balango patrimonial apresentado:
b.4.1 Os indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG)
devem ser maiores que 1,00 (um), e resultantes da aplicagdo das seguintes férmulas,
em cumprimento ao item 9.1.10.1 do Ac6rdao TCU n. 1.214/2013 do Plenario:

ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO

LG = PASSIVO CIRCULANTE + PASSIVO NAO CIRCULANTE
ATIVO TOTAL
SG = PASSIVO CIRCULANTE + PASSIVO NAO CIRCULANTE
ATIVO CIRCULANTE
LC =

PASSIVO CIRCULANTE

b.4.2. As formulas dos indices contabeis referidos deverdo estar devidamente aplicadas
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em memorial de calculos juntado ao balango, calculado com 2 (duas) casas decimais,
sem arredondamento.
b.4.3. A fonte de informagao dos valores considerados devera ser o Balango Patrimonial,
apresentado na forma da lei.
7.7.1 A Comissao de Licitagdo ndo efetuara o calculo dos indices exigidos no subitem 7.7
“b.4.1” deste Edital, o qual devera ser efetuado e assinado por profissional de contabilidade
devidamente registrado, ndo sendo admitida a ndo apresentacao dos indices e do calculo sob
a alegativa de que os dados constam no balango apresentado.
7.8 O Tribunal de Justica se reserva o direito de realizar outras diligéncias, a fim de elucidar
quaisquer duvidas acerca da capacidade técnica e econdmico-financeira do licitante, nos termos
do art. 43, §3°, da Lei Federal n. 8.666/1993.
7.9 Os documentos de habilitagcao deverao ser apresentados da seguinte forma:
7.9.1 Obrigatoriamente, da mesma sede, ou seja, se da matriz, todos da matriz, se de
alguma filial, todos da mesma filial, com exceg¢édo dos documentos que sdo validos tanto para
matriz como para todas as filiais. A contratagdo sera celebrada com a sede que apresentou a
documentacéo;
7.9.2 Se apresentados em qualquer processo de fotocopia, deverdo ser obrigatoriamente
autenticados em Cartério oficial, sob pena de ndo o fazendo, ser considerada inabilitada no
presente processo licitatorio, conforme Provimento do TJCE n. 15/2008;
7.9.3 Os documentos obtidos através de sitios oficiais que estejam condicionados a
aceitacdo via internet terdo sua autenticidade verificada pelo(a) pregoeiro(a). Os documentos
de habilitagéo disponibilizados pelos Orgéos competentes emitidos por meio eletrénico através
da rede mundial de computadores (internet), para fins de julgamento, serdo considerados
originais, ndo necessitando de autenticagdo notarial. Outrossim, se os mesmos forem
apresentados através de copias xerograficas, estas deverdo obrigatoriamente ser autenticadas
em cartorio;
79.4 Dentro do prazo de validade. Na hipotese de no documento nado constar
expressamente o prazo de validade, este devera ser acompanhado de declaragido ou
regulamentagdo do 6rgao emissor que disponha sobre sua validade. Na auséncia de tal
declaragéo ou regulamentagao, o documento sera considerado valido pelo prazo de 30 (trinta)
dias, contados a partir da data de sua emisséao.
7.10 O(A) Pregoeiro(a) podera também solicitar originais de documentos ja autenticados para fins
de verificagdo, sendo a empresa obrigada a apresenta-los no prazo de 2 (dois) dias uteis,
contados a partir da solicitacdo, sob pena de ndo o fazendo, ser inabilitada.
7.11 Todas as certiddes negativas apresentadas deverao comprovar a quitagdo com os tributos
pertinentes, as que se encontram positivas s6 serdo acatadas se tiverem o mesmo valor das
negativas.
7.12Em se tratando de microempresa ou empresa de pequeno porte, esta devera apresentar
todos os documentos exigidos para efeito de comprovagéo da regularidade fiscal, mesmo que
estes apresentem alguma restricdo, conforme determina o art. 43, da Lei Complementar n.
123/2006;
7.12.1 Havendo alguma restrigdo na comprovagéo da regularidade fiscal da microempresa ou
empresa de pequeno porte, sera assegurado o prazo de 2 (dois) dias Uteis, contados da data
em que o proponente foi declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a
critério da Administragao, para a regularizagao da situagdo que deu causa a restri¢ao;
7.12.2 A ndo regularizacdo no prazo previsto no subitem anterior implicard a decadéncia do
direito a contratagdo sem prejuizo das sangdes previstas neste edital.
7.13 Constatando o atendimento das exigéncias previstas no Edital, o licitante sera declarado
vencedor, sendo-lhe adjudicado o objeto da licitagdo pelo(a) préprio(a) pregoeiro(a), na hipdtese
de inexisténcia de recursos administrativos ou pela Autoridade Superior, na hipétese de existéncia
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de recursos administrativos.

7.14 Se o licitante desatender as exigéncias previstas neste item 7, o(a) pregoeiro(a) examinara a
oferta subsequente na ordem de classificagao, verificando a sua aceitabilidade e procedendo a
sua habilitacao, repetindo esse procedimento sucessivamente, se for necessario, até a apuragéo
de uma proposta que atenda ao edital, sendo o respectivo licitante declarado vencedor.

8 PEDIDOS DE ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGOES AO EDITAL
8.1 Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatorio deverao ser enviados ao(a)
pregoeiro(a), até 3 (irés) dias uteis anteriores a data fixada para abertura das propostas,
exclusivamente por meio eletrbnico, no enderego cpl.tice@tjce.jus.br, informando o nimero deste
pregao no sistema do Banco do Brasil e o 6rgéo interessado.
8.2 Até 2 (dois) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura das propostas, qualquer pessoa
podera impugnar o presente edital, mediante peticdo por escrito, protocolizada no Tribunal de
Justica do Estado do Ceara, no enderego constante no preambulo deste Edital.
8.2.1 Nao serdo conhecidas as impugnacbes apresentadas fora do prazo legal e/ou
subscritas por representante ndo habilitado legalmente.
8.3 Cabera ao(a) pregoeiro(a), auxiliado(a) pela area interessada, quando for o caso, decidir
sobre a peticdo de impugnacgao no prazo de 24 horas.
8.4 Acolhida a impugnacgao contra este Edital, sera designada nova data para a realizagdo do
certame, exceto se a alteragdo nao afetar a formulagéo das propostas.

9 RECURSOS ADMINISTRATIVOS

9.1 Declarado o vencedor, o proponente que desejar recorrer contra decisdes do(a) Pregoeiro(a),
podera fazé-lo de imediato e motivadamente, no prazo de até 24 horas da mencionada
declaragdo, manifestando sua intengdo com o registro da sintese das suas razoes,
exclusivamente no ambito do sistema eletrénico, sendo-lhe concedido o prazo de 3 (trés) dias
para apresentar por escrito as razées do recurso, conforme o art. 4°, inciso XVIIl, da Lei Federal n.
10.520/2002, devidamente protocolizadas no Tribunal de Justica do Estado do Ceara, no endereco
constante no preambulo deste edital. Os demais licitantes ficam, desde logo, convidados a
apresentar contrarrazées em igual nimero de dias, que comegarao a correr do término do prazo
do recorrente.

9.2 A falta de manifestagdo imediata e motivada importara a decadéncia do direito de recurso.

9.3 Fica assegurada aos licitantes vista imediata dos autos do Pregdo, com a finalidade de
subsidiar a preparagao de recursos e de contrarrazdes. Os referidos Autos estardo disponiveis na
sala da Comissao de Licitagdo do TJCE.

9.4 Na&o serdo conhecidos os recursos intempestivos, nem acolhidas razbes ou contrarrazdes
enviadas via fac-simile, e-mail e/ou telegrama.

9.5 N&o serdo conhecidos os recursos apresentados fora do prazo legal ou subscritos por
representante ndo habilitado legalmente ou nao identificado no processo para responder pelo
proponente.

9.6 Nao sera concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatérios ou quando
nao justificada a intengéo de interpor o recurso pelo proponente.

9.7 O acolhimento de recurso importara a invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

9.8 A decisdo em grau de recurso sera definitiva e dela dar-se-4 conhecimento aos
interessados, por meio de comunicagao via fac-similele-mail.

10 DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO
10.1 A adjudicagdo dar-se-a pelo pregoeiro quando n&o ocorrer interposicédo de recursos. Caso
contrario, a adjudicagao ficara a cargo da autoridade competente.
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10.2 A homologacgao da licitagdo € de responsabilidade da autoridade competente e s6 podera ser
realizada depois da adjudicacao do objeto ao vencedor.

10.30 sistema gerara ata circunstanciada, na qual estardo registrados todos os atos do
procedimento e as ocorréncias relevantes.

11 SANGOES ADMINISTRATIVAS

11.1 Nos termos do art. 7°, da Lei Federal n. 10.520/2002, os proponentes que convocados dentro
do prazo de validade de suas propostas ndo celebrarem o contrato, deixarem de entregar ou
apresentarem documentagao falsa exigida neste Edital, ensejarem o retardamento da execugéo
do seu objeto, ndo mantiverem a proposta, falharem ou fraudarem na execugdo do contrato,
comportarem-se de modo inidéneo ou cometerem fraude fiscal, ficardo impedidos de licitar e
contratar com o Estado do Ceara e serdo descredenciados do Cadastro Geral de Fornecedores do
Estado do Ceara da SEPLAG/CE pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo das demais
sangdes previstas neste Edital e das demais cominagdes legais.

11.2 A LICITANTE VENCEDORA, uma vez contratada, sujeitar-se-a, em caso de inadimplemento
de suas obrigagdes, definidas neste Instrumento ou em outros que o complementem, as san¢ées
e penalidades administrativas, conforme previsao no item 20 (vinte), Anexo 1 — Termo de
Referéncia deste Edital, sem prejuizo das san¢des legais, descritas nos artigos. 86 a 88, da Lei
n. 8.666/1993, e responsabilidades civil e criminal.

11.3 As multas a que se refere o item anterior ndao impedem que a Administragdo rescinda
unilateralmente o contrato e aplique outras sangbes, tudo conforme previsbes na Lei n.
10.520/2002 e na Lei n. 8.666/1993.

11.4 Nenhuma sangao sera aplicada sem o devido processo administrativo, oportunizando-se
defesa prévia ao interessado e recurso nos prazos definidos em lei, sendo-lhe franqueada vistas
ao processo.

12 DA CONTRAPRESTAGAO
12.1 Pelo uso do espago sera cobrada uma contraprestagao constituida pela taxa de ocupacao
de uso e o rateamento das despesas referentes ao consumo de agua e esgoto, conforme
previsto no item 7 (sete) — Termo de Referéncia deste Edital.
12.2 Nao havera rateio dos custos alusivos a energia elétrica pelo fato do restaurante/lanchonete
nao dispor de medidor proprio, cabendo ao concessionario se cadastrar junto & Enel Distribuicdo
Ceara (enel) e responsabilizar-se pelas faturas do consumo de energia do espago concedido.
12.3A taxa de ocupacdo de uso consiste na remuneracdo a ser paga mensalmente pela
concessionaria em virtude da utilizagdo do espago concedido e sera o mesmo constante na
proposta vencedora do certame licitatério, obedecendo ao valor minimo de R$ 4.016,05 (quatro
mil e dezesseis reais e cinco centavos);
12.3.1 Para definicdo do lance minimo a ser ofertado foi utilizado o valor médio do metro
quadrado, considerando as concessdes atualmente vigentes dentro do Centro Administrativo
Governador Virgilio Tavora — Cambeba, conforme subitem 7.3.2 do Termo de referéncia,
Anexo 1 deste Edital.
12.4 Pelo fato do restaurante/lanchonete nao dispor de medidor que permita individualizar os
custos inerentes ao consumo de agua e esgoto, a concessionaria devera arcar com a despesa de
rateio conforme demonstrativo exemplificativo abaixo:

TRIBUNAL DE JUSTICA

AREA TOTAL MEDIA ANUAL DE CONSUMO VALOR MEDIO
DO TJCE DE AGUA (ANO 2015) DE GASTO
25.520,57 m? 1.468 m? R$ 13.399,10
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RESTAURANTE DO TJCE

AREA TOTAL DO RATEIO MEDIO VALOR MEDIO
RESTAURANTE DO CONSUMO' DO RATEIO?

245,33 m? 21,41 m? R$ 195,42
" O rateio médio de consumo de agua e esgoto sera calculado levando em consideragéo o to-
tal de metros cubicos (m®) consumidos no més.
2 Os valores a serem pagos como rateio das despesas de agua e esgoto seréo variaveis de
acordo com consumo de cada més.

12.5 Mensalmente, apds a Coordenadoria de Manutencao do TJCE disponibilizar a fiscalizagao o
valor correspondente ao consumo de agua e esgoto do restaurante, sera informada a Concedente
o valor devido para recolhimento antes da data de vencimento estipulada pelo Tribunal.

12.6 Os pagamentos referentes a Taxa de Ocupagdo de Uso deverdo ser realizado até o dia 10
(dez) do més subsequente ao da exploragdo da atividade e o pagamento referente ao consumo de
agua e esgoto uso do espacgo até o dia 20(vinte), ambos por meio de Documento de Arrecadagao
Estadual — DAE, sob o codigo de receita 131 (aluguéis).

12.7 No primeiro més de vigéncia da concessao de uso, a contraprestacao devera ser proporcional
aos dias de funcionamento;

12.80 atraso superior a 60 (sessenta) dias no pagamento autoriza o Tribunal de Justica a
promover a rescisdo unilateral do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de
clausulas contratuais, sem prejuizo das multa previstas neste Termo de Referéncia e anexos.
12.9Nenhum pagamento isentara a empresa fornecedora das suas responsabilidades e
obriga¢des assumidas na ata de registro de precos;

12.10 O Tribunal de Justica do Ceara nado se responsabiliza por qualquer despesa bancaria,
nem por qualquer outro pagamento nao previsto neste Edital e seus anexos.

13 DO REAJUSTE

13.1 0 valor inicialmente contratado da taxa mensal de ocupacdo do espago sera reajustado
anualmente a contar do inicio da vigéncia do Termo de concessdo de uso, de acordo com a
variagéo do IGP-M (indice Geral de Precos de Mercado), salvo dispositivo legal que de outro modo
discipline a matéria ou no caso de desequilibrio econdmico-financeiro na relacdo contratual,
devidamente comprovado e acatado pelo Tribunal de Justica do Estado do Ceara.

13.2No interesse do CONCEDENTE, o valor inicial do Termo de concessao de uso podera ser
acrescido ou suprimido até o limite de 25% (vinte e cinco por cento), conforme disposto nos
paragrafos 1° e 2°, do art. 65, da Lei n. 8.666/1993.

13.3A CONCESSIONARIA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes licitadas, os
acréscimos ou as supressoes que se fizerem necessarios(as).

13.4 Quanto ao reajuste de precos das refeicoes e dos produtos constantes no cardapio,
devera ser observado o disposto no item 17 (dezessete) do Termo de referéncia, Anexo 1 deste
Edital.

14 DA CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO

14.1 A concesséo se efetivara através de Termo de concessdo de uso, minuta constante do
Anexo 9 deste Edital, e devera ser assinado pela PROPONENTE VENCEDORA no prazo de 5
(cinco) dias uteis, contados da data da convocacgéo expedida pelo TJCE para este fim.

14.2Fardo parte do Termo de concessdo de uso todos os elementos apresentados pelo(a)
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licitante vencedor(a) que tenham servido de base para o julgamento da licitagdo e, ainda, as
condi¢des estabelecidas neste Edital de Pregéo Eletrdnico e seus anexos, independentemente de
transcrigéo.

14.3 O presente edital, seus anexos, e a proposta sao partes da concessao.

14.4 Quando a adjudicataria ndo comprovar as condi¢des habilitatérias consignadas neste Edital,
ou recusar-se a assinar o termo de concessdo, € facultado a Administragcdo convocar outro
licitante, pelo(a) pregoeiro(a), desde que respeitada a ordem de classificagdo, para, depois de
comprovados os requisitos habilitatorios, feita a negociacdo e aceita a proposta, firmar a
concesséo de uso.

15 DA GESTAO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO
15.1 0 TJCE designard um gestor para acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato, que
registrara em relatério todas as ocorréncias relacionadas com a sua execugao, determinando o
que for necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos observados.
15.2 O contrato sera gerido pelo Departamento de Suprimentos e Logistica e fiscalizado por um ou
mais servidores especialmente designados para este fim, de acordo com o estabelecido no art.
67, da Lei Federal n. 8.666/1993.
15.3A gestdo e fiscalizacdo dos servicos de que trata este ato licitatério sera exercida
administrativamente por servidor(es) efetivo(s) nomeado(s) através de Portaria a ser publicada no
Diario da Justica, indicado(s) pela Secretaria de Administragéo.
15.4 A fiscalizagao tera, dentre outras, as seguintes incumbéncias:
15.4.1 Aprovar e observar se o cronograma de cardapios apresentados estd sendo cumprido,
bem como solicitar eventuais alteracdes visando a melhor prestagéo de servigos;
15.4.2 Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;
15.4.3 Anotar, em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do
objeto do contrato, para que sejam tomadas as devidas providéncias em tempo habil;
15.4.4 Verificar os procedimentos basicos de higiene dos funcionarios;
15.4.5 Fazer vistorias peridédicas no local de preparo e onde séo servidas as refeicoes e os
lanches, observando a limpeza do ambiente, dos equipamentos, dos utensilios usados na
execugao dos servicos e o0 modo de conservacgao dos alimentos;
15.4.6 Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios estabelecidos;
15.4.7 Relatar as ocorréncias que exijam comunicacao as autoridades sanitarias;
15.4.8 Analisar as queixas dos usuarios dos servigos do restaurante para serem examinadas e
encaminhadas a Central de Contratos e Convénios para adogao das providéncias cabiveis;
15.4.9 Realizar, a cada (06) seis meses, pesquisa de satisfagdo (Anexo V do Termo de
Referéncia, anexo 1 deste Edital) dos usuarios para avaliar a qualidade do servigo prestado
pela Concessionaria e o nivel de satisfacao dos usuarios;
15.4.10 Vistoriar periodicamente as instalagées do restaurante, com vistas a acompanhar a
execugao dos servigos contratados, bem como o cuidado no uso dos méveis e equipamentos
disponibilizados a Cessionaria;
15.4.11 A fiscalizagdo exercida pela Concedente nédo excluira ou reduzira a responsabilidade
da Concessionaria, pela completa e perfeita execugéo do objeto contratual.
15.4.12 Nao sendo fixado outro prazo especifico, as determinagdes da Fiscalizagdo deverao
ser atendidas no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos, sob pena de aplicacdo das sanc¢des
cabiveis.

16 DO RECEBIMENTO DO ESPACO

16.1 Apos assinatura do Termo de Concessdo de Uso, a CONCEDENTE enviard documento
oficial 8 CONCESSIONARIA para que compareca em dia e horario oportunamente definidos, a fim
de que realize a vistoria e assinatura do Termo de Responsabilidade (ANEXO IV do Termo de
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Referéncia — Anexo 1 deste Edital) formalizando, assim, o recebimento do espago.
16.2 A CONCESSIONARIA assinara o Termo de Responsabilidade com a situagdo atual do

espago cedido contendo os bens e descricdo da estrutura fisica, assim como o seu estado de
conservagao.

17 DA VIGENCIA DO CONTRATO

17.1 A Concessao de Uso tera vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura, e
sera renovavel de acordo com o art. 57, Il, da Lei n. 8.666/1993 e suas alteracoes.

17.2 O contrato podera ser rescindido a qualquer momento, independentemente do prazo de sua
vigéncia, apos conclusao de novo procedimento.

18 DA GARANTIA CONTRATUAL
18.1 A Concessionaria devera apresentar garantia no ato da assinatura do Termo de Concessao
de Uso, equivalente a 5% (cinco por cento) do valor global anual da concessédo e do valor do
somatério referente aos equipamentos disponibilizados pelo TJCE, sob quaisquer das
modalidades previstas no artigo 56, paragrafo 1° da Lei n. 8.666/1993.

18.1.1 Na garantia devera estar expresso prazo de validade superior a 90 (noventa) dias do
prazo contratual.
18.20 atraso superior a 60 (sessenta) dias acarretara a rescisdo unilateral do contrato, sem
prejuizo da multa prevista neste Edital.
18.3 A garantia sera devolvida ao término da concesséo de uso e apdés cumprimento integral das
obrigagbes assumidas, recolhimento de multas e satisfagéo de prejuizos causados ao Tribunal de
Justica e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente, de acordo com o item 13 e
conforme dispde o § 4°, do art. 56, da Lei Federal n. 8.666/1993.
18.4 Caso haja renovacgdo do contrato ou ajuste de precos, deverdo ser feitas as adequacdes
necessarias, quanto a vigéncia e cobertura, nos documentos de garantia.
18.5 A n&o renovacao, tempestiva, da garantia do contrato ensejara a suspenséo de pagamentos
até a regularizagao do respectivo documento, independentemente da aplicagdo das sangdes
contratuais.
18.6 A garantia, inclusive na modalidade seguro-garantia, podera ser utilizada para ressarcimento
do Tribunal de Justica e para pagamento dos valores das multas moratérias, multas punitivas e
indenizagbes devidas pela Concessionaria.
18.7 Caso o valor da garantia seja utilizado no todo ou em parte para o pagamento de multas, ela
deve ser complementada no prazo de até 2 (dois) dias Uteis, contado da solicitagdo do Tribunal de
Justica.
18.8 A nao prestacdo de garantia equivale a recusa injustificada para a concessdo administrativa
de uso, caracterizando descumprimento total da obrigacdo assumida, ficando a adjudicatéria
sujeita as penalidades legalmente estabelecidas, inclusive multa, conforme item 20.1, alinea b do
Termo de referéncia — Anexo 1 deste Edital.

19 DAS OBRIGAGOES DO CONCEDENTE
19.1 As obrigagbes do TJCE estao estabelecidas no item 16 (dezesseis) do Termo de Referéncia,
constante no Anexo 1 deste Edital.

20 DAS OBRIGAGOES DA CONCESSIONARIA
20.1 As obrigagdes da Concessionaria estdo estabelecidas no item 15 (quinze) do Termo de
Referéncia, constante no Anexo 1 deste Edital.

21 DISPOSIGOES FINAIS
21.1 A presente licitagdo ndo importa necessariamente em contratagdo, podendo o Tribunal de
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Justica do Estado do Ceara revoga-la, no todo ou em parte, por razdes de interesse publico

derivadas de fato(s) superveniente(s) comprovado(s) ou anula-la por ilegalidade, de oficio ou por

provocagao, mediante ato escrito e fundamentado, disponibilizado no sistema para conhecimento

dos participantes da licitagdo. O Tribunal de Justica do Estado do Ceara podera, ainda, prorrogar,

a qualquer tempo, os prazos para recebimento das propostas ou para sua abertura.

21.2 A homologacéo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratacao.

21.3 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagéo da

disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragdo, o

principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagao.

21.4E proibida a comercializacdo e qualquer publicidade de medicamentos e quaisquer bebidas

de teor alcodlico, produtos fumigenos, drogas de qualquer natureza ou quaisquer outros produtos

diversos do ramo de alimentacgao, sendo vedada a utilizagao das areas a qualquer outra atividade,

bem assim a sua locacao, sublocagéo ou transferéncia a terceiros.

21.50 proponente é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacgdes prestadas e dos

documentos apresentados em qualquer fase da licitagdo. A falsidade de qualquer documento

apresentado ou a inverdade das informagdes nele contidas implicara a imediata desclassificagédo

do proponente que o tiver apresentado, ou, caso tenha sido o vencedor, a rescisdo do contrato ou

do pedido de compra, sem prejuizo das demais sang¢des cabiveis.

21.6 E facultado a(ao) Pregoeira(o) ou a autoridade superior, em qualquer fase da licitagdo, a

promocgado de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instrugdo do processo

licitatorio, vedada a inclusdo posterior de documentos que deveriam constar obrigatoriamente na

proposta e na documentacao de habilitagao.

21.7 Os proponentes intimados para prestar quaisquer esclarecimentos adicionais deverao fazé-lo

no prazo determinado pelo(a) Pregoeiro(a), sob pena de desclassificacao/inabilitagéo.

21.8 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais nao importara no afastamento do

proponente, desde que seja possivel a aferigdo da sua qualificacéo e a exata compreensao da sua

proposta.

21.9 As decisotes referentes a este processo licitatério poderao ser comunicadas aos proponentes

por qualquer meio de comunicagdo que comprove o recebimento ou, ainda, mediante publicagcao

no Diario da Justica do Estado do Ceara.

21.10 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital, excluir-se-ao os dias de inicio e

incluir-se-ao os dias de vencimento. Os prazos estabelecidos neste edital se iniciam e se vencem

somente em dia de expediente no Tribunal de Justi¢ga do Estado do Ceara.

21.11 Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
que compdem o processo prevalecerao as deste Edital.

21.12 A participagao do licitante nesta licitagdao implica em aceitagao de todos os termos

deste Edital, e a inobserviancia de qualquer dos itens descritos nele é de total

responsabilidade dos participantes.

21.13 Qualquer informacao fornecida por telefone nao tera carater formal.

21.14 Os licitantes assumem todos os custos de preparagao e apresentagédo de suas propostas e

a Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente

da conducgéo ou do resultado do processo licitatorio.

21.15 Esta licitagdo podera ser suspensa, revogada por razbes de interesse publico, no todo ou

em parte, ou anulada por ilegalidade, em qualquer tempo.

21.16 O foro designado para julgamento de quaisquer questdes judiciais resultantes deste Edital

sera o de Fortaleza, Capital do Estado do Ceara, considerado aquele a que esta vinculado o

Pregoeiro.

21.17 E vedado ao servidor dos érgéos e entidades da Administragdo Publica Estadual, inclusive

Fundacgdes instituidas e/ou mantidas pelo Poder Publico, participar como licitante, direta ou

indiretamente, por si ou por interposta pessoa, dos procedimentos licitatérios disciplinados pela Lei
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n. 10.880/1983.

21.18 De acordo com a Resolu¢ao do CNJ n. 7/2005, é vedada a contratacdo de empregados que
sejam cOnjuges, companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau, inclusive, de ocupantes de cargos de diregdo e de assessoramento, de membros ou juizes
vinculados ao respectivo Tribunal (CONTRATANTE).

21.19 Toda a documentagao apresentada fara parte dos autos da licitagdo e ndo sera devolvida
ao licitante, ainda que se trate de originais.

21.20 Havendo divergéncia entre as especificacdes da descricdo dos itens na descricdo do
licitacdes-e do Banco do Brasil S.A., Contrato e outros, prevalecerdo as descritas no Termo de
Referéncia.

21.21 No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que
nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitagcao e classificagcao.

21.22 Os casos omissos e nao previstos neste Edital serdo resolvidos pelo(a) Pregoeiro(a) do
TJCE, nos termos da Legislacao pertinente.

Fortaleza-CE, aos 10 de outubro de 2017.

Luis Eduardo de Menezes Lima Moisés Antonio Fernandes Monte Costa
SUPERINTENDENTE DA AREA SECRETARIO DE ADMINISTRAGAO E
ADMINISTRATIVA DO TJCE INFRAESTRUTURA DO TJCE
Aprovado

Francisco Rolim de Morais Junior
CONSULTOR JURIDICO DA PRESIDENCIA DO TJCE
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ANEXO 1 DO EDITAL

TERMO DE REFERENCIA
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CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE BEM PUBLICO
(RESTAURANTE/LANCHONETE NO TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA)
1. DO OBIJETO

1.1. Constitui objeto do presente Termo de Referéncia a concessdo administrativa de uso do espaco
reservado ao funcionamento de restaurante/lanchonete, medindo 245,33 m? (Anexo | — Planta Baixa),
localizado no edificio-sede do Tribunal de Justica do Estado do Ceara, conforme especificagbes e

condi¢Oes constantes neste Termo de Referéncia e respectivos anexos.

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1 Legalidade em licitar a concessdo do espago destinado ao restaurante/lanchonete:
2.1.1 Antes de explanar sobre a necessidade de conceder espaco para o funcionamento de
restaurante/lanchonete no ambito do Tribunal de Justica do Estado do Ceard, interessa, aqui,
sintetizar o conceito da concessdo administrativa de uso, que, nas nossas palavras, nada mais é
que o instrumento pelo qual a Administra¢do confere ao particular o uso de bem publico para
que este explore, por sua conta e risco, atividades especificas e vinculadas ao interesse publico,

sendo um direito pessoal e intransferivel a terceiros.

2.1.2 Nessa perspectiva, para que a Administracdo possa realizar a concessdo administrativa de
uso devera se valer de processo licitatério, conforme prevé o art. 22 da Lei 8.666/93, que assim
dispds:  “As obras, servigos, inclusive de publicidade, compras, aliena¢ées, concessoes
permissées e locacbes da Administragdo Publica, quando contratadas com terceiros, serGo

necessariamente precedidas de licitacGo, ressalvadas as hipoteses previstas nesta lei.”

2.1.3 Assim, é dever do Tribunal de Justica do Estado do Ceara promover licitagdo para a
concessdo da area que estd sob seu dominio e reservada ao funcionamento de

restaurante/lanchonete.

2.2 Finalidade da Concessao:
2.2.1 O funcionamento do restaurante/lanchonete nas dependéncias da sede do Tribunal de
Justica do Ceard — TICE visa atender as necessidades de alimenta¢do dos magistrados, servidores,
terceirizados, estagiarios e visitantes, assegurando a comodidade para que esses usuarios nao

precisem se deslocar da sede do TICE, o que proporciona economia de tempo e auséncia de ;
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custos com transporte, colaborando para uma melhor produtividade na prestacdo dos seus

Servigos.

2.2.2 Acrescente-se, ainda, que devido a carga horaria dos servidores do TICE, a necessidade de
se ter um espaco para restaurante/lanchonete no mesmo ambiente de trabalho se mostra
extremamente importante, ja que oportuniza ao corpo laboral facilidade em se alimentar de
forma fracionada no periodo de trabalho, o que é mais saudavel ao trabalhador porque diminui a

incidéncia de disturbios metabdlicos.

2.3 Da modalidade de licitagdo:
2.3.1 A modalidade de licitacdo sugerida é o Pregdo eletrénico em conformidade com a Lei
Federal n? 10.520, de 17 de julho de 2002, e com a aplicagdo subsidiaria da Lei n? 8.666, de 21 de
junho de 1993, e suas alterac¢Ges, tendo em vista o objeto se tratar de servico comum, cujos
padroes de qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacbes

usuais no mercado.

2.3.2 Nesse sentido o Tribunal de Contas da Unido(TCU) julgou o Acérddo n22844/10 em que
considera plenamente legal a ado¢do da modalidade pregdo para a concessdo de uso de areas
publicas para atividades comerciais. Através da concessdo de uso cede-se um espaco publico
para destina¢do especifica, no caso, a exploragdo de restaurante que é uma atividade econdmica
habitual satisfazendo interesse publico. A utilizacdo do pregdo preserva a isonomia de todos os

interessados e os interesses da Administracao Publica na obten¢ao da melhor proposta.

3. DO ESPACO FiSICO

3.1. O espaco fisico destinado ao restaurante/lanchonete possui as seguintes dimensdes:
3.1.1 Saldo com 245,33 m? com capacidade para atender aproximadamente 150 usudrios

simultaneamente, possuindo uma média de 400 (quatrocentos) comensais diarios. (Anexo I)

4. DO HORARIO DE ATENDIMENTO AO PUBLICO

4.1. O restaurante/lanchonete funcionara de segunda-feira a sexta-feira nos seguintes horarios:

-
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4.1.1 Lanchonete: das 7h30min as 18 h.

4.1.2 Restaurante: das 11 h as 14h30min.

4.2. Em carater especial, o Tribunal de Justica podera solicitar, com 48(quarenta e oito) horas de

antecedéncia, a disponibilidade dos servicos em dias e horarios diversos dos estabelecidos.

4.3 Fica facultado o funcionamento do restaurante/lanchonete nos dias em que recairem os feriados
forenses e recesso do Poder Judiciario, obedecendo o intersticio semanal e os horarios constantes no

item 4.1 e seus subitens.

5. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

5.1 Podera participar da licitagdo qualquer interessado que possua objeto semelhante ao licitado e que
atenda as exigéncias técnicas deste termo de referéncia e que cumpra os requisitos de habilitagao

especificados no edital de licitacdo.

5.2 [ facultado ao licitante realizar vistoria técnica as dependéncias e aos equipamentos e utensilios
disponibilizados pelo TICE. O licitante que optar por ndao fazer a vistoria se responsabilizard pelo
cumprimento da obrigacdo contratual, ndo podendo alegar desconhecimento das peculiaridades

porventura existentes.

5.3 Os licitantes interessados em realizar vistoria deverdo agendar o dia e horario junto a Geréncia de
Suprimentos e Logistica do Tribunal de Justica do Estado do Ceara, por meio dos telefones: (85)
3207.7490 e (85) 3207.7488. O prazo para a vistoria sera de até 01 (um) dia antes da data programada
para a abertura da sessdo publica. Realizada a vistoria, o licitante recebera o Termo de Vistoria {Anexo

11}, emitido por esta Corte de Justiga.

5.4 Caso a interessada opte por nao realizar vistoria, firmard declaracdo {(Anexo Ill) na qual dispensa a
necessidade de vistoria, assumindo todo e qualquer risco por sua decisdo e se comprometendo a

prestar fielmente o servico nos termos do presente Termo de Referéncia,
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5.5 Demais informacg8es e esclarecimentos acerca da licitacdo deverdo ser enviados ao pregoeiro, até
trés dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica, formalizados pelos meios

indicados no Edital do Certame.

6. DOS CRITERIOS DE JULGAMENTO

6.1 O critério adotado para julgamento das propostas sera o de maior oferta para a taxa de ocupagdo
de uso visando a exploracdo dos servicos de restaurante/lanchonete, desde que atendidas as demais

especificacBes e normas relacionadas ao servigo de exploragdo de restaurantes. (Anexo VII).

6.2. Em caso de empate entre duas ou mais propostas serdo adotados os critérios de desempate

estabelecidos pela Lei 8.666/93.

7. DA CONTRAPRESTACAQ

7.1 Pelo uso do espaco sera cobrado uma contraprestacdo constituida pela taxa de ocupacao de uso e

o rateamento das despesas referentes ao consumo de 3dgua e esgoto.

7.2 Ndo havera rateio dos custos alusivos a energia elétrica pelo fato do restaurante/lanchonete dispor
de medidor proprio, cabendo ao concessiondrio se cadastrar junto a Companhia de Eletricidade do

Ceard — COELCE e responsabilizar-se pelas faturas do consumo de energia do espago concedido.

7.3 Taxa de Ocupagdo de Uso

7.3.1 A taxa de ocupacdo de uso consiste na remuneracdo a ser paga mensalmente pela
concessionaria em virtude da utilizacdo do espac¢o concedido e serd 0 mesmo constante na

proposta vencedora do certame licitatorio, obedecendo o valor minimo de RS 4.016,05 (quatro

mil e dezesseis reais e cinco centavos).

7.3.2 Para defini¢do do lance minimo a ser ofertado foi utilizado o valor médio do metro quadro
considerando as concessdes atualmente vigentes dentro do Centro Administrativo Governador

Virgilio Tavora — Cambeba, conforme quadro abaixo:

i«
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Contrato: 013/2016 Contrato: 036/2016 Contrato: 049/2014
Area: 417,64m* Area: 65,17m* Area: 172,13m? Estimado por RS/ m?
Valor mensal: RS 4.900,00 Valor mensal: RS1.100,00 Valor mensal: RS 3.526,46

RS 11,73por m? RS 16,88 por m? RS 20,49por m? RS 16,37 por m?

Valor minimo mensal: RS 4.016,05

7.4 Rateio das despesas com o consumo de agua e esgoto

7.4.1 Pelo fato do restaurante/lanchonete ndo dispor de medidor que permita individualizar os
custos inerentes ao consumo de dgua e esgoto, a concessiondria devera arcar com a despesa de

rateio conforme demonstrativo exemplificativo abaixo:

TRIBUNAL DE JUSTICA

AREA TOTAL DO TICE MEDIA ANUAL DE CONSUMO DE  VALOR MEDIO DE GASTO
AGUA ( ANO 2016)

25.520,57 m? 1.468 m? RS 13.399,10

RESTAURANTE DO TICE
AREA TOTAL DO RESTAURANTE  RATEIO MEDIO DO CONSUMO' VALOR MEDIO DO RATEIO?

245,33 m? 21,41 m? RS 195,42

OBSERVAGAD

'O rateio médio de consumo de agua e esgoto sera calculado levando em consideragdo o total de
metros cubicos (m?) consumidos no més.

2 Os valores a serem pagos como rateio das despesas de agua e esgoto serdo varidveis de acordo
com consumo de cada més.

7.5 Data para pagamento da contraprestacao

7.5.1 Os pagamentos referentes a contraprestacdo mensal e consumo de agua e esgoto deverdo
ser realizados até o dia 10 (dez) do més subsequente ao da exploragao da atividade e uso do
espaco, por meio de Documento de Arrecadagdo Estadual — DAE, sob o codigo de receita 131

(aluguéis). i "-;
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7.5.2 No primeiro més de vigéncia da concessio de uso, a contraprestacdo devera ser

proporcional aos dias de funcionamento.

7.5.3 O atraso superior a 60 (sessenta) dias no pagamento autoriza o Tribunal de Justica a
promover a rescisdo unilateral do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de

cldusulas contratuais, sem prejuizo das multa previstas neste Termo de Referéncia e anexos.

7.6. Do reajuste
7.6.1 O valor inicialmente contratado da taxa mensal de ocupac¢do do espago serd reajustado
anualmente, a contar do inicio da vigéncia do termo de concessdao de uso, de acordo com a
variacdo do |GP-M (indice Geral de Precos de Mercado), salvo dispositivo legal que de outro
modo discipline a matéria ou no caso de desequilibrio economice-financeiro na relagdo

contratual, devidamente comprovado e acatado pelo Tribunal de Justica do Estado do Ceara.

8. DA QUALIFICAGAO TECNICA E ECONOMICO-FINANCEIRA

8.1 O licitante, pessoa juridica, devera apresentar, no minimo, 01 (uma) declara¢do ou atestado de
capacidade técnica emitida por pessoa juridica de direito publico ou privado que comprove que o
licitante executa ou executou a prestacdo dos servigos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 300
{trezentos) almocos por dia, por, pelo menos, seis meses, ou declaragdo da empresa informando que
presta servigos, com caracteristicas semelhantes e compativeis ao objeto desta licitacdo, de forma
autdbnoma, atendendo ao numero de refeigdes e periodo antes mencionados, ficando sujeita a vistoria

para confirmacado pelo Tribunal de Justica do Ceara.

8.1.1 £ facultada a Administracdo a realizacdo de diligéncia para a confirmacdo da veracidade das

informagdes contidas nos documentos exigidos no item 8.1 deste Termo de Referéncia.

8.1.2 O(s) atestado(s), devidamente datado(s) e assinado(s), devera{3o) ser emitido(s) em papel
timbrado do emitente, devendo conter o nome do representante legal, cargo/funcéo, telefone

e/ou e-mail da pessoa juridica.



Termo de Referéncia { Fig. \

CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE BEM PUBLICO
(RESTAURANTE/LANCHONETE NO TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA)

8.1.3 Caso ofs) atestado(s) ndo especifique(m) os quantitativos do(s) fornecimento(s), este(s)
devera{do) ser apresentado(s) acompanhado(s) de documentos que afiram a veracidade da

informacao.

8.1.4 Nao serdo aceitos atestados emitidos por empresas do mesmo grupo empresarial da
licitante. Em face de sua relevancia no escopo do objeto, sé sera aceita declaracdo {ou atestado)
relativo ao fornecimento de refei¢bes, ndo sendo valida a comprovagdo de fornecimento de

lanches.

8.2 O licitante devera apresentar declaracdo formal de disponibilidade de cozinha industrial com
relacdo de equipamentos e utensilios disponiveis, ou assumindo compromisso de apresentar até
10(dez) dias apds a assinatura do contrato, devidamente equipada e que atende a legislagdo propria,
principalmente, em relagdo a fiscalizacdo sanitaria, para cumprimento do objeto da licitacdo, dotada de

condi¢cGes adequadas para producdo de refeigdes;

8.3 Devera apresentar comprovante de registro ou inscricao no Conselho Regional de Nutricao — CRN
da regido a qual estiver vinculada.

8.4 Devera apresentar alvara de funcionamento em conformidade com o objeto licitado, expedido pela

Prefeitura do Municipio, do restaurante e da cozinha onde serdo preparadas as refei¢des;

8.5 Fazer prova de regularidade perante o drgao responsavel pela Vigilancia Sanitaria do Municipio, do

restaurante e da cozinha onde serdo preparadas as refei¢des;

8.6 O licitante deverd, ainda, comprovar que possui vinculo empregaticio ou contratual com

profissional da drea de nutricdo.

8.6.1 A comprovacdo do vinculo com o licitante podera ser efetuada por meio:
i) do Contrato Social, se sécio;
ii) da Carteira de Trabalho ou do Contrato de Trabalho;
i) de Contrato de Prestacdo de Servico com duragdo minima que garanta a execug¢do dos

servicos relacionados a presente concessao de uso.
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8.6.2 A comprovacgdo da responsabilidade técnica do profissional indicado devera ser feita por
meio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por pessoa juridica de direito puablico ou
privado e que faga referéncia a servigos com as caracteristicas descritas neste Termo de
Referéncia.

8.7 Para efeitos de comprovagdo da qualificagdo econdmico-financeira, o licitante deverd apresentar:
8.7.1 Certiddo negativa de faléncia ou recuperacdo judicial expedida pelo distribuidor da sede da
pessoa juridica;

8.7.2 Patriménio liquido contabilizado de, no minimo, 10% (dez por cento) do valor global anual
da concessdo para o qual o licitante esteja concorrendo, comprovado por meio da apresentacdo
do Balancgo Patrimonial, registrado na junta Comercial, ou por meio do Extrato de Transmissdo

das suas demonstragdes contabeis do SPED, no caso das empresas enquadradas na IN — RFB n?

787/07.

8.8 O Tribunal de Justica se reserva o direito de realizar diligéncias, a fim de elucidar quaisquer ddvidas
acerca da capacidade técnica e econdmico-financeira do licitante, nos termos do art. 43, §3¢, da Lei

Federal n? 8.666, de 21 de junho de 1993.

9. DO RECEBIMENTO DO ESPACO

9.1 Apds assinatura do Termo de Concessdo de Uso, a CONCEDENTE enviara documento oficial a
CONCESSIONARIA para que compareca em dia e horario oportunamente definidos, a fim de que
realize a vistoria e assinatura do Termo de Responsabilidade {ANEXO IV) formalizando, assim, o

recebimento do espaco.

9.2 A CONCESSIONARIA assinard o Termo de Responsabilidade com a situacdo atual do espaco
cedido contendo os bens e descricdo da estrutura fisica, assim como o seu estado de

conservagao.

10. DOS PRAZOS E REQUISITOS PARA INICIO DAS ATIVIDADES

10.1 A CONCESSIONARIA tera até 15 (quinze) dias corridos para o inicio do funcionamento do

restaurante/lanchonete apds a assinatura do contrato.

e/
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10.2 A instalagdo dos equipamentos e decora¢do necessarias ao funcionamento ocorrerd as expensas

da CONCESSIONARIA, contendo, no minimo, os itens abaixo:

10.2.1 Balcdo térmico com cubas de distribuicdo em numero suficiente para acondicionar os

pratos principais e as respectivas guarni¢des;

10.2.2 BalcGes de atendimento;

10.2.3 Geladeiras, freezeis, micro-ondas, liquidificadores, espremedores de fruta;
10.2.4 30 (trinta) Mesas e 120 {cento e vinte) cadeiras;

10.2.5 Expositores de balcao para alimentos refrigerados e de alimentos aquecidos;

10.2.6 Balanca digital/calculadora para pesagem dos pratos/refei¢des, devidamente regulada

pelo INMETRO;

10.2.7 Pratos, travessas, talheres em aco inoxidavel, copos em vidro e descartaveis, xicaras,

toalhas de mesa, bandejas, guardanapos de papel;
10.2.8 Fogdo industrial e chapa para lanches;

10.2.9 Exaustores e/ou sistema de vedag¢do, de forma a evitar a circulagdo de odores e fumaga

pelo Edificio-Sede do Tribunal de Jusuica.

10.2.10 Outros equ pamentos, materiais e utensilios necessdrios ao normal e regular

funcionamento do restaurante.

10.2.11 Para a cozinha que preparara as refei¢des, todo o equipamento e utensilios que se fazem

necessarios para a boa realizagdo da atividade, conforme declaracdo fornecida no item 8.2;

10.3 Além dos itens expostos acima, a CONCESSIONARIA devera obedecer os seguintes requisitos para

o inicio das atividades:

10.3.1 Operar no sistema self-service cobrando por quilo. As refei¢cdes serdo pesadas em balanca
eletronica, de propriedade da CONCESSIONARIA e submetidas a pesagem de cada prato servido,
descontando-se a tara {peso do prato padronizado), ja previamente ajustada na balanca de

pesagem, além de oferecer embalagens para transporte, sem qualquer custo adicional.
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10.3.2 Afixar em locais de destaque e facil visibilidade, os valores cobrados por quilo de refeicao

e de todos os produtos comercializados, bem como as formas de pagamentos aceitas;

10.3.3. E vedada a cobranca de precos diferenciados para os diversos componentes da refeicio

no sistema self-service.

10.3.4 Disponibilizar, para todo e qualquer consumo, independentemente do valor, ©

correspondente cupom fiscal, de acordo com a legislagdo aplicavel.

10.3.5 Oferecer ao consumidor a opc¢do de utilizacdo de cartBes de débito e crédito de, no

minimo, duas operadoras, independente do valor consumido e sem acréscimo ao valor cobrado.
10.4 Do quadro de pessoal

10.4.1 Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contrata¢do de pessoal, salarios
de empregadaos, transporte e quaisquer outros encargos, inclusive por acidentes de gue possam
vir a ser vitimas quando em servico, independente de terem ocorrido nas dependéncias do Poder
ludiciario, e por tudo quanto as leis da Previdéncia Social e trabalhistas lhes assegurem e, ainda,

por quaisquer danos ou prejuizos porventura causados a terceiros.

10.4.2 Fornecer, ao gestor/fiscal do contrato, até o 152 (décimo quinto) dia apds a assinatura do
contrato, a lista de seus empregados e respectivas copias dos contratos de trabalho (carteira de
trabalho), bem como informar qualquer alteracdo nos contratos de trabalho de seus empregados
e contratacao de novo empregado. Entenda-se por empregado da Concessiondria todo aguele

que trabalhe voltado para o objeto deste Termo de Referéncia;

10.4.3 Providenciar para que todos os empregados sejam portadores de atestado de saude
atualizado, quando da assinatura do Termo de Concessdo de Uso e de necessarias renovacoes,

devendo apresenta-los sempre que salicitado pela fiscalizacdo.

10.4.4 Eventuais altera¢Bes ou substituicGes no quadro de empregados deverdo ser comunicadas

por escrito, devendo atender ao disposto no item 10.4.3;

10.4.5 A quantidade de funcicnarios necessaria a prestagdo de servicos com a qualidade

desejavel sera:
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10.4.5.1 No minimo, 02 {dois) Operadores de Caixa;
10.4.5.2 No minimo, 03 (trés) Atendentes;

10.4.5.3 No minimo, 02 (dois) Auxiliares de Cozinha;
10.4.5.4 01 (um) Nutricionista com registro no CRN.

10.4.6 Manter pessoal suficiente para atender a demanda, sem interrupgdes, seja por motivo de
férias, falta ao servigo, demissdo de empregado, ou por qualquer outra razio, mantendo-se
sempre o nimero de empregados suficiente a execug¢do dos servigos de forma a garantir que a

reposicao dos pratos do buffet seja feita coma velocidade e eficiéncia necessarias;

10.4.7 Manter o seu pessoal devidamente uniformizado e identificado por cracha, zefando para
gue 0s mesmos se mantenham sempre com boa apresentagdo, limpos e asseados, devendo
substituir imediatamente quaisquer de seus empregados ou prepostos que sejam consideracdos
inconvenientes a boa ordem e as normas disciplinares do Tribunal de lustica do Ceara ou que
deixem de observar as regras de cortesia no trato com os usuarios, segundo o julgamento da

fiscalizacdo;

10.4.8 A concessiondria deverd indicar, por escrito, junto a fiscalizagdo, profissional com
experiéncia no ramo e com poderes para representd-la em tudo que se relacione a execugao e
supervisdo dos servigos, inclusive fornecendo numero de telefone celular e e-mail para

comunicacdo, informando ao Tribunal de Justica sempre que houver mudanca desse profissional.
10.4.8.1 O Preposto indicado devera desempenhar as seguintes fungées:

a) Prover a boa prestacdo dos servigos contratados;
b) “rovidenciar a correcdo de falhas registradas pelo gestor/fiscal da CEDENTE;
c) Adotar as providéncias necessarias e suficientes a regular prestacdo dos servigos;

d} Participar de reunides periddicas, quando solicitado, com o gestor/fiscal do contrato,
nas dependéncias da CEDENTE;

e) Fornecer, quando solicitado, as informagBes e dados necessarios a avaliagdo da
qualidade dos servicos;

f) Realizar outras atribui¢des inerentes a fun¢do de preposto, tendo em vista a eficiéncia
e efetividade na prestacdo dos servigos ora contratados.
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10.4.9 Impor aos seus empregados 0 maximo asseio, apresentacgido pessoal e urbanidade no trato
com usudrios do restaurante/lanchonete, devendo sua apresentacdo se dar com uniforme
composto de gorro ou touca, calca comprida ou saia, camisa ou blusa, avental ou jaleco, luvas e
sapatos fechados, inclusive para os garcons/garconetes. Sendo proibido a qualquer profissional

do restaurante desempenhar suas atividades com cabelo solto.

10.4.10 Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de contaminagao
dos alimentos preparados por meio de higiene adequada das mdos e pelo uso de toucas, luvas

descartaveis e outros equipamentos que preservem os alimentos de qualquer contaminacao.

10.4.11 N&o permitir que a manipulacdo de alimentos seja feita por funcionario que apresente
feridas, lesGes, cortes nas mados e bracos, gastrenterites agudas ou cronicas, bem como aqueies
gue estiverem acometidos de faringites, infec¢bes pulmonares ou portando algum tipo de

patologia transmissivel por contato direto com o alimento;

10.4.12 Manter recipiente com alccol para limpeza das maos, bem como pia com sabdo e toalhas

descartaveis;

10.4.13 Instruir seus funcionarios para prestar todo e qualquer auxilio aos portadores de

deficiéncia, incluindo a apresentacdo das preparacées disponiveis e a montagem do prato.

10.4.14 As disposigdes previstas no presente Termo de Referéncia ndo excluem a necessidade de
todas as normas aplicaveis a restaurantes e a lanchonetes estabelecidas pelos 6érgdos

competentes.
Do material a ser utilizado e fornecido

10.5.1 Utilizar somente utensilios em aco inox para retirar as por¢des de caldeirdes, panelas e

cubas de distribuicdo, bem como panelas, preferencialmente, de aco inoxidavel.

10.5.2 Os balcdes expositores do alimento devem dispor de barreiras de protecdo que previnam
a contaminagdao do mesmo em decorréncia da proximidade ou da a¢do do consumidor e de

outras fontes.

10.5.3 Fornecer guardanapos, palitos, copos descartdveis e quaisquer embalagens para
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transporte de refei¢des e lanches, sem qualquer custo adicional para o usuario.

10.5.4 Colocar a disposicdo dos usuarios, em cada mesa, em recipientes apropriados,

guardanapos macios, de folhas duplas, e com dimensdes minimas de 23 x 23 cm.

10.5.5 Durante o horario de funcionamento do restaurante/lanchonete deverdo estar disponiveis
no balcdo de distribuigdo sachés individuais de agtcar, de adocante artificial e de sal, bem como
de molhos (ketchup, mostarda, pimenta, maionese), palitos e canudos embalados

individualmente.
10.6 Da exposicdo dos alimentos

10.6.1 Todas as preparacdes expostas no balcio de distribuicdo deverdo ser identificadas por

meio de placas, etiquetas ou similares.

10.6.2 O balcao de distribuicao podera ser utilizado para expor preparacbes excedentes, desde
que, se forem saladas, estejam acondicionadas sobre gelo, ou, se forem prepara¢ées quentes,

estejam acondicionadas em réchauds.

10.6.3 Preservar de qualquer contaminagdo os alimentos, mantendo-os acondicionados em

locais protegidos, sem exposi¢do ao ar livre.
10.7.Da limpeza

10.7.1 Toda a area do restaurante/lanchonete, bem como mesas e cadeiras, deverdo ser limpas
sistematicamente durante o funcionamento, notadamente nos horarios de maior movimento,

cuidando-se para ndo incomodar os usuarigas.

10.7.2 Providenciar, as suas expensas, trimestralmente e, se necessario, em prazo menor, no
ambito da area destinada ao restaurante/lanchonete e no local de fabricacdo das refeicdes,
dedetizagdo, desratizacdo e desinsetizagdo, a fim de se evitar contaminacgdo dos alimentos, sem
que estes procedimentos prejudiquem sua composi¢do, apresentando a fiscaliza¢do, até 48

(quarenta e oito) horas apds tais providéncias, os respectivos comprovantes.

10.7.3 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos, tais como detergentes
com alto poder bactericida, de forma a se obter a ampla higienizacdo do ambiente,

equipamentos e utensilios de cozinha.
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10.7.4 A limpeza completa e higieniza¢do das areas dos restaurantes abrangem a conservacao do
espaco destinado aos refeitérios, cozinhas, maoveis, instalacdes, equipamentos e utensilios, que

serdo divididas nas seguintes etapas:

a) Limpeza d¢idria envolvendo varricdo das areas dos salfes, cozinhas, limpeza de

pisos, paredes, moveis, utensilios e desinfeccado;

b) Limpeza semanal envolvendo lavagem geral e desinfec¢do, incluindo pisos,

paredes e mdveis do restaurante;

¢} b} Limpeza trimestral, de forma gue seja realizada apos o procedimento de

dedetizagao, desratizagdo e desinsetizagdo realizada no restaurante;
d} Limpeza semestral nas caixas de gordura do restaurante, se houver.
10.8 Do acondicionamento e descarte de lixo e outros materiais

10.8.1 Responsabilizar-se pela coleta e descarte, diariamente ou quantas vezes forem
necessarias, do lixo resultante de suas atividades, acondicionado em sacos plasticos apropriados,
observando, ainda, o descarte em separado de lixo organico e ndo organico, de acordo com as
normas sanitarias pertinentes, notadamente a disposi¢do final dos residuos solidos observara,
dentre outras, as diretrizes estabelecidas na Lei Estadual n2 13.103/01, além do disposto na Lei
Municipal 8.408/99, tudo as suas expensas e através de um contrato de coleta de residuos
sélidos, e em hipotese alguma, acumula-lo nas dependéncias ou entorno do Edificio-Sede do

Tribunal de Justica do Ceara de um dia para o outro;

10.8.2 £ proibida a colocagdo de residuos de alimentos e o6leo na rede de esgoto da

CONCEDENTE.
10.9 Da preparagado e higienizacao e transporte dos alimentos

10.9.1 Preparar as refeicdes que exijam cozimento, grelha ou fritura, fora das dependéncias da

sede do Tribunal de Justica do Estado do Ceard, para onde deverdo ser transportadas

devidamente acondicionadas em contéineres isotérmicos, conhecidos como hot box, de modo
que sejam respeitadas as condi¢Bes de higiene e seguranca previstos na legislacdo aplicdvel e

cheguem até os consumidores com o maximo de preservacdo do valor nutricional.
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10.9.2 As refeigdes deverdo ser produzidas com critérios rigidos de controle microbiolégico dos
processos de trabalho, armazenamento e preparacdo dos alimentos, assepsia das instalagées,

inclusive infraestrutura de esgoto e agua potavel.

10.9.3 O transporte devera ser feito por veiculos apropriados para esse tipo de servico, seguindo

regulamentacio especifica para esse fim e sob as expensas da CONCESSIONARIA.

10.9.4 N3o serd permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma

preparagao.

10.9.5 Higienizar as verduras, frutas e legumes, antes de qualquer preparacdo, em solucao

bactericida.
10.10 Do cronograma dos cardapios

10.10.1 Apresentar a fiscalizag¢do, até o dia 30 (trinta) de cada més, cronograma dos cardapios a

serem praticados no més subsequente.

10.10.2 Qualguer mudanca {acréscimo ou supressdo) nos itens do cardapio devera ser submetida

a fiscalizacdo para a devida andlise e autorizagdo.
10.11 Do controle de qualidade

10.11.1 N3o aproveitar os géneros preparados e ndo servidos para cardapios futuros, nem se
valer de quaisquer de seus componentes para preparar outros pratos a serem comercializados

coma lanches.

10.11.2 Controlar a temperatura das preparagdes expostas no balcdo de distribuicdo durante o
almoco, de forma que ndo esteja acima de 202 C para as preparacdes refrigeradas e abaixo de

60° C para as preparagdes quentes.

10.11.3 Os alimentos servidos deverdo estar de acordo com o cardapio sugerido e serem
preparados com géneros de qualidade aferivel pela apresentacdo, sabor agradavel e pelo

cumprimento das exigéncias técnicas de culinaria e higiene.

10.12 Do fornecimento de refei¢des e lanches | \.
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10.12.1 Disponibilizar refeicdes do tipo prato feito (marmita), de peso de, no minimo, 600
(seiscentos) gramas, que terdo preco fixo e deverdo contar com trés op¢oes de proteina (carne,
peixe ou frango)a escolher uma, como também feijdo, arroz branco ou arroz integral, macarrao e

salada(crua e cozida), sendo vedada a cobranga de embalagens para Lransporte.

10.12.2 As refei¢bes do tipo prato deverdo ser servidas sob a modalidade self-service, onde o

usudrio poderad se servir a vontade de todos os pratos.

10.12.3 Durante o almogo e o lanche, a diversidade dos alimentos devera seguir a tabela

constante no Anexo V.
10.12.4 A 4dgua utilizada no preparo de sucos serd, obrigatoriamente, mineral.

10.12.5 Deverdo ser disponibilizados, durante todo o horario previsto de funcionamento para o

atendimento, todos os itens programados nos cardapios para refeigdes ou lanches.
11. GARANTIA CONTRATUAL

11.1 A Concessionaria devera apresentar garantia no ato da assinatura do Termo de Concessao de Uso,
equivalente a 5% do valor global anual da contraprestacdo da concessdo e do valor do somatério
referente aos equipamentos disponibilizados pelo TICE, sob quaisquer das modalidades previstas no
artigo 56, paragrafo 12 da Lei 8.666/93, desde que cumprida as obriga¢es contratuais.
11.1.1 Na garantia devera estar expresso prazo de validade superior a 90 {noventa) dias do prazo
contratual.
11.2 A garantia sera devolvida ao término da concessin de uso e apds cumprimento integral das
obriga¢Bes assumidas, recolhimento de multas e =atisfacao de prejuizos causados ao Tribunal de Justica
e, guando em dinheiro, serd atualizada monetariamente, de acordo com o item 7.6.1 e conforme

dispbe 0 § 42, do art. 56, da Lei Federal n? 8.666/1993.

11.3 Caso haja renovagdo do contrato ou ajuste de precos, deverdo ser feitas as adequacdes
necessarias, quanto a vigéncia e cobertura, nos documentos de garantia.

11.4 A garantia, inclusive na modalidade seguro-garantia, podera ser utilizada para ressarcimento do
Tribunal de Justica e para pagamento dos valores das multas moratdrias, multas punitivas e

indenizagbes devidas pela Concessionaria.
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11,5 Caso o valor da garantia seja utilizado no todo ou em parte para o pagamento de multas, ela deve
ser complementada no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, contado da solicitacdo do Tribunal de

Justica.

11.6 A ndo prestacdo de garantia equivale a recusa injustificada para a concessdo administrativa de uso,
caracterizando descumprimento total da obrigacdo assumida, ficando a adjudicataria sujeita as

penalidades legalmente estabelecidas, inclusive multa, conforme item 17.1, alinea b.

12. DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

12.1 O espaco a ser explorado, parte fisica, fica sob inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA,
ficando responsavel, também, pela conservagdo e gastos de manutencio da estrutura, de acordo com
as normas de vigilancia sanitéria e do corpo de bombeircs, sem direito a recobrar do CONCEDENTE as

despesas feitas com as manutencdes da referida estrutura.

12.2 Providenciar, as suas custas, a manuten¢dao e reparo dos equipamentos disponibilizados pelo
Tribunal de Justica do Ceard, através de firmas especializadas, cujos servigos deveido ser,
preliminarmente, aprovados pela Secretaria de Administracdc e Infraestrutura do TICE. Caso algum
equipamento esteja em reparo, devera dispanibilizar outro equivalente, de forma a ndo prejudicar o

fornecimento das refeigdes e lanches.

12.3 Utilizar exaustores e/ou sistema de vedacdo, de forma a evitar a circulacdo de odores e fumaca

pelo Edificio-Sede do Tribunal de Justica.

12.4 Indenizar o Tribunal de Justica do Ceara por quaisquer danos causados as suas instalacdes, moveis
ou equipamentos, pela execu¢do inadequada dos servigos, por seus empregados e/ou fornecedores,

podendo, entretanto, a seu exclusivo critério, optar pela reparacdo dos danos ou reposicao dos bens.

12.5 Ao término do contrato devolver nas mesmas condicdes os bens recebidos, hem como o espaco

fisico, através do termo de responsabilidade no inicio da contratagdo.

-+
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12.6 Caso haja a necessidade de realizacdo de benfeitorias uteis e/ou necessarias, estas passarao a
propriedade do Tribunal de Justica, independentemente de indeniza¢dao de qualquer natureza, retengao

ou criacdo de outro direito para a CONCESSIONARIA.

12.7 As benfeitorias voluptuarias poderdo ser retiradas, ao final do contrato, desde que a estrutura das
instalacdes ndo seja afetada ou por qualquer forma comprometida, sob estrita fiscalizacdo do Tribunal

de lustiga.

12.8 A limpeza e conservagdo dos ambientes e outros fatores inerentes a atividade serdo de
responsabilidade da CONCESSIONARIA, podendo o Tribunal de Justica impor outras exigéncias

correlatas e chegar a san¢des, em casc de descumprimento.

12.9 Manter em local visivel o comprovante de inspec¢do da Vigilancia Sanitaria, dentro do prazo de

validade.

12.10 Responsabilizar-se por danos relacionados a satude alimentar, bem como a utiliza¢do de produtos
dentro da validade e de qualidade;

12.11 Responsabilizar-se pelo pagamento do consumo de energia elétrica das dependéncias do

restaurante/lanchonete.

12.12 Fazer solicitagdao expressa a Secretaria de Admiriztracdo e Infraestrutura do Tribunal de Justica,
sempre que necessitar utilizar as dependéncias do restaurante/lanchonete, fora dos horérios previstos

neste Edital, para atividades tais como limpeza, dedetizacdo ou desinsetizacdo.
12.13 Comunicar, por escrito, qualguer anormalidade na execugdo dos servicos, tdo logo verificada.

12.14 Prestar os esclarecimentos solicitados pela fiscalizagdo, bem assim, adotar as providéncias por

eles determinadas, dentro do prazo estipulado.

12.15 Apresentar a fiscalizacdo, sempre que solicitado, as copias de carteiras de trabalho de seus

empregados, devidamente assinadas, os comprovantes de pagamento de saldrios e beneficios e do
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recothimento dos tributos obrigatérios;
12.15.1 O prazoc que a concessionaria tera para apresentacdo dos comprovantes sera de

05(cinco} dias uteis, a contar do recebimento do pedido da fiscaliza¢do;

12.16 N&o transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obriga¢des
assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagbes a que estd obrigada, exceto em casos

expressamente autorizados pela Concedente.
12.17 Ndo sera permitida a subconcessdo, no todo ou em parte, do objeto deste Termo de Referéncia.

12.18 Qualquer alteracdo fisica da area do restaurante somente poderd se realizar com prévia

autorizacdo da Concedente.

12.19 Manter-se, durante toda a execuc¢do do Termo de Concessdo de Uso, em compatibilidade com as

condicBes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

12.20 Apés o término da concessao, restituir as areas exploradas em perfeito estado de conservac¢ao e
de reutilizagdo, devendo, necessariamente, pintar as dependéncias internas, bem assim, devolver os
equipamentos e bens nas mesmas condi¢Ges e quantidades em que lhe forem entregues, deixando as
instalagbes em perfeitas condi¢bes de funcionamento, de forma a ndo interromper o fornecimento dos

lanches e refeicdes.

12.21 Ao final do periodo de concessdo, a CONCESSIONARIA tera até 30 (trinta) dias corridos para
entrega do espac¢o, com a consequente desmobilizagdo do que fora instalado e devolugio conforme

descrito Termo de Responsabilidade com a situacdo atual.

12.22 Responder por danos causados diretamente a CEDENTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa

ou dolo, quando da execugdo dos servicos;

13. DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE
13.1 Proporcionar instalagdes fisicas adequadas a prestacdo dos servi¢os na drea de alimentacdo.

13.2 Fornecer ramal telefbnico apenas para comunicagao interna.
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13.3 Permitir o acesso dos empregados do licitante vencedor as instalagdes do restaurante para
abastecimento, deslocamento de pessoal e tudo mais que for necessario para o bom andamento dos
servicos, nos dias Gteis, de 7h30min as 18 horas. Qualguer modificacdo neste horario dependera de

prévia autoriza¢do da Secretaria de Administragdo e Infraestrutura do Tribunal de Justica.

13.4 Comunicar & CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 48(quarenta e oito) horas, o
funcionamento do restaurante em dias de sabado ou domingo, devido ao surgimento de alguma
atividade ou evento em horario extraordinario, hem assim as hipdteses de ndo haver expediente nas
dependéncias do edificio-sede do Tribunal de Justica nos feriados/ponto facultativo até as 16:00 horas

do dia anterior.

13.5 Comunicar & CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 90(noventa) dias, qualquer
alteracdo que possa vir a causar impacto nas atividades do restaurante/lanchonete, exceto caso
fortuito ou for¢a maior.

13.6 Exigir a reparagdo de danos causados pelo uso indevido dos equipamentos e instalacdes fisicas
farnecidos para execugao dos servicos.

13.7 Designar servidor para exercer as func¢Ges de gestor e/ou fiscal de contrato.

13.8 Aplicar penalidades administrativas estabelecidas neste instrumento, nos casos de

descumprimentos contratuais por parte da Concessiondria.

14.DOS PRECOS E REAJUSTES DO CARDAPIO

14.1. Os pregos das refeig8es, lanches, sucos, agua, cafés e dos demais produtos comercializados ndo
poderdo ser superiores a média dos valores praticados em estabelecimentos similares localizados no
Centro Administrativo Governador Virgilio Tavora, por restaurantes self service e lanchonetes com
caracteristicas e publico semelhantes ao restaurante/lanchonete objeto deste termo de referéncia,

conforme Anexo IX,

14.2 A refeicdo comercial (quentinha), com peso fixo de 600 g (seiscentos gramas), sera cobrada
obedecendo o preco maximo estabelecido na pesquisa de precos constante em anexo ao termo de

referéncia.
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14.3 O reajuste dos precgos das refeicBes e/ou lanches e bebidas constantes dos cardapios ocorrera
anualmente, observando-se o interregno minimo de um ano, adotando-se o indice Nacional de Precos
ao Consumidor — IPCA/IBGE, ou outro indice que o substitua, tendo como base a data de aniversario do

contrato.

14.3.1 Em situagdes excepcionais, a Concessiondria poderd solicitar reajuste dos precos do
cardapio fora do prazo citado, desce que comunicado a fiscalizacdo e devidamente justificado

por motivos supervenientes a assinatura do contrato.

14.3.2 Para os itens ndo constantes no cardapio basico proposto neste termo de referéncia, a
concessionaria deverd submeté-los a andlise da fiscalizagdo para a autorizagao de inser¢do no

cardapio.

14.3.3 No caso de acréscimo de itens, a fiscalizacdo realizara pesquisa de mercado para fixar o

valor limite do item a ser comercializado.
15. DA GESTAO E FISCALIZACAO

15.1. A gestdo e fiscalizacdo dos servicos de que trata este ato licitatorio sera exercida
administrativamente por servidor{es) efetivo(s) nomeado(s) através de Portaria a ser publicada no

Diario da Justica, indicado(s) pela Secretaria de Administracdo e Infraestrutura.
15.2. A fiscalizacdo tera, dentre outras, as seguintes incumbéncias:

15.2.1 Aprovar e observar se o cronograma de cardapios apresentados esta sendo cumprido,
bem como solicitar eventuais alteragfes visando a melhor prestagdo de servicos;

15.2.2 Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

15.2.3 Anotar, em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucac do objeto
do contrato, para que sejam tomadas as devidas providéncias em tempo habil;

15.2.4 Verificar os procedimentos basicos de higiene dos funcionarios;

15.5.5 Fazer vistorias periédicas no local de preparo e onde sdo servidas as refeicbes e os
lanches, observando a limpeza do ambiente, dos equipamentos, dos utensilios usados na
execucdo dos servicos e 0 modo de conservagdo dos alimentos;

15.2.6 Exigir pontualidade no cumprimento dos horérios estabelecidos;
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15.2.7 Relatar as ocorréncias que exijam comunicagao as autoridades sanitdrias;

15.2.8 Analisar as queixas dos usuarios dos servigos do restaurante para serem examinadas e
encaminhadas a Coordenadoria de Contratos e Convénios para adogao das providéncias cabiveis;
15.2.9 Realizar, a cada 06 (seis)meses, pesquisa de satisfacdo (Anexo V) dos usuarios para avaliar

a qualidade do servico prestado pela Concessionaria e o nivel de satisfagdo dos usuarios;

15.2.10 Vistoriar periodicamente as instalacdes do restaurante, com vistas a acompanhar a
execucdo dos servigos contratados, bem como o cuidado no uso dos méveis e equipamentos
disponibilizados a Cessionaria;

15.2.11 A fiscalizagdo exercida pela Concedente ndo excluira ou reduzird a responsabilidade da

Concessionariz, pela completa e perfeita execu¢do do objeto contratual.

15.3. N&o sendo fixado outro prazo especifico, as determinac¢des da Fiscalizacdo deverdo ser atendidas

no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos, sob pena de aplicacdo das san¢des cabiveis.
16. DA VIGENCIA

16.1. A Concessdo de Uso terd vigéncia de 12 {doze) meses, a contar da data da assinatura, e podendo

ser renovado de acordo com o art. 57, ll, da Lei n. 8.666/93 e suas altera¢des.
17. DAS PENALIDADES

17.1. A CONCESSIONARIA sujeitar-se-a, em caso de inadimpléncia das obrigacdes de responsabilidade
civil e criminal e pela inexecu¢do total ou parcial das condi¢des estabelecidas neste termo de referéncia
e anexos, as sangdes previstas na Lei 8.666/93 e as multas e penalidades a seguir:

a) adverténcia;

b) multa, na forma prevista neste termo de referéncia e anexos;

c) suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos

e impedimento de contratar com a Administracdo, por prazo ndo superior a 5(cinco) anos;

d) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica

enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a

reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida

bl
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sempre que o contratado ressarcir a Administragdo pelos prejuizos resultantes e apos

decorrido o prazo da sangdo aplicada com base no inciso anterior;

e) Rescisdo nos termos previstos no art. 78 da Lei 8.666/93.

17.2 As multas, garantida a prévia defesa, serdo aplicadas e contabilizadas de acordo com as
ocorréncias, incidéncias e percentuais previstos nos anexos deste Termo de Referéncia.

17.3 As sangdes podem ser aplicadas de forma distinta ou cumulativa.

17.3. Ao Tribunal de Justica do Estado do Ceara sera assegurado, apds regular processo administrativo,
permitir a compensacdo da multa aplicada, desconta-la dos pagamentos eventualmente devidos pela

Administracdo, ou ainda, quando for o caso, cobré-la judicialmente.
18. DISPOSICOES GERAIS

18.1. Os servigos especificados no objeto desta licitacdo ndo excluem outros que porventura se fagam
necessarios a boa execucdo da tarefa estabelecida pelo Tribunal de Justica do Ceara, obrigando-se a

CONCESSIONARIA a executa-los prontamente como parte integrante de suas obrigacoes.

18.2. E proibida a comercializagdo de medicamentos e qualquer publicidade, bebidas de teor alcodlico,
produtos fumigenos, drogas de qualquer natureza ou quaisquer outros produtos diversos do ramo de
alimentacdo, sendo vedada a utilizagdo das dreas a qualquer outra atividade, bem assim a sua locagao,

sublocacdo ou transferéncia a terceiros.

Fortaleza, 13 de julho de 2017.

(e ang :Vj{ :

y I
Cilene Santos Nunes

Analista Judiciario ]
ot . )

Patricia Virginia Davis
Coordenadora da Coordenadoria de Compras

|

| A A A WA
Luis Yaldemiro de Sena Melo
Gerente'da Geréncia te Suprimentos e Logistica
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ANEXOII

TERMO DE VISTORIA

Declaro, para fins de participagdo no Pregdo n@ __,Que aempresa
, por intermédio do(a) Sr(a). , portador(a) do
CPF n2 e do RG n® , vistoriou 0s locais de prestacdo dos servi¢os e

tomou conhecimento de todas as informacdes relativas a execugdo dos servigos.

A empresa assume que nado alegard posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes a
época da vistoria para solicitar qualguer altera¢do do valor do contrato que vier a celebrar, caso seja a
vencedora.

Fortaleza, de de 2016.

Assinatura do(a) represantante da concedente

Assinatura do representante da empresa
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ANEXO 111

MODELO DE DECLARAGAO DE DISPENSA DE VISTORIA
(Modelo a ser redigido em papel timbrado do Licitante)

A empresa , CNPL _ . . [/ -, por

intermédio do(a) Senhor(a) , indicado expressamente como seu

representante, declara ter conhecimento do servico a ser prestado através do Edital e seus Anexos,
dispensando a necessidade da vistoria “in loco”prevista no Edital do Pregdo Presencial n®  /2016. Declara,
ainda, que se responsabiliza pela dispensa e por situacdes supervenientes.

Declaro que me foi dado acesso as dependéncias do referido edificio, atraves de clausula expressa
no Edital e anexos, ac qual dispensei por ter conhecimento suficiente para prestar o servico com as

informacdes prestadas no Termo de Referéncia e no Edital

Data: __ de de 2016.

(ass.)

Nome do declarante

Cédula de ldentidade




Poder Judiciario

" Tribunal de Justica do Estado do Ceara

y ) Secretaria de Administracao e Infraestrutura
Geréncia de Suprimentos de Logistica

___ANEXOW
TERMD DE RESPONSABILIDADE_7

Denominagao: TRIBUNAL DE JUSTIGA DO ESTADO DO CEARA - PALACIO DA JUSTICA
Endereco: Av. General Afonso Albuquerque Lima - Avenida Ministro Jose americo - CEP: 80822325 - Fortaleza - CE

‘Setor: SERV. ZELADORIA CAP. SERVICO DE ZELADORIA DA CAPITAL
Local: REFEITORIO

I Item| Patriménio N° Controle Cod. Descrigao Conservagao Situacao Marca Modelo N° série Valor
! barras
f 004566 |BALCAO GELADD PARA ALIMENTO 08 BOM | Ativo IMARELLI 1 0,00/
BOCAS,3.00X1.20X1.30 ‘
2 |o7ora CONDICIONADOR DE AR |, TIPO SPLIT, DE  |BOM Ativo ‘ 280,00
_ 36.000BTU'S | |
3 070738 CONDICIONADOR DE AR, TIPO SPLIT, DE  |BOM Alivo ‘ 0200802586 5.500,00 |
90.000BTU'S ‘
4 092794 ‘ APARELHO TELEFONICO COM TECLAS. OTIMO | Ativo [PREMIUM INTELBRAS TC0506200112 32,88‘
| L | — | 1l | — | 1 |
5 108407 | [CONDICIONADOR DE AR, TIPO SPLIT, DE  |OTIMO ‘Ativo MIDEA MPC-36CR 1F 3229,00/
| | |48.000BTU'S
& 108408 ‘ |CONDICIONADOR DE AR, TIPO SPLIT, DE  |OTIMO | Ativo MIDEA |MPC-48CRVA 3700,00
| . |48.000BTU'S | ‘
Total 12.741,88)
* Material emprestado.
Declaro pelo presente TERMO, que recebi o(s) material(ais) acima discriminado(s),
ficando responsavel pela sua guarda e controle de carga.
de de
S
___\"'!':;_\_
Assinatura e Matricula
1" Yo
\ 7] “ \
y ¢
r { p) . [ -
) L IS &
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ITENS MINIMOS -~ ALMOCO

SALADAS
(06 (seis) opgdes no minimo.

GUARNICOES
08 (oito) op¢des no minimo.

,')O
l ‘:EE — . -
N \— == o
. N
ESTADO DO CEARA o

PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA

ANEXO V

INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DO RESTAURANTE “SELF SERVICE”

COMPONENTES/PRATOS
IAIface B
[Tomate
101 tipo de vegetal folhoso
03 tipos de vegetais crus ndo folhosos

EOE tipos de vegetais cozidos

02 tipos de saladas compostas (mais de dois componentes) com ou sem maionese
ou outro molho especial (rosé, francés etc.)

Arraz branco
Arroz integral

Arroz a grega
Arroz com brocolis
Batata frita -

Farofa (farinha de mandioca e de milho) -
Feijdo (preto, corda, verde, carioca, branco, etc, intercalando-os]

Macarrdo ( espaguete, talharim, parafuso, etc)
Puré de batata, abdbora, macaxeira

MASSAS
01 (uma) opgdo no minimo.

OPCOES PROTEICAS
04 (seis) opcdes no minimo.

Refeigéo_fra cionada (Marmitex)

lLasanha
Nhogues
Ravidlis

02 (duas) cp¢des de carne vermelha bovina de 1% qualidade (contrafile, alcatra,
patinho, ﬂéo mole, picanha e filé mignon)

N1 (uma)_opgéo de carne suina (pernil, lombo e bisteca) - _;__ -
01 (uma) opg¢do de peixe de 1¢ qualidade ( salmaa, badejo, dourado, tilapia,
pescada, cavala, pargo, at_um)_

01 (uma) opgdo de carne de aves

01 (urma) opcdo de visceras

Arroz, feijdo, opcdo protéica, guarnicao e salada

Prato vegetariano
Frutas

Preparacdo a base de soja (todos os dias), gluten, queijo ou ovos

Frutas - 2 variedades, no minimo (todos os dias)

Sobremesas

0BS

Doces elaborados - 2 variedades no minimo (paveés, tortas, pudim, manjar, etc ).
Doces simples - 3 variedades no minimo (gelatina, fruta em calda ou em campota,
salada de fruta etc). Sobremesas dietéticas - Diariamente.

1. No cardapio da sexta-feira haverd sempre um cardapio diferenciado( feijoada, bacalhoada, cozido a brasileira, vatapa, bobo de camarda,
etc.) e opgles “light” para pessoas que ndo podern consumir alimentos muito gordurosos;

2. Ndo serdo considerados pratos principais preparagfes nas quais carnes brancas ou vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais como
arroz de carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas e outros;

3. Disponibilizar para 0s comensais, como tempero das saladas, somente azeite de oliva extravirgem de boa qualidade.

Ul

|



ITENS MINIMOS — CAFE DA MANHA COMPOSICAO MINIMA

Embutidos

Queijos
Proteinas

logurtes (cobrados a parte)

Pdes, iassas e afins

Presunto magro, peito de pery, salsicha e blanquet de peru

Mussarela e coalho

Carne moida e ovos

Natural integral e natural desnatado

De frutas, incluindo uma opcao diet

Pio francésﬁranco e integral), pao de forma (branco e integral}
e croissant sem recheio

Torrada de pdo branco e de pdo integral

2 opg¢les de bolos

2 op¢des de biscoitos

P3o de queijo

Tapioca {com 2 opgdes de recheio no minimo)
Cuscuz de milho

Sopas e Caldos

2 opgbes, sendo uriia opgdo de baixa caloria

Gorduras

Frutas especiais (priorizando as
que estivererm em periodo de Safra)

Oleaginosas (embaladas em
porgoes individuais, cobradas a parte)
Frutas simples (cobradas a
parte, por unidade ou fatia com
peso entre 120g e 150g)

Bebidas (cobradas a parte)

Creme vegetal sem gordura hidrogenada

Manteiga de primeira qualidade - com sal e sem sal

12 opgBes de azeite extra-virgem puro

|Requeijao cremoso (normal e light)

2 variedades (in natura) dentre as seguinties: abacate (sem
casca), ameixa, caja-manga, caju, goiaba, manga (sem casca e senl
carogo), tangerina, pera e uva (sem carogo)

2 opcdes de frutas secas

2 opgoes, oferecidas no buffet

2 variedades (in natura) dentre as seguintes: abacaxi (sem
casca), banana, maga, mamao (sem casca e sem semente),
melancia (sem casca) e melao (sem casca e sem semente).

3 opgodes de sucos de frutas, elaborados a partir de frutas in
natura ou de polpas congeladas, sem adi¢ao de aglicar

2 opgoes de chas (sem adigao de aglcar)

Leite integral e desnatado (guente & frio)

L eite de soja

Café (com e sem aglcar)

Achocolatado

Agua mineral

Agua de coco

0BS.;

1. Deverdo ser oferecidos, gratuitamente, copos descartdveis para dgua e sachés individuais de aclicar, sal e adogante

ITENS MINIMOS - LANCHONETE

Agua

Refrigerante

COMPOSICAO MINIMA
|mineral, com gds e sem gés, e dgua de coco
lata (350ml), garrafa (600mi, 1L e ZL),
|Obs.: 04 (quatrg) opcdes, no minimao.

Sucos de frutas

Sucos industrializados

Bebida a base de 50ja

Cha gelado em recipiente

Vitamina simples

Leite achocolatado
Cafe )
Leite
Sanduiches

Salgados

Bolos
Tapioca

Salada de frutas

__[leite achacolatado embalagem de 200 mi

xicara de 150ml

copo 300 ml, preparado com polpa ou fruta in natura, opdes variadas
Obs.: 02 (duas) opcBes, no minimo

embalagem de 200 ml, opdes variadas
'_Obs.: 02 (duas) opgdes, no minimo

Iembalagem de 200 ml, opoes variadas

|Obs.: 02 [duas) opgdes, no minimo

ilata, garrafa ou caixa com, no minimo, 300ml, op¢Ges variadas
!Dbs.: 02 {duas) op¢des, no minimo

Icopo 300 ml, op&es variadas
.QE)_S_.Z_OZ (duas)_fj_pgﬁes, no minimo

_xfcara de 150ml

_imisto quente, hamburguer, cheeseburguer, natural e pao com ovo

assados (minimo de trés opcdes) e fritos (minimo de trés opgoes)
fatias, minimo de 100 g
O_bs 0% {duas) op;des, no minimo

Slmplei, com queijo, com ovo
Copo 200 ml
Obs.: Composta no minimo pela variedade de 5 (cinco) frutas

Diversos

Balas variadas industrializadas (inclusive diet ou light), bombons de chocolate,
gomas de mascar e picolé

] -
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Item 1 — Pesquisa de satisfac¢io.

1.1 - A pesquisa de satisfagdo serd realizada, pelo menos uma vez a cada 6 (seis) meses, em datas ndo conhecidas previamente pela

Concessionaria.

1.2 —Em cada aplicagdo da pesquisa serdo consultados aleatoriamente, no minimo, 15 usudrios do restaurante.

ANEXO VI

PESQUISA DE SATISFACAO
RESTAURANTE E LANCHONETE

1.3 — A pesquisa serd realizada pelo fiscal do Termo de Concessao de Uso,

1.5 — A Nota Geral da Pesquisa de Satisfacdo - NPS indicara os pontos a serem melhorados e/ou modificados.

1.6 — Segue o questiondrio a ser utilizado na pesquisa de satisfagdo:

Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfagdo. Margue o numero

carrespondente, sendo:

1 — Muito insatisfeito
2 = Insatisteito

3 —Neutro

4 - Satisfejta

5 —Muito satisteito

ltens de Avaliagao

Notas

Apresentacdo dos alimentaos

Sahor dos alimentos

Variedade dos alimentos

Tempero das preparagdes

Al Cuantidade de sal

rrl - v y R —
oc Quantidade de gordura

e} Disponibilidade de azeite, sal, vinagre...

Espera para se servir

Identificacio das preparages

Repaosicda de preparacées/utensillos

Recolhimento de bandejas

Lta | variedads dos salgados/sanduiches

G Variedade dos bolos e tortas

ho
ne Apresentacao dosalimentos

te Variedade dos sucos

Organizagdo

Higiene em geral

Ge

ral Eficiéncia dos fupcionarios

Cardiaiidade dos funciondrios

Apresentagdo dos funcionirios

Sugestoes, criticas e elogios:




item 2 — Avaliacao Técnica.

2.1—A qualidade técnica também sera avaliada por meio da fiscalizagdo e confirmada pelo gestor do contrato.

(2%

.2 - Para fins de penalidades as irregularidades serdo classificadas em leve, média e grave.
Leve - Adverténcia
Media - Multa de 10 vezes o valor do quilograma da refeicao

Grave - Multa de 15 vezes o valor do quilograma da refei¢io

2.3 - Ndo haverd limites de supervisdes a serem realizadas.

Irregulandades Classificacdo

Desarganizagdo de ambientes/areas

Limpeza inadeguada de banheiras e vestiarios

Uso e uniformes em desacordo com as normas higiene

Le Falta de apresentagao de lista de nomes dos funcionarios com as respectivas
ve F_L ingdes

Ausencia de placas/etiquetas de identificagdo das preparagtes

Auséncia de comunicagao antecipada de alteragdo de cardapin

Descumprimanto dos hordrios e abartura e fachamento dos refeitérios

Reincidéncia das faltas leves

Higiena passoal de funciondrios inadequatia

Faita de uso de mascaras e luvas em locais criticos

M Limpeza inadequada dos refeitorios

édif

- Presenca de sobras de preparagdes armazenadas em qualquer drea
Presenca de alimentos, em qualquer drea, armazenados diretamente o chio.

—

Allmentos armazenados em embalagens danificadas
Falta de acompanhamento de profissional nutricionista, conforme estabelecido
no contrato
Presenca de insetos nos alimentos, nas dreas de produgdo e armazenamento de
alimentos
Exposigio de preparagtes nos balcdes de distribuicda com temperaturas

~ inadequadas

Gr

av

Presanca de equipamentos danificades & serm manutengio

| Fresenca de alimenlos comn prazo de validade vencido

Ocorrencia de casos de intoxicagdes alimentares

Higienizagao inadequada de hortalicas e frutas

2.4 - A aplicagao de quaisquer penalidades previstas, ndo afasta a incidéncia de demais penalidades, eventualmente
cabiveis, constantes do instrumento contratual.

2.5 - As ocorréncias ndo previstas nos itens acima serdo classificadas por analogia as previstas.

2.6 - Os casos omissos serdo decididos pela Secretaria de Administragdo. |
A |
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ANEXO VII

MODELO DE PROPOSTA

AQ
TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA

Ref.: Proposta de Preco

Prezados Senhores:

A empresa ubaixo identificada, apresenta proposta comercial e demais

condi¢bes para a concessao administrativa de uso do espaco reservado ao funcionamento de
restaurante/lanchonete, medindo aproximadamente 245,33 m?, localizado no edificio-sede
do Tribunal de Justica do Estado do Ceard

12

l. IDENTIFICACAO DO PROPONENTE:

Razio Social: [RAZAO_SOCIAL_DA_EMPRESA|

CNPJ: [INUMERO_CNPIJ]

Representante: [NOME DO REPRESENTANTE DA EMPRESA]
Carleira de ldentidade: CPF:

Endereco Completo:

Telefone:

E-mail:

PRECO PARA A TAXA DE OCUPAGAO DE USO )
2.1 A empresa propde a seguinte TAXA DE OCUPACAO DE USO:
RS (valor por extenso).

2.2 A presente proposta tem validade de 60 (sessenta) dias, contados da sua emisséo.

Local e Data,

Assinatura do Representante Legal da Empresa \)(/
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ANEXO VIl

OCORRENCIAS, INCIDENCIAS E PERCENTUAIS DAS MULTAS

OCORRENCIA

1, Pela recusa da adjudicataria em assinar
o termo de concessdo, no prazo de
05(cinco) dias Uteis, contados da
notificacdo

INCIDENCIA

PERCENTUAL

Valor anual da
contraprestacao

2. Pela ndo apresentacdo da garantia no
ato da assinatura do contrato de
concessao

3. Atrasar, por até 10 (dez) dias e sem
justificativa, o inicio do servico objeto do
Termo de Concessao de Uso

Valor anual da
contraprestagao

5% (cinco por cento)

5% (cinco por cento)

Valor anual da
contraprestacdo/dia de
atraso

4, Suspender ou interromper, salvo motivo
de forga maior ou caso fortuito, os servigos
previstos no termo de concessao

5. Atraso no pagamento da
contraprestagdo mensal, limitado a
30(trinta) dias

Valor anual da
contraprestacdo/por
ocorréncia

Valor anual da
contraprestacdo/ por dia

5% (cinco por cento)

10% (dez por cento)

0,33% (trinta e trés
centésimos por cento)

6. Atraso no pagamento da
contraprestagdo mensal, no caso de
periodo superior a

30(trinta) dias

Valor anual da
contraprestacdo/por més

5% (cinco por cento)

7. Atraso injustificado por mais de 10 (dez)
dias na regulariza¢do das inconformidades
apontadas pela fiscalizacdo

Valor anual da
contraprestacdo/por dia

2% (dez por cento)




8. (Cancelamento do Contrato por Valor anual da

. - . = 10% (dez por cento)
inexecucao total do objeto contraprestagao

Observagoes:

1. A ndo apresentac¢do da garantia(item 2) caracteriza inexecugdo total da obrigacio assumida.

2. O atraso, mencionado no item 3, caso seja superior a 10(dez) dias, enseja em inexecugdo total.

3. O ndo pagamento da contraprestacdo mensal assumida, estd limitado a 60(sessenta) dias, neste
caso, autoriza o Tribunal de Justica a promover a rescisdo unilateral por descumprimento de
cldusula contratual, com aplica¢do de multa do item 8.




S
Estado do Ceara
Poder Judiciario

Tribunal de Justi¢a
Secretaria de Administracio e Infraestrutura

VALORES LIMITES PARA O CARDAPIO

o



ESTADO DO CEARA

PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA

ANEXO IX

PRECOS LIMITES

ITENS COMERCIALIZADOS POR PESO PRECO LIMITE (RS)

Refeicdo — quilograma

Sobremesa - quilograma

Café da manha - quilograma

MARMITEX

Marmita - prato feito- 600g

ITENS DE LANCHONETE - BEBIDAS FRIAS

Agua mineral sem gas (garrafa 500 ml)

Agua mineral com gas (garrafa 500 ml)

Agua de coco (200ml)

Refrigerante lata (350ml)
Obs; 04 (quatro) opgdes, no minimo, sende 01 diet.

Refrigerante (600ml)

Obs: 04 (quatro) op¢ées, no minimo.

Refrigerante (2 litros)
Obs: 02 (dois) opgaes, no minimo.




Sucos naturais (copo 300 ml)
Obs: polpa ou fruta

8 Sucos industrializados (embalagem de 200 ml, no minimo)

9 Bebida a base de soja em caixa 200m|

Cha gelado em recipiente (lata, garrafa ou caixa) com, no
minimo, 300ml

11 |Vitamina simples (copo 300 ml)

12 |Leite achocolatado - 200 ml

ITENS DE LANCHONETE - BEBIDAS QUENTES

|

1  |Café ( xicara de 150 a 200 ml)

2  Café com leite (xicara de 150 a 200ml)

3  |Leite (xicara de 150 a 200 ml)

ITENS DE LANCHONETE — LANCHES

Misto quente
g Obs.: (minimo de 90 g)

Hamburguer
2 Obs.: {minimo de 120 g)

Cheeseburguer
3 Obs.: (minimo de 140 g)

Salgado assado simples
4 Obs.: empadas, esfirras, pastéis, rissoles, etc (minimo de 100 g)

Salgado frito simples:
5 Obs.: pastéis, coxinhas, quibes, enroladinhos, etc {minimo de 100 g)

Pao de queijo
6 Obs.: (minimo de 80 g)




Bolo simples
7 Obs.: (pedago —minimo de 100 g): chocolate, laranjo, etc

g Tortasdoces
Obs.: (pedaco —minimo de 100 g): chocolate, limao, maracuja, etc

9 [Tapioca simples (unid)

10 [Tapioca com queijo (unid)

11 Tapioca com ovo (unid)

12 |Salada de frutas (01 copo)

ITENS DE LANCHONETE — DIVERSOS

1 |Balasvariadas industrializadas ( inclusive diet ou light)

2 Bombons de Chocolates (unid)

3 |Goma de mascar/chicletes (unid)

4  Picolé(unid)

OBSERVACOES

1) Os itens constantes nessa tabela referem-se a composi¢do minima do cardapio.

2) Para composi¢do do preco limite do cardapio foram consultadas 04 (quatro)
estabelecimentos comerciais do ramo.

3) Apods o inicio das atividades, caso a concessiondria queira fazer acréscimo ou
supressdo de alguns itens, devera ser encaminhada proposta a fiscalizagdo da
Concessao para analise e autorizagao.

4) Nos casos de acréscimo de itens, a fiscalizacao realizara pesquisa de mercado para
fixar o valor limite do item a ser comercializado.

L]
AN



GOVERNO DO
EsTaApo po CEARA

Secretaria do Planejamento e Gestao

DECLARACAO

Declaramos, na cidade de Fortaleza-CE, aos dias 7 de julho de 2017, para 0s
devidos fins, junto ao Tribunal de Justica do Estado do Ceara — TJCE, as areas
ocupadas e os valores mensais pagos pelos concessionarios pelo uso do espa-
¢o publico sob responsabilidade desta Secretaria do Planejamento e Gestao —
SEPLAG, conforme descrito abaixo:

1. Contrato n° 49/2014

Empresa: Lucy Grace de Souza Barros — ME
Area ocupada: 172,13 m2

Local: Térreo do edificio sede da SEPLAG
Valor mensal: R$ 3.526,46

2. Contrato n° 13/2016

Empresa: Ana Paula Gomes de Brito — ME

Area ocupada: 417,64 m?

Local: Predio do Centro de Convivéncia do Servidor — Cambeba
Valor mensal: R$ 4.900,00 (quatro mil e novecentos reais)

3. Contrato n° 36/2016

Empresa: Maria Admir Cavalcante Sampaio Barros - ME

Area ocupada: 65,017 m?

Local: Prédio do Centro de Convivéncia do Servidor — Cambeba
Valor mensal: R$ 1.100,00 (um mil e cem reais)

Atenciosamente,

) f|1 EJ
Wé{i%gl%ﬁe (fve Silva

Orientadora da Célula de Contratos e Aquisi¢des Institucionais - CECAI
Coordenadoria Administrativo Financeira - COAFI

Centen Admindstrativn Govermdor Vingdho Tavon. Av. Gien Alutiae de Albisgiergue Lio, s - Bl SEPEAG - 1 andda
Cambeba - CEP 00 830-120 - FortalezostU 12 - fones: (83) 31010482 = (85) 3101-3830 site: www.seplagice.gov.bir
G i S i H i i . i 1
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PRECOS LIMITES

JUGi s
A5 T TN
5, ™ b

ITENS COMERCIALIZADOS POR PESO

PESCIUISA DE MERCADO

PRECO LIMITE (RS)

PRECO
(RS}

EMPRESA "A" EMPRESA "B" EMPRESA “C" EMPRESA "D"
1 [Refelgio - quilograma R$ 25,80 RS 25,80 R$ 29,90 RS 32,90
2 Sobremesa — quilograma RS 25,80 RS 25,80 R$ 27,85 RS 28,00
3 Café da manha - quilograma R$ 25,00 R$ 25,00 RS 25,90 RS 25,00
MARMITEX
!Mamma - prato leito- 600g RS 9,00 R5 9,00 R$ 12,00
ITENS DE LANCHONETE — BEBIDAS FRIAS
Agua mineral sem gds (garrafa 500 mi) RS 2,00 ! RS 2,00 ‘ RS 2,99
2 \Agua mineral com gas {garrafa 500 mi) RS 2,50 RS 2.50 \ K% 3,00
3 i.ﬂgua de coco (200ml) RS 2,30 R% 4,00 \ RS 2,80
a ,l}eidg:ran!elata (350@1] RS 3,50 RS 4,00 | RS 3,50
s D [iruotoo) oppdes, o mifmme, semido (1] der. |
5 ‘Refrigerante (600m!) RS 4,00 RS 5,00 R$ 4,50
Cleea (0 {epuartro | ogsdfiee dg rlinme
Refrigerante (2 litros)
B st 02 fodink) aopdes, o mimimm RS 8,00 s 8,00 RS 9,00
7 Sucos naturals {copo 300 ml) RS 4,00 RS 5,00 RS 5,00
i podiae ou froife {
N 1
8 Sucos Industrializados [embalagem de 200 ml, no minimo) RS 4,00 | RS 4,00 RS 3,00
9 Bebida a base de soja em calna 200ml RS 2,80 RS 2,90 RS 3,00
Cha gelado em recipiente (lata, garrafa ou caixa) com, no
19 minimo, 300ml 53,00 | R$ 3,50 R$.3,90
11 Vitamina simples (copo 300 ml} RS 5,00 R% 5,00 R$ 6,00
12 Leite achocolatado — 200 ml RS 3,00 R$ 2,00 RS 2,90
ITENS DE LANCHONETE — BEBIDAS QUENTES
|
1 |Café [ xicara de 150 2 206 ml) A5 1,00 RS 1,50 RS 1,50
:
2 iCafé com lelte (xicara de 150 a 200ml) R5 1,50 RS 2,00 RS 2,00
- 1 S F S - -
3 telte (xicara de 150 a 200 ml) RS 1,00 RS 2,00 RS 1,50
ITENS DE LANCHONETE —~ LANCHES
|Misto quente
1 WD, (rrvimirrn e 90 g} RS 3,50 1§ 5,00 RS 6,00
:Hamb'ut_guor
2 W, (rmimmi e 20 ) RS 4,00 R$ 3,50 RS B,50
"Cheesehurguer
3 (ks ! fmiiree de 160 9] RS 4,50 RS 5,00 RS 7,90
Salgado assado simples
4 (b ermpadoy, esfirns, pastdis dssoles ole (minmmo de 100 5} RS 4,00 RS 4,00 RS 4,00
Salgado frito simples:
< ot | pait A (oambas, guilies, enriasimhes et (rimo de 100 g) RS 4,00 RS 4,00 RS 4,00
Pio de queijo o
f Gt T frovimirey e 80 g RS 2,50 RS 2,70 RS 4,00
Bolo simples
7 M5 (nedogt - misirta de 100 9). dhocalote, larama. ete RS 2,50 RS 3,00 RS 3,50




g |fortasdoces . ) RS 2,80 RS 2,58 RS 3,90 R$ 4,50
(s (pedopo— midenis de 100 g): chocolote Um&o, maracujd, ete 1

9 Tapioca simplas (unid) RS 1,00 RS 2,00 RS 2,50 RS 3,00

— !

10 [Tapioca com queijo (unid) R$ 3,00 RS 2,50 R$ 2,00 RS 3,50

11 lapioca com ovo (unid) R5 2,30 RS 3,50 [ RS 3,50 R$ 3,50
W e o 4 —— — 1
Salada de frutas (01 copo)

ITENS DE LANCHONETE — DIVERSOS

Balas variadas industrializadas ( inclusive diet ou light) |
2 Bombons de Chocolates (unid) R$ 1,50 RS 1,00 | RS 2,00 RS 1,50
3 Goma de mascar/chicletes (unid} R$ 2,80 RS 2,50 | RS53,00 RS 3,00
|
4 Picolé(unid) RS 4,00 ’S 4,00 RS 3,50 RS 4,00
OBSERVACOES

1} Os itens constantes nessa tabela referem-se a cornposicdo minima do cardapio.

2} Para composigdo do prego limite do cardapio foram consulitadas 04 (quatro) estabelecimentos comerciais do ramo.

3} Apds o Inicio das atividades, caso a concessionaria queira fazer acréscimo ou supressio de alguns itens, deverd ser encaminhada proposta 2 fiscaliza¢do da Concessaa
para analise e autorizagdo.

) Nos casos de acréscimo de jtens, a fiscalizagdo realizard pesquisa de mercade para fixar o valor limite do item a ser comercializado.
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ANEXO 2 DO EDITAL

ESPECIFICACOES E ORCAMENTO

Baixa), localizado no edificio-sede do Tribunal de Justica
do Estado do Ceara

__LOTE UNICO
VALOR MINIMO DA TAXA
5 MENSAL DE OCUPAGAO
ITEM DESCRICAO DE USO
Concessao administrativa de uso do espaco reservado ao
funcionamento de restaurante/lanchonete, medindo
1 245,33 m? (Anexo | do Termo de referéncia — Planta R$ 4.016,05

OBS 1: O valor constante na coluna “VALOR MINIMO DA TAXA MENSAL DE OCUPACAO DE
USQO” representa informagao ao licitante quanto ao limite MINIMO por item, estimado
pelo Tribunal, segundo pesquisa de mercado.

OBS 2: Na proposta do licitante deverdo ser mantidas as informagdes constantes nas colunas
“ITEM” e “DESCRICAQ”, devendo preencher a coluna: “VALOR MINIMO DA TAXA
MENSAL DE OCUPACAO DE USO”, com a sua proposta de pregos, observando os li-
mites maximos unitarios e totais informados.

Pregao Eletrénico n.19/2017

Concessdo administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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ANEXO 3 DO EDITAL

MODELO DE APRESENTAGCAO DE PROPOSTA

Ao

TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA
COMISSAO DE LICITACAO

Ref. PREGAO N. /2017.

Prezados Senhores,
| — Apresentamos, em atendimento ao Edital em epigrafe, a seguinte proposta de preco:

LOTE UNICO
- MEDIA DA TAXA POR
ITEM DESCRIGAO TRANSAGAO
Concessao administrativa de uso do espago reservado ao
funcionamento de restaurante/lanchonete, medindo 245,33
1 m? (Anexo | do Termo de referéncia — Planta Baixa), R$

localizado no edificio-sede do Tribunal de Justica do Estado
do Ceara

Il - Declaramos que esta proposta corresponde exatamente as exigéncias contidas no Edital e
seus Anexos, as quais aderimos formalmente;

[l - Empresa:

Razao Social:

CNPJ/MF: Tel/Fax:

Endereco: CEP: Cidade:

UF:
Endereco Eletrénico (e-mail):

IV - Dados do Representante Legal, responsavel pela assinatura do Contrato:
Nome:

Cargo:

Endereco:

CEP: Cidade: UF:

Cart. Ident. n°.: Expedido por: CPF:

V — Prazo de Validade da Proposta:

Local e data Assinatura do representante legal da empresa

Pregéao Eletrénico n.19/2017
Concessdo administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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ANEXO 4 DO EDITAL

RECIBO DE RETIRADA DO EDITAL PELA INTERNET

PREGAO ELETRONICO N. __ /2017

OBS 1: Visando a possibilidade de comunicagéo futura entre este Tribunal de Justica e essa
empresa, solicitamos de Vossa Senhoria, preencher o formulario de recibo de retirada do
Edital pela Internet e remeté-lo a Comissdo Permanente de Licitagdo por meio do fax
(85) 3207-7098 ou 3207-7100, antes do inicio da sessao.

OBS 2: CASO O EDITAL SEJA RETIRADO NO SITE DO www.licitacoes-e.com.br ESTA
EXIGENCIA NAO E NECESSARIA.

EMPRESA (RAZAO SOCIAL):
CNPJ N.°:

ENDERECO:

E-MAIL:

FONE/FAX:

CIDADE:

ESTADO:

PESSOA RESPONSAVEL:

IDENTIDADE:

Retiramos, através do acesso a pagina www. , hesta data, cdpia do Edital
n.__ /20 ,do TJCE.

, de de 2017.
(Local) (Data)

Assinatura do Licitante

Pregao Eletrénico n.19/2017
Concessdo administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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ANEXO 5 — DO EDITAL — MODELO DE DECLARACAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA
DE PEQUENO PORTE

(PAPEL TIMBRADO DO PROPONENTE)

DECLARACAO
(nome Irazéo social)
, inscrita no CNPJ
n° ., por intermédio de seu representante legal o(a)
Sr(a) , portador(a) da carteira de identidade
n. e CPF n. , DECLARA, sob as sancbes ad-
ministrativas cabiveis e sob as penas da lei, ser (microempresa e empresa de pequeno

porte) nos termos da legislagéo vigente, ndo possuindo nenhum dos impedimentos previstos no
§ 4°, do artigo 3°, da Lei Complementar n. 123/2006.

Local e data

Assinatura do licitante/representante legal
(Nome e cargo)

Pregéao Eletrénico n.19/2017
Concessédo administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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ANEXO 6 DO EDITAL

MODELO DE DECLARAGCAO DE QUE NAO EMPREGA MENOR

PREGAO ELETRONICO N. __ /2017

DECLARACAO
....................................................... , inscrita no CNPJ n. ........................., por intermédio de seu
representante legal, 0(a) Sr(@) .....ccccevvcieeeiiciieeciiee ey portador (a) da Carteira de Identidade
3 PO € do CPF n. i DECLARA, para fins do disposto no

inciso V, do art. 27, da Lei n. 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescida pela Lei n. 9.854, de 27
de outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condigao de aprendiz ( ).

(DATA)

(NOME)

(Observagao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima).

Ao Sr.
Francisco Sirédson TavaresNRamos B
PRESIDENTE DA COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO DO TJCE

Pregao Eletrénico n.19/2017
Concessdo administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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ANEXO 7 DO EDITAL

MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO SUPERVENIENTE A
HABILITACAO

(razao social), inscrita com o CNPJ

n. , por intermédio do seu representante legal
, portador da Carteira de Identidade n.
e do CPF , DECLARA, para fins de habilitagao

no Pregao Eletronico n. /2017, em cumprimento a exigéncia contida no artigo 32, paragrafo
2° da Lei n. 8666/1993, nao apresentar fato impeditivo e superveniente a sua habilitagao,
estando ciente da obrigagao de declarar ocorréncias posteriores.

Fortaleza, de de 2017.

Empresa Proponente

Ao Sr.
Francisco Sirédson Tavares_Ramos }
PRESIDENTE DA COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO DO TJCE

Pregéao Eletrénico n.19/2017
Concessédo administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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ANEXO 8 DO EDITAL

MODELO DE DECLARAGCAO DE ELABORACAOQ INDEPENDENTE DE PROPOSTA

[IDENTIFICACAO COMPLETA DO REPRESENTANTE DA LICITANTE], como representante
devidamente constituido de [IDENTIFICACAO COMPLETA DA LICITANTE] (doravante
denominado [Licitante]), para fins do disposto no item 6.5.10 do Edital do Preg&o Eletrénico n.
___ 12017, declara, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Cédigo Penal Brasileiro, que:

a proposta anexa foi elaborada de maneira independente [pelo Licitante], e que o
conteudo da proposta anexa n&o foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente,
informado a, discutido com ou recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato
do Pregéo Eletrénicon. /2017, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

a intencdo de apresentar a proposta anexa ndo foi informada a, discutido com ou
recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato do Pregao Eletrénico n.
___ /2017, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

ndo tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de qualquer
outro participante potencial ou de fato do Pregéo Eletrénico n°® ___ /2017 quanto a participar
ou nao da referida licitagao;

0 conteudo da proposta anexa nao sera, no todo ou em parte, direta ou indiretamente,
comunicado a, ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato do Pregao
Eletrénicon. /2017 antes da adjudicagéo do objeto da referida licitagéo;

o conteldo da proposta anexa nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente,
informado a, discutido com ou recebido de qualquer integrante do(a) Tribunal de Justica do
Estado do Ceara antes da abertura oficial das propostas; e

esta plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaragdo e que detém plenos
poderes e informagdes para firma-la.

,em__ de de 2017.

(IREPRESENTANTE LEGAL DO LICITANTE NO AMBITO DA
LICITACAO, COM IDENTIFICACAO COMPLETA])

Ao Sr.
Francisco Sirédson Tavares Ramos B
PRESIDENTE DA COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO DO TJCE

Pregao Eletrénico n.19/2017
Concessédo administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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ANEXO 09

MINUTA DA CONCESSAO DE USO

TERMO DE CONCESSAO DE USO, DO
ESPACO RESERVADO PARA )
FUNCIONAMENTO DE
RESTAURANTE/LANCHONETE DO EDIFICIO
SEDE DO TRIBUNAL DE  JUSTICA
CELEBRADO ENTRE O TRIBUNAL DE
JUSTICA DO ESTADO DO CEARA E A
EMPRESA

_ (PROCESSO ADMINISTRATIVO
N. ).

O TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA, situado no Centro Administrativo Governa-
dor Virgilio Tavora, Distrito de Sdo José do Cambeba em Fortaleza — CE, inscrito no CGC sob o numero
09.444.530/0001-01, doravante denominado simplesmente de TJCE ou CONCEDENTE, neste ato repre-

sentado por seu Superintendente da Area Administrativa, , € pelo Secreta-
ro de Administragdo e Infraestrutura, , € a empresa,

, representada neste ato por , portador
da carteira de identidade n. , CPF n. , com enderego
na , inscrita no CNPJ sob o nimero , daqui por

diante simplesmente denominada CONCESSIONARIA, pactuam o presente Termo, que se regera pela
Lei n. 10.520/2002, pela Lei n. 8.666/1993, com suas alteragdes e atualizagdes posteriores.

Clausula Primeira — Da Fundamentagao Legal

Fundamenta-se o presente Instrumento na proposta apresentada pela CONCESSIONARIA e no
resultado da Licitagdo realizada sob a modalidade Pregéo Eletrénico n. /2017, devidamente homolo-
gado pelo Superintendente da Area Administrativa e o Secretario de Administracéo e Infraestrutura do
Tribunal de Justica do Estado do Ceara, tudo de conformidade com as disposigdes da Lei Federal n.
10.520/2002 e da Lei Federal n. 8.666/1993, com suas alteragdes e atualizagdes posteriores € o Proces-
so Administrativo n.

Clausula Segunda — Do Objeto

O presente Termo tem por objeto a concessao administrativa de uso do espago reservado ao
funcionamento de restaurante/lanchonete, medindo 245,33 m?, localizado no edificio-sede do Tri-
bunal de Justi¢a do Estado do Ceara, conforme especificagbes contidas no Edital do Pregéo Eletroni-
con. __ /2017 e seus anexos €, ainda, neste Termo e seus anexos, todos, partes integrantes do mes-
mo.

PARAGRAFO UNICO — A prestacdo dos servicos obedecera ao estipulado neste Termo, bem
como as disposicdes assumidas na proposta firmada pela CONCESSIONARIA, dirigida ao CONCEDEN-
TE, independentemente da transcrigdo, a qual faz parte integrante e complementar deste Termo, no que
nao o contrarie.

Pregéo Eletronico n.19/2017
Concessao administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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Clausula Terceira — Da Vigéncia

A vigéncia do Termo de Concessao de Uso sera de 12 (doze) meses, a contar da data da
assinatura, e sera renovavel em conformidade com o art. 57, |l, da Lei n. 8.666/1993 e suas alteragdes.

Clausula Quarta — Das Obrigacées

Sao obrigagbes das partes:

Paragrafo Primeiro — Do Concedente:

I. Proporcionar instalagdes fisicas adequadas a prestagao dos servigos na area de alimentagao.

Il. Fornecer ramal telefénico apenas para comunicacao interna.

lll. Permitir o acesso dos empregados do licitante vencedor as instalagbes do restaurante para
abastecimento, deslocamento de pessoal e tudo mais que for necessario para o bom andamento dos
servigos, nos dias Uteis, de 7h30 as 18 h. Qualquer modificagdo neste horario dependera de prévia
autorizagdo da Secretaria de Administragdo do Tribunal de Justica.

IV. Comunicar & CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 48 horas, o funcionamento
do restaurante em dias de sdbado ou domingo, devido ao surgimento de alguma atividade ou evento em
horario extraordinario, bem assim as hipéteses de ndo haver expediente nas dependéncias do edificio-
sede do Tribunal de Justica nos feriados/ponto facultativo até as 16 h do dia anterior.

V. Comunicar & CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 90 (noventa) dias, qualquer
alteragdo que possa vir a causar impacto nas atividades do restaurante/lanchonete, exceto caso fortuito
ou forga maior.

VI. Exigir a reparagdo de danos causados pelo uso indevido dos equipamentos e instalacdes
fisicas fornecidos para execugao dos servigos.

VII. Designar servidor para exercer as fungdes de gestor e/ou fiscal de contrato.

VIIl. Aplicar penalidades administrativas estabelecidas neste instrumento, nos casos de
descumprimentos contratuais por parte da Concessionaria.

Paragrafo Segundo — Da Concessiondria

l. O espaco a ser explorado, parte fisica, fica sob inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA,
ficando responsavel, também, pela conservagéo e gastos de manutencdo da estrutura, de acordo com
as normas de vigilancia sanitaria e do corpo de bombeiros, sem direito a recobrar do CONCEDENTE as
despesas feitas com as manutengdes da referida estrutura.

Il.Providenciar, as suas custas, a manutencao e reparo dos equipamentos disponibilizados pelo
Tribunal de Justica do Ceara, através de firmas especializadas, cujos servicos deverdo ser,
preliminarmente, aprovados pela Secretaria de Administracdo do TJCE. Caso algum equipamento esteja
em reparo, devera disponibilizar outro equivalente, de forma a nao prejudicar o fornecimento das
refeicdes e lanches.

lll. Utilizar exaustores e/ou sistema de vedacdo, de forma a evitar a circulagdo de odores e
fumaca pelo Edificio-Sede do Tribunal de Justiga.

IV. Indenizar o Tribunal de Justica do Ceara por quaisquer danos causados as suas instalagoes,
moveis ou equipamentos, pela execugdo inadequada dos servigos, por seus empregados e/ou
fornecedores, podendo, entretanto, a seu exclusivo critério, optar pela reparagdo dos danos ou reposi¢édo
dos bens.

V. Caso haja a necessidade de realizacdo de benfeitorias Uteis e/ou necessarias, estas
passardao a propriedade do Tribunal de Justica, independentemente de indenizacido de qualquer
natureza, retencdo ou criacdo de outro direito para a CONCESSIONARIA.

VI. As benfeitorias voluptuarias poderao ser retiradas, ao final do contrato, desde que a estrutura

Pregao Eletrénico n.19/2017
Concessdo administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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das instalagdes ndo seja afetada ou por qualquer forma comprometida, sob estrita fiscalizagdo do
Tribunal de Justica.

VII. A limpeza e conservagdo dos ambientes e outros fatores inerentes a atividade serdo de
iniciativa e de responsabilidade da CONCESSIONARIA, podendo o Tribunal de Justica impor outras
exigéncias correlatas e chegar a sang¢des, em caso de descumprimento.

VIIl. Manter visivel, no local de fabricagdo dos alimentos, o comprovante de inspecdo da
Vigilancia Sanitaria, dentro do prazo de validade.

IX. Responsabilizar-se pelo pagamento do consumo de energia elétrica das dependéncias do
restaurante/lanchonete.

X. Fazer solicitagado expressa a Secretaria de Administracao do Tribunal de Justica, sempre que
necessitar utilizar as dependéncias do restaurante/lanchonete, fora dos horarios previstos neste Edital,
para atividades tais como limpeza, dedetizagdo ou desinsetizagao.

XI. Comunicar, por escrito, qualquer anormalidade na execucgédo dos servigos, tdo logo verificada.

Xll. Prestar os esclarecimentos solicitados pela fiscalizacdo, bem assim, adotar as providéncias
por eles determinadas, dentro do prazo estipulado.

Xlll. Apresentar a fiscalizagao, sempre que solicitado, as copias de carteiras de trabalho de seus
empregados, devidamente assinadas, os comprovantes de pagamento de salarios e beneficios e do
recolhimento dos tributos obrigatérios;

XIV. O prazo que a concessionaria tera para apresentacdo dos comprovantes sera de 05(cinco)
dias uteis, a contar do recebimento do pedido da fiscalizagao;

XV. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigacdes
assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagbes a que estd obrigada, exceto em casos
expressamente autorizados pela Concedente.

XVI. Nao sera permitida a subconcesséao, no todo ou em parte, do objeto deste Termo.

XVII. Qualquer alteragéo fisica da area do restaurante somente podera se realizar com prévia
autorizagao da Concedente.

XVIII. Manter-se, durante toda a execugdo do Termo de Concessido de Uso, em
compatibilidade com as condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagao.

XIX. Apés o término da concessao, restituir as areas exploradas em perfeito estado de
conservagao e de reutilizacdo, devendo, necessariamente, pintar as dependéncias internas, bem assim,
devolver os equipamentos e bens nas mesmas condi¢cdes e quantidades em que lhe forem entregues,
deixando as instalacbes em perfeitas condicdes de funcionamento, de forma a nao interromper o
fornecimento dos lanches e refei¢oes.

XX. Ao final do periodo de concessdo, a CONCESSIONARIA tera até 30 (trinta) dias corridos para
entrega do espago, com a consequente desmobilizacdo do que fora instalado e devolugdo conforme
descrito Termo de Responsabilidade com a situagéo atual.

XXI.Responder por danos causados diretamente a CEDENTE ou a terceiros, decorrentes de sua
culpa ou dolo, quando da execugao dos servicos;

Clausula Quinta — Dos Requisitos para inicio e execug¢ao do servigco

A contratada deve disponibilizar servigo de atendimento nas seguintes condic¢des:

Paragrafo Primeiro — A CONCESSIONARIA tera até 15 (quinze) dias corridos para o inicio do
funcionamento do restaurante/lanchonete apés a assinatura do Termo de Recebimento.

Paragrafo Segundo — A instalacdo de equipamentos e decoragao necessaria ao funcionamento
ocorrera a expensas da CONCESSIONARIA, contendo, no minimo, os itens abaixo:

I. Balcao térmico com cubas de distribuicdo em numero suficiente para acondicionar os pratos
principais e as respectivas guarnic¢oes;
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Il. Balcbes de atendimento;

Ill. Geladeiras, freezers, micro-ondas, liquidificadores, espremedores de fruta;

IV.30 (trinta) Mesas e 120 (cento e vinte) cadeiras;

V.Expositores de balcao para alimentos refrigerados e de alimentos aquecidos;

VI. Balanga digital/calculadora para pesagem dos pratos/refeicbes, devidamente regulada pelo
INMETRO;

VII.Pratos, travessas, talheres em aco inoxidavel, copos em vidro e descartaveis, xicaras, toalhas
de mesa, bandejas, guardanapos de papel,

VIIl. Fogéo industrial e chapa para lanches;

IX. Exaustores e/ou sistema de vedacéao, de forma a evitar a circulagao de odores e fumaga pelo
Edificio-Sede do Tribunal de Justica.

X. Outros equipamentos, materiais e utensilios necessarios ao normal e regular funcionamento do
restaurante.

Xl. Para a cozinha que preparara as refeicoes, todo o equipamento e utensilios que se fazem
necessarios para a boa realizagéo da atividade.

Pardgrafo Terceiro — Além dos itens expostos acima, a CONCESSIONARIA devera obedecer
aos seguintes requisitos para o inicio das atividades:

I. Operar no sistema self-service cobrando por quilo. As refeicdes serdo pesadas em balanga
eletronica, de propriedade da CONCESSIONARIA e submetidas a pesagem de cada prato servido,
descontando-se a tara (peso do prato padronizado), ja previamente ajustada na balanga de pesagem,
além de oferecer embalagens para transporte, sem qualquer custo adicional;

II. Afixar em locais de destaque e facil visibilidade, os valores cobrados por quilo de refeicdo e de
todos os produtos comercializados;

lll. E vedada a cobranga de precos diferenciados para os diversos componentes da refeicdo no
sistema self-service;

IV. Disponibilizar, para todo e qualquer consumo, independentemente do valor, o correspondente
cupom fiscal, de acordo com a legislagao aplicavel,

V. Oferecer ao consumidor a opgéo de utilizacdo de cartdes de débito e crédito de, no minimo,
duas operadoras, independente do valor consumido e sem acréscimo ao valor cobrado.

Paragrafo Quarto — Do quadro de pessoal para execugéo do objeto:

I. Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratagdo de pessoal, salarios de
empregados, transporte e quaisquer outros encargos, inclusive por acidentes de que possam vir a serem
vitimas quando em servigo, independente de terem ocorrido nas dependéncias do Poder Judiciario, e por
tudo quanto as leis da Previdéncia Social e trabalhistas Ihes assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou
prejuizos porventura causados a terceiros;

Il. Fornecer, ao gestor/fiscal do contrato, até o 15° (décimo quinto) dia apdés a assinatura do
contrato, a lista de seus empregados e respectivas cépias dos contratos de trabalho (carteira de
trabalho), bem como informar qualquer alteragdo nos contratos de trabalho de seus empregados e
contratagdo de novo empregado. Entenda-se por empregado da Concessionaria todo aquele que
trabalhe voltado para o objeto deste Contrato

lll. Providenciar para que todos os empregados sejam portadores de atestado de saude
atualizado, quando da assinatura do Termo de Concessdo de Uso e de necessarias renovacoes,
devendo apresenta-los sempre que solicitado pela fiscalizaco;

IV. Apresentar a Divisao de Contratos e Convénio do Tribunal de Justica, quando da assinatura do
Termo de Concessao de Uso, relagao contendo o nome e cargo de todos os empregados contratados
para a prestagao dos servigos nas dependéncias do prédio;

V. Eventuais alteracdes ou substituicdes no quadro de empregados deverédo ser comunicadas por
escrito;
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VI. A quantidade de funcionarios necessaria a prestacao de servicos com a qualidade desejavel

sera:

No minimo, 2 (dois) Operadores de Caixa;

No minimo, 3 (trés) Atendentes;

No minimo, 2 (dois) Auxiliares de Cozinha;

.1 (um) Nutricionista com registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

VII. Manter o seu pessoal devidamente uniformizado e identificado por cracha, zelando para que
0s mesmos se mantenham sempre com boa apresentacdo, limpos e asseados, devendo substituir
imediatamente quaisquer de seus empregados ou prepostos que sejam considerados inconvenientes a
boa ordem e as normas disciplinares do Tribunal de Justica do Ceara ou que deixem de observar as
regras de cortesia no trato com os usuarios;

VIII. A concessionaria devera indicar, por escrito, junto a fiscalizagéo, profissional com experiéncia
no ramo e com poderes para representa-la em tudo que se relacione a execugao e supervisao dos
servicos, inclusive fornecendo namero de telefone celular e e-mail para comunicagao, informando ao
Tribunal de Justica sempre que houver mudanca desse profissional;

IX. O Preposto indicado devera desempenhar as seguintes fungdes:

a) Prover a boa prestacéo dos servigcos contratados;

b) Providenciar a correcéo de falhas registradas pelo gestor/fiscal da CEDENTE;

c) Adotar as providéncias necessarias e suficientes a regular prestagdo dos servigos;

d) Participar de reunides periddicas, quando solicitado, com o gestor/fiscal do contrato, nas

dependéncias da CEDENTE;

e) Fornecer, quando solicitado, as informagbes e dados necessarios a avaliagdo da qualidade dos

Servigos;

f) Realizar outras atribuicdes inerentes a funcdo de preposto, tendo em vista a eficiéncia e

efetividade na prestagéo dos servigos ora contratados.

X. Garantir que seus empregados mantenham o0 maximo asseio, apresentacdo pessoal e
urbanidade no trato com usuarios do restaurante/lanchonete, devendo sua apresentacdo se dar com
uniforme composto de gorro ou touca, calga comprida ou saia, camisa ou blusa, avental ou jaleco, luvas
e sapatos fechados, inclusive para os garcons/garconetes. Sendo proibido a qualquer profissional do
restaurante desempenhar suas atividades com cabelo solto;

XlI. Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de contaminagédo dos
alimentos preparados por meio de higiene adequada das maos e pelo uso de toucas, luvas descartaveis
e outros equipamentos que preservem os alimentos de qualquer contaminagao;

XII. Nao permitir que a manipulagao de alimentos seja feita por funcionario que apresente feridas,
lesdes, cortes nas maos e bragos, gastrenterites agudas ou crbénicas, bem como aqueles que estiverem
acometidos de faringites, infecgdes pulmonares ou portando algum tipo de patologia transmissivel por
contato direto com o alimento;

XlII. Instruir seus funcionarios para prestar todo e qualquer auxilio aos portadores de deficiéncia,
incluindo a apresentacao das preparagdes disponiveis e a montagem do prato;

XIV. Manter recipiente com alcool para limpeza das maos, bem como pia com sabao e toalhas
descartaveis;

XV. Nao sera obrigatéria a permanéncia de nutricionista nas dependéncias do restaurante,
contudo, suas atribuicbes basicas sdo: a implantagdo, condugao, planejamento e diregdo de todas as
etapas do preparo e comercializagdo dos alimentos.

XVI. As disposicbes previstas no presente Contrato ndo excluem a necessidade de todas as
normas aplicaveis a restaurantes e a lanchonetes estabelecidas pelos érgdos competentes.

Paragrafo Quinto — Do material a ser utilizado e fornecido:

I. Utilizar somente utensilios em acgo inox para retirar as porgoes de caldeirdes, panelas e cubas

cpop
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de distribuicdo, bem como panelas, preferencialmente, de ago inoxidavel,

11.0s balcbes expositores do alimento devem dispor de barreiras de protegdo que previnam a
contaminagdo do mesmo em decorréncia da proximidade ou da a¢do do consumidor e de outras fontes;

lll.  Fornecer guardanapos, palitos, copos descartaveis e quaisquer embalagens para transporte
de refei¢cdes e lanches, sem qualquer custo adicional para o usuario;

IV. Colocar a disposi¢cado dos usuarios, em cada mesa, em recipientes apropriados, guardanapos
macios, de folhas duplas, e com dimensdes minimas de 23 cm x 23 cm;

V. Durante o horario de funcionamento do restaurante/lanchonete deverao estar disponiveis no
balcao de distribuigdo sachés individuais de agucar, de adogante artificial e de sal, bem como de molhos
(ketchup, mostarda, pimenta, maionese), palitos e canudos embalados individualmente.

Paragrafo Sexto — Da exposigao dos alimentos:

I. Todas as preparagdes expostas no balcao de distribuicido deverao ser identificadas por meio
de placas, etiquetas ou similares;

Il. O balcao de distribuicdo podera ser utilizado para expor preparagdes excedentes, desde que,
se forem saladas, permanegcam sob refrigeragdo, ou, se forem preparagdes quentes, estejam
acondicionadas em réchauds.

lll. Preservar de qualquer contaminagdo os alimentos, mantendo-os acondicionados em locais
protegidos, sem exposi¢ao ao ar livre.

Paragrafo Sétimo — Da limpeza do restaurante

I. Toda a area do restaurante/lanchonete, bem como mesas e cadeiras, deverdo ser limpas
sistematicamente durante o funcionamento, notadamente nos horarios de maior movimento, cuidando-
se para ndo incomodar 0s usuarios;

Il. Providenciar, as suas expensas, trimestralmente e, se necessario, em prazo menor, no ambito
da area destinada ao restaurante/lanchonete e no local de fabricagao das refeicbes, dedetizacao,
desratizacdo e desinsetizagdo, a fim de se evitar contaminagdo dos alimentos, sem que estes
procedimentos prejudiquem sua composigao, apresentando a fiscalizagao, até 48 (quarenta e oito) horas
apos tais providéncias, os respectivos comprovantes.

[ll.Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como detergentes com
alto poder bactericida, de forma a se obter a ampla higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios
de cozinha.

IV. A limpeza completa e higienizacdo das areas dos restaurantes abrangem a conservagao do
espaco destinado aos refeitérios, cozinhas, moveis, instalagdes, equipamentos e utensilios, que serao
divididas nas seguintes etapas:

a) Limpeza diaria envolvendo varrigdo das areas dos salbes, cozinhas, limpeza de pisos, paredes,

moveis, utensilios e desinfecgio;

b) Limpeza semanal envolvendo lavagem geral e desinfecgéo, incluindo pisos, paredes e mdveis

do restaurante;

c) Limpeza trimestral, de forma que seja realizada apds o procedimento de dedetizagéo,

desratizagao e desinsetizagao realizada no restaurante;

d) Limpeza semestral nas caixas de gordura do restaurante, se houver.

V.Preservar de qualquer contaminagdo os alimentos, mantendo-os acondicionados em locais
protegidos, sem exposi¢ao ao ar livre.

Paragrafo Oitavo — Do acondicionamento e descarte de lixo e outros materiais:

I. Responsabilizar-se pela coleta e descarte, diariamente ou quantas vezes forem necessarias, do
lixo resultante de suas atividades, acondicionado em sacos plasticos apropriados, observando, ainda, o
descarte em separado de lixo organico e ndo organico, de acordo com as normas sanitarias pertinentes,
notadamente a disposicao final dos residuos sélidos observara, dentre outras, as diretrizes estabelecidas
na Lei Estadual n. 13.103/2001, além do disposto na Lei Municipal 8.408/1999, tudo as suas expensas e
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através de um contrato de coleta de residuos sdlidos, e em hipdtese alguma, acumula-lo nas
dependéncias ou entorno do Edificio-Sede do Tribunal de Justi¢ca do Ceara.

ll. E proibida a colocagdo de residuos de alimentos e 6leo na rede de esgoto da CONCEDENTE.

Paradgrafo Nono — Da preparagéo e higienizagao dos alimentos:

I. Preparar as refeigées que exijam cozimento, grelha ou fritura, fora das dependéncias da sede
do Tribunal de Justica do Estado do Ceara, para onde deverdo ser transportadas devidamente
acondicionadas em contéineres isotérmicos, conhecidos como hot box, de modo que sejam respeitadas
as condigbes de higiene e seguranga previstos na legislagao aplicavel e cheguem até os consumidores
com o maximo de preservagao do valor nutricional. O transporte devera ser feito por veiculos
apropriados para esse tipo de servi¢o, seguindo regulamentacao especifica para esse fim e as expensas
da CONCESSIONARIA;

[I.As refeicdes deverdo ser produzidas com critérios rigidos de controle microbiolégico dos
processos de trabalho, armazenamento e preparagao dos alimentos, assepsia das instalagdes, inclusive
infraestrutura de esgoto e agua potavel.

lll. O transporte devera ser feito por veiculos apropriados para esse tipo de servigo, devem ser
higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas. Os
veiculos devem ser dotados de cobertura para protegcdo da carga, nao devendo transportar outras
cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado e sob as expensas da
CONCESSIONARIA.

IV. Nao sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma
preparagao;

V. Higienizar as verduras, frutas e legumes, antes de qualquer preparacdo, em solugéo
bactericida.

Pardgrafo Décimo — Do cronograma dos cardapios:

I. Apresentar a fiscalizagao, até o dia 30 (trinta) de cada més, cronograma dos cardapios a serem
praticados no més subsequente;

[l. Qualquer mudanga (acréscimo ou supressao) nos itens do cardapio devera ser submetida a
fiscalizagédo para a devida analise e autorizagéo.

Paragrafo Décimo Primeiro — Do controle de qualidade:

I. Nao aproveitar os géneros preparados e nao servidos para cardapios futuros, nem se valer de
quaisquer de seus componentes para preparar outros pratos a serem comercializados como lanches;

[I. Controlar a temperatura das preparagdes expostas no balcdo de distribui¢do durante o almocgo,
de forma que néo esteja acima de 20 °C (vinte graus Celsius) para as preparacgoes refrigeradas e abaixo
de 60 °C (sessenta graus Celsius) para as preparag¢des quentes;

[ll. Os alimentos servidos deverao estar de acordo com o cardapio sugerido e serem preparados
com géneros de qualidade aferivel pela apresentacdo, sabor agradavel e pelo cumprimento das
exigéncias técnicas de culinaria e higiene.

Paragrafo Décimo Segundo

I. As refei¢gdes do tipo prato deverao ser servidas sob a modalidade self-service, onde o usuario
podera se servir a vontade de todos os pratos;

II. Durante o almogo e o lanche, a diversidade dos alimentos devera seguir a tabela constante no
Anexo V;

lll. A agua utilizada no preparo de sucos sera, obrigatoriamente, mineral;

V. Deverao ser disponibilizados, durante todo o horario previsto de funcionamento para o
atendimento, todos os itens programados nos cardapios para refeigdes ou lanches.

Clausula Sexta — Do Local, dos Dias e Horarios de funcionamento
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O fornecimento dos lanches e das refeicbes ocorrera nas dependéncias do Edificio Sede do
Tribunal de Justica do Ceara, sendo vedado o fornecimento em local diverso, evitando-se, assim, a
cobranga de despesas com deslocamento.

I. O espaco fisico destinado ao restaurante/lanchonete possui as seguintes dimensdes: Saldo com
245,33 m?, com capacidade para atender aproximadamente 150 usuarios simultaneamente, possuindo
uma média de 400 (quatrocentos) comensais diarios.

Paragrafo Primeiro - O restaurante/lanchonete funcionara de segunda-feira a sexta-feira nos
seguintes horarios:

I. Restaurante: das 11 h as 14h30;

Il.Lanchonete: das 7h30 as 18 h.

Paragrafo Segundo - Em carater especial, o Tribunal de Justiga podera solicitar, com 48 horas de
antecedéncia, a disponibilidade dos servicos em dias e horarios diversos dos estabelecidos;

Paragrafo Terceiro - Fica facultado o funcionamento do restaurante/lanchonete nos dias em que
recairem os feriados forenses e recesso do Poder Judiciario, obedecendo o intersticio semanal e os
horarios constantes no Paragrafo Segundo e seus incisos.

Clausula Sétima — Da Gestao e Fiscalizagao

A gestdo e fiscalizacdo dos servicos de que trata este ato licitatério sera exercida
administrativamente por servidor(es) efetivo(s) nomeado(s) através de Portaria a ser publicada no Diario
da Justica, indicado(s) pela Secretaria de Administracdo e Infraestrutura e o servidor da area
técnica(nutricionista), pela Geréncia de Gestédo de Pessoas.

Parégrafo Unico — A fiscalizagdo tera, dentre outras, as seguintes incumbéncias:

I. Aprovar e observar se o cronograma de cardapios apresentados esta sendo cumprido, bem
como solicitar eventuais altera¢des visando a melhor prestagéo de servigos;

Il.Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

lll. Anotar, em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugéo do objeto do
contrato, para que sejam tomadas as devidas providéncias em tempo habil;

IV. Verificar os procedimentos basicos de higiene dos funcionarios;

V. Fazer vistorias periodicas no local de preparo e onde séo servidas as refeicdes e os lanches,
observando a limpeza do ambiente, dos equipamentos, dos utensilios usados na execugao dos servigos
€ 0 modo de conservagao dos alimentos;

VI. Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios estabelecidos;

VII. Relatar as ocorréncias que exijam comunicagéo as autoridades sanitarias;

VIIl. Analisar as queixas dos usuarios dos servigos do restaurante para serem examinadas e
encaminhadas a Central de Contratos e Convénios para adogéo das providéncias cabiveis;

IX. Realizar, a cada dois meses, pesquisa de satisfagcdo (Anexo 2) dos usuarios para avaliar a
qualidade do servigo prestado pela Concessionaria e o nivel de satisfacdo dos usuarios;

X. Vistoriar periodicamente as instalagées do restaurante, com vistas a acompanhar a execug¢ao
dos servigos contratados, bem como o cuidado no uso dos méveis e equipamentos disponibilizados a
Cessionaria;

XI. A fiscalizacdo exercida pela Concedente ndo excluira ou reduzird a responsabilidade da
Concessionaria, pela completa e perfeita execugéo do objeto contratual.

XlIl. Nao sendo fixado outro prazo especifico, as determinagbes da Fiscalizagao deverao ser
atendidas no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos, sob pena de aplicagdo das sang¢des cabiveis.

Clausula Oitava —Do Pagamento
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Condig¢des de pagamento da Contraprestacédo e da taxa de ocupacgéo:

Paragrafo Primeiro — Da Contraprestagao:

I. Pelo uso do espaco sera cobrada uma contraprestacao constituida pela taxa de ocupagao de
uso e o rateamento das despesas referentes ao consumo de agua e esgoto;

II. A taxa de ocupagdo de uso consiste na remuneragdo a ser paga mensalmente pela

CONCESSIONARIA ao CONCEDENTE em virtude da utilizagdo do espago concedido e sera no

VALOR DE R$ ( ), constante na proposta vencedora do Pregao Eletrénico n. _ /2017.

Pardagrafo Segundo — Rateio das despesas com o consumo de agua e esgoto

I. Pelo fato do restaurante/lanchonete nao dispor de medidor que permita individualizar os custos
inerentes ao consumo de agua e esgoto, a concessionaria devera arcar com a despesa de rateio
conforme demonstrativo exemplificativo abaixo:

TRIBUNAL DE JUSTICA
MEDIA ANUAL DE

AREA TOTAL DO TJCE CONSUMO DE AGUA VALOR MEDIO DE GASTO
( ANO 2015)
25.520,57 m? 1.468m? R$ 13.399,10

RESTAURANTE DO TJCE
AREA TOTAL RATEIO MEDIO VALOR MEDIO

DO RESTAURANTE DO CONSUMO' DO RATEIO?

245,33 m? 21,41 m? R$ 195,42

OBSERVAGCAO

" O rateio médio de consumo de agua e esgoto sera calculado levando em consideragéo o total de metros
cubicos (m®) consumidos no més.

2 Os valores a serem pagos como rateio das despesas de agua e esgoto serdo variaveis de acordo com
consumo de cada més.

Il - Mensalmente, apds a Coordenadoria de Manutencao do TJCE disponibilizar a fiscalizagdo o
valor correspondente ao consumo de agua e esgoto do restaurante, sera informada a Concedente o
valor devido para recolhimento antes da data de vencimento estipulada pelo Tribunal.

Paragrafo Terceiro — Data para pagamento da contraprestacao:

I. Os pagamentos referentes a Taxa de Ocupacdo de Uso deverdo ser realizado até o dia 10
(dez) do més subsequente ao da exploracao da atividade e o pagamento referente ao consumo de agua
e esgoto uso do espaco até o dia 20(vinte), ambos por meio de Documento de Arrecadagéo Estadual —
DAE, sob o cédigo de receita 131 (aluguéis).

[I. No primeiro més de vigéncia da concess&o de uso, a contraprestacao devera ser proporcional
aos dias de funcionamento.

O atraso superior a 60 (sessenta) dias no pagamento autoriza o Tribunal de Justica a promover a
rescisdo unilateral do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de clausulas contratuais,
sem prejuizo das multa previstas neste Termo.
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Clausula Nona — Dos Reajustes

Critérios de reajuste:

Paragrafo Primeiro — O valor inicialmente contratado da taxa mensal de ocupacao do espacgo
sera reajustado anualmente, a contar do inicio da vigéncia do termo de concesséo de uso, de acordo
com a variagdo do IGP-M (indice Geral de Precos de Mercado), salvo dispositivo legal que de outro
modo discipline a matéria ou no caso de desequilibrio econdmico-financeiro na relagdo contratual,
devidamente comprovado e acatado pelo Tribunal de Justica do Estado do Ceara.

Paragrafo Segundo — Os precos das refei¢cbes, lanches, sucos, agua, cafés e dos demais
produtos comercializados n&o poderdao ser superiores a meédia dos valores praticados em
estabelecimentos similares, localizados no Centro Administrativo Governador Virgilio Tavora, por
restaurantes self service e lanchonetes com caracteristicas e publico semelhantes ao
restaurante/lanchonete objeto deste termo de cessdo de uso, conforme Anexo 3 deste instrumento.

Paragrafo Terceiro — O reajuste dos pregos das refeicdes e/ou lanches e bebidas constantes dos
cardapios ocorrera anualmente, observando-se o interregno minimo de um ano, adotando-se o indice
Nacional de Pregos ao Consumidor — IPCA/IBGE, ou outro indice que o substitua, tendo como base a
data de aniversario do contrato.

I. Em situagbes excepcionais, a Concessionaria podera solicitar reajuste dos pregos do cardapio
fora do prazo citado, desde que comunicado a fiscalizagdo e devidamente justificado por motivos
supervenientes a assinatura do contrato;

Il. Para os itens nado constantes no cardapio basico proposto neste termo de referéncia, a
concessionaria devera submeté-los a analise da fiscalizagado para a autorizagédo de insergéo no cardapio.

lll. No caso de acréscimo de itens, a fiscalizagao realizara pesquisa de mercado para fixar o
valor limite do item a ser comercializado

Pardgrafo Quarto — A CONCESSIONARIA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes
licitadas, os acréscimos ou as supressdes que se fizerem necessarios(as).

Clausula Décima — Da Avaliagao Técnica — Dos Critérios de Satisfagao

Das condi¢cbes de atendimento e qualidade dos servigos prestados:

Paragrafo Primeiro — Sera realizada bimestralmente por meio de questionario a ser
disponibilizado na intranet ou pela Fiscalizagdo com os usuarios do restaurante, escolhidos de forma
aleatdria, os quais serao submetidos ao preenchimento de questionario.

Paragrafo Segundo — Os questionarios serao aplicados para fins de apuragdo do indice de
satisfacdo aplicacdo dos descontos nos seguintes termos:

Nota de desempenho final (NF) Desconto(D)

70,01 a 100,00 100%
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50,01 a 70,00 50%
0,00 a 50,00 0%

Paragrafo Terceiro — A Nota Geral da Pesquisa de Satisfacao(NPS) sera calculada pelas
seguintes férmulas:

NPS =X ps, ONDE: Z ps = somatério das notas das pesquisas de satisfagao
n
n= quantidade de usuarios entrevistados

ps = Z ni x 20, ONDE: ps = nota da pesquisa de satisfagao.
r
2 ni = somatério das notas dos itens de avaliagao.
r = quantidade de itens respondidos.

Pardgrafo Quarto — A Nota final de desempenho (NF) sera calculada bimestralmente através da
férmula abaixo e o respectivo desconto vigorara pelo bimestre seguinte ao da avaliagao.

NF = NPS + NAT, ONDE: NPS: nota geral da pesquisa de satisfagao
2

NAT: nota geral de avaliagao técnica
I. Em nenhuma da hipétese sera permitido descontos cumulativos.

Pardgrafo Quinto — O desconto incidira sobre a diferenca entre a Taxa de ocupagédo de uso
mensal consignada na proposta da licitante vencedora e o limite minimo de R$ 4.016.05 (quatro mil e

dezesseis reais e cinco centavos), de acordo com a seguinte formula:

TU=TP - (TP — R$4.016,05) x D
D = Taxa de Desconto em %, ONDE: TU = taxa mensal de ocupagdo do espago durante o
bimestre seguinte ao da avaliagéao.
TP = taxa mensal de ocupagédo do espago consignada na proposta
da licitante vencedora.

Paragrafo Sexto — Para fins de pontuagdo, as irregularidades serao classificadas em leve, média
ou grave.

| - A Nota Geral de Avaliagdo Técnica (NAT) sera obtida através da seguinte formula:
NAT =100 — Xpd, ONDE: Zpd = somatdério dos pontos descontados relativos as irregularidades
verificadas nas supervisées e controles, conforme tabela constante no ANEXO 2.

Clausula Décima Primeira — Da Garantia

Da garantia Contratual:
Pardgrafo Primeiro — A Concessionaria devera apresentar garantia no ato da assinatura do
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Termo de Concesséao de Uso, equivalente a 5% (cinco por cento) do valor global anual da concessao e
do valor do somatério referente aos equipamentos disponibilizados pelo TJCE, sob quaisquer das
modalidades previstas no artigo 56, paragrafo 1° da Lei n. 8.666/1993.

I.Na garantia devera estar expresso prazo de validade superior a 90 (noventa) dias do prazo
contratual.

II. O atraso superior a 60 (sessenta) dias acarretara a rescisédo unilateral do contrato, sem prejuizo
da multa prevista neste Termo de concesséao de uso.

Pardgrafo Segundo — A garantia sera devolvida ao término da concessdo de uso e apoés
cumprimento integral das obrigagbes assumidas, recolhimento de multas e satisfagdo de prejuizos
causados ao Tribunal de Justica e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente, de acordo com
o paragrafo primeiro da clausula oitava deste Termo de concessao de uso e conforme dispde o § 4°, do
art. 56, da Lei Federal n. 8.666/1993.

Paragrafo Terceiro — Caso haja renovagao do contrato ou ajuste de precos, deverao ser feitas as
adequacgdes necessarias, quanto a vigéncia e cobertura, nos documentos de garantia.

I. A ndo renovagao, tempestiva, da garantia do contrato ensejara a suspensao de pagamentos até
a regularizagéo do respectivo documento, independentemente da aplicagdo das sangbes contratuais.

Paragrafo Quarto — A garantia, inclusive na modalidade seguro-garantia, podera ser utilizada
para ressarcimento do Tribunal de Justica e para pagamento dos valores das multas moratérias, multas
punitivas e indenizagbes devidas pela Concessionaria.

Paragrafo Quinto — Caso o valor da garantia seja utilizado no todo ou em parte para o pagamento
de multas, ela deve ser complementada no prazo de até dois dias uteis, contado da solicitagdo do
Tribunal de Justica.

Paragrafo Sexto — A nao prestacao de garantia equivale a recusa injustificada para a concessao
administrativa de uso, caracterizando descumprimento total da obrigacdo assumida, ficando a
adjudicataria sujeita as penalidades legalmente estabelecidas, inclusive multa, conforme Clausula
Décima, Paragrafo Primeiro, inciso I, deste Termo de concesséo de uso.

Clausula Décima Segunda — Das Penalidades

Das penalidades administrativas estabelecidas neste instrumento:

Pardgrafo Primeiro - A CONCESSIONARIA sujeitar-se-a, em caso de inadimpléncia das
obrigacdes de responsabilidade civil e criminal e pela inexecugcédo total ou parcial das condi¢des
estabelecidas neste termo de concessao de uso, as sangdes previstas na Lei n. 8.666/1993 e as multas
e penalidades a seguir:

I. Adverténcia;

II. Multa de 5% (cinco por cento) pela recusa da adjudicataria em assinar o termo de concesséo,
no prazo de 05(cinco) dias uteis, contados da notificagao;

lll. Multa de 5% (cinco por cento) pela ndo apresentagdo da garantia no ato da assinatura do
contrato de concesséao;

IV. Multa de 5% (cinco por cento) se atrasar, por até 10 (dez) dias e sem justificativa, o inicio do
servigo objeto do Termo de Concessao de Uso

V. Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor anual da contraprestagédo para atraso, pela recusa
da adjudicataria em assinar o termo de concessao dentro do prazo de 2 (dois) dias Uteis, contados da
data da notificacao feita pelo TJCE;

VI. Multa de 10% (dez por cento) por suspenséo ou interrup¢éo, salvo motivo de forga maior ou
caso fortuito, os servigos previstos no termo de concesséo;

VIl. Multa de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) por dia, sobre o valor da contraprestagao
mensal, por dia de atraso no pagamento da mesma, limitado a 30 (trinta) dias;

Pregao Eletrénico n.19/2017
Concessao administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE



ESTADO DO CEARA
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA
Comissao Permanente de Licita¢cao

VIIl. Multa de 5% (cinco por cento) por atraso no pagamento da contraprestagdo mensal, no caso
de periodo superior a 30(trinta) dias;

IX. Multa de 2% (dois por cento) por atraso injustificado por mais de 10 (dez) dias na
regularizagéo das inconformidades apontadas pela fiscalizag¢ao;

X. Multa de 10% (dez por cento) por cancelamento do Contrato por inexecugao total do objeto;

Xl. Indenizacao, a prego de mercado, pela danificagdo ou extravio de qualquer equipamento e/ou
dependéncias cedidos;

XIl. suspenséao temporaria de participagdo em licitagdo, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos e
impedimento de contratar com a Administragdo, por prazo nao superior a 5(cinco) anos;

XIll. DECLARACAO DE INIDONEIDADE para licitar ou contratar com a administragéo publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagéo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

XIV.Rescisdo nos termos previstos no art. 78 da Lei n. 8.666/1993.

Pardgrafo Segundo — As sangdes podem ser aplicadas de forma distinta ou cumulativa.

Pardgrafo Terceiro — Ao Tribunal de Justica do Estado do Ceara sera assegurado, apos regular
processo administrativo, permitir a compensagdo da multa aplicada, desconta-la dos pagamentos
eventualmente devidos pela Administragao, ou ainda, quando for o caso, cobra-la judicialmente.

Clausula Décima Terceira — Da Rescisdo

O inadimplemento das clausulas e condigbes previstas neste Termo de Concesséo e Uso, por
parte da CONCESSIONARIA, assegurara ao CONCEDENTE o direito de da-lo por rescindido mediante
notificagédo através de oficio entregue diretamente ou por via postal com prova de recebimento.

Pardgrafo Unico - Ficara o presente Contrato rescindido, mediante formalizacdo,
assegurado o contraditério e a defesa, nos seguintes casos:

I. Atraso injustificado, a juizo da Administracéo, na execucéo dos servigos contratados;

[l.Paralisagao dos servigos sem justa causa ou prévia autorizagdo da Administragao;

[ll.Subcontratacdo total ou parcial do Objeto deste Termo de concessdo de uso, associacdo da
CONCESSIONARIA com outrem, cesséo ou transferéncia total ou parcial, bem como da fusao, cisdo ou
incorporacao que afetem a boa execugao do presente Termo;

IV.Desatendimento das determinagbes da autoridade designada para acompanhar e fiscalizar a
execugao deste Contrato, assim como a de seus superiores;

V. Cometimento reiterado de falhas na execugao da Concessao de uso;

VI1.Decretagao de faléncia ou insolvéncia civil;

VII. Dissolugdo da CONCESSIONARIA;

VIII. Alteragéo ou modificagdo da finalidade ou da estrutura da CONCESSIONARIA, que, a juizo
da Administracao, prejudiquem a execug¢ao deste Termo de concessao de uso;

IX. Ocorréncia de caso fortuito ou forga maior regularmente comprovados, impeditivos da
execugao deste Termo de concessao de uso;

X.Por quaisquer das clausulas previstas nos incisos XIV, XV e XVI do art. 78 da Lei n. 8.666/1993.

Cldausula Décima Quarta — Dos Disposi¢coes Gerais

Os servigos especificados no objeto desta licitagdo ndo excluem outros que porventura se fagam
necessarios a boa execucéo da tarefa estabelecida pelo Tribunal de Justica do Ceara, obrigando-se a
CONCESSIONARIA a executa-los prontamente como parte integrante de suas obrigacdes;

Pardgrafo Unico — E proibida a comercializacdo de medicamentos e qualquer publicidade,
bebidas de teor alcodlico, produtos fumigenos, drogas de qualquer natureza ou quaisquer outros
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produtos diversos do ramo de alimentagdo, sendo vedada a utilizagdo das areas a qualquer outra
atividade, bem assim a sua locagao, sublocacao ou transferéncia a terceiros.

Clausula Décima Quinta — Do Foro

Fica eleito o foro de Fortaleza, Ceara, para dirimir quaisquer davidas oriundas do presente Termo
de concessao de uso, caso ndo possam ser resolvidas por via administrativa, com renuncia de qualquer
outro por mais privilegiado que seja.

E, por estarem justos e acertados, firmam o presente em 2 (duas) vias de igual teor e forma, na
presencga da(s) testemunha(s) que também o assinam, para que produza seus juridicos e legais efeitos,
devendo seu extrato ser publicado no Diario da Justi¢ca Eletronico.

Fortaleza, de de 2017.
CONCEDENTE
CONCESSIONARIA
Testemunhas:
1. 2.
RG: RG:
CPF: CPF:
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ANEXO 1 DO TERMO DE CONCESSAO DE USO

INDICADORES BASICOS PARA O
CARDAPIO DO RESTAURANTE/LANCHONETE
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ITENS COMERCIALIZADOS POR PESO PRECO MAX(I:;,:; ACEITAVEL
1 Refei¢ao — quilograma
2 Sobremesa - quilograma
3 Café da manha - quilograma

MARMITEX

1 Marmita - prato feito- 600g

PRECO MAXIMO ACEITAVEL

ITENS DE LANCHONETE — BEBIDAS FRIAS (R$)

1 Agua mineral sem gas (garrafa 500 ml)

2 Agua mineral com gas (garrafa 500 ml)

3 Aguade coco (200ml)

Refrigerante lata (350ml)

4 Obs: 04 (quatro) opgbes, no minimo, sendo 01 diet.
5 Refrigerante (600ml)
Obs: 04 (quatro) opgbes, no minimo.
6 Refrigerante (2 litros)
Obs: 02 (dois) opgbes, no minimo.
7 Sucos naturais (copo 300 ml)
Obs: polpa ou fruta
8 Sucos industrializados (embalagem de 200 ml, no

minimo)

9 Bebida a base de soja em caixa 200ml

Cha gelado em recipiente (lata, garrafa ou caixa) com,

10 no minimo, 300ml

11  Vitamina simples (copo 300 ml)

12 Leite achocolatado — 200 ml

PRECO MAXIMO ACEITAVEL

ITENS DE LANCHONETE — BEBIDAS QUENTES (R$)




10

11

12

Café ( xicara de 150 a 200 ml)

Café com leite (xicara de 150 a 200ml)

Leite (xicara de 150 a 200 ml)

PRECO MAXIMO ACEITAVEL

ITENS DE LANCHONETE — LANCHES (R$)

Misto quente
Obs.: (minimo de 90 g)

Hambdrguer
Obs.: (minimo de 120 g)

Cheeseburguer
Obs.: (minimo de 140 g)

Salgado assado simples
Obs.: empadas, esfirras, pastéis, rissoles, etc (minimo de 100

g)

Salgado frito simples:
Obs.: pastéis, coxinhas, quibes, enroladinhos, etc (minimo de
100 g)

Pao de queijo
Obs.: (minimo de 80 g)

Bolo simples
Obs.: (pedago — minimo de 100 g): chocolate, laranja, etc

Tortas doces

Obs.: (pedago — minimo de 100 g): chocolate, limdo,
maracujd, etc

Tapioca simples (unid)

Tapioca c/queijo (unid)

tapioca c/ovo (unid)

Salada de frutas (01 copo)

PRECO MAXIMO ACEITAVEL

ITENS DE LANCHONETE — DIVERSOS (R$)

Balas variadas industrializadas ( inclusive diet ou light)



2 Bombons de Chocolates (unid)

3 Goma de mascar/chicletes (unid)

4 Picolé(unid)
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INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DO RESTAURANTE “SELF SERVICE”

ITENS MiNIMOS - ALMOCO COMPONENTES/PRATOS
Alface

Tomate

01 tipo de vegetal folhoso

03 tipos de vegetais crus nao folhosos
02 tipos de vegetais cozidos

SALADAS
(06 (seis) opgdes no minimo.

02 tipos de saladas compostas (mais de dois componentes) com ou sem maionese
ou outro molho especial (rosé, francés etc.)
Arroz branco
Arroz integral
Arroz a grega
Arroz com brécolis
GUARNICOES Batata frita
08 (oito) opgdes no minimo. Farofa (farinha de mandioca e de milho)
Feijdo (preto, corda, verde, carioca, branco, etc, intercalando-os)
Feijdo com proteina animal (tropeiro, feijoada, etc)
Macarrao ( espaguete, talharim, parafuso, etc)
Puré de batata, abdbora, macaxeira

Lasanha
MASSAS
~ . Nhoques
01 (uma) op¢do no minimo. —
Raviolis

02 (duas) opgdes de carne vermelha bovina de 12 qualidade (contrafilé, alcatra,
patinho, coxdo mole, picanha e filé mignon)

01 (uma) opgdo de carne suina (pernil, lombo e bisteca)

01 (uma) opgdo de peixe de 12 qualidade ( salmdo, badejo, dourado, tilapia,
pescada, cavala, pargo, atum)

01 (uma) opgdo de carne de aves

01 (uma) opgdo de visceras

OPCOES PROTEICAS
04 (seis) opgdes no minimo.

Refei¢do fracionada (Marmitex) Arroz, feijdo, opgdo protéica, guarnigdo e salada
Prato vegetariano Preparacdo a base de soja (todos os dias), gluten, queijo ou ovos
Frutas Frutas - 2 variedades, no minimo (todos os dias)
Doces elaborados - 2 variedades no minimo (pavés, tortas, pudim, manjar, etc.).
Sobremesas Doces simples - 3 variedades no minimo (gelatina, fruta em calda ou em compota,

salada de fruta etc). Sobremesas dietéticas — Diariamente.

OBS.:

1. No cardapio da sexta-feira havera sempre um cardapio diferenciado( feijoada, bacalhoada, cozido a brasileira, vatapd, bobo de camardo,
etc.) e opgdes “light” para pessoas que ndo podem consumir alimentos muito gordurosos;

2. N3do serdo considerados pratos principais preparagdes nas quais carnes brancas ou vermelhas n3do sejam o ingrediente principal, tais como
arroz de carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas e outros;

3. Disponibilizar para os comensais, como tempero das saladas, somente azeite de oliva extravirgem de boa qualidade.



ITENS MINIMOS — CAFE DA MANHA COMPOSICAO MINIMA

Embutidos Presunto magro, peito de peru, salsicha e blanquet de peru
Queijos Mussarela e coalho
Proteinas Carne moida e ovos

Natural integral e natural desnatado

De frutas, incluindo uma opgéo diet

P3o francés (branco e integral), pdo de forma (branco e integral)
e croissant sem recheio

Torrada de pdo branco e de péo integral

2 opgGes de bolos

2 opgdes de biscoitos

P3o de queijo

Tapioca (com 2 opgdes de recheio no minimo)
Cuscuz de milho

Sopas e Caldos 2 opgdes, sendo uma opgdo de baixa caloria

Creme vegetal sem gordura hidrogenada

Manteiga de primeira qualidade - com sal e sem sal

logurtes (cobrados a parte)

P3es, massas e afins

Gorduras n . .
2 opgdes de azeite extra-virgem puro
Requeijdo cremoso (normal e light)
2 variedades (in natura) dentre as seguintes: abacate (sem
Frutas especiais (priorizando as casca), ameixa, caja-manga, caju, goiaba, manga (sem casca e sem carogo),
que estiverem em periodo de Safra) tangerina, pera e uva (sem carogo)

2 opgdes de frutas secas

Oleaginosas (embaladas em

porcdes individuais, cobradas a parte) 2 opgbes, oferecidas no buffet

Frutas simples (cobradas a 2 variedades (in natura) dentre as seguintes: abacaxi (sem
parte, por unidade ou fatia com casca), banana, maga, mamao (sem casca e sem semente),
peso entre 120g e 150g) melancia (sem casca) e meldo (sem casca e sem semente).

3 opgdes de sucos de frutas, elaborados a partir de frutas in
natura ou de polpas congeladas, sem adi¢do de agucar

2 opgdes de chas (sem adigéo de agucar)

Leite integral e desnatado (quente e frio)

Bebidas (cobradas a parte) Leite de soja

Café (com e sem acgucar)

Achocolatado

Agua mineral

Agua de coco

OBS.:
1. Deverdo ser oferecidos, gratuitamente, copos descartaveis para dgua e sachés individuais de agucar, sal e adogante

ITENS MiNIMOS — LANCHONETE COMPOSICAO MINIMA

Agua mineral, com gas e sem gas, e dgua de coco

lata (350ml), garrafa (600ml, 1L e 2L),

Obs.: 04 (quatro) opgdes, no minimo.

copo 300 ml, preparado com polpa ou fruta in natura, opdes variadas
Obs.: 02 (duas) opgdes, no minimo

embalagem de 200 ml, op&es variadas

Obs.: 02 (duas) opgdes, no minimo

embalagem de 200 ml, opSes variadas

Obs.: 02 (duas) opgdes, no minimo

lata, garrafa ou caixa com, no minimo, 300ml, opgdes variadas
Obs.: 02 (duas) opgdes, no minimo

Refrigerante

Sucos de frutas

Sucos industrializados

Bebida a base de soja

Chd gelado em recipiente

copo 300 ml, opdes variadas

Vitamina simples Obs.: 02 (duas) opgdes, no minimo

Leite achocolatado leite achocolatado embalagem de 200 ml
Café xicara de 150ml
Leite xicara de 150ml
Sanduiches misto quente, hamburguer, cheeseburguer, natural e pao com ovo
Salgados assados (minimo de trés opgdes) e fritos (minimo de trés opgdes)
fatias, minimo de 100 g
Bolos o .
Obs: 02 (duas) opgbes, no minimo
Tapioca simples, com queijo, com ovo

Copo 200 ml

Obs.: Composta no minimo pela variedade de 5 (cinco) frutas

Balas variadas industrializadas (inclusive diet ou light), bombons de chocolate,
gomas de mascar e picolé

Salada de frutas

Diversos
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ANEXO 2 DO TERMO DE CONCESSAO DE USO

PESQUISA DE SATISFACAO
DO RESTAURANTE/LANCHONETE
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Estado do Ceara
Poder Judiciario
Tribunal de Justica

Secretaria de Administracao e Infraestrutura
Geréncia de Suprimentos e Logistica

PESQUISA DE SATISFACAO
RESTAURANTE E LANCHONETE

Item 1 — Pesquisa de satisfagdo.

Segue o questionario a ser utilizado na pesquisa de satisfagdo:

Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfagdo. Marque o nimero
correspondente, sendo:

1 — Muito insatisfeito
2 — Insatisfeito

3 —Neutro
4 — Satisfeito

5 — Muito satisfeito

Itens de Avaliagao

Notas

Almogo

Apresentagdo dos alimentos

Sabor dos alimentos

Variedade dos alimentos

Identificacdo das preparagGes

Reposicdo de preparagdes/utensilios

Lanchonete

Variedade dos salgados/sanduiches

Variedade dos bolos e tortas

Apresentagdo dos alimentos

Variedade dos sucos

Geral

Organizagao

Higiene em geral

Atendimento( cortesia, eficiéncia, agilidade)

Sugestdes, criticas e elogios:




Item 2 — Avaliagao Técnica.
2.1 — A qualidade técnica também sera avaliada por meio da fiscalizagao e confirmada pelo gestor do contrato.
2.2 - Para fins de penalidades as irregularidades serdo classificadas em leve, média e grave.
Leve - Adverténcia
Média - Multa de 10 vezes o valor do quilograma da refeigdo

Grave - Multa de 15 vezes o valor do quilograma da refeicédo

2.3 - N3o havera limites de supervisdes a serem realizadas.

Irregularidades Classificagdo
Desorganizagdo de ambientes/areas 2
Uso e uniformes em desacordo com as normas higiene 2
Falta de apresentagdo de lista de nomes dos funciondrios com as
respectivas funges 2
L Pregos cobrados nos itens em desacordo com o edital 2
eve
Auséncia de placas/etiquetas de identificacdo das preparacdes 2
Auséncia de comunicagdo antecipada de alteragdo de cardapio 2
Ineficiéncia na reposigdo das preparacbes durante o almogo 2
Descumprimento dos hordrios e abertura e fechamento dos refeitérios 2
Reincidéncia das faltas leves 5
Higiene pessoal de funcionarios inadequada 5
Presenca de alimentos destampados em qualquer area 5
. Limpeza inadequada do refeitdrio
Média P q 5
Presenca de sobras de preparagGes armazenadas em qualquer area 5
Presenca de alimentos, em qualquer drea, armazenados diretamente
no chdo. 5
Falta de acompanhamento de profissional nutricionista, conforme
estabelecido no contrato 5
Presenca de insetos nos alimentos, nas dreas de produgdo e
armazenamento de alimentos 7
Exposicdo de preparagdes nos balcdes de distribuicdo com
temperaturas inadequadas 7
Presenca de equipamentos danificados e sem manutengdo
7
Grave
Presenca de alimentos com prazo de validade vencido 7
Presenca de odores ndo caracteristicos em geladeiras, freezers e
camaras frigorificas 7
Ocorréncia de casos de intoxicagdes alimentares 7
Interromper os servigos do restaurante por insuficiéncia de pessoal 7

2.4 - A aplicagdo de quaisquer penalidades previstas, ndo afasta a incidéncia de demais penalidades, eventualmente
cabiveis, constantes do instrumento contratual.

2.5 - As ocorréncias ndo previstas nos itens acima serdo classificadas por analogia as previstas.

2.6 - Os casos omissos serdo decididos pela Secretaria de Administracdo e Infraestrutura.
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ANEXO 3 DO TERMO DE CONCESSAO DE USO

PRECOS LIMITES PARA O CARDAPIO
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PRECOS LIMITES

ITENS COMERCIALIZADOS POR PESO PRECO LIMITE (RS)

Refei¢do — quilograma

Sobremesa - quilograma

Café da manha - quilograma

MARMITEX

Marmita - prato feito- 600g

ITENS DE LANCHONETE - BEBIDAS FRIAS

Agua mineral sem gas (garrafa 500 ml)

Agua mineral com gas (garrafa 500 ml) ~ R$288

Agua de coco (200ml)

Refrigerante lata (350ml)
Obs; 04 (quatro) opgdes, no minimo, sende 01 diet,

Refrigerante (600ml)

Obs: 04 (quatro) op¢des, no minimo.

Refrigerante (2 litros)
Obs: 02 (dois) apgdes, no minima.




Sucos naturais (copo 300 ml)
Obs: polpa ou fruta

8 Sucos industrializados (embalagem de 200 ml, no minimo)

9 Bebida a base de soja em caixa 200m|

Cha gelado em recipiente (lata, garrafa ou caixa) com, no
minimo, 300ml

11 |Vitamina simples (copo 300 ml)

12 |Leite achocolatado - 200 ml

ITENS DE LANCHONETE - BEBIDAS QUENTES

|

1  |Café ( xicara de 150 a 200 ml)

2  Café com leite (xicara de 150 a 200ml)

3  |Leite (xicara de 150 a 200 ml)

ITENS DE LANCHONETE — LANCHES

Misto quente
g Obs.: (minimo de 90 g)

Hamburguer
2 Obs.: {minimo de 120 g)

Cheeseburguer
3 Obs.: (minimo de 140 g)

Salgado assado simples
4 Obs.: empadas, esfirras, pastéis, rissoles, etc (minimo de 100 g)

Salgado frito simples:
5 Obs.: pastéis, coxinhas, quibes, enroladinhos, etc {minimo de 100 g)

Pao de queijo
6 Obs.: (minimo de 80 g)




Bolo simples
7 Obs.: (pedago —minimo de 100 g): chocolate, laranjo, etc

g Tortasdoces
Obs.: (pedaco —minimo de 100 g): chocolate, limao, maracuja, etc

9 [Tapioca simples (unid)

10 [Tapioca com queijo (unid)

11 Tapioca com ovo (unid)

12 |Salada de frutas (01 copo)

ITENS DE LANCHONETE — DIVERSOS

1 |Balasvariadas industrializadas ( inclusive diet ou light)

2 Bombons de Chocolates (unid)

3 |Goma de mascar/chicletes (unid)

4  Picolé(unid)

OBSERVACOES

1) Os itens constantes nessa tabela referem-se a composi¢do minima do cardapio.

2) Para composi¢do do preco limite do cardapio foram consultadas 04 (quatro)
estabelecimentos comerciais do ramo.

3) Apods o inicio das atividades, caso a concessiondria queira fazer acréscimo ou
supressdo de alguns itens, devera ser encaminhada proposta a fiscalizagdo da
Concessao para analise e autorizagao.

4) Nos casos de acréscimo de itens, a fiscalizacao realizara pesquisa de mercado para
fixar o valor limite do item a ser comercializado.

L]
AN
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ANEXO 4 DO TERMO DE CONCESSAOQ DE USO

FICHA DE DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Dados pessoais do(s) representante(s) e/ou procurador(es), devidamente habilitados, da
futura CONTRATADA, indicado(s) para assinatura do Contrato:

NOME

NACIONALIDADE

ESTADO CIVIL

PROFISSAO

RG

CPF

DOMICILIO

CIDADE

UF

FONE

FAX

CELULAR

E-MAIL

Pregao Eletrénico n.19/2017
Concessdo administrativa de uso do restaurante/lanchonete localizado no TICE
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