ESTADO DO CEARA
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA
Comissiio Permanente de Licitacdo

TOMADA DE PREGOS N.° 01/2011

A COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO — CPL do TRIBUNAL DE JUSTICA DO
ESTADO DO CEARA, nomeada através da Portaria T.J. n.° 076/2011 de 31/01/2011, alterada pelas
Portarias T.J. n.° 783/2011 de 09/06/2011, T.J. n.° 793/2011 de 17/06/2011 e T.J. n.° 937/2011 de
12/07/2011, torna publico para o conhecimento dos interessados, que recebera os documentos de
habilitacdo e propostas para o objeto desta licitagdo, do tipo MAIOR VALOR DE REFERENCIA,
mediante as condigbes estabelecidas no presente instrumento convocatodrio, que se subordina as
normas gerais da Lei n.° 8.666, de 21 de junho de 1993, com alteragées introduzidas pelas Leis n.%
8.883/1994, 9.648/1998 e 9.854/1999.

O presente Edital &€ composto de 8(oito) folhas e dos seguintes anexos:

ANEXO 1 - PROJETO BASICO

ANEXO 2 — CARDAPIO o

ANEXO 3 — CRITERIOS DA PESQUISA DE SATISFAGAO E DE AVALIAGAO TECNICA
ANEXO 4 - TABELA PARA O CALCULO DO VALOR DE REFERENCIA

ANEXO 5 - MODELO DE DECLARAGAO DE INTERESSE

ANEXO 6 — MODELO DE DECLARAGAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE
PROPOSTA

ANEXO 7 — MODELO DE DECLARAGAO DE QUE NAO EMPREGA MENOR

ANEXO 8 — MINUTA DO TERMO DE CONCESSAO

1. DO LOCAL, DATA E HORARIO DO RECEBIMENTO E ABERTURA DOS ENVELOPES.

Os documentos e propostas seréo recebidos, pela CPL. em sess3o publica:
a) as 14:00 horas (horario de Brasilia);
b) do dia 17 de outubro de 2011;
¢) na Sala de Reunido da Comissido Permanente de Licitagdo, do TJCE.

2. DO OBJETO

A presente licitagdo tem como objeto a Contratagdo de empresa interessada na
exploragdo de servigos de restaurante e lanchonete, mediante concessio administrativa de
uso, em area localizada nas dependéncias do Edificio Sede do Tribunal de Justica do Estado
do Ceara e fornecimento de refeigdes diretamente ao Poder Judiciario, conforme discriminado
nos anexos deste edital.

3. DAS CONDIGOES DE PARTICIPACAO

3.1. Podera participar desta Licitagdo toda e qualquer pessoa juridica devidamente habilitada a
atender o objeto desta Tomada de Precos e que satisfaca a todos os requisitos constantes deste
EDITAL.

3.2. E vedada a participagéo de consércio de empresas.
3.3. N&o sera habilitada a empresa que tenha sido declarada inidénea por qualguer orgdo da
Administracdo Publica ou esteja cumprindo suspensdo do direito de licitar e de contratar com os
mesmos orgaos.
Y
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4. DA HABILITAGAO ~ ENVELOPE “A”.

4.1. Para a habilitacdo, os licitantes interessados deverdo entregar a CPL, na sessdo de
recebimento das propostas, um envelope fechado e lacrado com as seguintes inscrigoes:

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO

TOMADA DE PREGOS N.° 12011 N
ENVELOPE “A” - DOCUMENTOS DE HABILITACAO
PROPONENTE:

QUANTIDADE DE FOLHAS:

O envelope sobredito devera conter a documentac@o abaixo relacionada que devera estar
com o prazo de validade em vigor na data marcada para o recebimento do mesmo e podera ser
apresentada em original ou copia autenticada, NAQO SENDO ACEITA AUTENTICAGAO
ELETRONICA. A referida documentacéo integrara os autos do Processo e nédo serd devolvida aos
licitantes.

4.2. Habilitacéo Juridica
4.2.1. Procuragio publica ou particular, no caso da firma licitante enviar representante ndo
qualificado no contrato ou estatuto, para fins de licitagao;

4.2.2. Ato constitutivo, estatufo ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se

tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedade por acdes, acompanhado
da ata da assembleia que elegeu seus atuais administradores.

4.3. Requiaridade Fiscal

4.3.1. Comprovante de inscricdo e regularidade no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica
(CNPJ);

4.3.2. Certiddo Negativa de Débito com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante;
4.3.3. Certiddo Negativa de Débito com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante;
4.3.4. Certificado de Regularidade do FGTS — (CRF);

4.3.5. Certiddo Negativa de Débitos relativos &s contribuigbes Previdenciarias e as de
Terceiros (CND do INSS),

4.3.8. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, perante seu ramo de atividade e compativel com o
objeto sob licitagao;

4.3.7. Certificado de Registro Cadastral — CRC, expedido pela Secretaria de Planejamento e
Gestao do Estado do Ceara - SEPLAG, ou documento similar expedido pelo 6rgao
competente do domicilio fiscal do licitante, que comprove estar o licitante cadastrado
para o exercicio dos servigos objeto deste certame;

4.3.7.1. A Comissao verificara a situac@o do licitante no CRC. Caso o mesmo esteja com
algum documento vencido, devera apresenta-lo juntamente com os documentos de
habilitagéo, sob pena de inabilitagao.
4.3.8. Certiddo Conjunta Negativa de Débitos relativos aos Tributos Federais & a Divida Ativa
da Unido, emitida pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional e pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil.

4.3.9. Declaragdo de Elaboragdo Independente de Proposta, conforme modeio constante no
Anexo 06.

4.3.10. Declaracdo do licitante, comprovando o fiel cumprimento das recomendagdes
determinadas pelo art. 7, inciso XXXIIl, da Constituicdo Federal, conforme modelo
constante no Anexo 07 — Declaragdo de que ndo emprega menor.

4.3.11. Declaragdo do licitante, se couber, de tratar-se de ME ou EPP, que tem interesse

no uso da prerrogativa e que ndo se enquadra em nenhuma das hipdteses descritas
no § 4° do artigo 3° da referida lei, conforme modeio no Anexo 05.

4.4, Qualificacéo Tecnica
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4.4.1. Alvara de funcionamento da sede da empresa;
4.4.2. Comprovante de registro no Conselho Regional de Nutricio — CRN;

4.4.3. Comprovacgao de autorizacdo de funcionamento junto a Vigilancia Sanitaria e ao Corpo
de Bombeiros;

4.5. Qualificacéo Econdémico — Financeira

4.5.1. Certiddo Negativa de faléncia ou concordata, expedida pelo distribuidor da sede da
pessoa juridica, no maximo 90 dias antes da data de recebimento dos envelopes, ou
dentro do prazo de validade,

4.5.2. O capital social integralizado minimo de 10%(dez por cento) do valor globai anual
estimado para gasto com refeicées a pessoal autorizado, comprovados através de Ato
Constitutivo da Sociedade, aditivo ao Contrato ou, ainda, através do Ultimo Balango
Patrimonial e demonstrativos contabeis, ja exigiveis na forma da lei.

46. A documentacdo apresentada em qualquer processo de fotocopia devera ser,
obrigatoriamente, autenticada em Cartério oficial, sob pena de, ndo o fazendo, serem
consideradas inabilitadas no presente processo licitatério, conforme Provimento n.° 006197
do Tribunal de Justica do Estado do Ceara, NAQ SENDO ACEITA AUTENTICACAO
ELETRONICA.

4.7. Os documentos de habilitagio disponibilizados pelos Orgdos competentes, emitidos por meio
eletrénico, através da rede mundial de computadores (internet), para fins de julgamento,
serao considerados originais, ndo necessitando de autenticagdo notarial. Outrossim, se os
mesmos forem apresentados através de copias xerogréficas, estas deverdo
obrigatoriamente ser autenticadas em cartério.

4.8. No caso de Certid3o fornecida via rede mundial de computadores (internet), estara a validade
da mesma condicionada a verificacio de autenticidade através dos sites oficiais.

4.9. A Comiss&o podera também, solicitar originais de documentos ja autenticados para fins de
verificagdo, sendo a empresa obrigada a apresenta-los no prazo de 48(quarenta e oito)
horas, contadas a partir da solicitacdo, sob pena de, ndo o fazendo, ser inabilitada.

4.10. Dentre os documentos exigidos para habilitagdo, aqueles que possuirem prazo de
vencimento, deverdo estar dentro da validade estipulada na proépria certidéao, por ocasido da
abertura dos envelopes de habilitac3o.

4.11. Todas as certiddes negativas apresentadas deversio comprovar a quitacdo com os tributos
pertinentes, as que se encontram positivas sé serdo acatadas se tiverem 0 mesmo vaior das
negativas.

4.12. Em se tratando de microempresa ou empresa de pequeno porte, esta devera apresentar
todos 0s documentos exigidos para efeito de comprovacdo da regularidade fiscal, mesmo
que estes apresentem alguma restricdo, conforme determina o art. 43, da Lei Complementar
123, de 14/12/20086:;

4.12.1. Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal da microempresa
ou empresa de pequeno porte, serd assegurado o prazo de 2(dois) dias uteis,
contados da data em que o proponente foi declarado vencedor do certame,
prorrogavel por igual periodo, a critério da Administragdo, para a reguiarizagdo da
situacéo que deu causa a restricao;

4.12.2. A ndo regularizagio no prazo previsto no subitem anterior, implicara a decadéncia do
direito a contratagéo, sem prejuizo das sangbes previstas neste Edital;

5. DA PROPOSTA — ENVELOPE “B”

5.1. A proposta devera ser entregue a CPL assinada pelo representante legal e rubricada em todos
0s papeis componentes da mesma, em envelope fechado e lacrado, o qual contera as
seguintes indicacgtes:

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO
TOMADA DE PRECOS N.° 12011
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ENVELOPE “B” — PROPOSTA
PROPONENTE:
QUANTIDADE DE FOLHAS:

5.2. A proposta deverd estar datada, datilografada ou editada por computador, apresentada em
01(uma) via, original, em papel timbrado do licitante, sem alternativas, emendas, rasuras ou
entrelinhas.

5.3. O preco do objeto licitado devera ser expresso em Real, em valores unitarios, totais e o global,
descritos numericamente e o Ultimo por extenso, prevalecendo, em caso de discordancia, o
valor por extenso.

5 4. Os licitantes deverao observar o que estabelece o paragrafo 3° do art. 44 da Lei 8.666/93.

5.5. No valor da proposta, deverdo estar inclusos todos 0s custos dos servigos, tais como:
materiais, mao-de-obra, encargos sociais e fiscais, impostos/taxas, despesas
administrativas, transportes, seguros, lucro e etc.

56. A nao discriminacdo, na proposta, de servicos e/ou materiais previstos no Projeto Basico, nao
exime o licitante da responsabilidade de executa-la efou fornecé-los, arcando com as
despesas correspondentes que nao constem na proposta, ndo os tendo guestionado
formalmente anteriormente a data marca para entrega das propostas.

5.7. A(s) licitante(s) devera(ao) estudar minuciosamente o projeto basico antes da abertura da
licitacdo pelo que, em caso de adjudicacao, estara(ao) obrigada(s) a segui-lo sem margem
para alegativa do desconhecimento destes.

6. DO PROCESSAMENTO, DO RECEBIMENTO E DA ABERTURA DOS DOCUMENTOS E DAS
PROPOSTAS.

6.1. Compete exclusivamente & CPL avaliar os méritos dos documentos e das informagdes
prestadas, bem como julgar a capacidade técnica, econdmica e financeira de cada
proponente e a exequibilidade das propostas apresentadas.

6.2. O recebimento dos documentos e das propostas sera feito no dia, hora e local previstos neste
Edital. Em caso de antecipagio, retardamento ou decretagao de feriado que coincida com a
data designada para abertura do procedimento, esta se deslocara para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario e local antes determinados.

6.3. Em sessdo publica & qual poderdo comparecer os proponentes e demais pessoas gue
quiserem assistir ao ato de recebimento e abertura dos documentos e propostas, a
Comissdo Permanente de Licitacdo recebera envelopes, contendo a documentagao
(Envelope A"} e propostas (Envelope “B"), devidamente lacrados, os quais ser&o
numerados de acordo com a ordem de apresentacdo das credenciais dos representantes
dos licitantes a Presidente da Comisséo Permanente de Licitacao.

6.4. Recebidos os envelopes “A" — DOCUMENTOS DE HABILITACAO e “B” — PROPOSTA,
proceder-se-4, em sessdo publica, a abertura dos envelopes “A" — referentes a
documentagdo, conferindo-se a mesma na forma exigida pelo EDITAL, sendo a
documentacéo rubricada pela CPL e por 02(dois) representantes dos proponentes,
indicados pelos licitantes presentes, os quais rubricardo todas as folhas das propostas
apresentadas.

6.5. A Comissao podera, ao seu exclusivo critério, proclamar, na mesma reunido, o resultado da
habilitacio, ou convocar outra para esse fim, ficando cientificados os interessados.

6.6. Transcorrido o prazo sem interposi¢ao de recursos, ou tendo havido desisténcia expressa, ou,
ainda, apos o julgamento dos recursos interpostos, a CPL procedera a abertura dos
envelopes “B’, contendo as propostas dos licitantes habilitados, em dia, hora e local
designados.

6.7. Apos o conhecimento dos pregos das propostas dos licitantes, do seu exame e do desenrolar
de todos os atos, sera lavrada ATA circunstanciada em sessdo, a qual seré assinada pela
Comisséo e pelos licitantes.

6.8. No caso de empate previsto no Art. 44 § 1° da Lei Complementar 123/2006, a micro empresa
ou empresa de pequeno porte que tenha declarado em sua habilitagdo tratar-se de ME
ou EPP, que tem interesse no uso da prerrogativa, e que nao se enquadra em nenhuma
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das hipoteses descritas no § 4° do artigo 3° da referida lei, ap6s a divulgacao da
classificacdo das propostas, sera convocada sucessivamente, se for o caso, para
apresentacdo de sua(s) nova s) proposta(s) e tera(3o) o prazo de dois dias Uteis para
apresentacio da mesma.

6.9. Apos a entrega da documentacdo e das propostas, ndo cabe desisténcia da proposta, salvo
por motivo justo decorrente de fato superveniente aceito pela Comissdo.

6.10. O representante do licitante, assim credenciado através de procuragdo, contrato ou
documento equivalente, ter4 amplos poderes para tomar quaisquer decisées sobre a
licitacdo, inclusive, quanto a desisténcia de interposicdo de recursos, durante a sesséo de
abertura dos invdlucros.

6.11. A cada divulgacgéo pela CPL das decisées de habilitagéo ou classificacéo das propostas, fica
aberto o prazo recursal, ha forma do art. 109 da Lei 8.666/93.

7. DO JULGAMENTOQ

7.1. A Comissdo julgara as propostas, atendendo sempre os critérios aqui estabelecidos,
desclassificando as que nao os satisfizerem.

7.2. Nao serdo tomadas em consideragdo vantagens nio previstas neste Edital, nem ofertas de
acréscimo sobre a proposta de maior valor.

7.3. A proposta vencedora sera a mais vantajosa para o TJCE levando em consideracdo o maior
valor de referéncia (utilizando férmula constante no Anexo 4).

7.4. Os valores estimados para o gasto anual com fornecimento de refeicbes a pessoal autorizado
pelo TJCE é de:

7.4.1 R$ 45.360,00 {(quarenta e cinco mil, trezentos e sessenta reais).

7.5. Serdo rejeitadas de pronto as propostas incompletas em virtude de omissdes ou insuficiéncia
de informagdes, bem como aquelas que contenham limitagdes ou condicdo substancial
contrastante com as disposicées deste Edital.

7.6. De conformidade com parecer da CPL, ndo constituirad causa de desclassificacdo da
proponente a irregularidade formal que nac afete o contetido ou a idoneidade da
proposta efou documentacgéo.

7.7. No caso de empate entre duas ou mais propostas de maior valor e apos obedecido o disposto
nos incisos | e Il do paragrafo 2° do art. 3°, da Lei n° 8.666/93, a classificagdo se fara,
obrigatoriamente, por sorteio, em ato publico, para o qual todos os licitantes serdo
convocados, vedado qualquer outro processo.

7.8. O resultado da licitagdo sera divulgado através de Mapa de classificagfio, assinado pelos
membros da Comissado, do qual constara a ordem de classificacdo dos licitantes.

8. DA IMPUGNACAO AO EDITAL

8.1. Decaira do direito de impugnar os termos deste Edital ¢ licitante que ndo o fizer em até 02
(dois) dias uteis antecedentes a data fixada para abertura dos envelopes de propostas. Nao
serao reconhecidos pedidos de impugnagdo encaminhados via fax simile, e-mmail elou
telegrama.

8.2. Qualquer cidad&o é parte legitima para impugnar edital de licitagdo por irregularidade na
aplicagao da lei, devendo protocolar o pedido em até S(cinco) dias Uteis antes da data fixada
para abertura dos envelopes de habilitacao.

8.3. Cabera a Comiss&o de Licitago responder a impugnacdo em até 3(irés) dias Uteis.
9. DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

9.1. O proponente que desejar recorrer contra decisdes da Comissao no gue se refere a habilitacdo
ou inabilitacio de licitante ou com relacéo a julgamento das propostas, podera fazé-lo, sendo-
Ihe concedido o prazo de 5 (¢cinco) dias (teis para apresentar por escrito as razdes do recurso.
Os demais licitantes ficam, desde logo, intimados a apresentar contrarrazées em igual nimero
de dias, que comegardo a correr o término do prazo do recorrente;
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9.2. Fica assegurada aos licitantes vista imediata dos autos do processo, com 2 finalidade de
subsidiar a preparacéo de recursos e de contrarrazes. Os referidos autos estardo disponiveis
na sala da Comisséo de Licitagao do TJCE;

9.3. Nao serdo conhecidos os recursos intempestivos, nem acolhidas razdes ou contrarrazoes
enviadas via fax simile, e-mail e/ou telegrama;

0.4 Nao serdo conhecidos os recursos apresentados fora do prazo legal ou subscritos por
representante nao habilitado legalmente ou nao identificado no processo para responder pelo
proponente;

9.5. Nao sera concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatérios ou quando
nao justificada a intengéo de interpor o recurso pelo proponente;

96. O acolhimento de recurso importara a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

9.7. A decisdo em grau de recurso sera definitiva e dela dar-se-a conhecimento aos interessados,
por meio de comunicagao via fax-simile/e-mail.

10. DOS PRAZOS

10.1. A contratacdo se efetivara através de Termo de Concessao - minuta anexa - e devera ser
assinado pela PROPONENTE VENCEDORA no prazo de 5(cinco) dias Uteis, contados da
data da convocacgdo expedida pelo TJCE para este fim;

10.2. Decorrido esse prazo, o ndo comparecimento do LICITANTE VENCEDOR implicara aplicagéo
da sanc¢do prevista em Lei, podendo o TJCE convidar, sucessivamente, por ordem de
classificacdo, os demais licitantes, desde que se sujeitem as mesmas condi¢gbes propostas
pelo primeiro classificado;

10.3. Deverao ser providenciadas as instalagbes de maquinas e equipamentos do restaurante e
devera ser dado inicio ao funcionamento no prazo maximo de 10(dez) dias apds a
assinatura do instrumento do contrato.

10.4. A concessao inicial terad vigéncia de 12(doze) meses, iniciando-se na data da assinatura,
podendo ser prorrogada a critério das partes, de acordo com a Lei 8.666 de 23 de junho de
1993 e suas alteracdes, limitada a duracdo de 60(sessenta) meses;

10.5. O prazo de validade da proposta nao podera ser inferior a 60(sessenta) dias, contados da
data de sua apresentacao.

10.6. O atraso injustificado na execugéo dos servigos implicara na aplicagdo das sangdes previstas
neste Edital.

11. DA ADJUDICAGAO

11.1. A adjudicagio do objeto da licitagéo sera feita a empresa classificada em primeiro lugar,
segundo o critério aqui estabelecido, e sera formalizada através de contrato, em regime de
empreitada por prego giobal.

11.2. A adjudicacdo da presente licitagdo a empresa vencedora sera efetivada mediante termo
circunstanciado, obedecida a ordem classificatoria, apés ultrapassado o prazo recursal.

11.3. A adjudicagéo se completara através da celebracio contratual com o licitante vencedor.

11.4. Apos a homologagdo do julgamento desta licitagao pela autoridade competente, o licitante
cuja proposta tenha sido vencedora sera convocado, e tera o prazo de 05(cinco) dias para
comparecer ao Tribunal de Justi¢a do Ceara, para assinatura do termo de concessao.

12. DA VARIAGAO DO VALOR CONTRATUAL

12.1. O preco do fornecimento por quilo de alimentos admite reajuste, observado o intervalo minimo
de um ano;

12.2. Os pregos das refeicbes, lanches, sucos, agua, cafés e de todos os demais produtos
comercializados, deverdo ser compativeis com a média dos valores praticados em
estabelecimentos similares localizados na regido, respeitando-se os valores maximos para
os itens gque compbem a tabela constante do Anexo 4 e poderdo ser reajustados
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anualmente, desde que devidamente justificados, levando-se em consideracdo o indice
Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo — IPCA efou legislagado correlata.

12.3 Devera ser concedido desconto de 10%(dez por cento) nas refeicbes e lanches fornecidos
diretamente ao Poder Judiciario — pessoal autorizado.

13. DO PAGAMENTO

13.1. Os pedidos de pagamento referentes as refeicées porventura fornecidas a pessoal autorizado
pelo CONCEDENTE, deverio ser realizados até o 10° (décimo) dia util do més subsequente
ao do fornecimento, mediante requerimento e apresentagdo de Notas Fiscais
discriminatorias lanches e refeigdes efetivamente fornecidos e seu pagamento podera ser
efetuado até o Ultimo dia Util desse referido més. As notas fiscais deverao ser emitidas em
nome do Fundo Especial de Reaparelhamento e Modernizagdo do Poder Judiciario —
FERMOJU, CNPJ 41.655.846/0001-47.

13.2. A CONCESSIONARIA obriga-se a depositar no banco e conta indicados pelo CONCEDENTE,
o valor da parcela mensal da contraprestacdo, até o 10° (decimo) dia util do més
subsequente ao da explora¢io da atividade e uso do espago. No primeiro més de vigéncia
do contrato, a contraprestago devera ser proporcional aos dias de funcionamento. Apés o
pagamento, deve a CONCESSIONARIA apresentar copia do comprovante de depdsito a
Comissao de Gestdo e Fiscalizagdo, para controle.

13.3. Nenhum pagamento sera efetuado ao licitante vencedor enquanto pendente de liquidacdo de
qualquer obrigagéo financeira que Ihe for imposta, em virtude de penalidade ou
inadimpléncia, sem que isso gere direito ao pleito do reajustamento de precos ou correcio
monetaria.

14. DOS RECURSOS FINANCEIROS

14.1. Os recursos financeiros correrdo por conta do Fundo Especial de Reaparelhamento e
Modernizagao Judiciaria — FERMOJU, tendo como fonte dos recursos 0S recursos proprios,
nas seguintes dotacdes orgamentarias:

FERMOJU: 04200001.02.061.400.21234.22.33903000.70.0.00
15. DAS MULTAS, SANGOES E DOS RECURSOS

15.1. A LICITANTE VENCEDORA sujeitar-se-4 em caso de inadimplemento de suas obrigacoes, as
seguintes penalidades que poderdo ser aplicadas de forma distinta ou cumulativa, sem
prejuizo de sua responsabilidade civil & criminal:

15.1.1. Adverténcia;

15.1.2. MULTA de 15% (quinze por cento) sobre o valor anual estimado para gastos com
refeicbes a pessoal autorizado, pela recusa da adjudicataria em assinar o termo de
concessao dentro do prazo de 5(cinco) dias Gteis, contados da data da notificacio
feita pelo TJCE;

15.1.3. MULTA de 0,5% (zero virgula cinco por cento) sobre o valor anual estimado para
gastos com refeigbes a pessoal autorizado, por cada dia de ndo funcionamento;
15.1.4. MULTA de 1% (um por cento) por dia. sobre o valor anual estimado para gastos com
refeicdes a pessoal autorizado, quando da pratica de prego abusivo e, em caso de

reincidéncia o valor da multa devera ser duplicado:

15.1.5. MULTA de 1% (um por cento) por dia, sobre ¢ valor anual estimado para gastos com
refeicbes a pessoal autorizado, quando constatada pela fiscalizagdo a ma qualidade
da alimentagao servida no self-service efou lanchonete;

15.1.6. MULTA de 0,3% (trés décimo por cento) por dia, sobre o valor da contraprestagao
mensal, por atraso de até 30 (trinta) dias do pagamento da mesma;

15.1.7. MULTA de 20% (vinte por cento) sobre o valor da contraprestagéo mensal, por atraso
superior a 30 (trinta} dias do pagamento da mesma;

15.1.8. Indenizagdo a preco de mercado, pela danificagdo ou extravio de qualquer
equipamento e/ou dependéncias cedidos;
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15.1.9. Suspensio temporaria de participagao em licitagéo e impedimento de contratar com a
Administragao, por prazo nao superior a 2(dois) anos;
15.1.10. RESCISAQ
Nos casos previstos no art. 78 da Lei N.° 8.666/93.

15.2. A inexecucdo total ou parcial da Concesséo inclusive a sua transferéncia total ou parcial a
outra empresa, sem prévio assentimento do TJCE, ensejara sua anulagdo com as
consequéncias previstas neste Edital

15.3. Das decisdes proferidas pela Comissédo de Licitagdo, caberao os recursos previstos no Art.
109 da Lei N° 8.666/93.

15.4. Os recursos previstos no Art. 109, inciso | da Lei 8.666/93 deverac ser obrigatoriamente
apresentados, em seu estado original, devidamente protocolados no TJCE, observado o
prazo recursal, visando a instruir o respectivo processo licitatorio.

16. DAS DISPOSICOES FINAIS

16.1. E facultada 3 Comiss&o Permanente de Licitagdo do TJCE, em qualguer fase da Licitacao,
promover diligéncias destinadas a esclarecer a instru¢do do processo.

16.2. A presente licitagdo podera ser anulada em qualquer tempo, desde que seja constatada
ilegalidade no processo e/ou no seu julgamento, ou revogada por conveniéncia da
Administragao, por decisdo fundamentada, em que fique evidenciada a notdria relevancia de
interesse do Estado, sem que caiba aos licitantes qualguer indenizagao.

16.3. A homologagéo da presente Licitaglo & competéncia da Presidéncia do TJCE, conforme
dispbem os Artigos 43, inciso VI, da Lei N° 8.666 de junho de 1993.

16.4. A CPL podera conceder tolerancia de até 15(quinze) minutos apds a hora marcada para o
inicio da licitagdo. A partir de entdo nao sera permitido o recebimento de qualquer
documentacéo.

16.5. Os casos omissos deste Edital serdo resolvidos pela Comissdo Permanente de Licitacéo, nos
termos da legisla¢ao pertinente.

16.6. Todo documento devera ser apresentado na sua forma original ou através de cépia
autenticada, nao sendo aceitas autenticagdes eletrénicas.

16.7. Para maiores esclarecimentos, os interessados poderao dirigir-se @ Comissao Permanente de
Licitagdo, no horario de 08:00 as 18:00h, de segunda a sexta-feira, na sede do TJCE, ou por
meio dos telefones (85)3207-7100, 3207-7954 ou 3207-7098, bem como poderdo obter
copia integral do presente Edital, mediante o recolhimento das custas referentes a sua
reproducdo grafica, ou seja, R$ 0,10 (dez centavos de real) por pagina ou pelo site
www.tjce.jus.br.

16.8. A CPL podera, a qualguer tempo, antes da data limite para a apresentagdo das propostas,
introduzir aditamentos, modificacdes ou revisbes nesta Tomada de Pregos, na forma de
adendo(s), de acordo com o disposto no art. 21 § 4° da Lei 8.666/93, o(s) qual(ais) sera(ao)
divulgado por meio do portal do Tribunal de Justica na Internet (www tjce.jus.br).

Fortaleza-CE, aos 27 de setembro de 2011.

Marcia Maria Mag 1({563 Chriséstomo _
PRESIDENTE DA COMISSAO'‘PERMANENTE DE LICITAGCAO
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ANEXO 1
PROJETO BASICO
1. OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo consiste na concessdo de uso do espago reservado para o
funcionamento de restaurante/lanchonete, parciaimente equipado, medindo aproximadamente
247,63m?, localizado no edificio-sede do Tribunal de Justica, visando a exploracao de servicos de
restaurante e lanchonete, para fornecimento de refeicbes por quilo, tipo self-service, prato feito e
lanches, por empresa especializada no ramo de refeicbes transportadas, com fornecimento de
refeicdes diretamente ao Poder Judiciario.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. A concessdo de uso do espaco reservado para o funcionamento de restaurante/lanchonete se
justifica pela importancia de possibilitar aos magistrados, servidores, terceirizados, estagiarios e
visitantes deste Tribunal de Justica, a alternativa de realizarem as suas refeigbes e lanches sem se
deslocarem do prédio, proporcionando maior comodidade, econcmia de tempo e auséncia de custo
com deslocamento. Além disso, o prédio conta com espago reservado para funcionamento de
restaurante/lanchonete, o qual deve cumprir a sua funcao.

3. DA VIGENCIA

3.1. A vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura, renovavel de
conformidade com o art. 57, Ii, da Lei n. 8.666/93 e suas alteragdes.

4. QUANTIDADES DE REFEICOES PREVISTAS NO RESTAURANTE

4.1. A demanda média desse tipo de servico é de aproximadamente 400(quatrocentas) pessoas
para o servico de self service e 50(cinguenta) pratos-feitos, considerando-se a frequéncia média
registrada, levando-se em consideracfo, inclusive a diminuico na frequéncia, ocasionada pela
inauguragéo do restaurante existente no Centro de Convivéncia do Servidor, sem que esse
quantitativo venha a constituir qualquer compromisso futuro por parte do Tribunal de Justica.

5. LOCAL DOS SERVICOS

3.1. O fornecimento dos lanches e das refei¢cdes ocorrera nas dependéncias da sede do Tribunal de
Justica do Estado do Ceara, localizado na Av. Ministro José Ameérico S/N, Cambeba, Fortaleza,
Ceara, sendo vedado o fornecimento em local diverso, evitando-se, assim, a cobranga de despesas
com deslocamento.

6. DEPENDENCIAS E INSTALACOES
6.1. O licitante vencedor devera:

6.1.1. Receber as dependéncias e instalagdes mediante contrato de Concessido de Uso, apos
vistoria, e mediante Termo de Recebimento, cabendo-lhe instalar as suas expensas, balcio térmico
com cubas de distribuigio em nimero suficiente para acondicionar os pratos principais e as
respectivas guarnicdes, balcdes de atendimento, geladeiras, mesas e cadeiras, expositores de
alimentos refrigerados e de alimentos aquecidos, microondas, liquidificador, balanga
digital/calculadora para pesagem de pratos/ refeicbes, devidamente regulada pelo INMETRO,
outros equipamentos, materiais e utensilios necessarios ac normal e regular funcionamento do
restaurante.

6.1.2. Instalar as maquinas e equipamentos do restaurante e comegar a funcionar, no prazo
maximo de 10(dez) dias apds a assinatura do instrumento do contrato.

6.1.3. Providenciar a disposicdo de mesas e cadeiras, na quantidade suficiente para atender a
demanda, cuja composicdo e layout serdo previamente submetidos & Comissédo de Gestdo e
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Fiscalizagao designada para supervisionar a execugéo do contrato, para aprovagéo, devendo levar
em conta a arquitetura do local.

6.1.4. Providenciar, as suas custas, a manutengao e reparo dos equipamentos disponibilizados pelo
CONCEDENTE, através de firmas especializadas, cujos servigos deverdo ser, preliminarmente,
aprovados pela Secretaria de Administrago. Caso algum equipamento esteja em reparo, devera
disponibilizar outro equivalente, de forma a ndo prejudicar o fornecimento das refeicbes e lanches.

6.1.5. Apos o término do contrato, restituir as areas exploradas em perfeito estado de conservagao
e de reutilizacdo, devendo, necessariamente, pintar as dependéncias internas e ainda, apresentar o
comprovante de quitagdo de todas as faturas de energia elétrica, bem assim, devolver os
equipamentos e bens nas mesmas condicdes e quantidades em que Ihe forem entregues, deixando
as instalagBes da lanchonete e do restaurante em perfeitas condi¢es de funcionamento, de forma
a nio interromper o fornecimento dos lanches e refeicoes.

6.1.6. Fornecer, as suas expensas, todos 0s utensilios e equipamentos de cozinha gque se fagam
necessarios para a prestacio dos servigos, tais como: liquidificadores, espremedores de frutas,
pratos, travessas, talheres em ago inoxidavel, copos em vidro e descartaveis, xicaras, toalhas de
mesa, bandejas, guardanapos de papel, balancas para pesar refeicbes, etc, além de balcbes
expositores para pratos frios e quentes.

8.1.7. Utilizar exaustores efou sistema de vedacgdo, de forma a evitar a circulagéo de odores e
fumaca pelo prédio do TJ.

6.1.8. Indenizar o CONCEDENTE por quaisquer danos causados as suas instalactes, moveis ou
equipamentos, pela execucdo inadequada dos servigos, por seus empregados e/ou fornecedores,
podendo, entretanto, a seu exclusivo critério, optar pela reparago dos danos ou reposicao dos
bens.

6.1.9. Tendo em vista se tratar de servico de refeicdes transportadas, abster-se do uso de fogéo
nas dependéncias da CONCEDENTE, podendo utilizar-se a CONCESSIONARIA de grill, forno
elétrico e microondas, para o preparo de lanches.

6.1.10. As benfeitorias incorporadas ac imével passar@o a propriedade do CONCEDENTE,
independentemente de indenizagao de qualquer natureza, retencgéo ou criagéo de outro direito para
a CONCESSIONARIA;

7. DIAS E HORARIOS DE FUNCIONAMENTO

7 1. Restaurante e lanchonete deverdo funcionar de 8 as 18 horas, de segunda a sexta-feira.

7.2. Em carater especial, podera ser solicitada & CONCESSIONARIA, com 48 horas minimas de
antecedéncia, a disponibilidade dos servicos em dias e horarios diversos do estabelecido.

8. PRECOS

8.1. Os pregos das refeicbes, lanches, sucos, agua, cafés e de todos os demais produtos
comercializados, deverdo ser compativeis com a média dos valores praticados em
estabelecimentos similares localizados na regido, respeitando-se os valores maximos para os itens
que compdem a tabela constante no Anexo 04 e poderdo ser reajustados anualmente, desde que
devidamente justificados, levando-se em consideracao o indice Nacional de Pregos ao Consumidor
Amplo — IPCA efou legislagéo correlata. Caso seja verificada a pratica de pregos incompativeis com
os praticados no mercado, a Comissao de Gestao e Fiscalizacdo podera intervir, determinando a
adequacéao dos valores.

82 Devera ser concedido desconto de 10%(dez por cento) nas refeicdes e lanches fornecidos
diretamente ao Poder Judiciario — pessoal autorizado.

9. FORNECIMENTO DE REFEIGOES AO PODER JUDICIARIO

91O fornecimento de refeicdes diretamente ao Poder Judiciario somente podera ser autorizada
pela Secretaria de Administracéo e sua entrega sera, obrigatoriamente, nas dependéncias da sede
do Tribunal de Justica do Estado do Ceara, para que sejam evitadas cobrangas decorrentes de
eventual desiocamento para entrega.

i\Lm ESTIMATIVA DE CUSTOS
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10.1. De acordo com estudo de demanda realizado, estima-se um gasto anual de R$ 45.360,00
(quarenta e cinco mil, trezentos e sessenta reais), referente ao fornecimento de refeices
diretamente ao Poder Judiciario.

11. VALOR DA CONCESSAO

11.1. O valor da concess&o de uso ndo podera ser inferior a R$ 1.520,00 (hum mil, quinhentos e
vinte reais) mensais.

12. TRANSPORTE DOS ALIMENTOS

12.1. Os alimentos que exijam cozimento, grelha efou fritura deverdo ser preparados nas
dependéncias da licitante e transportados, até o restaurante do TJCE, devidamente acondicionados
em containers isotérmicos, conhecidos como hot box, de modo que sejam respeitadas as condicGes
de higiene e seguranga previstos na legislacdo aplicavel e cheguem até os consumidores com o
maximo de preservacéo do valor nutricional. O transporte devera ser feito pela frota de veiculos da
licitante, sem qualquer custo para ¢ CONCEDENTE:

13. EXPOSIGAO AO CONSUMO DO ALIMENTO PREPARADO

13.1. As areas de exposi¢ao do alimento preparado e de consumacgao ou refeitério devem ser
mantidas organizadas e em adequadas condigdes higiénico-sanitarias. Os equipamentos, moveis e
utensilios disponiveis nessas areas devem ser compativeis com as atividades, em numero
suficiente e em adequado estado de conservacio.

13.2. Os balcdes expositores do alimento devem dispor de barreiras de protecdo que previnam a
contaminagéo do mesmo em decorréncia da proximidade ou da acéo do consumidor e de outras
fontes.

14. LIMPEZA E DAS CONDIGOES DE HIGIENE

14.1. Toda a area do restaurante/lanchonete, bem como mesas e cadeiras, deverao ser limpas
sistematicamente durante o funcionamento, notadamente nos horarios de maior movimento,
cuidando-se para nfo incomodar os usuarios.

14.2. Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de contaminagdo dos
alimentos preparados por meio de higiene adequada das maos e pelo uso de toucas, luvas
descartaveis e outros equipamentos que preservem os alimentos de qualquer contaminacao.

14.3. Retirar, diariamente ou quantas vezes forem necessarias, o lixo resultante de suas atividades,
acondicionado em sacos plasticos apropriados, observando, ainda, o descarte em separado de lixo
orgénico e nao organico, de acordo com as normas sanitarias pertinentes, notadamente a
disposicéo final dos residuos solidos observara, dentre outras, as diretrizes estabelecidas na Lei
Estadual n® 13.103/01, além do disposto na Lei Municipal 8.408/99, tudo as suas expensas e, em
hipétese alguma, acumula-lo nas dependéncias do Tribunal de Justica.

14.4. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como detergentes com
alto poder bactericida, agdo fungicida e propriedade viricida, de forma a se obter a ampla
higieniza¢ao do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha.

14.5. Impor aos seus empregados 0 maximo asseio, apresentacao pessoal e urbanidade no trato
com usuarios do restaurante/lanchonete, devendo sua apresentacic se dar com uniforme
composto de gorro ou touca, calga comprida ou saia, camisa ou blusa, avental ou jaleco, luvas e
botas.

14.6. Providenciar, as suas expensas, trimestralmente €, S& Necessario, em prazo menor, no ambito
da area destinada ao restaurante/lanchonete, dedetizagdo, desratizagdo e desinsetizacao, a fim de
se evitar contaminagéo dos alimentos, sem que estes procedimentos prejudiquem sua composicao,
apresentando, até 48 (quarenta e oito) horas apés tais providéncias, os respectivos comprovantes.

15. PESSOAL PARA PRESTAGAO DOS SERVIGOS
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151. A CONCESSIONARIA devera manter, em seu quadro de funcionarios, nutricionista
responsavel, dentre suas atividades caracteristicas, pela elaboragdo do cardapio e pela superviséo
das atividades do restaurante/lanchonete.

15.2. Credenciar, por escrito, junto & Secretaria de Administracéo do TJCE, preposto idoneo, com
experiéncia no ramo e com poderes para representar a CONCESSIONARIA em tudo que se

relacione a execucio e supervisdo dos servigos, inclusive fornecendo numero de telefone celular e
email para comunicacao.

15.3. Manter o seu pessoal devidamente uniformizado e identificado por cracha, zelando para que
oS mesmos se mantenham sempre com boa apresentagéo, limpos e asseados, devendo substituir
imediatamente qualquer de seus empregados ou prepostos que sejam considerados
inconvenientes a boa ordem e as normas disciplinares da concedente ou que deixem de observar
as regras de cortesia no trato com 0s usuarios.

15.4. Dimensionar a quantidade de funcionarios necessaria a prestacdio de servicos com a
qualidade necessaria.

15.5. Manter, em lugar visivel, e devidamente atualizado, quadro com a relacao nominal, dados
pessoais de identificagao e carteira de salde dos empregados que executardo os servicos de que
trata o objeto deste contrato.

15.6. Eventuais alteracdes ou substituigées no quadro de empregados deverdo ser comunicadas
por escrito.

15.7. Assumir total e exclusivamente a responsabilidade por quaisquer édnus ou encargos
relacionados com os seus empregados, na prestagédo dos servigos objeto do contrato, sejam
decorrentes da Legislagdo Trabalhista, Social e Previdenciaria, incluidas as indenizagbes por
eventuais acidentes, moléstias e outras de natureza profissional efou ocupacional,
independentemente de terem ocorrido nas dependéncias da CONCEDENTE.

15.8. Apresentar ao TJCE, quando da assinatura do Termo de Concesséo de Uso, relacdo
contendo o nome e cargo de todos os empregados contratados para a prestagdo dos servigos nas
dependéncias do prédio.

15.9. Manter empregados em numero suficiente para atender satisfatoriamente as operagdes do
restaurante e lanchonete, bem como as eventuais variagbes do ntimero de refeicdes e aumento dos
servicos de lanchonete.

15.10. Providenciar para que todos os empregados sejam portadores de atestado de salde
atualizado, quando da assinatura do Termo de Cess3o de Uso e de necessdrias renovagoes,
devendo apresenta-los sempre que solicitado pelo CONCEDENTE.

15.11. Substituir, de imediato, preposto ou empregados vinculados ao Termo de Cesséo de Uso,
cuja conduta, a critério do CONGCEDENTE, evidencie-se inconveniente ou inadequada a perfeita
execucdo dos servigos, ou que, por qualquer motivo, no satisfaca as condigbes requeridas a
natureza dos servigos.

15.12. Informar aoc CONCEDENTE, por escrito, por intermédio da Secretaria de Administragao,
sempre que houver substituicao de empregado ou preposto.

16. DAS RESPONSABILIDADES
16.1. Cabera 8 CONCEDENTE:

16.1.1. Proporcionar instalagdes fisicas adequadas & prestagao dos servicos na area de
alimentacéo para recebimento, armazenamento, manipulagéo, preparagao, descarte, sanitarios e
vestiarios.

16.1.2. Fornecer ramal de telefone apenas para comunicagao interna.

16.1.3. Arcar com despesas de &gua e esgoto das dependéncias onde funcionara o
restaurante/lanchonete;

16.1.4. Permitir o acesso dos empregados da licitante vencedora as instalagdes do restaurante para
abastecimento, deslocamento de pessoal e tudo mais que for necessario para o bom andamento
dos servigos, nos dias uteis, de 8 as 18 horas e, dos fornecedores, das 9 as 17 horas. Qualquer
modificacao neste horario dependera de prévio acordo entre as partes.
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16.1.5. Comunicar 8 CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas,
o funcionamento do restaurante em dias de sabado e domingos, devido ao surgimento de aiguma
atividade ou evento em horario extraordinario, bem assim as hipoteses de nao haver expediente
nas dependéncias da sede do CONCEDENTE nos feriados/ponto facultativo até as 17:00 horas do
dia anterior.

16.1.6. Comunicar 8 CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 90 (noventa) dias, qualquer
alteragdo na localizagdo das instalagdes, aumento ou diminuicdo da area destinada as suas
atividades.

16.1.7. Anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao do objeto do
contrato, que estejam em desacordo com o avencado, para que sejam tomadas as devidas
providéncias.

16.1.8. Supervisionar a execugao dos servicos por intermédio de uma Comissdo de Gestdo e
Fiscalizag&o composta por, no minimo, trés servidores efetivos, especialmente designados para
esse fim.

16.1.9. Exigir a reparacdo de danos causados pelo uso indevido dos equipamentos e instalactes
fisicas fornecidos para execugio dos servigos.

16.2. Cabera 8 CONCESSIONARIA:

16.2.1. Operar no sistema “self-service” cobrando por quilo. As refeicbes serdo pesadas em
balanga eletrénica, de propriedade da CONCESSIONARIA, e submetidas a pesagem de cada prato
servido, padronizados, descontando-se a tara (peso do prato padronizado), ja previamente ajustada
na balanc¢a de pesagem.

16.2.2. Disponibilizar refeicdes na modalidade de pratos feitos, popularmente conhecidos como
“quentinhas’, de peso fixo de 500 (quinhentos) gramas, que terao preco fixo, e deveréo contar com,
no minimo, trés opgbes de proteinas, feijdo, arroz, macarrao e duas opcdes de salada, crua e
cozida, sendo vedada a cobranca de embalagens para transporte.

16.2.3. Cuidar para que nao faltem, durante o horario de atendimento, quaisquer itens programados
nos cardapios.

16.2.4. Disponibilizar, para todo e qualquer consumo, independentemente do valor, o
correspondente cupom fiscal.

16.2.5. Oferecer ao consumidor, a opgao de utilizagdo de cartdes de débito e crédito de, no minimo,
duas operadoras.

16.2.6. Preservar de qualquer contaminacg3o os alimentos, mantendo-os acondicionados em locais
protegidos, sem exposicéo ao ar livre.

16.2.7. Utilizar somente utensilios em aco inox para retirar as porgdes de caldeirdes, panelas e
cubas de distribuicdo, bem como panefas, preferencialmente, de ago inoxidavel.

16.2.8. N&o aproveitar os géneros preparados e no servidos para cardapios futuros, nem valer-se
de quaisguer de seus componentes para preparar outros pratos a serem comercializados como
lanches. E, ainda, para maior seguranca sanitaria, as verduras e frutas, antes de qualquer
preparacéo, deveréo ser colocadas em solugdo bactericida.

16.2.9. Comunicar por escrito qualquer anormalidade de carater urgente, tac logo verificada na
execucao dos servigos, e prestar os esclarecimentos julgados necessarios junto 8 Comissdo de
Gestéo e Fiscalizagdo designada para supervisionar a execugao do Contrato.

16.2.10. Cumprir as exigéncias dos 6rgdos atrelados a fiscalizacdo, mantendo em local visivel o
comprovante de inspecéo da Vigilancia Sanitaria, dentro do prazo de validade.

16.2.11. Servir refeicdes a pessoal autorizado pelo CONCEDENTE, sempre nas dependéncias da
sede do Tribunal de Justica, evitando-se, assim, cobranca por deslocamentos, na modalidade “self-
service” @ com o mesmo valor, ou seja, has mesmas condicbes praticadas no restaurante, este
servico devera ser solicitado e gerido pela Comissdo de Gestio e Fiscalizagio, sendo permitido,
apenas, o fornecimento de lanches, refeicdes e sobremesas.

16.2.12. Afixar em locais de destaque e facil visibilidade, os valores cobrados por quilo de refeicéo
e de todos os produtos comercializados na lanchonete.

16.2.13. Responsabilizar-se peio pagamento das despesas decorrentes do consumo de energia
elétrica;
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16.2.14. Apresentar, &8 Comissdo de Gestdo e Fiscalizaco, até o dia 30 de cada més, um
cronograma dos cardapios a serem praticados no més subsequente.

16.2.15. Emitir cupom fiscal de todo consumo efetuado, inclusive entrega de lanche;

16.2.16. Oferecer para os produtos e refeigdes precos e qualidade compativeis com os praticados
no mercado.

16.2.17. Os precos praticados para a composigdo minima da lanchonete serdo os cotados pela
CONCESSIONARIA em sua proposta, que passardo a ser parte integrante do Termo de Concessao
de Uso.

16.2.18. Fornecer guardanapos, palitos, copos descartaveis e quaisquer embalagens para
transporte de refeigbes e lanches, sem qualquer custo adicional para o usuario.

16.2.19. Ter situacdo funcional do restaurante aprovada pelas autoridades governamentais,
inclusive seu registro no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN (Alvara de Funcionamento,
Corpo de Bombeiros, Vigilancia Sanitaria);

16.2.20. Evitar que os servigos deixem, sob qualquer hiptese, de serem prestados;

16.2.21. Providenciar, as suas expensas, o transporte de refeicbes e lanches necessarios ao
correto funcionamento do restauranteflanchonete.

16.2.22. Oferecer cardapio diet e light, respeitando-se os valores maximos de gordura, agucar e sal
dos alimentos

16.2.23. Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratacdo de pessoal, salarios
de empregados, transporte e quaisguer outros encargos, inclusive por acidentes de que possam vir
a ser vitimas quando em servigo e por tudo quanto as leis da Previdéncia Social e trabalhistas Ihes
assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou prejuizos porventura causados a terceiros.

16.2.24. A inadimpléncia da licitante, com referéncia aos encargos estabelecidos no item anterior
ndo transfere a responsabilidade por seu pagamentc ao TJCE, raz&o pela qual a licitante
vencedora renuncia expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com
o TJCE.

16.2.25. Fazer solicitacdo expressa ao CONCEDENTE, sempre que necessitar utilizar as
dependéncias da mesma, fora dos horarios previstos neste , para atividades tais como limpeza,
dedetizacdo ou desinsetizacao.

16.2.26. Providenciar, junto 4 COELCE, a emisséo das faturas de energia elétrica diretamente em
nome da licitante, arcando com todo o 6nus decorrente desta medida.

17. DO GESTOR DO CONTRATO/FISCALIZAGAO

17.1. A fiscalizacao dos servicos de que trata este ato licitatorio sera exercida administrativamente
por Comissdo de Gestdo e Fiscalizagdo, composta por 3(trés) servidores efetivos, a serem
designados pela Secretaria de Administragdo, que terdo, dentre outras, as seguintes incumbéncias:

a) Aprovar e observar se os cardapios estdo sendo cumpridos conforme proposto;

b} Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

c) Verificar os habitos de higiene do pessoal;

d) Fazer vistorias periddicas no local de preparo e onde sdo servidas as refeigées e os lanches,
observando a limpeza do ambiente, dos equipamentos, dos utensilios usados na execugdo dos
servigos e o modo de conservagao dos alimentos;

e) Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios estabelecidos;

f) Relatar as ocorréncias gue exijam a comunicagao as autoridades sanitarias e

g) Anotar todas as queixas dos usuarios dos servicos do restaurante para serem examinadas e
encaminhadas a Central de Contratos € Convénios para as providéncias.

18. CRITERIOS DE JULGAMENTO

18.1. O critério adotado para definir a empresa vencedora sera o de maior valor de referéncia, que
sera obtido pelo valor oferecido pela empresa licitante a titulo de contraprestagéo pela concessao,
pela divisdo da média aritmética dos valores do quilograma de refei¢do dos itens 1 a 2, servidos em
sistema de self-service, atribuindo-se peso 7 (sete), e a média aritmetica dos pregos unitarios dos
itens 3 a 7, correspondentes aos géneros complementares a serem servidos, constantes da
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listagem minima descrita no ANEXO 4 deste Projeto, atribuindo-se peso 3(irés), conforme
observado na formuia abaixo:

VR=VC
VR'

Onde: VR'=SF*7+MA*3
10

SF = P1 + P2
2

MA = P3 + P4 + P5 + P6 + P7
5

VR': Média ponderada

VR: Valor de referéncia, em R$, para a definicao da proposta de menor preco;

SF: Média aritmética dos itens 1 e 2, elencados no Anexo 4

MA: Média aritmética dos itens 3 a 7, elencados no Anexo 4:

P: Prego unitario de cada um dos itens do Anexo 4, cotados pela empresa licitante;

VC: Valor da contraprestagio, que nao podera ser inferior a R$ 1.520,00 (hum mil,
quinhentos e vinte reais);

18.2. Em caso de empate entre duas ou mais propostas, a classificagdo far-se-a, obrigatoriamente,
por sorteio, em ato publico, para o qual todas as licitantes serio convocadas, vedado qualquer
outro processo (Art. 45, § 2°, da Lei 8.666/93).

19. DO PAGAMENTO

19.1. A CONCESSIONARIA obriga-se a depositar no banco e conta indicados pelo CONCEDENTE,
o valor da parcela mensal da contraprestacao, até o 10° (décimo) dia Util do més subsequente ao
da exploracdo da atividade e uso do espaco. No primeiro més de vigéncia do contrato, a
contraprestagdo devera ser proporcional aos dias de funcionamento. Apds 0 pagamento, deve a
CONCESSIONARIA apresentar copia do comprovante de depésito & Comissado de Gestdo e
Fiscalizagao, para controle.

19.2. Os pedidos de pagamento referentes as refeicdes porventura fornecidas a pessoal autorizado
pelo CONCEDENTE, deverio ser realizados até o 10° (décimo) dia dtil do més subsequente ao do
fornecimento, mediante requerimento e apresentacao de Notas Fiscais discriminatérias lanches e
refeigbes efetivamente fornecidos e seu pagamento podera ser efetuado até o Gltimo dia Gt desse
referido més. As notas fiscais deverdo ser emitdas em nome do Fundo Especial de
Reaparelhamento e Modernizagao do Poder Judiciario — FERMOJU, CNPJ 41.655.846/0001-47.

20. DISPOSIGOES GERAIS:

20.1. Os servigos especificados no objeto desta licitagdo nao excluem outros que porventura se
facam necessarios 4 boa execugdo da tarefa estabelecida pelo CONCEDENTE, obrigando-se a
CONCESSIONARIA a executa-los prontamente como parte integrante de suas obrigagdes;

20.2. E expressamente proibida a venda de bebidas alcoodlicas, de qualquer natureza, nas
dependéncias da lanchonete-restaurante objete da concesséo;

20.3. E proibida a utilizagéo do ambiente da lanchonete-restaurante, pela CONCESSIONARIA, para
reunides ou atos publicos, sem consulta prévia a Administragéo;
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ANEXO 2
CARDAPIO
1. INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DA LANCHONETE
Sugestao de itens para disponibilizagdo nos balcbes, com pregos afixados em cardapio e quadro.

a) Salgados
« Enroladinho de queijo
« Pao de queijo
+ Coxinha
*+ Quibe
« Pastel (carne, queijo, frango)
+ Pizza em fatias ou mini-pizza
- Empadas (frango, palmito, carne, camar&o)
+ Tapiocas
« P&o com manteiga
« Cachorro guente
* Panqueca
+ Tortas

b) Sanduiches

« Hamburguer

» Cheesburguer

+ Misto

+  Americano

+ Natural {de p&o integral)

Com recheios de:
¢ Frango e salada

Atum e salada
Atum e ovos
Peito de peru defumado e ricota
Paté de azeitona e ricota
Frango e queijo ricota
Queijo e presunto
Carne, bacon, ovo e gueijo

LN B B R B R

c) Bolos, tortas, mousses ¢ pudins
« Bolo simples, de chocolate, de laranja, de macaxeira, etc
+ Tortas doce e salgada
«  Mousses
*+  Pudins
» (elatinas diversas

d) Vitaminas e sucos
Variacbes com 0s itens:
» Frutas: banana, acerola, graviola, mam&o, maga, maméo, maracuja, abacaxi, laranja,
caju, ameixa, limao, etc
« Tubérculos: heterraba, ¢cenoura
« Farinaceos: aveia, flocos de cereais, granola, etc
+ Leites: integral, semi-desnatado e desnatado
» Adocantes: agUcar cristal, mel, adogantes dietéticos, inclusive a base de stévia

e) Bebidas
+ Refrigerantes
16
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Cafezinho

Agua mineral

Leite

Café com leite

Chocolate frio/quente

Chas, varios sabores, servidos em recipientes térmicos (quentes) e em jarras (gelados)
Suco de frutas (diversos)

f} Diversos

Sopas

Frutas variadas
logurte

Cereais

Geleias

Patés

Barra de cereal
Salada de frutas
Brownies
Chocolates, balas

2. INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DO RESTAURANTE “SELF SERVICE”

-

Variagdo minima diaria de:

seis tipos de saladas variadas entre legumes cozidos e verduras;

duas leguminosas na forma de salada;

dois tipos de leguminosas cozidas (feijGes, lentilha ou grao de bico, feijoadas, feijao
verde refogado, etc.);

trés tipos de arroz, sendo um branco, um acrescido de condimentos/especiarias e um
integral;

uma opcao de massa:

pelo menos trés tipos de carne: sendo, obrigatoriamente,1 opcéo de carne vermelha, 1
de carne de frango € uma de peixe (oferecer pelo menos um dos tipos na forma
grelhada);

trés tipos de molho para temperar saladas:

sobremesas diversificadas: doces de frutas caseiros, pudins, mousses ou saladas de
frutas (preco a parte);

trés tipos de frutas:

Sucos de frutas e refrigerantes (prego a parte)
Cha e cafezinho.

1
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ANEXO 3
CRITERIOS DA PESQUISA DE SATISFAGAO E DE AVALIACAO TECNICA
Iltem 1 — Pesquisa de satisfagéo.

1.1 - A pesquisa de satisfacdo sera realizada, pelo menos uma vez a cada 4 (gquatro) meses, em
datas ndo conhecidas previamente pela Concessionaria.

1.2 — Em cada aplicacéo da pesquisa serdo consultados aleatoriamente, no minimo, 15 usuarios do
restaurante.

1.3 — A pesquisa sera coordenada pelo(a) gestor(a) do Contrato, auxiliado pelos demais membros
da Comissao de Gestdo e Fiscalizagao.

1.5 - A Nota Geral da Pesquisa de Satisfagéo - NPS indicara os pontos a serem meihorados efou
modificados.

1.6 — Segue o questionario a ser utilizado na pesquisa de satisfacao:

PESQUISA DE SATISFAGAO
RESTAURANTE E LANCHONETE

Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfacdo. Margue o numero
correspondente, sendo:

1 — Muito insatisfeito
2 — Insatisfeito

3 — Neutro
4 — Satisfeito
5 — Muito satisfeito
Itens de Avaliacao Notas
Apresentacdo dos alimentos 1123|415

Sabor dos alimentos

Variedade dos alimentos

Tempero das preparacdes
Quantidade de sal

Quantidade de gordura
Disponibilidade de azeite, sal, vinagre...
Espera para se servir

Identificacio das preparacdes
Reposicao de preparacdes/utensilios
Recolhimento de bandejas
Variedade dos salgados/sanduiches
Variedade dos bolos e tortas
Apresentacéo dos alimentos

Almoco

Lanchonete;

Variedade dos sucos
Organizagao

Higiene em geral

Eficiencia dos funcionarios
Cordialidade dos funcionarios
Apresentacao dos funcionarios

Geral

Sugestdes, criticas e elogios:
Item 2 — Avaliagdo Técnica.

2.1 — A qualidade técnica também sera avaliada por meio da Comissao de Gestao e Fiscalizagéo e
confirmada pelo gestor do contrato.
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2.2 - Para fins de penalidades as irregularidades serdo classificadas em leve, média, grave e
gravissima.

Leve - Admoestacéio

Média - Multa de 10 vezes o valor do quilograma da refeicdo
Grave - Multa de 15 vezes o valor do quilograma da refeicdo
Gravissima - Multa de 20 vezes o valor do quilograma da refeicéo

2.3 - Nao havera limites de supervisdes a serem realizadas.

Irregularidades Classificacio
Desorganizacdo de ambientes/areas
Limpeza inadeguada de banheiros e vestiarios
Uso e uniformes em desacordo com as normas higiene
Q |Falta de apresentagdo de lista de nomes dos funcionarios com as
% |respectivas funcées
Auséncia de placas/etiquetas de identificacéo das preparaces
Auséncia de comunicagéo antecipada de alteracio de cardapio
Descumprimento dos hordrios e abertura e fechamento dos refeitérios
Reincidéncia das faltas leves
Higiene pessoal de funcionarios inadequada
Falta de uso de mascaras e luvas em locais criticos
Limpeza inadequada dos refeitérios
©
ﬁg Presencga de sobras de preparacfes armazenadas em qualquer area
= |Presenga de alimentos, em qualquer area, armazenados diretamente no
chéo.
Alimentos armazenados em embalagens danificadas
Falta de acompanhamento de profissional nutricionista, conforme
estabelecido no contrato
Presenca de insetos nos alimentos, nas areas de producic e
armazenamento de alimentos
Exposicdo de preparacdes nos balcbes de distribuicdo com temperaturas
¢ linadequadas
g Presenca de equipamentos danificados e sem manutengéo
Presenca de alimentos com prazo de validade vencido
Ocorréncia de casos de intoxicacdes alimentares
Higienizag&o inadequada de hortaligas e frutas
g Utilizacéo de dleo inadequado ao consumo em fritadeiras e preparacdes.
3
®
[
&)

24. A aplicagdo de quaisquer penalidades previstas, nado afasta a incidéncia de demais
penalidades, eventualmente cabiveis, constantes do instrumento contratual.

2.5. As ocorréncias nao previstas nos itens acima serao classificadas por analogia as previstas.
2.6. Os casos omissos seriio decididos pela Secretaria de Administracéo.
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ANEXO 4

TABELA PARA O CALCULO DO VALOR DE REFERENCIA

Item |Especificacao Unid Preco
’ Self service por quilograma para publico em geral (valor maximo: K RS
R$13,50) g
Self service por quilograma para Poder Judiciario (10% de
2 . e Kg R$
desconto sobre o valor praticado para o publico)
3 |Sobremesa (valor maximo por unidade: R$ 2,50) Und R$
4 |Suco de frutas (copo) (valor maximo: R$ 3,00) Und R$
5 |Refrigerante (lata) (valor maximo: R$ 2,20) Und R$
6 |Agua com gas (garrafa 500ml) (valor maximo: R$ 2,00) Und R$
7 |Agua sem gas (garrafa 500ml) (valor maximo: R$ 2,00} Und R$
VR =VC
VR’

Onde: VR'=SF*7+MA*3
10

MA = P3 + P4 + P5 + P6 + P7
5

VR': Média ponderada

VR: Valor de referéncia, em R$, para a definicio da proposta de menor preco;

SF: Média aritmética dos itens 1 e 2, elencados no Anexo 4;

MA: Média aritmética dos itens 3 a 7, elencados no Anexo 4;

P: Prego unitério de cada um dos itens do Anexo 4, cotados pela empresa licitante;

VC: Valor da contraprestacdo, que ndo podera ser inferior a R$ 1.520,00 (hum mil,
guinhentos e vinte reais);
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ANEXO 5

MODELO DE DECLARAGAO DE INTERESSE

TOMADA DE PRECOS N-°. 12011

A empresa , afravés de seu
representante legal, ofa) Sr(a). ,
portador(a) da Carteira de Identidade n.° e do CPF
n.° , DECLARA para fins da Tomada de Precos n.° , sob as

sangbes administrativas cabiveis e sob as penas da lei, que esta empresa, na presente data, &
considerada:

() MICROEMPRESA, conforme incisos | e Ii, do artigo 3° da Lei Complementar n.° 123, de
14/12/2006; ou

() EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme incisos | e Il, do artigo 3° da Lei Complementar
n.° 123, de 14/12/20086.

DECLARA ainda, que a empresa nao se encontra alcangada por qualquer das hipéteses descritas
no § 4°, do artigo 3° da Lei Complementar n.° 123, de 14/12/2006, e que tem interesse em usar a
prerrogativa do desempate instituido no §1°, do artigo 44 da referida Lei .

Fortaleza-CE, em de de 2011.

Empresa Proponente

A Sra.
Marcia Maria Magalhies Chriséstomo
PRESIDENTE DA COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO
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ANEXO 6

MODELO DE DECLARAGAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

[IDENTIFICAGAO COMPLETA DO REPRESENTANTE DA LICITANTE], como representante
devidamente constituido de [IDENTIFICAGAO COMPLETA DA LICITANTE] (doravante
denominado [Licitante]), para fins do disposto no item 4.3.9 do Editai da Tomada de Precos n°
01/2011, declara, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Cédigo Penal Brasileiro, que:

(a)

(d)

(e)

a proposta anexa foi elaborada de maneira independente [pelo Licitante], e que o
conteldo da proposta anexa n&o foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente,
informado a, discutido com ou recebido de qualguer outro participante potencial ou
de fato da Tomada de Precos n® 01/2011, por qualquer mefo ou por qualguer
pessoa,;

a intencéo de apresentar a proposta anexa nao foi informada a, discutido com ou
recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato da Tomada de Pregos n°
01/2011, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

n&o tentou, por qualguer meio ou por qualguer pessoa, influir na deciséo de qualquer
outro participante potencial ou de fato da Tomada de Precos n° 01/2011 gquanto a
participar ou ndo da referida licitagao;

o conteido da proposta anexa ndo sera, no todo ou em parte, direta ou
indiretamente, comunicado a, ou discutido com qualquer outro participante potencial
ou de fato da Tomada de Pregos n° 01/2011 antes da adjudicacéo do objeto da
referida licitagdo;

o contelido da proposta anexa nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente,
informado a, discutido com ou recebido de qualquer integrante do(a} Tribunal
de Justica do Estado do Ceara antes da abertura oficial das propostas; e

esta plenamente ciente do teor e da extensio desta declaracio e que detém plenos
poderes e informagdes para firma-la.

.em de de

([REPRESENTANTE LEGAL DO LICITANTE NO AMBITO DA LICITACAO, COM

IDENTIFICAGCAC COMPLETA] )
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ANEXQ 7

MODELO DE DECLARAGAO DE QUE NAO EMPREGA MENOR

TOMADA DE PREGOS N°. 12011
DECLARAGAO
.................................................................... inscrita no CNPJ n° ........................, por intermédio de
seu representante legal o(a) Sr(@) ... , portador (a) da Carteira de Identidade
N® e, edo CPFN® ... DECLARA, para fins do disposto no inciso

V do art. 27 da Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescida pela Lei n® 9.854, de 27 de outubro
de 1999, que ndo emprega menor de dezoite anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢éo de aprendiz { ).

(DATA

(Observacéo: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima).

A Sra.
Marcia Maria Magalhies Chrisostomo y
PRESIDENTE DA COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO
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ANEXO 08

MINUTA DO TERMO DE CONCESSAO

PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTIGA
ESTADO DO CEARA
COMISSAC PERMANENTE DE LICITACAO

Termo de Concessdo de Uso, das instalagdes proprias do
Restaurante do Tribunal de Justiga do Estado do Ceara,
objetivando a Exploragdo Comercial dos Servicos de
Restaurante e Lanchonete para o Publico em Geral e as
Pessoas Autorizadas, que entre si celebram o Tribunal de
Justica do Estado do Ceara e a empresa

TCU N° 12011

O TRIBUNAL DE JUSTIGCA DO ESTADO DO CEARA, situado no Centro Administrativo
Governador Virgilio Tavora, Distrito de S&o José do Cambeba em Fortaleza — Ce, inscrito no CNPJ
sob o namero 09.444.530/0001-01, doravante denominado simplesmente de TJCE ou
CONCEDENTE, neste ato representado por seus Secretarios Geral, e de Administragéo, e a
empresa ., neste ato representada por
, com endere¢o na .
inscrita no CNPJ-MF sob o numero , daqui por diante simplesmente
denominada CONCESSIONARIA, pactuam o presente Termo que se regera pela Lei n° 8.666/93,
atualizada pela Lei n® 9.648/98, atendidas as clausulas e condigdes enunciadas adiante.

r Clausula Primeira — Da Fundamentagéo Legal

Fundamenta-se o presente Instrumento na  proposta apresentada pela
CONCESSIONARIA e no resultado da Licitagdo sob a modalidade TP ° 01/2011, devidamente
homologada pelos Secretarios Geral e de Administracdo do Tribunal de Justica do Estado do
Ceara, tudo de conformidade com as disposices da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993,
atualizada pela Lei n.° 9.648, de 27 de maio de 1998.

1 Clausula Segunda - Do Objeto |

O presente Termo tem por objeto a Contratagdo de empresa interessada na
exploragao de servigos de restaurante e lanchonete, mediante concessado administrativa de
uso, em area localizada nas dependéncias do Edificio Sede do Tribunal de Justiga do Estado
do Ceara e fornecimento de refeicbes diretamente ao Poder Judiciario, conforme
especificagdes contidas neste Instrumento, na proposta da licitante € em todas condicdes previstas
na Tomada de Precos 01/2011.
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Clausula Terceira — Das Obrigagées 7

i - Do Concedente:

Proporcionar instalagbes fisicas adequadas a prestacdo dos servigos na area de
alimentagdo para recebimento, armazenamento, manipulagiio, preparacéo, descarte,
sanitarios e vestiarios.

Fornecer ramal de telefone apenas para comunicacao interna.

Arcar com despesas de agua e esgoto das dependéncias onde funcionara o
restaurante/lanchonete;

Permitir o acesso dos empregados da licitante vencedora as instalagées do restaurante para
abastecimento, deslocamento de pessoal e tudo mais que for necessario para o bom
andamento dos servigos, nos dias Uteis, de 8 as 18 horas e, dos fornecedores, das 9 as 17
horas. Qualquer modificag8o neste horario dependera de prévio acordo entre as partes.

Comunicar & CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas,
o funcionamento do restaurante em dias de sabado e domingos, devido ao surgimento de
alguma atividade ou evento em horario extraordinario, bem assim as hipéteses de néo haver
expediente nas dependéncias da sede do CONCEDENTE nos feriados/ponto facultativo até
as 17:.00 horas do dia anterior.

Comunicar 8 CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 90 (noventa) dias, qualquer
alteracao na localizagao das instalagées, aumento ou diminuicdo da drea destinada as suas
atividades.

Anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucéo do objeto do
contrato, que estejam em desacordo com 0 avengado, para que sejam tomadas as devidas
providéncias.

Supervisionar a execugdo dos servigcos por intermédio de uma Comissao de Gestdo e
Fiscalizagao composta por, no minimo, trés servidores efetivos, especialmente designados
para esse fim.

Exigir a reparacdo de danos causados pelo uso indevido dos equipamentos e instalacdes
fisicas fornecidos para execugio dos servicos.

— Da PERMISSIONARIA:

Operar no sistema “self-service” cobrando por quilo. As refeigbes serao pesadas em balanca
eletronica, de propriedade da CONCESSIONARIA, e submetidas a pesagem de cada prato
servido, padronizados, descontando-se a tara (peso do prato padronizado), ja previamente
ajustada na balanga de pesagem.

Disponibilizar refeigdes na modalidade de pratos feitos, popularmente conhecidos como
‘quentinhas’, de peso fixo de 500 (quinhentos) gramas, que terdo preco fixo, e deverdo
contar com, no minimo, trés opc¢des de proteinas, feijao, arroz, macarrdo e duas opcdes de
salada, crua e cozida, sendo vedada a cobranga de embalagens para transporte.

Cuidar para que nao faltem, durante o horario de atendimento, quaisquer itens programados
nos cardapios.

Disponibilizar, para todo e qualquer consumo, independentemente do valor, o
correspondente cupom fiscal.

Oferecer ac consumidor, a opcao de utilizacio de cartdes de débito e crédito de, no minimo,
duas operadoras.

Preservar de gualquer contaminagdo os alimentos, mantendo-os acondicionados em locais
protegidos, sem exposicdo ao ar livre.

Utilizar somente utensilios em acgo inox para retirar as porges de caldeirbes, panelas e
cubas de distribuicdo, bem como panelas, preferencialmente, de aco inoxidavel.

Nao aproveitar os géneros preparados € nao servidos para cardapios futuros, nem valer-se
de quaisquer de seus componentes para preparar outros pratos a serem comercializados
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como lanches. E, ainda, para maior seguranca sanitaria, as verduras e frutas, antes de
gualquer preparacao, deverao ser colocadas em solugdo bactericida.

Comunicar por escrito qualquer anormalidade de carater urgente, tdo logo verificada na
execugdo dos servigos, e prestar os esclarecimentos julgados necessarios junto a Comissao
de Gestéo e Fiscalizagao designada para supervisionar a execucgéo do Contrato.

Cumprir as exigéncias dos orgéos atrelados a fiscalizagdo, mantendo em local visivel o
comprovante de inspecéo da Vigilancia Sanitaria, dentro do prazo de validade.

Servir refeicdes a pessoal autorizado pelo CONCEDENTE, sempre nas dependéncias da
sede do Tribunal de Justica, evitando-se, assim, cobranca por deslocamentos, na
modalidade “self-service” e com o mesmo valor, ou seja, has mesmas condi¢cdes praticadas
no restaurante, este servico deverd ser solicitado e gerido pela Comissdo de Gestdo e
Fiscalizacéo, sendo permitido, apenas, o fornecimento de lanches, refeigbes e sobremesas.

Afixar em locais de destague e facil visibilidade, os valores cobrados por quilo de refeigéo e
de todos os produtos comercializados na lanchonete.

Responsabilizar-se pelo pagamento das despesas decorrentes do consumo de energia
elétrica;

Apresentar, & Comissdo de Gestdo e Fiscalizagdo, até o dia 30 de cada més, um
cronograma dos cardapios a serem praticados no més subsequente.

Emitir cupom fiscal de todo consumo efetuado, inclusive entrega de lanche;

Oferecer para os produtos e refeicGes pregos e qualidade compativeis com os praticados no
mercado.

Os pregos praticados para a composicdo minima da lanchonete serdo os cotados pela
CONCESSIONARIA em sua proposta, que passardo a ser parte integrante do Termo de
Concesséo de Uso.

Fornecer guardanapos, palitos, copos descartaveis e quaisquer embalagens para transporte
de refeicdes e lanches, sem qualquer custo adicional para o usuario.

Ter situac&o funcional do restaurante aprovada pelas autoridades governamentais, inclusive
seu registro no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN (Alvara de Funcionamento,
Corpo de Bombeiros, Vigilancia Sanitaria);

Evitar que os servigos deixem, sob qualguer hipotese, de serem prestados;

Providenciar, as suas expensas, o transporte de refeigdes e lanches necessarios ao correto
funcionamente do restauranteflanchonete.

Oferecer cardapio diet e light, respeitando-se os valores maximos de gordura, agucar e sal
dos alimentos

Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratacdo de pessoal, salarios
de empregados, transporte e quaisquer outros encargos, inclusive por acidentes de que
possam vir a ser vitimas quando em servigo e por fudo quanto as leis da Previdéncia Social
e trabalhistas |hes assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou prejuizos porventura
causados a terceiros.

A inadimpléncia da licitante, com referéncia aos encargos estabelecidos no item anterior ndo
transfere a responsabilidade por seu pagamento ao TJCE, razdo pela qual a licitante
vencedora renuncia expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva,
para com o TJCE.

Fazer solicitacdo expressa ao CONCEDENTE, sempre que necessitar utilizar as
dependéncias da mesma, fora dos horarios previstos neste , para atividades tais como
limpeza, dedetizacéo ou desinsetizagao.

Providenciar, juntoc a COELCE, a emissdc das faturas de energia elétrica diretamente em
nome da licitante, arcando com todo o dnus decorrente desta medida.

A empresa devera manter, durante a execugdo do objefo, as condi¢des de habilitagao e
qualificag@o exigidas na licitagdo.

Clausula Quarta — Dos Bens e Das Instalagdes
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As instalacbes, de propriedade do CONCEDENTE, que se encontram nas
dependéncias cedidas, serdo exclusivamente utilizados para o fim aludido na Clausula Segunda.

Paragrafo Primeiro - E vedado 8 CONCESSIONARIA executar obra ou modificacdo na
estrutura do prédio ou, ainda, nas instalagdes do restaurante, de propriedade do CONCEDENTE,
sem prévia e formal anuéncia.

Paragrafo Segundo - A CONCESSIONARIA obriga-se a indenizar 0 CONCEDENTE
por quaisquer danos causados as suas instalacdes, moveis, utensilios ou equipamentos, pela

execugao inadequada dos servigos, causados por empregados seus e/ou seus prepostos ou
fornecedores.

Clausula Quinta — Da Concesséo de Uso das Dependéncias condicionada a Prestagio de
Servico de Fornecimento de Refeicoes e Lanches

O Termo, ora celebrado, tem como objeto principal a concessdo de uso das instalacdes
proprias do restaurante do Tribunal de Justica para exploragdo comercial da atividade de
restaurante e lanchonete;

Paragrafo Primeiro - Os servigos de fornecimento de refeigdes e lanches serdo
executados pela CONCESSIONARIA, nas dependéncias do Tribunal de Justica, objeto desta
Concessao de Uso;

Paragrafo Segundo - Os produtos, constantes do cardapio basico da lanchonete, bem
como os produtos considerados diversos, deverdo fazer parte do cardapio oferecido e serdo
fiscalizados pela Administragdo, que podera intervir se verificar que estdo sendo cobrados precos
abusivos, acima dos pratlcados no mercado, &, uma vez constatada a pratica abusiva, ficara a
CONCESSIONARIA sujeita as penalidades estabelecidas neste Termo. Os produtos cotados na
proposta de preco da CONCESSIONARIA, considerados no critério de julgamento, deveréo,
permanentemente, fazer parte do cardapio de opcdes oferecidos a clientela;

Paragrafo Terceiro - A CONCESSIONARIA dispora de um mecanismo de afericio da
satisfacdo do publico em relagdo & qualidade dos produtos do cardapio praticada pela
CONCESSIONARIA, através de pesquisas mensais, que serd motivo de rescisdo, em caso de
insatisfagao;

Paragrafo Quarto - Sem prejuizo de outras clausulas legais, aplicadas nas licitagdes da
especie, previstas no art. 40, da Lei n® 8.666/93, o TJCE estabelecera a frequéncia da manutencao
periddica dos equipamentos, que se encontram nas dependéncias cedidas, as custas da
CONCESSIONARIA, sob a fiscalizacio de um funcionario previamente indicado pelo TJCE para
atestar sua reallzagao

Paragrafo Quinto - No carddpio de refeigdes tipo “self service”, devera constar, no
minimo, os itens definidos no Anexo 02 do edital da Tomada de Pregos n.° 01/2011 que deu origem
a este Termo, como opgdes didrias, planejados para os cinco dias da semana, substituidos, no
maximo, mensalmente;

Paragrafo Sexto - De acordo com a conveniéncia da Administracdo do CONCEDENTE,
podera ser solicitado & CONCESSIONARIA o funcionamento do restaurante/lanchonete em outros
dias e horarios;

Paragrafo Sétimo - Nao sera permitida a venda ou exposicdo nas prateleiras de
bebidas alcodlicas.

| Clausula Sexta — Do Pessoal Para Atendimento

Os empregados da CONCESSIONARIA deverdo trabalhar nas dependéncias do
CONCEDENTE, devidamente uniformizados, com roupa de servi¢go limpa e calgados apropriados &
em perfeito estado, de acordo com as fungdes de cada um, identificados e sempre com boa
apresentacao, limpos e asseados.

Paragrafo Primeiro - A CONCESSIONARIA devera credenciar, por escrito, junto a
Secretaria de Administracéo do TJCE, preposto idoneo, com experiéncia no ramo e com poderes
para representar a CONCESSIONARIA em tudo que se relacione a execucio e supervisio dos
servicos, inclusive fornecendo numero de telefone celular e email para comunicacao.
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.Paragrafo Segundo - A CONCESSIONARIA devera manter, em seu dquadro de
funcionarios, nutricionista responsavel, dentre suas atividades caracteristicas, pela elaboragéo do
cardapio e pela supervisdo das atividades do restaurante/lanchonete.

Paragrafo Terceiro - Assumir total e exciusivamente a responsabilidade por quaisquer
dnus ou encargos relacionados com o0s seus empregados, na prestacdo dos servigos objeto do
contrato, sejam decorrentes da Legislacdo Trabalhista, Social e Previdenciaria, incluidas as
indenizacdes por eventuais acidentes, moléstias e outras de natureza profissional efou ocupacional,
independentemente de terem ocorrido nas dependéncias da CONCEDENTE.

Paragrafo Quarto - Dimensionar a quantidade de funcionarios necessaria a prestagao
de servicos com a qualidade necessaria.

Paragrafo Quinto - Manter, em lugar visivel, e devidamente atualizado, quadro com a
relacdo nominal, dados pessoais de identificacdo e carteira de saude dos empregados que
executarido os servicos de que trata o objeto deste contrato.

Paragrafo Sexto - Apresentar ao TJICE, quando da assinatura do Termo de Concessé&o
de Uso, relacio contendo o nome e cargo de todos os empregados contratados para a prestagéo
dos servicos nas dependéncias do prédio.

Paragrafo Sétimo - Substituir, de imediato, preposto ou empregados vinculados ao
Termo de Cessao de Uso, cuja conduta, a critério do CONCEDENTE, evidencie-se inconveniente
ou inadequada & perfeita execugdo dos servigos, ou que, por qualquer motivo, ndo satisfaga as
condicdes requeridas a natureza dos servigos.

Paragrafo Oitavo - Informar ac CONCEDENTE, por escrito, por intermédio da
Secretaria de Administragdo, sempre que houver substituicdo de empregado ou preposto.

Clausula Sétima — Da Fiscalizagdo |

A CONCESSIONARIA devera manter, no local da efetivagdo dos servicos, um livro de
ocorréncias para registro das irregularidades encontradas, o qual sera assinado conjuntamente
pelos representantes da CONCESSIONARIA e do CONCEDENTE.

Paragrafo primeiro - A Fiscalizagdo do CONCEDENTE sera exercida por Comissao de
Gestdo e Fiscalizacio a ser composta por 03 (trés) membros indicados pela Secretaria de
Administracao do Tribunal de Justica do Estado do Ceara.

Paragrafo segundo - Competira a Comisséo verificar o cumprimento das normas
higiénico-sanitarias vigentes, bem como atestar a qualidade da execugdo dos servigos da
CONCESSIONARIA.

Paragrafo terceiro - A CONCESSIONARIA devera facilitar a atuacdo da
FISCALIZACAQ, facultando a esta o acesso a todas as partes da dependéncia cedida, e, se
necessario, as dependéncias da propria CONCESSIONARIA onde se encontrem alimentos
estocados ou em preparo € destinados ao restaurante/lanchonete do TJCE;

Paragrafo quarto - A Fiscalizagdo é assegurado o direito de ordenar a suspenséo dos
servicos sem prejuizo das penalidades a que ficar sujeito a CONCESSIONARIA;

Pardgrafo quinto - A CONCESSIONARIA devera notificar, por escrito, ao
CONCEDENTE, toda e gualguer anormalidade constatada durante a execucdo do servigo, para a
pronta e imediata providéncia.

Clausula Oitava — Do Preg¢o e das Condig¢oes de Pagamento !

Os pedidos de pagamento referentes as refeigdes porventura fornecidas a pessoal
autorizado pelo CONCEDENTE, deverdo ser realizados até o 10° (décimo) dia atil do més
subsequente ao do fornecimento, mediante requerimento e apresentacdo de Notas Fiscais
discriminatérias lanches e refeicdes efetivamente fornecidos e seu pagamento podera ser efetuado
até o Ultimo dia Gtil desse referido més. As notas fiscais deverdo ser emitidas em nome do Fundo
Especial de Reaparelhamento e Modernizagdo do Poder Judiciario — FERMOJU, CNPJ
41.655.846/0001-47.

Paragrafo Primeiro — A CONCESSIONARIA obriga-se a depositar no banco e conta
indicados pelo CONCEDENTE, o valor da parcela mensal da contraprestagéo, até o 10° (décimo)
dia Gtil do més subsequente ao da exploracéo da atividade e uso do espago. No primeirc més de
vigéncia do contrato, a contraprestaggo devera ser proporcional aos dias de funcionamento. Apés o
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pagamento, deve a CONCESSIONARIA apresentar copia do comprovante de deposito @ Comissio
de Gestao e Fiscalizagao, para controle.

Paragrafo Segundo - Nenhum pagamento sera efetuado ao licitante vencedor
enquanto pendente de liquidagdo de qualquer obrigacao financeira que lhe for imposta, em virtude
de penalidade ou inadimpléncia, sem que isso gere direito ao pleito do reajustamento de pregos ou
correcido monetaria.

| Clausula Nona — Da Higiene

A CONCESSIONARIA devera manter as dependéncias internas e externas do
restaurante/lanchonete, arrumadas e dentro dos mais rigorosos padrdes de higiene exigidos pelas
autoridades sanitarias, especialmente a cozinha, o local de estoque de géneros alimenticios,
refeitério e depdsito de lixo.

Paragrafo Primeiro - Toda a area do restaurante/lanchonete, bem como mesas e
cadeiras, deverao ser limpas sistematicamente durante o funcionamento, notadamente nos horarios
de maior movimento, cuidando-se para nao incomodar os usuarios;

Paragrafo Segundo - Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o
risco de contaminagéo dos alimentos preparados por meio de higiene adequada das maos e pelo
uso de toucas, luvas descartaveis e outros equipamentos que preservem os alimentos de qualquer
contaminacao;

Paragrafo Terceiro - Retirar, diariamente ou quantas vezes forem necessarias, o lixo
resultante de suas atividades, acondicionado em sacos plasticos apropriados, observando, ainda, o
descarte em separado de [ixo organico e nio organico, de acordo com as normas sanitarias
pertinentes, notadamente a disposi¢cdo final dos residuos solidos observara, dentre outras, as
diretrizes estabelecidas na Lei Estadual n® 13.103/01, além do disposto na Lei Municipal 8.408/99,
tudo as suas expensas e, em hipétese alguma, acumula-fo nas dependéncias do Tribunal de
Justiga;

Paragrafo Quarto - Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos,
tais como detergentes com alto poder bactericida, agao fungicida e propriedade viricida, de forma a
se obter a ampla higienizagao do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha;

Paragrafo Quinto - Impor aos seus empregados o maximo asseio, apresentacdo
pessoal e urbanidade no trato com usuarios do restaurante/lanchonete, devendo sua apresentacio
se dar com uniforme composto de gorro ou touca, calga comprida ou saia, camisa ou blusa, avental
ou jaleco, luvas e botas;

Paragrafo Sexto - Providenciar, as suas expensas, trimestralmente e, se necessario,
em prazo menor, no ambito da area destinada ao restaurante/lanchonete, dedetizacio,
desratizacdo e desinsetizagao, a fim de se evitar contaminagéo dos alimentos, sem que estes
procedimentos prejudiquem sua composi¢do, apresentando, até 48 (quarenta e oito) horas apés
tais providéncias, os respectivos comprovantes.

Clausula Décima — Da Vigéncia e do Reajuste

O prazo de vigéncia deste Termo serd de 12(doze) meses, contados a partir da sua
assinatura, prorrogaveis por até 60(sessenta) meses, a critério das partes, conforme legislagido em
vigor.

Paragrafo Primeiro - Os pregos para refeicdes admitem repactuagio, observado o
intervalo minimo de um ano.

Paragrafo Segundo - Os pregos das refei¢Ges, lanches, sucos, agua, cafés e de todos
os demais produtos comercializados, deverdo ser compativeis com a média dos valores praticados
em estabelecimentos similares localizados na regido, respeitando-se os valores maximos para os
itens que compdem a tabela constante no Anexo 04 e poderdo ser reajustados anualmente, desde
que devidamente justificados, levando-se em consideracdo o Indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo — IPCA e/ou legislagio correlata. Caso seja verificada a pratica de precos
incompativeis com os praticados no mercado, a Comisséo de Gestéo e Fiscalizagéo poderd intervir,
determinando a adequac&o dos valores.
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Paragrafo Terceiro — Devera ser concedido desconto de 10%{(dez por cento) nas
refeicdes e lanches fornecidos diretamente ao Poder Judiciario — pessoal autorizado.

Paragrafo Quarto — A CONCESSIORARIA fica obrigada a aceitar nas mesmas
condi¢cOes previstas neste Edital, acréscimos ou supressdes do valor licitado, até de 25% (vinte e
cinco por cento).

| Clausula Décima Primeira — Das Sangdes e Das Multas |

A CONCESSIONARIA sujeitar-se-a, em casc de inadimpléncia das obrigages de
responsabilidade civil e criminal e pela inexecucéo total ou parcial das condigbes estabelecidas
neste Termo, as sancgdes previstas na Lei n° 8.666/93 e as multas e penalidades a seguir:

a) Adverténcia;

b) MULTA de 15% {(quinze por cento) sobre o valor anual estimado para gastos com
refeicbes a pessoal autorizado, pela recusa da adjudicataria em assinar o termo de
concessdo dentro do prazo de 5(cinco) dias Uteis, contados da data da notificacao
feita pelo TJCE,

c) MULTA de 0,5%(zero virgula cinco por cento) sobre o valor anual estimado para
gastos com refeicbes a pessoal autorizado, por cada dia de néo funcionamento;

d) MULTA de 1%(um por cento) por dia. sobre o valor anual estimado para gastos com
refeicbes a pessoal autorizado, quando da pratica de prego abusivo e, em caso de
reincidéncia o valor da multa devera ser duplicado;

e) MULTA de 1%(um por cento) por dia, sobre o valor anual estimado para gastos com
refeicbes a pessoal autorizado, quando constatada pela fiscalizac&o a ma qualidade
da alimentagao servida no seff-service efou lanchonete;

f) MULTA de 0,3% (trés décimo por cento) por dia, sobre o valor da contraprestagao
mensal, por atraso de até 30 (irinta) dias do pagamento da mesma;

g) MULTA de 20% (vinte por cento)} sobre o vaior da contraprestacéo mensal, por atraso
superior a 30 (irinta) dias do pagamento da mesma,;

h) Indenizacdo a prego de mercado, pela danificagdo ou extravio de qualquer
equipamento e/ou dependéncias cedidos;

i) Suspensao temporaria de participacao em licitagdo e impedimento de contratar com
a Administracdo, por prazo nao superior a 2(dois) anos;

i} RESCISAO
Nos casos previstos no art. 78 da Lei N.° 8.666/93.

Paragrafo Primeiro - As sancbes acima descritas poderdo ser aplicadas de forma

distinta ou cumulativa.

Paragrafo Segundo — Ao TJCE sera assegurado, apos regular processo administrativo,

para permitir a compensacdo da multa aplicada, descontd-la dos pagamentos eventualmente
devidos pela Administragéo ou ainda, quando for o caso, cobrada judicialmente.

| Clausula Décima Segunda — Da Rescisdo

O inadimplemento das clausuias e condigbes previstas neste Termo, por parte da
CONCESSIONARIA, assegurara ac CONCEDENTE o direito de da-lo por rescindido mediante
notificacéo através de oficio entregue diretamente ou por via postal com prova de recebimento, sem
prejuizo da Clausula Décima Terceira.

Paragrafo Unico - Ficard o presente Termo rescindido, mediante formalizaco,
assegurado o contraditorio e a defesa, nos seguintes casos:

a) atraso injustificado, a juizo da Administragao, na execugéo dos servigos contratados;

b) paralisacéo dos servicos sem justa causa ou prévia autorizagdo da Administragao;

c) subcontratacio total ou parcial do Objeto deste Termo, associagédo da CONCESSIONARIA
com outrem, cessdo ou fransferéncia total ou parcial, bem como da fuséo, cisdo ou
incorporagéo que afetem a boa execugéo do presente Termo,

d) desatendimento das determinagdes da autoridade designada para acompanhar e fiscalizar a
execucio deste Termo, assim como a de seus superiores,

e) cometimento reiterado de falhas na execugéo do Termo;
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f) decretacéo de faléncia ou insolvéncia civil:

g) dissolugdo da CONCESSIONARIA:

h) alteragéo ou modificagéo da finalidade ou da estrutura da CONCESSIONARIA, que, a juizo
da Administragéo, prejudiquem a execucdo deste Termo;

i} ocorréncia de caso fortuito ou forga maior regularmente comprovados, impeditivos da
execucao deste Termo;

]} por quaisquer das clausulas previstas nos incisos XIV, XV e XVl do art. 78 da Lei N°
8.666/93.

[ Clausula Décima Terceira — Do Foro ]

Fica eleito o foro de Fortaleza (CE) para dirimir quaisquer ddvidas oriundas do presente
Termo, caso ndo possam ser resolvidos por via administrativa, com renuncia de quaiquer outro por
mais privilegiado que seja.

E, por estarem justos e acertados, firmam o presente em 02 (duas) vias de igual teor e
forma, nas presencas da(s) testemunha(s) que também o assinam, para que produza seus juridicos
e legais efeitos, devendo seu extrato ser publicado no Didrio da Justica.

Fortaleza, XX de de 2011.

SECRETARIO GERAL DO TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA — CONCEDENTE

SECRETARIO DE ADMINISTRACAO DO TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA —
CONCEDENTE

— CONCESSIONARIA

Testemunhas:

——
[ "
A,
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