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TERMO DE REFERENCIA

Sintese do Tipo de Demanda: contratacio de empresa especializada para a prestacio de servicos de
buffet por demanda, compreendendo o fornecimento, preparo, transporte, montagem, atendimento e
desmontagem de Coffee Breaks (Tipos A e B), Coquetéis e Almocos/Jantares, destinados ao
atendimento dos eventos institucionais promovidos ou apoiados pelo TJCE, tanto na Capital quanto no
Interior do Estado, pelo prazo de 18 (dezoito) meses, nos termos do art. 106 da Lei n° 14.133/2021;.

1. OBJETO

1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objeto a contratagdo de empresa especializada para a
prestacao de servigos de buffet, por demanda, compreendendo o fornecimento, preparo, transporte,
montagem, atendimento e desmontagem de Coffee Breaks (Tipos A e B), coquetéis e
almocos/jantares, destinados ao atendimento dos eventos institucionais promovidos ou apoiados pelo
Tribunal de Justica do Estado do Ceara — TJCE, tanto na Capital quanto no Interior do Estado, pelo
prazo de 18 (dezoito) meses, nos termos do art. 106 da Lei n° 14.133/2021;.conforme condicdes,
especificagdes e quantitativos estabelecidos neste Termo de Referéncia e seus anexos.

1.2. Os servigos objeto desta contratacdo sdo classificados como servicos comuns, nos termos do art.
6°, inciso XIII, da Lei n® 14.133/2021, por poderem ser especificados de forma objetiva, com base em
padrdes usuais de mercado. , .

1.3. Quanto a natureza, os servigcos sao caracterizados como servigcos continuos, sem dedicagdo
exclusiva de mao de obra, executados sob demanda, tendo em vista que atendem a necessidades
permanentes da Administra¢do relacionadas a realizacdo de eventos institucionais, cuja ocorréncia ¢é
recorrente ao longo do exercicio, ainda que sua execucdo se dé de forma eventual, conforme a
programacao institucional.

1.4. A execugdo dos servigos dar-se-a por unidade de servigo por participante, conforme quantitativos
estimados, sendo cada servico composto por cardapio estruturado com itens minimos obrigatorios,
observadas as condi¢des estabelecidas neste Termo de Referéncia.

1.5. As opgdes de itens que compdem cada tipo de servico (Coffee Break, Coquetel e Almogo/Jantar)
sao aquelas previamente definidas no Anexo VIII — Cardapio, cabendo a Administragdo, no momento
da solicitacdo, a escolha dentre as alternativas disponibilizadas, respeitados os quantitativos minimos
estabelecidos.

1.6. A execugdo dos servigos ocorrera mediante solicitagdes formais da Administragdo, de acordo
com a programagao dos eventos institucionais, nao havendo garantia de consumo minimo, devendo a
contratada estar apta ao atendimento conforme as demandas apresentadas.



LOTE UNICO: FORNECIMENTO DE SERVICOS DE BUFFET PARA A CAPITAL E O
INTERIOR DO ESTADO.

% UNIDADE DE
ITENS DESCRICAO MEDIDA LOCAL QUANTIDADE

SERVICOS DE COFFEE
BREAK TIPO A
(SIMPLES) : cafg¢, leite,
chocolate quente, bolo

(dois tipos), mini SERVICO  POR

1 sanduiche (dois tipos), PARTICIPANTE FORTALEZA 2700
salgado de forno (dois

tipos), salgado assado (dois
tipos),  complementares(
(dois tipos), suco de fruta
natural (dois tipos),
refrigerante (dois tipos)

SERVICOS DE COFFEE
BREAK TIPO
B(COMPLETO): cafe,
leite, cha(02 tipos),
chocolate quente, mini
sanduiche(04 tipos),
salgados fritos (04 tipos),
salgados de forno (04
tipos), salgados de forno SERVICO  POR
(03 tipos), bolo (02 tipos), PARTICIPANTE

consumé (02 tipos),

FORTALEZA 4.970

resistence
quente/ramequim(03
tipos), sobremesa(02

tipos), complementares(03
tipos), suco de fruta
natural(02 sabores),
refrigerante(03 tipos)




SERVICOS DE COFFEE
BREAK TIPO
B(COMPLETOQ): café,
leite, cha(02 tipos),
chocolate quente, mini
sanduiche(04 tipos),
salgados fritos (04 tipos),
salgados de forno (04
tipos), salgados de forno
(03 tipos), bolo (02 tipos),
consumé (02 tipos),
resistence
quente/ramequim(03
tipos), sobremesa(02
tipos), complementares(03
tipos), suco de fruta
natural(02 sabores),
refrigerante(03 tipos)

SERVICO  POR
PARTICIPANTE

INTERIOR

2.540

SERVICOS DE
COQUETEL salgados
fritos (seis tipos), salgados
de forno (06 tipos),
salgados finos(10 tipos),
torta salgada, resistence
quente/ramequim (5 tipos),
refrigerante(03 tipos), suco
de fruta natural(03 tipos),
agua.

SERVICO  POR
PARTICIPANTE

FORTALEZA

13.120

SERVICOS DE
COQUETEL : salgados
fritos (seis tipos), salgados
de forno (06 tipos),
salgados finos(10 tipos),
torta salgada, resistence
quente/ramequim (5 tipos),
refrigerante(03 tipos), suco
de fruta natural(03 tipos),
agua.

SERVICO  POR
PARTICIPANTE

INTERIOR

960




SERVICOS DE
ALMOCO / JANTAR:
entrada (um tipo), proteina

(dois tipos),

acompanhamento (trés

tipos), salada verde ou SERVICO  POR

legumes(dois tipos), PARTICIPANTE FORTALEZA 400

sobremesa  (sobremesa),
refrigerante  (trés tipos),
suco de fruta natural (dois
tipos), café, biscoito/bolo
(dois tipos).

TOTAL DE ITENS

24.690 SERVICOS
PARTICIPANTES

POR

Quadro de anexos:

ANEXOS DESCRICAO

I TERMO DE NOMEACAO DE PREPOSTO

I TERMO DE RECEBIMENTO PROVISORIO

11 TERMO DE RECEBIMENTO DEFINITIVO

1A% MODELO DE AVALIACAO DA CONTRATADA

\Y MAPA DE RISCOS DA CONTRATACAO

VI QUADRO DE EVENTOS PREVISTOS (ROL EXEMPLIFICATIVO)

VIl PREVISAO DE REALIZAGCAO DE EVENTOS NO INTERIOR COM
RAIO DE ABRANGENCIA

VI DETALHAMENTO DO CARDAPIO

IX FORMACAO DOS ITENS E ESTIMATIVA DA CONTRATACAO

X DIVISAO DE GRAU DE JURISDICAO

XI DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE




2. PRAZO DE VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo pretendida ¢ de 18 (dezoito) meses, contados a partir da data
de assinatura do contrato, sendo admitida a prorrogacao, conforme disposi¢des legais aplicaveis.

2.1.1. A execucgdo dos servigos ocorrera sob demanda, mediante solicitagao formal do TJICE,
sem garantia de consumo minimo, observados os quantitativos estimados, a disponibilidade
orgamentaria correspondente e a manutengdo da vantajosidade da contratagdo, nos termos da
Lein® 14.133/2021.

2.2. A definigdo do prazo de vigéncia superior a 12 (doze) meses fundamenta-se na necessidade
permanente e prolongada de atendimento aos eventos institucionais promovidos ou apoiados pelo
TJCE, ainda que executados de forma variavel e sob demanda, abrangendo atividades de formacao,
solenidades, reunides estratégicas, acdes institucionais e recep¢do de autoridades, tanto na Capital
quanto no Interior do Estado.

2.3. A contratagdo possui carater continuado, ainda que executada sob demanda, uma vez que os
eventos institucionais integram de forma permanente o calendario administrativo do Tribunal,
exigindo disponibilidade continua de estrutura operacional apta ao atendimento das demandas
institucionais ao longo de mais de um exercicio financeiro

2.4. A adogdo do prazo de 18 (dezoito) meses mostra-se vantajosa sob os seguintes aspectos:

2.4.1. vantajosidade economica, ao reduzir custos administrativos com a realizagdo de novos
processos licitatorios em curto intervalo de tempo;

2.4.2. reducdo de retrabalho administrativo e mitigacdo dos impactos operacionais relacionados
a realizagdo de licitacdes sucessivas;

2.4.3. ganho de eficiéncia operacional, permitindo maior previsibilidade na execu¢do dos
servigos e melhor planejamento por parte da contratada;

2.4.4. padronizacao e qualidade dos servicos, com manuten¢do de equipe treinada e alinhada
as exigéncias institucionais do TJICE;

24.5. mitigacdo de riscos de descontinuidade, especialmente considerando a criticidade dos
servicos para o adequado funcionamento dos eventos institucionais;

2.4.6. compatibilidade com o planejamento institucional, que contempla a realizagdo continua
de eventos ao longo de mais de um exercicio financeiro.

2.5. Adicionalmente, a realizagdo de nova contratacio em periodo inferior pode implicar riscos
relevantes, tais como:

2.5.1. descontinuidade na prestacdo dos servigos;

2.5.2. perda de padronizagao e qualidade;

2.5.3. aumento de custos administrativos e operacionais;

2.5.4. impacto negativo na organiza¢ao de eventos de maior complexidade.

2.6. A manutencdo da contratagdo permanecerd condicionada a existéncia de disponibilidade
or¢amentaria em cada exercicio financeiro, a vantajosidade da contratacao e a regular avaliacao da
execugao contratual, nos termos da Lei n® 14.133/2021.

2.7. O contrato oferecera maior detalhamento das regras aplicaveis a vigéncia, prorrogagao e gestao
contratual.

3. FUNDAMENTACAO

3.1. Os servicos objeto deste Termo de Referéncia atendem a necessidade de fornecimento de



alimentagdo em eventos institucionais promovidos ou apoiados pelo Tribunal de Justi¢a do Estado do
Ceara, compreendendo servigos de buffet por demanda, com disponibiliza¢ao de coffee breaks (tipos
A e B), coquetéis e almocos/jantares, incluindo fornecimento, preparo, transporte, montagem,
atendimento e desmontagem, de modo a assegurar o adequado funcionamento, organizacao e suporte
logistico dos eventos e solenidades realizados no ambito desta Corte, tanto na Capital quanto no
Interior do Estado.

3.2. Os eventos institucionais atendem tanto a demanda da Diretoria de Cerimonial e das areas
internas de unidades do TJCE, quanto aos interesses de iniciativas como do Programa de
Modernizagdo do Poder Judicidrio do Estado do Ceard (Promojud), objeto do Contrato de
Empréstimo n°® 5248/OC-BR, celebrado entre o estado do Ceard e o Banco Interamericano de
Desenvolvimento (BID), tendo o TJCE como Orgio Executor. No que se refere aos diferentes
publicos usuarios finais, esses eventos configuram-se como importantes ferramentas estratégicas de
articulagdo, capacitacdo, integracdo e promog¢ao institucional.

3.3. Considerando a recorréncia, diversidade e amplitude dos eventos institucionais, que envolvem
magistrados(as), servidores(as), autoridades e publico externo, bem como a necessidade de
padronizacdo, qualidade e eficiéncia na prestagdo dos servigos, mostra-se recomendavel a execugao
indireta da atividade, mediante contratacdo de empresa especializada, por se tratar de solugdo mais
conveniente, eficiente e economicamente vantajosa, nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

3.4. A contratagdo de empresa especializada em servigos de buffet permite ao Tribunal concentrar
seus esforgos nas atividades finalisticas, assegurando a prestagcdo de servigos com qualidade técnica,
padronizagdo operacional, cumprimento de normas sanitarias e adequada capacidade logistica,
especialmente no atendimento simultaneo de eventos em diferentes localidades, inclusive no Interior
do Estado, o que ndo seria viavel por meio de execucao direta.

3.5. A adogdo de modelo de contratagao por demanda mostra-se adequada a natureza dos servigos,
tendo em vista a variabilidade na frequéncia, no porte e nas caracteristicas dos eventos institucionais,
possibilitando maior flexibilidade administrativa, melhor gestdo dos recursos publicos e adequacdo
do consumo as necessidades efetivamente verificadas.

3.6. No que se refere a defini¢do do objeto em lote Unico, foram analisadas alternativas de
parcelamento, tais como a divisdo por tipo de servigo (coffee break, coquetel, refei¢des), por
localidade (capital e interior) ou por grupos de execugao.

3.7. Entretanto, conclui-se que o parcelamento ndo se mostra tecnicamente vantajoso, tendo em vista
que a prestacdo dos servicos exige integracdo operacional, padronizagdo de cardapios e atendimento,
uniformidade na qualidade dos insumos e servigos, bem como coordenagao logistica unificada.

3.8. A eventual contratagdo de multiplos fornecedores poderia comprometer a qualidade e a
padronizacdo dos servigos, além de gerar dificuldades na gestdo contratual, aumento do risco de
falhas na execucdo e prejuizos a organizacao dos eventos, especialmente aqueles de maior porte ou
realizados simultaneamente.

3.9. Ademais, a contratacio em lote unico promove ganhos de eficiéncia administrativa,
racionalizacdo dos procedimentos de contratagdo e fiscalizagcdo, além de potencial economia de
escala, sem restringir indevidamente a competitividade, uma vez que o objeto ¢ amplamente ofertado
no mercado por empresas especializadas com capacidade de atendimento integral.

3.10. Conforme constante nos Estudos Técnicos Preliminares, tais atendimentos encontram amparo
no Planejamento Estratégico do Tribunal de Justica do Estado do Ceara, especialmente no que se
refere & melhoria da gestdo institucional, a eficiéncia administrativa e ao fortalecimento da
comunicagdo institucional, bem como no Plano Anual de Contratacdes (PAC), sob o nuimero RDP-
ASCER-2026-250.

3.11. A fundamentagdo da contratacdo, incluindo o detalhamento da necessidade que da suporte aos
quantitativos requisitados, bem como a anélise das alternativas disponiveis e a justificativa da solugdo
adotada, encontra-se descrita e detalhada nos Estudos Técnicos Preliminares (ETP), os quais
constituem apéndice deste Termo de Referéncia, nos termos da Lei n° 14.133/2021 e dos Manuais de
Contratacao do TJCE.

3.12. Nao serd admitida a participagdo de empresas reunidas em consércio na presente contratagao.



3.13. A vedacdo a participagdo de consércios fundamenta-se na natureza do objeto e nas
caracteristicas operacionais da contratagdo, considerando que os servigos de buffet demandam
atuacdo integrada, padronizagdo operacional, gestdo unificada da execugdo, controle sanitario
centralizado e coordenacgdo logistica continua, especialmente em eventos institucionais realizados
simultaneamente na Capital e no Interior do Estado.

3.14. A admissao de consoércios poderia gerar maior complexidade na gestdo contratual, dificultando
a definicdo de responsabilidades operacionais, sanitarias e administrativas entre as empresas
consorciadas, além de aumentar o risco de falhas na execugdo, divergéncias de padrao de atendimento
e inconsisténcias na presta¢ao dos servigos.

3.15. Adicionalmente, observa-se que o objeto ¢ amplamente executado no mercado por empresas
especializadas que, individualmente, possuem capacidade técnica, operacional e logistica suficiente
para atendimento integral da demanda pretendida, conforme demonstrado nas pesquisas de mercado,
contratacdes similares consultadas no PNCP e experiéncias anteriores do proprio TICE.

3.16. Assim, a vedagdo a participagdo de consorcios ndo implica restricdo indevida a
competitividade, mostrando-se medida proporcional, tecnicamente justificada e compativel com os
principios da eficiéncia, economicidade e adequada execugdo contratual previstos na Lei n°
14.133/2021.

3.17. Durante o periodo compreendido entre a data de assinatura do instrumento contratual decorrente
deste processo de contratacdo e o término da vigéncia do Contrato de Empréstimo n° 5248/OC-BR,
em 29/12/2026, o custeio da execucdo das demandas vinculadas ao Promojud, no ambito do escopo
contratual, serd realizado com recursos do referido empréstimo, conforme programado no Plano de
Aquisi¢des do Promojud aprovado pelo BID.

4. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO

4.1. Conforme detalhado nos Estudos Técnicos Preliminares, os servigos pretendidos sdo essenciais ¢
garantem a manutenc¢do das atividades institucionais do Tribunal de Justica do Estado do Ceara, na
medida em que se relacionam ao suporte necessario a realizacdo de eventos, solenidades, reunides
institucionais, capacitacdoes e demais atividades administrativas e finalisticas, que demandam a
disponibilizacdo de alimentagdo adequada, assegurando o regular funcionamento das unidades
administrativas e judicidrias e contribuindo, de forma indireta, para a adequada prestacdo
jurisdicional.

4.2. A solucdo consiste na contratacio de empresa especializada na prestacio de servicos de
buffet por demanda, compreendendo o fornecimento, preparo, transporte, montagem,
atendimento e desmontagem de servicos de coffee break (tipos A e B), coquetéis e
almocos/jantares, destinados ao atendimento dos eventos institucionais promovidos ou apoiados
pelo TICE, tanto na Capital quanto no Interior do Estado, observadas as especificidades de cada
demanda.

4.3. Os servigos objeto deste Termo de Referéncia permitem a disponibilizacdo de estrutura
completa de alimentac¢ao e apoio logistico, incluindo insumos, equipamentos, utensilios, equipe de
atendimento e organizacdo dos espacos, de modo a garantir condi¢des adequadas para a realizacdo
dos eventos institucionais, contribuindo para a organizacao, eficiéncia e qualidade das atividades
desenvolvidas pelo Tribunal.

4.4. A solugao devera ser executada sob o regime de demanda variavel, considerando a natureza
dinamica dos eventos institucionais, com acionamento conforme necessidade da Administragao,
permitindo maior flexibilidade na gestdo contratual e melhor adequagdo entre consumo e
planejamento orcamentério.

4.5. No que se refere ao ciclo de vida do objeto, a solugdo compreende as seguintes etapas integradas:

4.5.1. Planejamento da demanda:



4.5.1.1. Defini¢do do tipo de servigo (coffee break, coquetel ou refeicdo), quantitativo
estimado de participantes, local de realizagao (Capital ou Interior), data, horario e demais
especificagdes do evento;

4.5.2. Preparagao e producao:

4.5.2.1. Aquisi¢do de insumos, preparo dos alimentos em conformidade com normas
sanitarias e padrdes de qualidade, organizagao logistica e mobilizacao de equipe técnica;

4.5.3. Transporte € montagem:

4.5.3.1. Deslocamento até o local do evento, instalagdo da estrutura necessaria (mesas,
utensilios, equipamentos e disposicdo dos alimentos), observando-se as condi¢des do
espaco € o cronograma estabelecido;

4.5.4. Execucao do servigo:

4.5.4.1. Atendimento aos participantes durante o evento, com reposi¢ao de itens,
organiza¢do do ambiente e prestacdo de servigos de apoio;

4.5.5. Desmontagem e destinacao final:

4.5.5.1. Retirada da estrutura, limpeza do local, recolhimento de residuos e destinagao
ambientalmente adequada, quando aplicavel.

4.6. Os servicos objeto deste Termo de Referéncia se mostram aptos a atender as necessidades do
Tribunal pelo periodo estimado de 18 (dezoito) meses, garantindo a disponibilidade continua de
suporte alimentar para eventos institucionais, com padroniza¢do, qualidade, eficiéncia e
observancia as normas sanitarias e de seguranca alimentar.

4.7. A adocdo da solugdo proposta possibilita maior controle da execu¢do contratual, padronizagao
dos servicos, racionalizacdo de custos e atendimento eficiente das demandas institucionais,
contribuindo para o fortalecimento da gestdo administrativa e para o adequado suporte as atividades
do Poder Judiciario do Estado do Ceara.

5. REQUISITOS BASICOS PARA A CONTRATACAO

5.1. A PRESTADORA DE SERVICOS deve possuir aptiddo para a execugdo dos servicos em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto deste Termo de Referéncia,
especialmente quanto a prestacdo de servicos de buffet por demanda, compreendendo coffee breaks
(tipos A e B), coquetéis e almogos/jantares, com capacidade de atendimento em eventos de diferentes
portes, inclusive simultaneos, tanto na Capital quanto no Interior do Estado.

5.2. Capacidade e disponibilidade para emissao regular de notas fiscais de servigos, em conformidade
com a legislacdo vigente.

5.3. A PRESTADORA DE SERVICOS deve alocar nas atividades somente trabalhadores com
vinculos formais, devidamente registrados e segurados junto ao Instituto Nacional do Seguro Social —
INSS.

5.4. A PRESTADORA DE SERVICOS devera utilizar exclusivamente formas juridicamente validas
para a vincula¢do dos trabalhadores, promovendo sua gestdo de modo responsavel, com pleno
atendimento as normas trabalhistas, previdenciarias e de seguranca do trabalho.

5.5. Nos casos de atividades sujeitas a controle ou dependentes de autorizacdo prévia, caberd a
empresa a regularizacdo e obtengdo das respectivas licengas, alvaras e registros junto aos Orgaos
competentes, especialmente os de natureza sanitdria.

5.6. Comprovar, como condi¢do prévia a assinatura do contrato e para a manuten¢do contratual, o
atendimento das seguintes condicdes:

5.6.1. Nao possuir inscrigao no Cadastro de Empregadores flagrados explorando trabalhadores
em condic¢des andlogas as de escravo;

5.6.2. Nao ter sido condenada por infragdes as normas de combate a discriminacao, ao trabalho
infantil ou ao trabalho em condi¢do analoga a de escravo, conforme legislagdo vigente.



5.7. APRESTADORA DE SERVICOS devera comprovar, no inicio da execucdo e nas prorrogagoes
contratuais, o cumprimento da politica de empregabilidade prevista no art. 93 da Lei n® 8.213/1991.

5.8. A contratagdo dar-se-4 por empresa especializada no ramo, devidamente regulamentada e
autorizada pelos 6rgdos competentes, em conformidade com a legislagdo vigente e padrdes de
sustentabilidade exigidos neste instrumento.

5.9. A execugdo dos servicos por empresa especializada sera realizada por meio de Pregado
Eletronico.

5.10. A proposta sera constituida por itens ja incluso todos os tributos, encargos e quaisquer outras
despesas inerentes ao fornecimento do objeto. O valor da contratacdo engloba todas as despesas com
insumos, mao-de-obra, materiais utilizados, impostos, encargos sociais e previdenciarios, taxas,
licencas, seguros, transportes e qualquer outra que incida ou venha a incidir sobre o objeto da
presente contratagao.

5.11.A empresa deve propiciar todos os meios necessarios a fiscalizagdo dos servigos pela
contratante, cujo representante tera poderes para sustar a execugdo, total ou parcial, em qualquer
tempo, desde que motivadas as causas e justificativas da decisao.

5.12. Garantir cumprimento a Lei que instituiu a Politica Nacional de Residuos Sélidos,
especialmente quanto a responsabilidade compartilhada pelo ciclo de vida dos produtos entre
fabricantes, importadores, distribuidores, comerciantes, cidaddos e poder publico, priorizando a nao
geracgdo, reducdo, reutilizagdo e reciclagem. Fabricantes, importadores, distribuidores e comerciantes
(cadeia produtiva) sao responsaveis pelo recolhimento de produtos apds o uso pelo consumidor.

5.13.0bservar que os recursos do Contrato de Empréstimo n° 5248/OC-BR somente podem ser
utilizados para o pagamento de servigos contratados com empresas ou individuos de paises-membros
do Banco. Os individuos ou empresas de outros paises serdo inelegiveis para participacdo em
contratos a serem financiados no todo ou em parte com empréstimos do Banco.

5.13.1.0 BID requer que todos os Mutudrios/Executores (inclusive beneficiarios de doagdes),
orgdos executores e 0rgaos contratantes, bem como todas as empresas, entidades ou individuos
que estejam atuando como proponentes ou participando de atividades financiadas pelo Banco,
inclusive, entre outros, requerentes, licitantes, empreiteiros, consultores, membros do pessoal,
subempreiteiros, subconsultores, prestadores de servigos e concessiondrios (inclusive seus
respectivos funcionérios, empregados e representantes, sejam suas atribuigdes expressas ou
implicitas) observem os mais altos padrdes éticos e denunciem ao Banco todos os atos
suspeitos de constituir Pratica Proibida sobre os quais tenham conhecimento ou venham a
tomar conhecimento durante o processo de selecdo, negociagdo ou execucao de um contrato.
As Praticas Proibidas compreendem (i) préticas corruptas, (ii) praticas fraudulentas, (iii)
praticas coercitivas, (iv) praticas colusivas, (v) praticas obstrutivas e (vi) apropriagdo indébita.
O Banco estabeleceu mecanismos para a dentincia de suspeitas de Praticas Proibidas. Qualquer
denuncia devera ser apresentada ao Escritorio de Integridade Institucional (OIl) do Banco para
que se realize a devida investigagdo. O Banco também adotou procedimentos de san¢do para a
resolucdo de casos. Além disso, o Banco celebrou acordos com outras instituigdes financeiras
internacionais visando ao reconhecimento reciproco das sanc¢des aplicadas pelos respectivos
orgaos de sancao. https://www.iadb.org/pt-br/como-podemos-trabalhar-
juntos/aquisicoes/aquisicoes-de-projetos

5.13.2. Na avaliacao de ofertas, o Mutuario/Executor verificard a elegibilidade dos licitantes
consultando a lista de empresas e individuos declarados inelegiveis de forma temporaria ou
permanente pelo BID, em conformidade com o disposto nos incisos (b) e (¢) do pardgrafo 1.16
da GN-2349-15 no site do Banco, e ndo podera adjudicar qualquer contrato a qualquer empresa
ou individuo que figure nessa lista.

5.14. Considerando tratar-se de contratagdo de servicos de buffet, a empresa deverd atender,
adicionalmente, aos seguintes requisitos:

5.14.1. Qualidade e seguranca alimentar

5.14.1.1. Cumprir integralmente as normas sanitarias vigentes, garantindo condigdes
adequadas de higiene, manipulagdo, preparo, acondicionamento e conserva¢do dos



alimentos.
5.14.2. Estrutura operacional

5.14.2.1. Dispor de cozinha estruturada, equipamentos adequados e capacidade logistica
para producdo e transporte dos alimentos, inclusive com controle de temperatura e
acondicionamento apropriado.

5.14.3. Transporte adequado

5.14.3.1. Realizar o transporte dos alimentos em condi¢des que preservem sua qualidade
e seguranca, evitando contaminacao e deterioragdo, conforme boas praticas sanitarias.

5.14.4. Equipe qualificada

5.14.4.1. Disponibilizar profissionais capacitados para execugcdo dos servigos
(cozinheiros, auxiliares, garcons, coordenadores), devidamente uniformizados e
treinados.

5.14.5. Materiais e utensilios

5.14.5.1. Fornecer todos os utensilios necessarios a execugdo dos servicos (lougas,
talheres, copos, bandejas, mesas, toalhas e demais itens), em bom estado de conservacao,
limpeza e padrao compativel com eventos institucionais.

5.14.6. Padriao de qualidade e apresentacio

5.14.6.1. Garantir adequada apresentacao dos alimentos e organizacao dos espagos, com
reposicdo suficiente dos itens durante o evento, evitando desabastecimento ou prejuizo a
experiéncia dos participantes.

5.14.7. Adequacio as demandas do evento

5.14.7.1. Adaptar os servigos ao perfil do evento, incluindo quantitativos, tipos de
cardapio, restri¢des alimentares e especificidades institucionais.

5.14.7.2. Prever, quando solicitado pelo CONTRATANTE, op¢des compativeis com
restricdes alimentares, dietas especiais, alimentagdo vegetariana e/ou vegana.

5.14.7.2.1. Para fins de atendimento minimo, a PRESTADORA DE SERVICOS
devera assegurar a disponibilizacdo de opg¢des alimentares especiais em
quantitativo compativel com a demanda informada pelo CONTRATANTE,
observando, na auséncia de indicagdo especifica, os seguintes pardmetros minimos
de referéncia:

5.14.7.2.1.1. 10% (dez por cento) do quantitativo total estimado para opgdes
vegetarianas e/ou veganas;

5.14.7.2.1.2. quantitativo suficiente para atendimento de participantes com
restricoes  alimentares  especificas  previamente informadas pelo
CONTRATANTE, tais como intolerancia a lactose, restricio ao gluten,
restri¢do ao agucar, dietas hipossodicas ou outras necessidades nutricionais
justificadas.

5.14.7.2.2. As opgdes vegetarianas e veganas deverdo possuir padrao de qualidade,
apresentacao, valor nutricional e adequagdo ao servico equivalentes as demais
preparacdes ofertadas, ndo sendo admitido tratamento meramente residual ou
substitui¢des improvisadas.

5.14.7.2.3. Os itens destinados a dietas especiais deverdo ser preparados,
acondicionados, identificados e servidos de forma a evitar contaminagao cruzada e
assegurar sua correta destinagdo ao publico respectivo.

5.14.7.2.4. O CONTRATANTE podera, conforme a natureza do evento e o perfil
do publico, definir percentual superior ao minimo de referéncia previsto neste
subitem, hipdtese em que a PRESTADORA DE SERVICOS devera observar o
quantitativo informado na ordem de servigo ou solicitagdo especifica.



5.14.8. Gestao de residuos

5.15.8.1. Realizar a coleta, acondicionamento e destinacdo adequada dos residuos
gerados durante a execu¢do dos servigos.

5.14.9. Atendimento descentralizado

5.15.9.1. Comprovar capacidade de atendimento em diferentes localidades do Estado do

Cearéa, observando prazos, logistica e qualidade uniforme dos servigos

5.14.10. Verificacdo da capacidade técnica e operacional

5.14.10. 1. A Administragdo podera realizar diligéncias para verificagdo das condi¢des
efetivas de execucao dos servigos, incluindo visita técnica e/ou apresentacdo de amostras
(degustagdo), com carater classificatério e/ou eliminatorio.

5.14.11. Modelos de avaliacdo (quando aplicavel)
5.14.11.1. Modelo de Avaliacao — Visita Técnica

ITEM CRITERIO

AVALIACAO

Estrutura fisica

Compativel com a demanda

(') Conforme () Parcial ( ) Nao conforme

Fluxo operacional

Adequado e organizado

(') Conforme (') Parcial ( ) Nao conforme

Higiene e sanitizag&o

Atende normas sanitarias

() Conforme (') Parcial ( ) Nao conforme

Equipamentos

Quantidade
adequados

e estado

() Conforme () Parcial ( ) Nao conforme

Armazenamento

Condigbes adequadas

() Conforme () Parcial ( ) Nao conforme

Transporte

Veiculo adequado

() Conforme () Parcial ( ) Nao conforme

Recursos humanos

Equipe capacitada

() Conforme () Parcial ( ) Nao conforme

Controle de qualidade

Procedimentos existentes

() Conforme () Parcial ( ) Nao conforme

Capacidade operacional

Compativel com a demanda

() Conforme () Parcial ( ) Nao conforme

5.14.11.1.1. Critério de aceitacio: minimo de 80% dos itens “Conforme”

5.14.11.2. Modelo de Avaliacao — Degustacao

ITEM

CRITERIO

DESCRICAO DO CRITERIO

NOTA (0 a
5)

Apresentacio visual

Aspecto geral, organizacio,

disposicao

atratividade dos itens apresentados

(¢




ITEM | CRITERIO DESCRICAO DO CRITERIO I;OTA 0 a
) Padronizaciio Uniformidade  entre  porcdes (tamanho,
acabamento e montagem)

3 Temperatura de | Adequacgio da temperatura ao tipo de alimento
servico (quente/frio) no momento da avaliacio

4 Textura e | Ponto de preparo adequado, maciez, crociancia
consisténcia ou cremosidade conforme o tipo de item

5 Organizacao do | Disposicao dos itens, identificacio,
servico acessibilidade e fluxo adequado para consumo

6 Conformidade com | Correspondéncia entre o item apresentado e o
cardapio especificado no cardapio/proposta

7 Higiene e | Condicoes de asseio, uso de utensilios adequados
manipulacio e praticas de manipulacio seguras

8 Qualidade sensorial | Avaliacdo geral considerando sabor, equilibrio e
global aceitacio do item

9 Tempo de reposicio | Capacidade de reposicio adequada e tempestiva
(quando aplicavel) dos itens durante o servico

5.14.11.2.1. Pontuaciio minima para aprovacio: 80% do total.

6. DESCRICAO DOS SERVICOS

6.1. Inicio da execugdo do objeto: Os servigos terdo inicio a partir da emissao da ordem de servigo,
podendo ser demandados conforme necessidade da Administragdo, com antecedéncia minima de 48
(quarenta e oito) horas para a realizacdo dos eventos, salvo situagdes excepcionais devidamente
justificadas.

6.2. Os servigos abrangem o fornecimento integral de alimentos, insumos, materiais, utensilios,
equipamentos e mao de obra, necessarios a execucdo dos servicos de buffet, incluindo preparo,
transporte, montagem, atendimento, reposi¢cao e desmontagem.

6.3. Todas as atividades deverdo ser realizadas conforme a agenda institucional do TICE,
previamente ajustadas entre as partes, podendo ocorrer em dias tteis, finais de semana e feriados.

6.4. O cronograma de prestacdo dos servigos sera definido conforme a necessidade do evento,
observando sua duragao, local e complexidade.

6.5. A quantidade e o tipo de profissionais envolvidos serdo definidos conforme o porte do evento,
garantindo atendimento adequado, continuo e sem interrupgdes.

6.6. Composi¢do dos cardapios serd definida pelo CONTRATANTE, conforme opgdes previstas no
Termo de Referéncia, podendo considerar restrigdes alimentares e perfil do publico.

6.7. Tempo de execuciio dos servigos

6.7.1. Os servigos de buffet deverao ser prestados com duracdo minima de 1 (uma) hora ¢
maxima de 6 (seis) horas, contadas a partir do horario efetivo de inicio do atendimento ao
publico, devendo a contratada garantir:




6.7.1.1. Atendimento continuo durante todo o periodo contratado;
6.7.1.2. Reposicao integral dos itens durante toda a execugao;

6.7.1.3. Manutengdo da qualidade, temperatura e apresentacdo dos alimentos até o
encerramento do servigo.

6.8. Execucio dos servicos e critérios operacionais

6.8.1.

6.8.2.

6.8.3.

6.8.4.

Transporte dos alimentos:

6.8.1.1. O transporte devera ser realizado em veiculos:

6.8.1.2. exclusivos ou adequados para transporte de alimentos;
6.8.1.3. higienizados antes de cada uso;

6.8.1.4. com compartimentos protegidos contra poeira, insetos e qualquer tipo de
contamina¢do, devendo a PRESTADORA DE SERVICOS comprovar a realizacdo de
controle integrado de pragas urbanas (dedetizagdo/desinsetizacdo e desratizacdo) nos
veiculos e nas instalagcdes utilizadas para preparo e armazenamento dos alimentos,
mediante apresentacdo de certificado valido emitido por empresa especializada, com
periodicidade minima semestral (ou outra mais restritiva exigida pela autoridade sanitaria
competente), em conformidade com as normas da vigilancia sanitaria e boas praticas
estabelecidas pela ANVISA;

6.8.1.5. dotados de isolamento térmico ou equipamentos de refrigeragdo, quando
necessario.

Acondicionamento:

6.8.2.1. Os alimentos deverao ser acondicionados em:

6.8.2.2. recipientes térmicos adequados (hot box, caixas isotérmicas ou similares);
6.8.2.3. embalagens proprias para alimentos, vedadas e integras;

6.8.2.4. recipientes separados por tipo de alimento (quente/frio);

6.8.2.5. condi¢des que evitem contato cruzado entre alimentos crus e preparados.
Controle de temperatura:

6.8.3.1. alimentos quentes: mantidos acima de 60°C;

6.8.3.2. alimentos frios/refrigerados: mantidos abaixo de 10°C;

6.8.3.3. bebidas: servidas em temperatura adequada ao consumo;

6.8.3.4. uso de equipamentos como rechauds, estufas, caixas térmicas ou gelo.
Montagem e exposi¢ao:

6.8.4.1. A montagem devera:

6.8.4.1.1. ocorrer com antecedéncia minima ao inicio do evento, conforme o porte
da demanda, nos seguintes termos:

6.8.4.1.1.1. 1 (uma) hora, para eventos de pequeno porte (até 100 participantes);

6.8.4.1.1.2. 2 (duas) horas, para eventos de médio porte (de 101 a 500
participantes);

6.8.4.1.1.3. 3 (trés) horas, para eventos de grande porte (acima de 500
participantes);

6.8.4.1.1.4. salvo prazo diverso definido pelo TICE no ato da solicitagdo.

6.8.4.1.2. garantir organizacdo, higiene e estética compativel com evento
institucional;

6.8.4.1.3. utilizar toalhas, suportes e utensilios limpos e em bom estado;



6.8.4.1.4. evitar exposi¢ao prolongada de alimentos sem protecao.
6.8.5. Atendimento e reposicao:
6.8.5.1. Durante o evento, a contratada devera:
6.8.5.1.1. manter reposi¢ao continua dos alimentos e bebidas;
6.8.5.1.2. substituir itens sempre que necessario;
6.8.5.1.3. evitar falta ou desabastecimento;
6.8.5.1.4. garantir uniformidade na apresentacdo até o final do servigo.
6.8.6. Equipe de servico:
6.8.6.1. A equipe devera:
6.8.6.1.1. estar uniformizada e identificada;
6.8.6.1.2. adotar boas praticas de higiene (luvas, toucas quando aplicavel);
6.8.6.1.3. manter postura adequada ao ambiente institucional;
6.8.6.1.4. ser dimensionada conforme nimero de participantes.
6.8.7. Higiene e manipulac¢ao:
6.8.7.1. Deverao ser observadas:
6.8.7.1.1. boas praticas de manipulagao de alimentos (RDC ANVISA);
6.8.7.1.2. higienizagdo de utensilios e superficies;
6.8.7.1.3. uso de equipamentos de protecao quando necessario;
6.8.7.1.4. descarte imediato de alimentos improprios.
6.8.8. Desmontagem e limpeza:
6.8.8.1. Ao término do evento, a contratada devera:
6.8.8.1.1. realizar a desmontagem completa da estrutura;
6.8.8.1.2. recolher todos os materiais utilizados;
6.8.8.1.3. remover residuos gerados;
6.8.8.1.4. deixar o ambiente nas mesmas condi¢des de limpeza recebidas.
6.8.9. Gestao de residuos:
6.8.9.1. Os residuos deverdo ser:
6.8.9.1.1. acondicionados em recipientes apropriados;
6.8.9.1.2. segregados quando possivel,
6.8.9.1.3. destinados conforme normas ambientais e sanitarias.
6.8.10. Execucao simultanea e descentralizada:
6.8.10.1. A contratada devera possuir capacidade de atendimento:
6.8.10.1.1. em eventos simultaneos;
6.8.10.1.2. em diferentes localidades do Estado;
6.8.10.1.3. sem prejuizo da qualidade ou padronizagdo dos servigos.
6.8.11. Horario de execucio

6.8.11.1. Os servicos poderao ser realizados, em regra, no periodo compreendido entre
07h e 22h, podendo ocorrer em horarios distintos, inclusive noturnos, finais de semana e
feriados, conforme a necessidade do evento.



7. LOCAL DE PRESTACAO DOS SERVICOS

7.1. Os locais de prestacao dos servicos serdao definidos pelo Tribunal de Justiga do Estado do Ceara —
TJCE, de acordo com a realizagdo de eventos e solenidades institucionais promovidos ou apoiados
pela institui¢do, podendo ocorrer, exemplificativamente, nas seguintes unidades:

7.1.1. Palacio da Justica;

7.1.2. Férum Clovis Bevilaqua;

7.1.3. Escola Superior da Magistratura do Estado do Ceara — ESMEC;

7.1.4. Corregedoria Geral da Justiga;

7.1.5. Unidades administrativas e judiciarias do TICE;

7.1.6. Outros espacos institucionais ou eventuais locais externos indicados pela Administragao.

7.2. A prestag@o dos servigos podera ocorrer tanto na Capital quanto no Interior do Estado do Cear4,
devendo a PRESTADORA DE SERVICOS possuir capacidade logistica para atendimento
descentralizado, garantindo padrdo uniforme de qualidade independentemente da localidade.

7.3. Todas as atividades deverao ser realizadas de acordo com a agenda institucional do TJCE,
previamente solicitadas e ajustadas entre as partes, considerando as especificidades de cada evento.

7.4. Podera ocorrer mudancga de enderego dentro da mesma localidade, sem que tal alteragdo implique
modifica¢do no valor dos servigos, desde que mantidas as condi¢des inicialmente pactuadas.

7.5. Caso eventual alteracdo de enderego, localidade (Capital/Interior) ou estrutura do evento
implique mudanga relevante no quantitativo dos servigos ou na logistica de execucao, podera haver a
correspondente adequagdo de valores, devidamente justificada e formalizada.

7.6. Internamente no local de prestacdo dos servicos, a PRESTADORA DE SERVICOS devera
direcionar seus profissionais aos pontos onde se fagam necessarias as atividades, conforme orientagao
do CONTRATANTE, nao havendo garantia de espago fixo ou exclusivo para execu¢ao dos servigos.

7.7. Condigdes logisticas e operacionais do local

7.7.1. A PRESTADORA DE SERVICOS devera considerar, para fins de execucdo, as
condi¢des especificas de cada local, tais como:

7.7.1.1. acessos para carga ¢ descarga;

7.7.1.2. restri¢oes de horario;

7.7.1.3. necessidade de credenciamento prévio;
7.7.1.4. limitacdes estruturais dos espagos.

7.7.2. A contratada seréd responsavel por toda a logistica necessaria ao transporte de materiais,
equipamentos, alimentos e equipe, independentemente da localizacdo do evento.

7.7.3. Nos eventos realizados no Interior do Estado, a contratada devera garantir:
7.7.3.1. cumprimento dos prazos estabelecidos;
7.7.3.2. manutencao da qualidade dos alimentos e servicos;
7.7.3.3. adequada estrutura de transporte e acondicionamento.

7.7.4. A execugao dos servigos devera observar as normas internas de cada unidade do TJCE,
incluindo regras de acesso, seguranca e utilizagcdo dos espagos.

7.8. Definicio de raio de atendimento — ANEXO VII

7.8.1. Para fins de organizacdo logistica, padronizacdo de custos e adequada execucdo
contratual, os locais de prestagdo dos servigos estardo detalhados no ANEXO VII, o qual
contera a relagdo das sedes judiciarias do TJCE, acompanhadas da delimitagdo de raio de
atendimento (em quilémetros) a partir de cada unidade.

7.8.2. O referido Anexo estabelecera, para cada sede, a distdincia maxima de deslocamento
considerada para execucdo regular dos servigcos, abrangendo municipios e localidades



circunvizinhas, permitindo:
7.8.2.1. melhor planejamento logistico por parte da contratada;
7.8.2.2. padronizacao das condi¢des de execucao;
7.8.2.3. definigdo objetiva de custos associados ao deslocamento.

7.8.3. Os eventos realizados dentro do raio estabelecido para cada sede judicidria serdo
considerados como de execugdo ordinaria, ndo ensejando custos adicionais além daqueles
previstos contratualmente.

7.8.4. Na hipotese de realizagio de eventos fora do raio definido no ANEXO VII -PREVISAO
DE REALIZACAO DE EVENTOS NO INTERIOR COM RAIO DE ABRANGENCIA,
poderd haver avaliacdo especifica quanto a viabilidade logistica e eventual necessidade de
adequagdo de valores, mediante justificativa da Administragdo e concordancia formal entre as
partes.

7.8.5. O ANEXO VII integrard o Termo de Referéncia para todos os fins, constituindo
instrumento de apoio a gestao contratual, fiscalizacao e execucao dos servigos.

8. EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E RECURSOS OPERACIONAIS

8.1. Todos os materiais, equipamentos, utensilios e recursos humanos necessarios a execucao dos
servicos deverdo ser fornecidos integralmente pela PRESTADORA DE SERVICOS, incluindo
transporte, montagem, atendimento, reposi¢do, desmontagem e demais atividades correlatas, sem
onus adicional para 0o CONTRATANTE.

8.2. Regra de dimensionamento (padrao técnico)

8.2.1. O dimensionamento dos materiais, equipamentos, utensilios e equipe sera de
responsabilidade exclusiva da PRESTADORA DE SERVICOS, devendo considerar:

8.2.1.1. tipo e porte do evento;

8.2.1.2. numero de participantes;

8.2.1.3. duragdo do evento (minimo de 1h e maximo de 6h);
8.2.1.4. dinamica de utilizac¢do e necessidade de reposicao;
8.2.1.5. caracteristicas do local de execucao (Capital ou Interior).

8.3. A contratada devera garantir quantidade suficiente de todos os itens necessarios, sendo
obrigatéria:

8.3.1. reposicao continua durante todo o evento;
8.3.2. manutencao das condi¢des adequadas de uso;
8.3.3. inexisténcia de interrupgdes na prestacao dos servicos por insuficiéncia de recursos.

8.3.4. Nao sera admitida execucdo parcial dos servigos por insuficiéncia de materiais,
equipamentos, utensilios ou pessoal.

8.4. Materiais e utensilios
8.4.1. Os materiais e utensilios compreendem, exemplificativamente:
8.4.1.1. Utensilios de servico:
8.4.1.1.1. talheres em inox ou material equivalente;
8.4.1.1.2. lougas em porcelana branca ou equivalente;
8.4.1.1.3. copos e tagas em vidro;
8.4.1.1.4. jarras, bandejas e recipientes de servigo;

8.4.1.1.5. guardanapos (papel ou tecido, quando solicitado);



8.4.1.2. Materiais de apoio:
8.4.1.2.1. mesas, cadeiras (quando aplicavel), aparadores;
8.4.1.2.2. toalhas e sobretoalhas em tecido, limpas e passadas;
8.4.1.2.3. suportes, bandejas e utensilios auxiliares;
8.5. Equipamentos

8.5.1. APRESTADORA DE SERVICOS devera fornecer todos os equipamentos necessarios a
execucao dos servicos, incluindo, exemplificativamente:

8.5.1.1. Equipamentos térmicos e de conservagio:
8.5.1.1.1. rechauds, estufas e equipamentos similares;
8.5.1.1.2. caixas térmicas e isotérmicas;
8.5.1.1.3. equipamentos de conservagao e suporte térmico;
8.5.1.2. Equipamentos de apoio:
8.5.1.2.1. suportes para buffet e organizagdo do servico;
8.5.1.2.2. equipamentos auxiliares de montagem e operacao;

8.5.1.2.3. Os equipamentos deverdo estar em perfeito estado de conservagao,
funcionamento e seguranca, sendo vedada a utilizacdo de itens danificados ou
inadequados.

8.5.2. Proporc¢iao minima de utensilios (critério objetivo)

8.5.2.1. Devera ser observada, no minimo, a seguinte proporg¢ao:
8.5.2.1.1. 01 conjunto de prato e talheres por participante;
8.5.2.1.2. 01 copo por participante;
8.5.2.1.3. 01 taga por participante;
8.5.2.1.4. 01 bandeja por profissional de atendimento;
8.5.2.1.5. quantitativo suficiente para reposi¢ao imediata.

8.6. Recursos humanos (FUNCIONARIOS)

8.6.1. A PRESTADORA DE SERVICOS devera disponibilizar equipe suficiente e adequada a
execugao dos servigos, compreendendo, conforme o porte do evento:

8.6.1.1. garcons/garconetes;
8.6.1.2. auxiliares de servigo;
8.6.1.3. coordenador ou responsavel técnico.
8.6.2. Devera ser observado, no minimo:
8.6.2.1. 01 garcom para cada 15 a 20 participantes;
8.6.2.2. 01 coordenador/maitre para eventos com mais de 150 participantes.
8.6.3. A equipe devera garantir:
8.6.3.1. atendimento continuo;
8.6.3.2. reposicao adequada de materiais e utensilios;
8.6.3.3. organizagao do ambiente;
8.6.3.4. suporte integral durante o evento.
8.6.4. Os profissionais deverao:
8.6.4.1. estar devidamente uniformizados e identificados;

8.6.4.2. observar normas de higiene e apresentacao pessoal,



8.6.4.3. possuir capacitacdo compativel com a fungdo;
8.6.4.4. adotar postura compativel com eventos institucionais.

8.7. A PRESTADORA DE SERVICOS sera integralmente responsavel pelos encargos trabalhistas,
previdencidrios e de seguranga do trabalho de seus empregados.

8.8. Transporte, acondicionamento e conservaciao
8.8.1. A contratada devera garantir:
8.8.1.1. Transporte

8.8.1.1.1. veiculos adequados, limpos e organizados; veiculos adequados, limpos,
organizados e em condi¢des higiénico-sanitarias satisfatorias para o transporte de
alimentos e materiais, devendo a PRESTADORA DE SERVICOS comprovar a
realizag@o de controle integrado de pragas urbanas (dedetizacdo, desinsetizagdo e
desratizagcdo) nos veiculos utilizados, mediante apresentacao de certificado valido
emitido por empresa especializada, com periodicidade minima semestral, ou outra
mais restritiva definida pela autoridade sanitdria competente, em conformidade
com as normas da vigilancia sanitaria e boas praticas aplicaveis;

8.8.1.1.2. prote¢ao dos materiais contra danos e contaminagao.
8.8.1.2. Acondicionamento:
8.8.1.2.1. utilizagao de recipientes apropriados;
8.8.1.2.2. organizagdo que evite avarias ou contaminagao;
8.8.1.3. Conservacao:
8.8.1.3.1. materiais em perfeito estado de uso;
8.8.1.3.2. substitui¢ao imediata de itens danificados.
8.9. Responsabilidade operacional
8.9.1. Compete exclusivamente a PRESTADORA DE SERVICOS:
8.9.1.1. fornecimento integral de materiais, equipamentos, utensilios e equipe;
8.9.1.2. transporte, montagem, operacdo e desmontagem;
8.9.1.3. reposi¢ado continua durante o evento;
8.9.1.4. substituicao imediata de itens defeituosos;
8.9.1.5. limpeza e retirada final.
8.10. Referéncia historica

8.10.1. Os parametros definidos neste item baseiam-se em contratacdes anteriores do TJCE,
servindo como referéncia técnica para dimensionamento minimo dos recursos necessarios a
execucao dos servigos.

9. UNIFORMES

9.1. Os profissionais disponibilizados pela PRESTADORA DE SERVICOS para execucdo dos
servicos deverdo portar cracha funcional da empresa, com foto recente, e utilizar uniformes por ela
fornecidos, os quais deverdo ser padronizados, completos e compativeis com o tipo de servigo e com

a natureza institucional dos eventos, contendo identificacdo visivel da PRESTADORA DE
SERVICOS.

9.2. Os uniformes deverdo observar padroes adequados de apresentacdo, higiene e formalidade,
compativeis com o ambiente institucional do Tribunal de Justica do Estado do Ceara, podendo ser
previamente informados ao TJCE, quando solicitado, para fins de verificacdo de sua adequagao
ao contexto do evento.

9.2.1. Equipe de atendimento (garcons, garconetes e maitre):



9.2.1.1. camisa social ou equivalente;
9.2.1.2. calc¢a social ou saia em padrao formal;
9.2.1.3. sapato fechado, antiderrapante e em bom estado de conservacio;
9.2.1.4. avental ou colete, quando aplicavel;
9.2.2. Equipe de apoio operacional:
9.2.2.1. uniforme padronizado, adequado a funcio exercida;
9.2.2.2. calcado fechado e apropriado para a atividade;
9.2.3. Apresentacio pessoal:
9.2.3.1. uniformes limpos, passados e sem avarias;
9.2.3.2. cabelos presos, quando aplicavel;
9.2.3.3. unhas limpas e discretas;

9.2.3.4. vedada a utilizacdo de adornos excessivos que comprometam a seguranc¢a ou
a padronizagio visual.

9.3 A PRESTADORA DE SERVICOS devera garantir a disponibilizacdo de uniformes adequados e
em quantidade suficiente para os profissionais alocados em cada evento, observando a necessidade de
substituicdo sempre que necessario, sem onus adicional para 0 CONTRATANTE.

9.4. Cabera a PRESTADORA DE SERVICOS assegurar que todos os profissionais se apresentem,
durante a execu¢dao dos servicos, com uniformes em perfeitas condi¢des de uso, conservaciao e
higiene, compativeis com o padrdo exigido para eventos institucionais do TJCE.

9.4.1. A PRESTADORA DE SERVICOS devera promover a substituicido imediata de pecas
desgastadas, danificadas ou inadequadas, independentemente de previsao de periodicidade.

9.5. No caso de profissional gestante, os uniformes deverdo ser apropriados a condic¢do, garantindo
conforto e seguranca, devendo ser substituidos sempre que necessario.

9.6. A gestdo, fornecimento, controle e reposicdo dos uniformes sdo de responsabilidade exclusiva da
PRESTADORA DE SERVICOS, nao havendo qualquer ingeréncia do CONTRATANTE sobre a
organizagao interna de pessoal da contratada.

9.7. E vedado 3 PRESTADORA DE SERVICOS repassar aos seus empregados quaisquer custos
relativos ao fornecimento de uniformes, exceto nos casos de extravio ou dano comprovadamente
causado fora da execug¢ao dos servigos.

10. QUALIFICACAO PROFISSIONAL

10.1. Os profissionais disponibilizados pela PRESTADORA DE SERVICOS para execucdo dos
servicos deverao possuir capacitacdo minima compativel com as atividades a serem desempenhadas,
0 que contempla, ao menos:

10.1.1. dominio da lingua portuguesa falada e compreendida;
10.1.2. nogdes basicas de comunicagdo, organizagdo e atendimento ao publico;
10.1.3. conhecimentos compativeis com a fungdo exercida.

10.2. Especificamente para as fungdes de maior responsabilidade operacional e de coordenacdo, como
maitre ou coordenador de evento, deverd ser comprovada qualificacdo compativel, mediante
experiéncia prévia em servigos de buffet, eventos corporativos ou atividades similares, incluindo:

10.2.1. organizagao e supervisao de equipes;
10.2.2. distribuicao de tarefas;
10.2.3. acompanhamento da execugao dos servigos;

10.2.4. interlocucdo com o CONTRATANTE durante o evento.



10.3. A PRESTADORA DE SERVICOS devera assegurar que os profissionais por ela mobilizados
para cada evento estejam previamente capacitados para as atividades a serem desempenhadas,
podendo, adicionalmente, participar de orientacdes especificas fornecidas pelo CONTRATANTE
quanto as particularidades institucionais do TJCE.

10.4. As capacitagdes técnicas deverdo abranger, no minimo:
10.4.1. procedimentos operacionais relacionados as atividades desempenhadas;
10.4.2. boas praticas de higiene e manipulagao de utensilios;
10.4.3. organizacao e montagem de ambientes de servico;
10.4.4. utilizacdo adequada de equipamentos e materiais.

10.5. As capacitacdes comportamentais deverdo contemplar o desenvolvimento de habilidades
interpessoais, tais como:

10.5.1. comunicagao clara e cordial;

10.5.2. postura profissional e apresentacdo adequada;
10.5.3. trabalho em equipe;

10.5.4. organizagao e gestdo do tempo;

10.5.5. atendimento ao publico em ambiente institucional.

10.6. A PRESTADORA DE SERVICOS devera manter registro interno das capacitagdes realizadas,
podendo o CONTRATANTE, sempre que necessario, solicitar comprovagdo das qualificacdes
compativeis com as fungdes desempenhadas.

10.7. A mobilizagdo dos profissionais ocorrera de acordo com a demanda de cada evento, ndo
havendo exigéncia de disponibiliza¢do continua ou exclusiva de pessoal, cabendo a PRESTADORA
DE SERVICOS a gestao, sele¢do e alocacdo dos recursos humanos necessarios a adequada execugdo
dos servigos.

11. GARANTIA E CONFORMIDADE DOS SERVICOS

11.1. O prazo minimo de garantia dos servigos prestados observard o disposto no art. 26 da Lei n°
8.078/90 (Codigo de Defesa do Consumidor), aplicando-se, no que couber, aos servigos executados,
bem como eventuais prazos superiores previstos em proposta da PRESTADORA DE SERVICOS ou
em documentos vinculados a contratagao.

11.2. Considerando a natureza dos servigos, caracterizados pela execucdo sob demanda e consumo
imediato, a garantia sera aferida principalmente durante a realizacao de cada evento € no momento do
recebimento provisorio e definitivo dos servigos.

11.3. APRESTADORA DE SERVICOS devera assegurar a qualidade, adequacdo e regularidade dos
servicos prestados, responsabilizando-se integralmente por falhas, vicios ou desconformidades
identificadas.

11.4. A garantia compreenderd a obrigacdo de adog¢do de medidas corretivas imediatas durante a
execugao dos servigos, incluindo, quando necessario:

11.4.1. substituicdo de materiais, utensilios ou equipamentos inadequados;

11.4.2. reforgo ou substituicdo de equipe;

11.4.3. corregdo de falhas na montagem, organizacdo ou atendimento;

11.4.4. ajustes necessarios para restabelecimento das condi¢des adequadas de execugao.

11.5. Apos a realizacdo do evento, caso sejam identificadas irregularidades, vicios ou
desconformidades na prestacao dos servigos, a PRESTADORA DE SERVICOS devera:

11.5.1. proceder as correcdes cabiveis;

11.5.2. prestar esclarecimentos formais;



11.5.3. adotar medidas compensatorias, quando aplicavel;
11.5.4. sem qualquer 6nus adicional para 0 CONTRATANTE.

11.6. Entende-se por manutengdo corretiva, no ambito desta contratacdo, a ado¢do de providéncias
destinadas a corrigir falhas na execu¢do dos servicos, compreendendo o refazimento de etapas,
ajustes operacionais, substitui¢do de recursos e demais acdes necessarias & adequada prestagao do
Servigo.

11.7. APRESTADORA DE SERVICOS devera manter suporte operacional durante toda a execugao
do evento, com capacidade de resposta imediata para resolucdo de intercorréncias, garantindo a
continuidade e a qualidade dos servigos.

11.8. O desatendimento das obrigacdes relacionadas a garantia e a correcao de falhas podera ensejar a
aplicagdo de penalidades administrativas, nos termos do contrato, por caracterizar descumprimento
das obrigacdes assumidas.

12. REQUISITOS DE SUSTENTABILIDADE

12.1. Além dos parametros especificos de sustentabilidade intrinsecamente vinculados ao objeto
contratual, a PRESTADORA DE SERVICOS devera observar praticas que promovam a eficiéncia no
uso de recursos, a reducdo de desperdicios, a mitigacdo de impactos ambientais e a responsabilidade
social, em conformidade com a Lei n® 14.133/2021, o Plano de Logistica Sustentavel do Poder
Judiciario e demais normativos aplicaveis.

12.2. Os critérios de sustentabilidade aplicaveis a presente contratacdo englobam, no minimo:

12.2.1. Racionalizacdo do uso de insumos, materiais e substancias potencialmente toxicas ou
poluentes, priorizando alternativas ambientalmente adequadas, de baixa toxicidade e que nao
oferegcam riscos a saude dos usuarios e trabalhadores.

12.2.2. Adocdo de materiais e embalagens de baixo impacto ambiental, priorizando itens
reutilizaveis, reciclaveis ou biodegradaveis, vedado o uso de materiais descartaveis nao
reciclaveis quando houver alternativa técnica viavel, especialmente no servigo de apoio (copos,
talheres, recipientes e acondicionamento logistico).

12.2.3. Planejamento e dimensionamento adequado da execucdo dos servigos, com base no
numero estimado de participantes por evento, de modo a:

12.2.3.1. evitar desperdicios de insumos e materiais;
12.2.3.2. reduzir sobras e descartes desnecessarios;
12.2.3.3. garantir proporcionalidade entre demanda e fornecimento.

12.2.4. Adogdo de praticas de uso racional de agua e energia durante a execugdo dos servigos,
incluindo:

12.2.4.1. utilizacao de equipamentos eficientes;

12.2.4.2. controle de consumo durante montagem, execucdo e desmontagem;

12.2.4.3. vedacao de praticas que impliquem desperdicio injustificado.
12.2.5. Implementacdo de procedimentos de gestdo de residuos, incluindo:

12.2.5.1. segregacao de residuos reciclaveis, organicos e rejeitos;

12.2.5.2. acondicionamento adequado;

12.2.5.3. destinagao ambientalmente correta, em conformidade com a legislagdo vigente;

12.2.5.4. priorizagdo de parcerias com cooperativas de reciclagem, quando aplicavel.
12.2.6. Adogao de praticas logisticas sustentaveis, incluindo:

12.2.6.1. otimizacao de rotas de transporte;



12.2.6.2. reducao de deslocamentos desnecessarios;

12.2.6.3. utilizagdo de veiculos em boas condi¢cdes de manutencdo, visando reducdo de
emissdes.

12.2.7. Capacitagcdo dos profissionais envolvidos na execuc¢ao contratual quanto a boas praticas de
sustentabilidade, incluindo:

12.2.7.1. reducao de desperdicios;

12.2.7.2. uso eficiente de recursos;

12.2.7.3. condutas ambientalmente responsaveis durante os eventos.
12.2.8. Observancia de critérios de responsabilidade social, incluindo:

12.2.8.1. respeito as normas trabalhistas e de seguranga,;

12.2.8.2. promogao de condi¢des adequadas de trabalho;

12.2.8.3. vedacao de praticas discriminatorias ou irregulares.

12.3. A PRESTADORA DE SERVICOS devera, sempre que solicitado, comprovar a adocdo das
praticas sustentaveis previstas neste item, por meio de registros, procedimentos internos, declaragdes
ou outros meios idoneos de verificagao.

12.4. O descumprimento dos requisitos de sustentabilidade podera ensejar a aplicacdo de sancgdes
contratuais, nos termos da legislacdo vigente e do instrumento contratual.

13. SUBCONTRATACAO

13.1. E admitida a subcontratagio parcial do objeto contratual, mediante prévia e expressa
autorizacao do Tribunal de Justica do Estado do Ceara — TJCE, desde que ndo comprometa a
qualidade, a padronizagdo, a responsabilidade técnica e a adequada execucdo dos servigos
contratados.

13.2. A subcontratacdo devera observar as seguintes condigoes:

13.2.1. Restringir-se a parcelas acessorias, instrumentais ou complementares da execucao, tais
como:

13.2.1.1. apoio logistico;

13.2.1.2. transporte;

13.2.1.3. locagdo de equipamentos auxiliares;

13.2.1.4. servigos de apoio operacional complementares e especializados;
13.2.2. E vedada a subcontratagdo das atividades principais do objeto, especialmente:

13.2.2.1. planejamento e coordenacao dos servicos de buffet;

13.2.2.2. preparo e manipulacao de alimentos;

13.2.2.3. montagem, apresentacdo e execucao do servigo junto ao publico;

13.2.2.4. gestao da equipe operacional durante o evento;

13.3. A subcontratagdo ndo transfere a subcontratada a responsabilidade contratual, permanecendo a
PRESTADORA DE SERVICOS integralmente responsavel perante o TICE pela execu¢do do objeto;

13.4. As empresas subcontratadas deverdo atender as mesmas exigéncias de regularidade juridica,
fiscal, trabalhista e sanitaria aplicaveis a contratagao principal, quando pertinente a parcela executada;

13.4.1. Preferencialmente, deverdo ser subcontratadas microempresas ou empresas de pequeno
porte, em observancia ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123/2006,
desde que atendidos os requisitos técnicos exigidos;

13.5. E vedada a subcontrata¢do que gere:



13.5.1. subordinagdo direta entre o TJCE e empregados da subcontratada;
13.5.2. pessoalidade na execugao dos servigos;
13.5.3. descaracterizagdo da natureza continuada ¢ sem dedicagdo exclusiva de mao de obra;

13.5.4. descaracterizagcdo da natureza continuada dos servicos, especialmente quando implicar
execucao habitual, continua ou com alocacdo permanente de profissionais nas dependéncias do
TJCE, bem como a configuracao de dedicagdo exclusiva de mao de obra, em desacordo com o
regime de execucdo por demanda.

13.6. A PRESTADORA DE SERVICOS deverd informar previamente ao TJCE a intengdo de
subcontratacao, apresentando:

13.6.1. identificacdo da empresa subcontratada;
13.6.2. descricdo detalhada da parcela a ser executada;
13.6.3. comprovagao de regularidade e capacidade técnica, quando aplicavel;

13.7. A subcontratagdo realizada em desacordo com as disposi¢des deste item podera ensejar a
aplicacdo de sangOes contratuais, sem prejuizo da responsabilizacdo da PRESTADORA DE
SERVICOS.

14. CRITERIO DE MEDICAO E VERIFICACAO DA QUALIDADE DOS SERVICOS -
INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO (IMR)

14.1. O preco fixado em contrato para a prestagdo dos servigos refere-se a execu¢do com a maxima
qualidade. Assim, a execugdo contratual que ndo atender integralmente aos critérios de desempenho e
qualidade estabelecidos neste Termo de Referéncia e no Anexo IV Instrumento de Mediciao de
Resultado (IMR) podera ensejar pagamento proporcional ao nivel de atendimento verificado.

14.2. A aferi¢do da qualidade dos servicos sera realizada com base no Instrumento de Medi¢ao de
Resultado (IMR), que estabelece indicadores, critérios de avaliagdo e respectivos pesos, com 0O
objetivo de assegurar a adequada execugdo contratual, promovendo pagamento proporcional ao
desempenho obtido, nos termos do art. 144 da Lei n° 14.133/2021.

14.3. Eventuais falhas e descumprimentos contratuais que extrapolem os limites de tolerancia
definidos neste instrumento serdo apurados em processo administrativo proprio, podendo resultar em
aplicacao de penalidades, sem prejuizo de eventual rescisdo contratual.

14.4. Apds a execugdo dos servigos ou ao final do periodo de apuragdo definido pela Administragdo,
o representante do TICE apresentard a PRESTADORA DE SERVICOS o instrumento “Medic¢do de
Servigos Prestados” constante no Anexo IV deste Termo de Referéncia, que conterd, no minimo:

14.4.1. Numero do processo administrativo de contratacao que deu origem ao contrato;
14.4.2. Ntimero do contrato;

14.4.3. Partes contratuais;

14.4.4. Sintese do objeto e identificagdo do evento realizado;

14.4.5. Numero da Ordem de Servigo correspondente;

14.4.6. Listagem de ocorréncias e medigdes;

14.4.7. Fator percentual de aceitagdo e remuneragao dos servigos;

14.5. A PRESTADORA DE SERVICOS deve avaliar com aten¢do os impactos provaveis do
instrumento “Medicao de Servigos Prestados” ante a qualidade esperada dos seus servigos e
respectivos impactos financeiros, de modo a precificar com responsabilidade, pois ndo havera
flexibilizacao de medig¢des ou de valores a serem pagos.

14.6. A avaliacao corresponderd a atribuicdo dos conceitos “Adequado”, “Parcialmente Adequado”
ou “Nao Adequado” para cada item avaliado, considerando a execucdo dos servigos em cada evento
ou no periodo de medi¢do, conforme o caso. Para tanto, serdo definidos indicadores distintos, cada



um com seu respectivo peso no computo geral, formando a pontuagdo final a ser aplicada na faixa de
tolerancia.

14.7. Para aferi¢ao e anotacao de resultados, o Fiscal Técnico do Contrato devera utilizar instrumento
proprio contendo, no minimo: nimero do processo, contrato, partes, identificacio do evento,
ocorréncias registradas, pontuagdo obtida, fator de aceitacdo e valor a ser pago.

14.8. O descumprimento reiterado das condi¢des contratuais podera implicar agravamento das
pontuacdes e abertura de processo administrativo para aplicagdo de penalidades.

14.9. A PRESTADORA SERVICOS deve avaliar com atencdo os impactos do IMR na sua
remunera¢do, nao sendo admitida flexibilizag¢ao posterior dos critérios de medicao.

15. OBRIGACOES DA PRESTADORA DE SERVICOS EM RELACAO AO OBJETO

15.1. A PRESTADORA DE SERVICOS devera cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital,
Contrato, seus anexos € proposta apresentada, assumindo os riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execugdo do objeto e, ainda:

15.1.1. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12,
13 e 17 a27 do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990);

15.1.2. Executar os servigos nos termos propostos, observando as especificagdes, prazos,

quantitativos e condigdes estabelecidas neste Termo de Referéncia e nas solicitagdes do
CONTRATANTE;

15.1.3. Comunicar ao TJCE, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas que anteceda eventual
dificuldade executiva, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovagao e sugestdo de readequacao;

15.1.4. Realizar planejamento prévio para cada evento, contemplando dimensionamento de equipe,
logistica de transporte, montagem, execucdo e desmontagem, de modo a garantir a adequada
prestacao dos servicos;

15.1.5. Executar os servicos com padrdo elevado e uniforme de qualidade, observando critérios de
organizacdo, apresentacdo, higiene e eficiéncia, compativeis com eventos institucionais do Poder
Judiciario;

15.1.6. Realizar conferéncia prévia dos materiais, equipamentos, utensilios e demais recursos

necessarios a execu¢do dos servigos, garantindo sua adequacdo e disponibilidade antes do inicio do
evento;

15.1.7. Garantir a continuidade e regularidade da prestacdo dos servigos durante todo o periodo
contratado, evitando interrupgoes, falhas ou desabastecimento;

15.1.8. Executar os servigos dentro dos prazos estipulados, em conformidade com as especificacdes
constantes neste Termo de Referéncia e nas quantidades solicitadas;

15.1.9. Responsabilizar-se integralmente pela logistica necessaria a execu¢do do objeto, incluindo
transporte, carga, descarga, montagem e desmontagem, sem onus adicional ao TICE;

15.1.10. Garantir que todos os materiais, equipamentos e utensilios sejam acondicionados,
transportados e armazenados de forma adequada, preservando suas condi¢des de uso, higiene e
integridade;

15.1.11. Disponibilizar profissionais em nimero suficiente € compativel com o porte e caracteristicas
de cada evento, ndo havendo vinculo de exclusividade com o TICE;

15.1.12. Assegurar que os profissionais estejam devidamente capacitados, orientados, uniformizados
e identificados, aptos a execugdo das atividades contratadas;

15.1.13. Responsabilizar-se integralmente por todos os encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais
e comerciais decorrentes da execucdo do contrato, inexistindo vinculo empregaticio com o TJCE;

15.1.14. Substituir imediatamente, as suas expensas, quaisquer profissionais, materiais, equipamentos



ou utensilios que ndo atendam as condic¢des exigidas ou apresentem falhas na execugao;

15.1.15. Adotar medidas preventivas e corretivas para evitar acidentes, danos ou prejuizos a
qualidade, seguranga e regularidade da prestacao dos servicos;

15.1.16. Manter, durante a execucdo dos servigos, mecanismos de controle e supervisdao das
atividades, de modo a assegurar o cumprimento dos padrdes exigidos;

15.1.17. Atender prontamente, por seu representante legal, o representante do TICE com vistas a
discutir a execucao dos servicos e promover os ajustes necessarios;

15.1.18. Designar PREPOSTO responsavel pela coordenacdo dos servigos e interlocugdo com o
TJCE, com autonomia para resolucdo de demandas operacionais;

15.1.19. Cumprir integralmente a legislagdo sanitaria vigente, especialmente as normas da ANVISA
aplicaveis a manipulacdo e transporte de alimentos, bem como as normas de seguranca e saude do
trabalho;

15.1.20. Treinar e capacitar periodicamente os profissionais envolvidos na execu¢do dos servigos,
inclusive quanto as boas praticas operacionais e de reducao de desperdicios;

15.1.21. Apresentar, quando solicitado, documentagdo comprobatoria de regularidade fiscal,
trabalhista e previdenciaria relacionada a execugdo contratual;

15.1.22. Manter absoluto sigilo quanto as informac¢des e documentos acessados em decorréncia da
execucao dos servigos;

15.1.23. Promover a destinagdo final ambientalmente adequada dos residuos gerados durante a
execucao dos servigos;

15.1.24. Adotar praticas que visem a redu¢@o de desperdicios e impactos ambientais;

15.1.25. Assumir toda a responsabilidade pelos custos diretos e indiretos necessarios a execugao do
objeto, incluindo pessoal, transporte, materiais, equipamentos, encargos e tributos;

15.1.26. Nao transferir ao TJCE quaisquer custos adicionais ndo previstos contratualmente.

16. OBRIGACOES DO TJCE EM RELACAO AO OBJETO

16.1. O TJCE devera cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, Contrato e seus anexos e
ainda:

16.1.1. Indicar, com antecedéncia razoavel, os locais onde deverdo ser prestados os servigos,
bem como as condigdes especificas de cada evento;

16.1.2. Dar os meios necessarios aos trabalhadores da PRESTADORA DE SERVICOS para a
realizacdo dos trabalhos, tais como acesso aos locais e disponibiliza¢do de infraestrutura basica
nao atribuida a contratada, a exemplo de energia elétrica e dgua, quando existentes no local do
evento;

16.1.3. Promover reunides de alinhamento, quando necessario ou quando solicitadas pela
PRESTADORA DE SERVICOS, com o objetivo de assegurar o adequado planejamento,
execugdo e acompanhamento dos servigos;

16.1.4. Fornecer, de forma clara e tempestiva, as informacdes necessarias a execu¢do dos
servicos, incluindo data, horario, local, estimativa de publico, tipo de evento e demais
especificagdes relevantes;

16.1.5. Designar formalmente gestor e fiscal do contrato, nos termos da Lei n°® 14.133/2021,
responsaveis pelo acompanhamento, fiscalizac¢do e avaliagdo da execugdo dos servigos;

16.1.6. Exercer a fiscalizacdo da execu¢dao contratual, verificando o cumprimento das
obrigagdes assumidas pela PRESTADORA DE SERVICOS, inclusive quanto a qualidade,
prazos, condi¢des sanitarias e adequagdo dos servigos prestados;

16.1.7. Realizar a medigdo dos servigos prestados com base nos critérios definidos no



Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), registrando ocorréncias, avaliagdes e eventuais
ndo conformidades;

16.1.8. Comunicar a PRESTADORA DE SERVICOS quaisquer irregularidades verificadas na
execugdo contratual, fixando prazo para sua corre¢ao, quando cabivel;

16.1.9. Efetuar o pagamento devido pelos servigos efetivamente prestados, conforme condigdes
estabelecidas no contrato, observando as medig¢des realizadas e eventuais glosas decorrentes do
IMR;

16.1.10. Aplicar, quando cabivel, as penalidades previstas no contrato e na legislagdo vigente,
em caso de descumprimento das obrigacdes contratuais;

16.1.11. Atestar a execugdo dos servigos apds a verificagdo de sua conformidade com as
especificagdes contratuais e critérios de qualidade estabelecidos;

16.1.12. Garantir o acesso da PRESTADORA DE SERVICOS as dependéncias onde serdao
realizados os eventos, observadas as normas de seguranga institucional,;

16.1.13. Disponibilizar, quando aplicével, espaco adequado para apoio a execugdo dos servigos,
conforme as condi¢des do local do evento;

16.1.14. Zelar pelo equilibrio econdmico-financeiro do contrato, adotando as medidas cabiveis
nos casos previstos na legislagao;

16.1.15. Prestar esclarecimentos e dirimir davidas da PRESTADORA DE SERVICOS quanto
a execu¢do do objeto, sempre que necessario;

17. MODELO DE GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

17.1. A execucao do contrato sera acompanhada por representante(s) do TJCE, definido(s) como
Gestor e Fiscal(is) do Contrato, que manterd(ao) comunicacdo com o representante indicado pela
PRESTADORA DE SERVICOS, denominado PREPOSTO.

17.2. APRESTADORA DE SERVICOS designara formalmente o PREPOSTO da empresa, na forma
do modelo constante do Anexo correspondente, que deverd manter-se acessivel e disponivel para
tratamento das questdes executivas do contrato durante toda a vigéncia contratual, podendo ser
indicado mais de um PREPOSTO, conforme a necessidade operacional.

17.3. As comunicagdes entre o TICE e a PRESTADORA DE SERVICOS deverao ser realizadas por
escrito, preferencialmente por meio eletronico, e centralizadas no PREPOSTO ou representante legal
da empresa, assegurando rastreabilidade e formalizag¢do das tratativas.

17.4. A fiscalizagdo poderd ser realizada por amostragem e com base em critérios estatisticos,
considerando a natureza sob demanda dos servigos e priorizando eventos de maior relevancia,
volume ou criticidade.

17.5. A fiscalizagao da execugdo sera efetuada pelo fiscal técnico, que acompanhara a prestacao dos
servigos e verificard o cumprimento das exigéncias contratuais, incluindo prazos, qualidade,
adequacdo dos materiais, apresentacdo, higiene e atendimento, com vistas a assegurar os melhores
resultados para o TICE.

17.6. A fiscalizagdo técnica avaliard, por meio do Instrumento de Medigao de Resultado (IMR), a
qualidade da execu¢do dos servigos, especialmente quanto a pontualidade, conformidade com o
cardapio aprovado, atendimento, apresentagdo e condi¢des sanitarias, devendo haver o
redimensionamento do pagamento conforme os indicadores e critérios estabelecidos.

17.7. A fiscalizacdo técnica devera monitorar continuamente a qualidade dos servigos prestados,
confrontando-os com as especificacdes deste Termo de Referéncia, podendo determinar a corre¢do
imediata de falhas, irregularidades ou inadequacdes identificadas.

17.8. Poderao ser exigidos, a qualquer tempo, documentos comprobatérios e evidéncias da
PRESTADORA DE SERVICOS, tais como registros sanitarios, comprovagdo de capacitagao,
controle de qualidade, registros de transporte e acondicionamento, a fim de verificar a conformidade
com a proposta e com este Termo de Referéncia.



17.9. A fiscalizacdo abranger4, ainda, as seguintes verificacdes especificas:

17.9.1. Garantia da qualidade dos servigos prestados, com responsabilizagdo por eventuais
falhas ou danos decorrentes da execucao;

17.9.2. Manutencdo das condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na contratagdo
durante toda a vigéncia contratual;

17.9.3. Adequacao dos materiais, equipamentos e utensilios utilizados, quanto a conservacao,
higiene e compatibilidade com o padrdo exigido;

17.9.4. Regularidade das condicdes sanitarias das instalagdes da contratada, quando aplicével,
podendo o TJCE realizar diligéncias ou solicitar comprovacao de licengas e alvaras;

17.9.5. Conformidade da execucdo com as demandas especificas de cada evento, inclusive
quanto a quantidade, organizacao, reposi¢ao e apresentacdo dos servicos;

17.10. A fiscalizagdo exercida pelo TJCE ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
PRESTADORA DE SERVICOS por quaisquer irregularidades, inclusive perante terceiros,
decorrentes da execucao contratual.

17.11. Caso sejam identificados materiais, insumos ou condi¢des inadequadas a execucdo dos
servicos, cabera 8 PRESTADORA DE SERVICOS promover sua imediata substitui¢do, sem prejuizo
das avaliagOes realizadas no IMR.

17.12. O TJCE registrara, em sistema proprio ou instrumento equivalente, todas as ocorréncias
relacionadas a execucdo contratual, incluindo falhas, ndo conformidades ¢ medidas corretivas
adotadas, podendo exigir a participacdo da PRESTADORA DE SERVICOS na solucao das

pendéncias.

17.13. Identificada qualquer irregularidade na execucao do contrato, o fiscal técnico emitira
notificagdo a PRESTADORA DE SERVICOS, estabelecendo prazo para corre¢do, sem prejuizo da
aplicagdo das penalidades cabiveis, nos termos da legislacdo vigente e do contrato.

18. RECEBIMENTO DOS SERVICOS

18.1. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando executados em desacordo com
as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia, no Contrato ou na proposta apresentada,
devendo ser corrigidos, refeitos ou substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da
PRESTADORA DE SERVICOS, sem prejuizo da aplica¢do das penalidades cabiveis.

18.2. Em caso de constatacdo de falhas na execucdo, inadequagdes na prestacdo dos servicos,
descumprimento de prazos, problemas de qualidade, higiene, apresentagdo ou quaisquer nao
conformidades, a PRESTADORA DE SERVICOS deverd promover a correcao imediata ou, quando
nao for possivel, no prazo maximo de 5 (cinco) dias tteis, contados da notificacdo formal pelo TJCE.

18.3. RECEBIMENTO PROVISORIO

18.3.1. Os servigos serdo recebidos provisoriamente pelo TICE no momento da execucdo de
cada evento, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia, no Contrato e na proposta, mediante registro em
instrumento proprio ou relatorio de fiscalizacao.

18.3.2. O recebimento provisério compreendera a verificagdo preliminar dos seguintes
aspectos:

18.3.2.1. pontualidade na entrega e inicio da prestacdo dos servigos;
18.3.2.2. adequagao da montagem, organizacgao e apresentacdo dos servigos;

18.3.2.3. conformidade com o cardapio aprovado (Anexo VIII - DETALHAMENTO DO
CARDAPIO);

18.3.2.4. condigdes de higiene, acondicionamento e conservacao dos itens;

18.3.2.5. adequagao dos materiais, utensilios e equipamentos utilizados;



18.3.2.6. quantitativos disponibilizados em relagdo ao solicitado;
18.3.2.7. qualidade do atendimento e postura dos profissionais.

18.3.3. Os insumos e itens necessarios a execucao dos servicos deverdo ser disponibilizados e a
equipe mobilizada com antecedéncia minima compativel com o porte do evento, observando-se
os prazos de 1 (uma), 2 (duas) ou 3 (trés) horas antes do inicio, conforme classificacdo do
evento (pequeno, médio ou grande porte), ou outro prazo definido pelo TJCE no momento da
solicitagao.

18.3.4. Para efeito de recebimento provisorio:

18.3.4.1. Seré apurado o resultado das avaliacdes da execu¢do do objeto, inclusive com
base no Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), podendo resultar em
redimensionamento dos valores a serem pagos;

18.3.4.2. Sera verificada, quando aplicavel, a regularidade documental e a manutencao
das condig¢des de habilitagdo da PRESTADORA DE SERVICOS.

18.3.5. Considerar-se-a realizado o recebimento provisorio com o registro da execugdo do
servigo e a emissao do relatorio ou termo correspondente pelo fiscal técnico.

18.3.6. O ateste para fins de pagamento ndo sera efetuado enquanto houver pendéncias
decorrentes do recebimento provisdrio ou inconsisténcias verificadas na execucao dos servicos.

18.3.7. O pagamento ficara condicionado a regular execugdo dos servigos, ndo sendo
encaminhado processo de pagamento enquanto houver ndo conformidades ou divergéncias
identificadas.

18.3.8. O recebimento provisorio ndo exclui a responsabilidade da PRESTADORA DE
SERVICOS pela qualidade, seguranca e adequagdo dos servicos prestados, nem a obrigacao de
correcao de falhas posteriormente identificadas.

18.4. RECEBIMENTO DEFINITIVO

18.4.1. Os servigos serdo recebidos definitivamente pelo gestor do contrato, apés a verificagdo
do cumprimento integral das exigéncias contratuais, com base nos registros da fiscaliza¢dao
técnica e administrativa, bem como na avaliacdo consolidada dos servigcos prestados no
periodo.

18.4.2. O recebimento definitivo sera formalizado mediante termo circunstanciado, conforme
modelo constante em anexo, constituindo condi¢do indispensdvel para a liquidacdao da despesa
e inicio da contagem do prazo para pagamento.

18.4.3. O gestor do contrato analisard os relatorios de execugdo, registros do IMR e
documentacao apresentada, podendo solicitar esclarecimentos ou ajustes 8 PRESTADORA DE
SERVICOS, caso identifique irregularidades.

18.4.4. Poderao ser recusados, no todo ou em parte, os servicos que nao atendam as
especificagdes contratuais, devendo a recusa ser devidamente fundamentada e comunicada
formalmente 8 PRESTADORA DE SERVICOS.

18.4.5. A nota fiscal podera ser recusada nos seguintes casos:
18.4.5.1. auséncia de documentagao exigida;
18.4.5.2. divergéncia entre os servicos executados e os faturados;
18.4.5.3. existéncia de pendéncias contratuais;
18.4.5.4. registro de ndo conformidades ndo sanadas.

18.4.6. Na hipotese de recebimento parcial, o TJCE podera proceder ao pagamento
proporcional dos servigos efetivamente executados e aceitos, aplicando-se as glosas cabiveis
conforme o IMR, sem prejuizo da notificacdo para correcao das pendéncias.



19. CRITERIO DE PAGAMENTO

19.1. Os pagamentos serdo realizados através de deposito bancario, em até 30 (trinta) dias apos o
recebimento definitivo dos itens, desde que apresentada anteriormente a respectiva nota fiscal,
devidamente atestada, e manutencdo da validade das certidoes de regularidade fiscal, trabalhista e
previdencidria exigidas para contratagao.

19.1.1. Constatada a situacdo de irregularidade da PRESTADORA DE SERVICOS, sera
providenciada sua adverténcia, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias, regularize sua
situagdo ou apresente justificativa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a
critério do TICE.

19.1.2. Persistindo a irregularidade, o TICE podera adotar as medidas necessarias a extin¢ao do
contrato, bem como a possibilidade de contratagdo de remanescente.

19.2. Somente por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro interesse publico de alta
relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade do TJCE, ndo sera
extinto o contrato com a PRESTADORA DE SERVICOS inadimplente.

19.3. A(s) nota(s) fiscal(is) devera(ao) ser emitida(s) em nome do TICE conforme sua indicacdo, de
acordo com a fonte de recursos indicada na nota de empenho.

19.4. Nenhum pagamento isentara a PRESTADORA DE SERVICOS das suas responsabilidades e
obrigagdes assumidas.

19.5. O TJCE nao se responsabiliza por qualquer despesa bancaria, nem por qualquer outro custo nao
previsto na proposta e nos documentos que parametrizam a licitagao e contratagao.

19.6. Os pagamentos serdo realizados mediante deposito bancario em conta indicada pela
PRESTADORA DE SERVICOS, no prazo de até 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento
definitivo dos servigos, condicionado a apresentacdo da nota fiscal devidamente atestada pelo gestor
do contrato e a verificacdo da regularidade fiscal, trabalhista e previdencidria exigida para a
contratagao.

19.6.1. A liquidacdo da despesa observard, obrigatoriamente, o cumprimento das etapas de
recebimento provisorio e definitivo, bem como os resultados aferidos por meio do Instrumento
de Medicao de Resultado (IMR), que podera impactar diretamente o valor a ser pago.

19.6.2. O pagamento sera realizado por evento efetivamente executado, considerando os
quantitativos solicitados e efetivamente disponibilizados, podendo haver glosa proporcional
nos casos de:

19.6.2.1. inexecugao parcial;

19.6.2.2. falhas na qualidade dos servigos;

19.6.2.3. descumprimento de prazos;

19.6.2.4. ndo conformidade com o cardapio aprovado;

19.6.2.5. inadequagdo na apresentagdo, higiene ou atendimento;

19.6.2.6. resultados inferiores aos indices minimos estabelecidos no IMR.

19.6.3. Os ajustes decorrentes do IMR tém por finalidade assegurar o pagamento proporcional
a qualidade e quantidade efetivamente entregues, em conformidade com o art. 144 da Lei n°
14.133/2021, vedado o pagamento por servigos ndo prestados ou executados em desacordo
com o contratado.

19.7. Constatada situagdo de irregularidade da PRESTADORA DE SERVICOS, inclusive quanto a
documentacao fiscal, trabalhista ou previdenciaria, serd providenciada sua notificagdo para
regularizacdo no prazo de até 5 (cinco) dias uteis, podendo ser prorrogado, uma unica vez, a critério
do TICE.

19.7.1. Nao sendo regularizada a situagdo no prazo estabelecido, poderdo ser adotadas medidas
administrativas cabiveis, inclusive suspensao de pagamento, rescisdo contratual ou convocacao de
remanescente, nos termos da legislacdo vigente.



19.8. As notas fiscais deverdao ser emitidas em nome do Tribunal de Justica do Estado do Ceara,
conforme dados constantes na nota de empenho, devendo discriminar detalhadamente os servigos
prestados, com identifica¢do do evento, quantitativos executados e periodo de referéncia.

19.8.1. A nota fiscal devera estar acompanhada dos documentos comprobatdrios da execugao
dos servicos, incluindo, quando exigido:

19.8.1.1. relatérios de execugao;

19.8.1.2. registros do IMR;

19.8.1.3. ordens de servigo atendidas;

19.8.1.4. demais documentos definidos pela fiscaliza¢ao contratual.

19.9. Nenhum pagamento serd efetuado enquanto houver pendéncia de liquidagcdo decorrente de
obriga¢do contratual ndo cumprida, sem prejuizo da aplicacao de penalidades.

19.10. O TICE nao se responsabiliza por quaisquer encargos financeiros, taxas bancarias ou custos
adicionais ndo previstos na proposta ou nos documentos que fundamentam a contratagao.

19.11. Nos casos de recebimento parcial dos servigos, o pagamento serd realizado proporcionalmente
ao que for efetivamente aceito, com aplicagdo das glosas cabiveis, sem prejuizo da notificagdo para
corregdo das irregularidades.

19.12. E vedado o pagamento antecipado, salvo nas hipdteses excepcionalmente previstas na
legislagao vigente, devidamente justificadas e autorizadas pela autoridade competente.

19.13. Reajuste de precos

19.13.1. Os pregos contratados poderdo ser reajustados apds o interregno minimo de 12 (doze)
meses, contado da data-base do orgamento estimado da contratacdo, nos termos do art. 92, §3°,
da Lein® 14.133/2021.

19.13.2. Para esta contratagdo, considera-se como data-base a data de finalizacdo do orgamento
estimado, correspondente a 06 de maio de 2026, conforme Relatorio de Pesquisa de Pregos
constante dos autos.

19.13.3. O reajuste observard a variagdo acumulada do Indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo — IPCA/IBGE, ou outro indice oficial que venha a substitui-lo.

19.13.4. Eventual prorrogacdo contratual deverd ser precedida de demonstragdo da
vantajosidade econOmica para a Administracdo, ndo sendo suficiente, por si s6, a mera
aplicacdo do indice de reajuste.

20. DESCONTOS E SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1. Conforme descrito neste Termo de Referéncia, os valores a serem pagos a PRESTADORA DE
SERVICOS corresponderdo aos servigos efetivamente executados e aceitos, podendo sofrer glosas
(descontos) em razao de:

20.1.1. ndo execugdo total ou parcial dos servicos;

20.1.2. execugao em desconformidade com as especificagdes, especialmente quanto a qualidade
dos alimentos, apresentacao, higiene, quantidade e padrao de atendimento;

20.1.3. desempenho inferior aos niveis de qualidade exigidos, conforme parametros do servigo
de buffet.

20.2. As glosas observarao os critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia, no Contrato € no
Instrumento de Medigao de Resultado (IMR).

20.3. As glosas decorrentes da aplicagdo do IMR possuem natureza de ajuste proporcional da
remuneragdo, vinculadas ao desempenho efetivamente entregue, nao se confundindo com penalidade
administrativa, nos termos do art. 144 da Lei n°® 14.133/2021.

20.4. Para descumprimentos contratuais que extrapolem os limites de aceitabilidade previstos no



IMR, ou que caracterizem falhas graves na execug¢do do objeto, serdo aplicadas as sancdes
administrativas previstas na Lei n° 14.133/2021, mediante regular processo administrativo,
assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

20.5. O atraso injustificado no cumprimento das obrigagdes contratuais, inclusive quanto aos prazos
estabelecidos em Ordens de Servigo, podera ensejar a aplicagdo de multa moratdria, de natureza
sancionatdria, sem prejuizo da aplicacdo de outras sangdes cabiveis, observados os principios da
proporcionalidade, razoabilidade, contraditorio e ampla defesa.

20.6. Constituem, exemplificativamente, hipdteses de aplicagao de sangdes:
20.6.1. atraso injustificado na execug@o dos servigos;

20.6.2. falha grave na prestacao dos servicos que comprometa a realizacdo do evento, tais
como:

20.6.2.1. fornecimento de alimentos imprdprios para consumo;
20.6.2.2. descumprimento de normas sanitarias;
20.6.2.3.atraso que inviabilize o cronograma do evento;
20.6.3. ndo substitui¢do de itens, equipamentos ou equipe em tempo habil;
20.6.4. descumprimento reiterado das obrigagdes contratuais;
20.6.5. inexecugao total ou parcial do contrato;
20.6.6. apresentacao de documentacao falsa ou irregular.
20.7. As sang¢des administrativas poderao incluir, conforme a gravidade da infragdo:
20.7.1. adverténcia;
20.7.2. multa;
20.7.3. impedimento de licitar e contratar com a Administragao Publica;
20.7.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

20.8. As multas, quando aplicadas, terdo natureza sancionatoria e poderdo incidir sobre o valor da
Ordem de Servigo, do evento ou do contrato, conforme o caso, podendo ser cumuladas com outras
sangoes, nos termos da legislacao vigente.

20.9. Os valores correspondentes as multas e prejuizos causados poderao ser:
20.9.1. descontados dos pagamentos devidos 8 PRESTADORA DE SERVICOS;
20.9.2. cobrados administrativamente;
20.9.3. executados judicialmente, quando necessario.

20.10. A aplicagdo de sanc¢des ndo exime a PRESTADORA DE SERVICOS da obrigagao de reparar
integralmente os danos causados ao TJCE ou a terceiros.

20.11. A reincidéncia em falhas ou descumprimentos contratuais podera ensejar o agravamento das
penalidades, inclusive a rescisdo contratual, nos termos da legislacdo aplicavel.

21. GARANTIA E CONFORMIDADE DOS SERVICOS

21.1. A CONTRATADA devera apresentar garantia de execugdo contratual, nos termos do art. 96 e
seguintes da Lei n° 14.133/2021, em valor equivalente a 5% do valor da contratacdo, observados os
prazos aplicaveis a modalidade de garantia escolhida e as demais condi¢des previstas neste Termo de
Referéncia, Edital e seus anexos.

21.1.1. A garantia devera abranger todo o periodo de vigéncia contratual, acrescido de 90 dias,
cabendo a PRESTADORA DE SERVICOS optar por uma das modalidades legalmente
admitidas.

21.2 . Em contratos que haja sido exigida garantia, a execu¢do dos servicos ndo podera ser iniciada



antes de confirmada a garantia prestada.

21.3. A garantia poderd ser prestada em qualquer das modalidades previstas no art. 96 da Lei n°
14.133/2021, devendo assegurar o fiel cumprimento das obrigac¢des contratuais, inclusive quanto ao
pagamento de multas e ressarcimento de eventuais prejuizos causados ao TJCE.

21.4. A garantia deverd permanecer valida durante toda a vigéncia contratual, devendo ser atualizada
ou renovada em caso de prorrogacao de prazo ou alteragcdo do valor do contrato.

21.5. Demais clausulas em rela¢do a garantia da contratagdo constardo no contrato.

22. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO PRESTADOR DE SERVICOS
22.1 CRITERIO DE JULGAMENTO DA PROPOSTA

22.1.1. O PRESTADOR DE SERVICOS serd selecionado por meio da realizagdo de
procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com
ado¢do do critério de julgamento pelo MENOR PRECO GLOBAL considerando tratar-se de
contratagdo de servicos por demanda, cuja eficiéncia operacional exige integracdo entre
fornecimento, logistica e execucao.

22.2. QUALIFICACOES ECONOMICO-FINANCEIRAS

22.2.1. Certidao negativa de faléncia ou recuperacao judicial expedida pelo distribuidor da sede
do PRESTADOR DE SERVICOS;

22.2.2. Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:

22.2.2.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC) e Solvéncia Geral
(SG) superiores a 1 (um);

22.2.2.2. Patrimoénio liquido minimo de 10% do valor estimado da contratagdo;

22.2.3. Declarag@o de compromissos assumidos, comprovando que 1/12 dos contratos vigentes
nao supera o patrimonio liquido;

22.2.4. Os indices deverdo ser atestados por profissional contabil habilitado;
22.2.5. Aplicam-se as regras especificas para empresas novas, conforme Lei n® 14.133/2021.
22.2.6. JUSTIFICATIVA DAS EXIGENCIAS

22.2.6.1. As exigéncias de qualificacdo econdmico-financeira estabelecidas neste Termo
de Referéncia observam os principios da razoabilidade, proporcionalidade e pertinéncia,
nos termos da Lei n® 14.133/2021, e tém por objetivo assegurar que a futura contratada
possua capacidade de suportar os encargos decorrentes da execucao contratual.

22.2.6.2. Considerando que o objeto consiste na prestagdo de servigos de buffet por
demanda, envolvendo fornecimento de alimentos, insumos, logistica, equipe operacional
e atendimento simultdneo a eventos institucionais de diferentes portes, faz-se necessaria
a comprova¢do de capacidade financeira minima para garantir a continuidade e a
regularidade da execucao contratual.

22.2.6.3. Os indices de liquidez superiores a 1 (um) demonstram a capacidade da
empresa de honrar suas obrigacdes.

22.2.6.4. A exigéncia de patrimdnio liquido minimo de 10% do valor estimado da
contratagdo visa assegurar a solidez financeira da licitante, reduzindo riscos de
inexecucdo, especialmente diante da relevancia institucional dos eventos atendidos.

22.2.6.5. As exigéncias estabelecidas mostram-se compativeis com o porte € a
complexidade do objeto, estando alinhadas as praticas adotadas em contratagdes
similares no ambito da Administra¢ao Publica.

22.3. QUALIFICACOES TECNICAS



22.3.1. Comprovacao de regularidade juridica e fiscal da empresa, mediante:
22.3.1.1. Contrato social ou ato constitutivo atualizado;
22.3.1.2. Comprovante de inscri¢do no CNPJ;
22.3.2. Comprovacao de regularidade sanitaria:
22.3.2.1. Alvara sanitario vigente emitido pela Vigilancia Sanitaria competente;
22.3.2.2. Licenca de funcionamento valida;
22.3.2.3. Atendimento as normas da ANVISA (RDC n° 216/2004 e correlatas);

22.3.2.4. Comprovacao de Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP), quando aplicavel;

22.3.2.5. Comprovacao de controle integrado de pragas
(dedetizagao/desratizagao/desinsetizacao) nas instalagdes e veiculos;

22.3.3. Responsavel Técnico:

22.3.3.1. A licitante deverd indicar, na fase de habilitagdo, 01 (um) responsavel técnico,
devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricio (CRN), mediante
apresentacao de:

22.3.3.1.1. comprovante de registro ativo no CRN;
22.3.3.1.2. declaragdo de disponibilidade para atuagdo na execucao contratual.

22.3.3.2. A comprovagao do vinculo do responsavel técnico com a empresa podera ser
realizada por meio de:

22.3.3.2.1. vinculo empregaticio;
22.3.3.2.2. contrato de prestagdo de servigos;
22.3.3.2.3. participa¢ao societaria;

22.3.3.3. Para fins de execug¢do contratual, a CONTRATADA devera manter responsavel
técnico habilitado, o qual devera:

22.3.3.3.1. supervisionar as condi¢des higiénico-sanitarias dos alimentos;
22.3.3.3.2. assegurar o cumprimento das normas da ANVISA;

22.3.3.3.3. acompanhar o preparo, acondicionamento, transporte e distribuicao dos
alimentos;

22.3.3.3.4.atuar na prevengao de riscos sanitarios € de seguranca alimentar;
22.3.3.3.5. responder tecnicamente pelos servigos prestados.

22.3.3.4. A substituicdo do responsavel técnico serd admitida, desde que por profissional
de qualifica¢do equivalente ou superior, mediante comunicagdo prévia e aprovacao da
Administragao.

22.3.3.5. A comprovagdo de responsabilidade técnica por servigos similares podera ser
exigida na fase de execu¢do contratual, quando necessario a fiscalizagao.

22.4. QUALIFICACOES TECNICO-OPERACIONAIS

22.4.1. Comprovacao de aptiddo para execucdao de servigos compativeis com o objeto,
mediante apresentacdo de atestado(s) de capacidade técnica fornecidos por pessoas juridicas de
direito publico ou privado:

22.4.1.1. Os atestados deverdo conter, no minimo:
22.4.1.1.1. identificacao do emitente (nome, CNPJ e endereco);
22.4.1.1.2. identificagcdo da empresa executora;

22.4.1.1.3. descricao dos servigos executados;



22.4.1.1.4. periodo de execucao;
22.4.1.1.5. identificagdo do signatario;
22.4.1.2. Os atestados deverdo comprovar:

22.4.1.2.1. Comprovacdo de experiéncia na prestacdo de servicos de buffet
compativeis com o objeto da contratacdo, demonstrando que a licitante detém
conhecimento técnico e operacional suficiente para atuacdo em eventos
institucionais de elevada relevancia, que frequentemente contam com a presenca
de autoridades de alto escaldo, tais como Ministros, Desembargadores, Presidentes
de Tribunais, Governadores e Chefes do Poder Executivo, bem como publico
diversificado, incluindo parcela significativa de participantes com idade mais
avan¢ada, demandando cuidados especificos quanto a qualidade, seguranca
alimentar e adequagao dos servigos prestados.

22.4.1.2.2. Para fins de atendimento ao disposto no art. 67, §1°, da Lei n°
14.133/2021, a comprovacao de capacidade técnico-operacional deverda se
restringir as parcelas de maior relevancia técnica e de valor significativo do objeto,
assim consideradas:

22.4.1.2.2.1. fornecimento de servicos de buffet, incluindo preparo e
disponibilizagdo de alimentos (coffee break, coquetel ou refeicoes);

22.4.1.2.2.2. execucdo logistica de servicos de alimentacdo, compreendendo
transporte, montagem e distribui¢ao;

22.4.1.2.2.3. disponibilizacdo de mao de obra operacional para execugdo dos
Servigos;

22.4.1.2.2.4. execugdo de servigos em eventos institucionais ou corporativos.

22.4.1.2.3. Serd exigida a apresentacdo de, no minimo, 1 (um) atestado que
comprove a execugdo de servigos de buffet em evento institucional ou corporativo
com publico igual ou superior a 1.320 (mil trezentos e vinte) participantes,
correspondente a 50% (cinquenta por cento) do quantitativo estimado para o maior
evento previsto no Anexo — Quadro de Eventos Previstos (Rol Exemplificativo),
considerando a complexidade logistica, operacional e sanitaria envolvida;

22.4.1.2.3.1. Para essa parcela especifica de maior relevancia técnica, nao
serd admitido o somatdrio de atestados, devendo a comprovagao decorrer de
um Unico evento.

22.4.1.2.3.2. A exigéncia acima justifica-se em razdo da necessidade de
comprovagdo de capacidade técnico-operacional para execucdo de servigos
de buffet em eventos de grande porte, considerando que o objeto da
contratacdo contempla o atendimento a eventos institucionais promovidos
ou apoiados pelo TJICE, os quais podem envolver elevado nimero de
participantes e elevado grau de exigéncia quanto a qualidade dos servigos,
seguranga alimentar e eficiéncia logistica.

22.4.1.2.3.3. A defini¢do do quantitativo minimo correspondente a 50% do
maior evento previsto no Anexo visa assegurar que a licitante possua
experiéncia prévia compativel com situagdes reais de execu¢do contratual,
reduzindo riscos de falhas operacionais que possam comprometer a
realizacdo dos eventos e a imagem institucional.

22.4.1.2.3.4. Tal exigéncia esta restrita a parcela de maior relevancia técnica
do objeto, nos termos do art. 67, §1° da Lei n° 14.133/2021, ndo se
aplicando as demais parcelas, para as quais ¢ admitido o somatério de
atestados, preservando-se a competitividade do certame.

22.4.1.2.4. Os atestados deverdao demonstrar a execucdo de servicos com
caracteristicas compativeis com o objeto, incluindo, no minimo:



22.4.1.2.4.1. preparo e fornecimento de alimentos;
22.4.1.2.4.2. transporte e logistica de distribui¢ao;
22.4.1.2.4.3. disponibilizacao de equipe para atendimento;

22.4.1.2.4.4. preferencialmente comprovados no mesmo evento, de modo a
evidenciar a capacidade de execucdo integrada dos servigos;

22.4.1.2.5. Para os demais servigos e parcelas de menor relevancia, sera admitido o
somatorio de atestados, desde que, em conjunto, comprovem a experiéncia da
licitante na execugdo de servigos compativeis com o objeto e evidenciem sua
capacidade de execug¢do integrada;

22.4.1.3. Sera admitido o somatorio de atestados;
22.4.1.4. Os atestados poderao ser da matriz ou filial;
22.4.1.5. O TJCE podera realizar diligéncia para validacao das informagdes

22.4.1.6. Podera ser realizada visita técnica para verificagdo da capacidade operacional
da empresa;

22.4.1.7. DEGUSTACAO (AMOSTRAGEM)

22.4.1.7.1. Podera ser exigida degustacdo (amostragem) exclusivamente da
licitante provisoriamente classificada em primeiro lugar, conforme critérios
definidos neste Termo de Referéncia e em seus anexos, assegurados:

22.4.1.7.1.1. critérios objetivos de avaliacdo, conforme descritos no subitem
5.14.11.2. Modelo de Avaliagao — Degustacao, contemplando, no minimo:

22.4.1.7.1.1.1. apresentacdo visual dos itens;
22.4.1.7.1.1.2. padronizacdo das por¢des € montagem,;
22.4.1.7.1.1.3. temperatura adequada de servigo;
22.4.1.7.1.1.4. textura e consisténcia dos alimentos;
22.4.1.7.1.1.5. organizagao do servigo;

22.4.1.7.1.1.6. conformidade dos itens apresentados com o cardapio
proposto;

22.4.1.7.1.1.7. condi¢des de higiene e manipulacao;
22.4.1.7.1.1.8. qualidade sensorial global dos alimentos;
22.4.1.7.1.1.9. tempo de reposicao dos itens, quando aplicavel.

22.4.1.7.1.2. designagdo de comissdao avaliadora composta por
representantes do TJCE;

22.4.1.7.1.3. registro formal do procedimento, inclusive mediante elaboragado
de ata e, quando necessario, registro fotografico;

22.4.1.7.1.4. direito de manifestagao da licitante;

22.4.1.7.1.5. defini¢do prévia, pela Administragdo, dos itens do cardapio que
serdo objeto da degustagdo, dentre aqueles previstos neste Termo de
Referéncia;

22.4.1.7.1.6. realizacao da degustacdo em local, data e horario previamente
informados a licitante, mediante comunicagdo formal com antecedéncia
minima de 3 (trés) dias uteis;

22.4.1.7.1.7. apresentagdo das amostras nas mesmas condi¢des previstas
para eventual execuc¢do contratual, inclusive quanto a apresentacao,
acondicionamento, temperatura, utensilios e forma de servico, quando
aplicavel.



22.4.1.7.2. A degustagdo podera ocorrer, preferencialmente, nas dependéncias da
licitante ou em local indicado pela Administragdo, desde que asseguradas
condi¢des adequadas para avaliagdo dos alimentos e servigos apresentados.

22.4.1.7.3. A comissao avaliadora observard os critérios, parametros € pontuacoes
constantes no Modelo de Avaliagdo — Degustacdo, sendo exigido desempenho
minimo de aceitabilidade conforme previsto no referido anexo.

22.4.1.74. A nado apresentacdo da degustagdo no prazo estabelecido, a
apresentacdo em desacordo com as especificacdes exigidas ou a obtencao de
resultado insatisfatorio poderdo ensejar a desclassificagdo da proposta, mediante
decisdo motivada e assegurado o contraditorio e a ampla defesa, quando cabiveis.

22.4.1.7.5. Na hipotese de reprovacao da licitante provisoriamente classificada em
primeiro lugar, podera ser convocada a licitante subsequente, observada a ordem
de classifica¢do, para realizagdo de nova degustacdo, nos mesmos critérios e
condi¢des estabelecidos neste Termo de Referéncia.

22.4.1.8. A nd3o conformidade constatada poderd ensejar desclassificagdo da
proposta;

22.5. QUALIFICACOES TECNICO-PROFISSIONAIS

22.5.1. Apresentagdao de equipe minima qualificada, compativel com a execucao dos servigos
de buffet por demanda, incluindo:

22.5.1.1. Nutricionista responsavel técnico, com registro ativo no Conselho Regional de
Nutricdo (CRN), responsavel pela supervisdo das condigdes higi€nico-sanitarias,
qualidade dos alimentos e conformidade com as normas aplicaveis;

22.5.1.2. Profissional com experiéncia em coordenacdo de servigos de alimentagdo ou
eventos (maitre ou equivalente), responsavel pela organizagdo operacional, supervisdo da
equipe e garantia do padrdo de atendimento;

22.5.1.3. Equipe operacional com experiéncia em servicos de alimentagdo Equipe
operacional com experiéncia em servicos de alimentacdo, em quantitativo compativel
com as demandas previstas, conforme ordens de servigo.

22.5.2. A comprovagdo do vinculo dos profissionais com a empresa devera ser realizada
mediante:

22.5.2.1. registro em carteira de trabalho;
22.5.2.2. contrato de prestacao de servicos;
22.5.2.3. participagdo societaria;

22.5.3. Os profissionais indicados como responsaveis técnicos deverdo participar da execucao
contratual, em consonancia com as atribui¢gdes definidas neste Termo de Referéncia..

22.5.4. Para a equipe operacional, a gestdo, dimensionamento e substituicdo dos profissionais
sao de responsabilidade exclusiva da CONTRATADA, observado o cumprimento dos
requisitos minimos de qualificacdo, capacitagdo, regularidade trabalhista, uniformizagdo e
qualidade da execucdo dos servicos, conforme parametros estabelecidos neste Termo de
Referéncia e no Instrumento de Medicao de Resultado (IMR).

22.5.5. Nao serao admitidos profissionais com impedimentos ou penalidades nos termos do art.
156 da Lei n°® 14.133/2021.

23. CONHECIMENTO DAS CONDICOES E PECULIARIDADES DOS SERVICOS E
POSSIBILIDADE DE VISTORIA PREVIA DO LOCAL DE TRABALHO

23.1. O interessado, licitante ou contratado deverd ter pleno conhecimento das condigdes e
peculiaridades dos servigos objeto deste Termo de Referéncia, ficando franqueada a realizacao de
visita técnica nos locais da prestacdo dos servi¢os, mediante prévia solicitagdo e agendamento nos



meios de contato informados no edital.

23.1.1. A vistoria técnica, quando realizada, tera carater facultativo e serd conduzida por equipe
designada pelo TJCE, podendo contar, quando necessario, com o apoio de profissional com
qualificacdo técnica compativel com o objeto contratado, especialmente nas areas de nutrigao,
seguranca alimentar ou producdo de alimentos.

23.1.2. O apoio técnico referido no subitem anterior podera ser prestado por profissional
integrante do quadro do TJCE ou, quando inexistente tal especialidade, por profissional
externo formalmente designado, cuja atuacdo tera carater exclusivamente subsidiario e técnico,
sem prejuizo da responsabilidade decisoria da Administracao.

23.1.3. A vistoria, quando realizada, devera possibilitar ao licitante a avaliagdo, no minimo, das
seguintes condicdes:

23.1.3.1. acesso aos locais de realizagao dos eventos;

23.1.3.2. infraestrutura disponivel (energia elétrica, dgua, areas de apoio, circulagdo e
montagem);

23.1.3.3. condicdes logisticas para carga, descarga e transporte de materiais e
equipamentos;

23.1.3.4. restrigdes operacionais das unidades (seguranca institucional, horarios e
controle de acesso);

23.1.3.5. condigdes para montagem, operagao e desmontagem dos servigos de buffet;

23.1.3.6. peculiaridades relacionadas a execucao descentralizada, inclusive no Interior do
Estado.

23.1.4. A realizagdo da vistoria podera ser comprovada mediante Declaragdo de Vistoria
Técnica emitida pelo TJCE ou, alternativamente, mediante Declara¢ao de Pleno Conhecimento
das Condi¢des de Execugao, firmada pelo licitante, sob sua responsabilidade.

23.2. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalacdes ou dificuldade de execugdo, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais
ou objetos da prestacdo dos servigos para efeito de solicitar qualquer ajuste, devendo a
PRESTADORA DE SERVICOS assumir os Onus integrais da prestacdo de servicos a qual se
comprometeu, mesmo diante de dificuldades locais de execucdo ndo previamente avaliadas.

23.2.1. Considera-se que a apresentagdo da proposta implica aceitagdo plena das condi¢des de
execugao, inclusive quanto:

23.2.1.1. a dispersdo geografica das unidades atendidas;

23.2.1.2. a necessidade de deslocamento de equipe, insumos € equipamentos;
23.2.1.3. as variagdes de infraestrutura entre os locais de execugao;

23.2.1.4. aos prazos para mobilizacdo, montagem e desmontagem dos servigos;
23.2.1.5. a eventual execugdo simultanea de eventos.

23.2.2. Nao serao admitidos pedidos de reequilibrio econdmico-financeiro ou revisao contratual
decorrentes de alegagdes de desconhecimento das condigdes locais de execugdo que poderiam
ter sido previamente avaliadas por meio de vistoria ou andlise diligente deste Termo de
Referéncia e seus anexos.

23.2.3. Cabe a PRESTADORA DE SERVICOS adotar todas as medidas necessarias ao
adequado planejamento logistico e operacional, garantindo a continuidade, qualidade e
eficiéncia dos servigos prestados, independentemente das condigdes especificas de cada local
de execugao.

24. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO
24.1. O custo estimado total da contrata¢do é de R$ 4.189.278,30 (quatro milhées e cento e oitenta



e nove mil e duzentos e setenta e oito reais e trinta centavos), conforme mapa de pregos em anexo.

25. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

25.1. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagao:

Resumo das Classificacoes Orcamentarias

04200141.02.061.192.20509.15.339039.1.759.1200070.1.2.01
04200141.02.061.192.20509.15.339039.2.759.1200070.1.2.01

25.1.1. Gestao/Unidade: 042000141 - Assessoria de Cerimonial- Fermoju;

25.1.2. Fonte de Recursos: 759 - Recursos vinculados a fundos

25.1.3. Programa de Trabalho:192 - Exceléncia no Desempenho da Prestacdo Jurisdicional;
25.1.4 . Elemento de Despesa: 339039 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica;

25.1.5. Plano Interno: conforme classificacdo orcamentaria emitida pela Coordenadoria de
Gestao Or¢camentaria;

26. FUNDAMENTACAO LEGAL
26.1. Lein® 14.133/2021 (Nova Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos) e suas atualizacdes;

26.2. Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 05/2017, no que couber, especialmente quanto as boas
praticas de planejamento e fiscalizagdo contratual;

26.3. Decretos do Estado do Ceara n°® 35.283/2023 e n® 35.067/2022 e suas alteragdes;
26.4. Resolucao n°® 307/2019 do Conselho Nacional de Justica;

26.5. Resolucao CNJ n°® 400/2021, que dispde sobre a politica de sustentabilidade no ambito do Poder
Judiciario, com as alteracées promovidas pelas Resolu¢does CNJ n° 550/2024, n° 594/2024 e n°
641/2025, que tratam, respectivamente, do aprimoramento do Plano de Logistica Sustentavel (PLS) e
seus indicadores, da instituigdo do Programa Justica Carbono Zero e da incorporacao de diretrizes
alinhadas a Lei n® 14.133/2021;

26.6. Resolugao n® 497, de 14 de abril de 2023, do Conselho Nacional de Justiga;
26.7. Resolucao n® 401, de 16 de junho de 2021, do Conselho Nacional de Justica;

26.8. Lei n° 8.078/1990 (Codigo de Defesa do Consumidor), especialmente quanto a responsabilidade
por vicios e qualidade dos servicos prestados;

26.9. Normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria — ANVISA aplicaveis a servigos de
alimentacdo, especialmente a RDC n° 216/2004 e demais atualizagcdes, que dispde sobre o
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentacao;

26.10. Legislacdo sanitaria estadual e municipal vigente, especialmente aquelas expedidas pela
Vigilancia Sanitaria competente no local da execugao dos servigos;

26.11. Lei n® 8.213/1991, especialmente quanto ao cumprimento da politica de cotas para pessoas
com deficiéncia (art. 93);

26.12. Normas regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego, especialmente aquelas
relacionadas a seguranca e saude no trabalho aplicaveis ao objeto;Lei Complementar n® 123/2006 e
suas alteracdes (Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte);Demais normas
legais e regulamentares aplicaveis a execug¢dao do objeto contratual, inclusive aquelas relativas a
seguranga alimentar, sustentabilidade, acessibilidade e boas praticas administrativas.




Fortaleza, 26 de maio de 2026.

Pelo Tribunal de Justica do Estado do Ceara

Pedro  Henrique da  Silva
Nascimento Técnico Judiciario —
Diretoria de Cerimonial

Silvio de Paiva Ribeiro

Diretor de Cerimonial

Documento assinado eletronicamente por PEDRO HENRIQUE DA SILVA NASCIMENTO,
Servidor, em 26/05/2026, as 16:54, conforme horéario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6° do
Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de 2015 .
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Tribunal de Justica

do Estado do Ceara

ANEXO |
TERMO DE NOMEACAO DE PREPOSTO

CONTRATO/ XXXX
INSTRUMENTO
EQUIVALENTE N2

OBJETO DA XXXX
DEMANDA

FORNECEDORA XXX CNPJ XXX

Contrato ou Instrumento equivalente N° ..........cccccecvevveennne

ODbjeto da DEMANUA: .......ccveiieieeeie ettt re st e e e eseesre e e e s e enaeesaesaaeseenneen

Por meio deste instrumento, a (nome da contratada) nomeia e constitui seu(sua) preposto(a), o(a)
Sr.(a) (nome do/a preposto/a), inscrito(a) no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) sob o n°
................................ , para exercer a representacdo legal junto ao TRIBUNAL DE JUSTICA DO
ESTADO DO CEARA - TICE, com poderes para receber oficios, representar a contratada em
reunides e assinar respectivas atas - obrigando a contratada nos termos dela constantes, debater,
ajustar e receber solicitacbes e orientacbes para o cumprimento do contrato, notificacbes de
descumprimento, de aplicacdo de penalidades, de rescisdo, de convocagdo ou tomada de providéncias
para ajustes e aditivos contratuais, e todas as demais que imponham, ou ndo, a abertura de processo
administrativo ou prazo para a contratada responder, se defender ou tomar providéncias, e para
representa-la em todos os demais atos que se relacionem a finalidade especifica desta nomeacéo, que

¢ a conducdo do contrato acima identificado.

Fortaleza, DIA de MES de ANO
(nome da contratada)
(nome e assinatura do representante legal — confirmar poderes no estatuto social ou procuracao)
(qualidade do representante legal — s6cio-gerente, diretor, procurador)



=
——
ulll

TJCE

Tribunal de Justica
do Estado do Ceara

(nome e assinatura do/a preposto/a)
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Tribunal de Justi_:_;a

do Estado do Ceara

TERMO DE RECEBIMENTO PROVISORIO

ANEXO II
CONTRATO N° | XXXX
OBJETO DA XXXX
DEMANDA
FORNECEDORA XXX CNPJ XXX
N° DA OS XXX
DATA DA XXX
EMISSAO

Por este instrumento, fica registrado que foram recebidos provisoriamente na presente data e serao
objeto de avaliagdo técnica quanto a adequacao da entrega:

- XXXXX;
- XXXXX.

Ressaltamos que o recebimento definitivo para ateste de recebimento ocorrera somente apos a
verificacdo e confirmagdo de atendimento dos requisitos e demais condi¢des contratuais,
especialmente as especificagdes constantes do Termo de Referéncia relacionado ao Contrato acima
identificado.

Local, Data

NOME DO REPRESENTANTE DO TICE

Matricula: xxxxxx
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Tribunal de Justica
do Estado do Ceara

TERMO DE RECEBIMENTO DEFINITIVO

ANEXO III
CONTRATO N° | XXXX
OBJETO DA XXXX
DEMANDA
FORNECEDORA XXX CNPJ XXX
N° DA OS XXX
DATA DA XXX
EMISSAO

Por este instrumento, fica registrado que os itens recebidos provisoriamente na data de
XX/XX/XXXX correspondentes ao contrato ou a ordem de servigos acima identificada(o) atendem
as condicoes contratuais, de acordo com os critérios estabelecidos no Termo de Referéncia.

De acordo com os critérios de aceitagdo ¢ demais termos contratuais, nao ha incidéncia de
descontos por desatendimento dos Instrumentos de Medi¢ao de Resultados.

Nao foram OU Foram identificadas inconformidades que ensejam glosas, merecendo aplicagdo do
XXXXX a ser considerado no proximo XXXX, e sangdes, que reclamada a instru¢do em processo
administrativo proprio.

Pelo analisado, o valor a liquidar correspondente ao recebimento ora confirmado é de R$ XXX
(XXX).

Local, Data

NOME DO REPRESENTANTE DO TJCE- FISCAL
Matricula: xxxxxx

Caso a movimentaga@o dos itens tenha se dado apenas por nota de simples remessa, AUTORIZA-SE
a FORNECEDORA apresentar as notas fiscais dos itens ora recebidos em definitivo no valor bruto
de R$ XXX (XXX), merecendo ainda os destaques fiscais impostos.
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do Estado do Ceara

NOME DO REPRESENTANTE DO TJCE- GESTOR

Matricula: xxxxxx



ANEXO IV - MODELO DE AVALIAGAO DA CONTRATADA

Tribunal
de Justica
do Estaco
do Ceara

ESTADO DO CEARA
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA

DATA PERIODO
Data da assinatura AVALIACAO DOS SERVICOS DA CONTRATADA
digital
GERENCIA AVALIADORA
Unidade Responsavel Gestor Responsavel Matricula
CONTRATADA
CTN°
. o . Pontuagao

Indicador Peso Descrigéo Conceito Obtida

Executar os servicos de buffet em conformidade com as especificagdes contratuais, garantindo
a qualidade dos alimentos, observando padrdes adequados de higiene, manipulagdo,
transporte e acondicionamento, conforme normas sanitérias aplicaveis (*);

Fornecer integralmente os itens contratados, respeitando o cardapio definido, as quantidades
previstas e as caracteristicas estabelecidas para cada tipo de servigo (coffee break, coquetel,|
almogo ou jantar)

Realizar o recolhimento dos impostos, previdéncia social, FGTS e todas as certiddes legais
lexigidas no contrato (*)

Realizar a montagem, execugéo e desmontagem dos servigos dentro dos prazos de
antecedéncia estabelecidos pelo TJCE, assegurando pontualidade e adequada organizagdo do

Obrigagdes 60% evento (*);

Contratuais

Disponibilizar equipe devidamente qualificada, uniformizada e em numero suficiente para a
lexecugdo dos servigos, observando postura adequada, discrigdo e compatibilidade com o
lambiente institucional (*)

Garantir a reposicdo continua dos alimentos e bebidas durante o evento, evitando
desabastecimento ou prejuizo ao atendimento dos participantes (*)

Disponibilizar todos os insumos, utensilios, equipamentos e materiais necessarios a execugao
completa dos servigos, sem 6nus adicional para a Administragéo (*)

IAtender prontamente as solicitagdes da fiscalizagdo e realizar ajustes necessarios durante a
lexecugao dos servigos, visando garantir a qualidade e adequagéo ao evento (*)

O preposto atua de forma proativa e resolutiva, acompanhando a execugdo dos servigos,
Supervisdo 10% garantindo o cumprimento das demandas do evento, coordenando a equipe e assegurando a
qualidade da prestacao dos servicos (*)

Utiliza profissionais com adequado nivel de capacidade técnica, habilidades, apresentagao

anci o
Competéncia 10% pessoal e conduta compativel com eventos institucionais de elevada representatividade (*)

Demonstra nivel adequado de comunicagéo entre sua equipe e com a fiscalizagédo do contrato,

icacs o
(Comunicagao 10% assegurando alinhamento prévio, durante e apds a execugéo dos servigos(*)

Planejamento, . . . ~ ~ . . .
IApresenta capacidade de planejamento e organizagdo na execugdo dos servigos, incluindo

izacs o
g;i?zlzeacao ©l 10% [preparacéo prévia, logistica, controle de insumos e adequada condugéo do evento (*)
Observagao: Resultado
(Fiscal do Contrato)
(Gestor do Contrato)
Conceitos:

Atendido (A) = peso individual total

Parcialmente Atendido (PA) = peso individual total / 2
Raramente Atendido (RA) = peso individual total / 3
Nao atendido (NA) =0

Notas explicativas sobre a Avaliagcdo dos Servigos da Contratada:

1- Os itens com (*) sdo obrigatdrios.

2- A avaliagao sera realizada por evento ou por periodo definido pela gestao contratual.

3 - Definigdes:

Atendido (A) = quando a contratada atende na integra as clausulas contratuais dentro do prazo previsto;

Parcialmente Atendido (PA) = quando a contratada atende as clausulas contratuais fora do prazo previsto e apds recebimento de
notificagdo por parte do gestor do contrato;

Raramente Atendido (RA) = quando a contratada atende as clausulas contratuais fora do prazo previsto e apds o recebimento de
reiteradas notificagdes por parte do gestor do contrato;

Nao atendido (NA) = quando a contratada ndo atende as clausulas contratuais dentro do prazo previsto mesmo apds varios
recebimentos de notificagdes por parte do gestor do contrato.
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Tribunal de Justica

do Estado do Ceara

MAPA DE RISCOS DA CONTRATACAO E EXECUCAO CONTRATUAL

Processo: 8527109-65.2025.8.06.0000

contratacdo de empresa especializada para a prestacdo de servicos de buffet por demanda, compreendendo o fornecimento, preparo, transporte, montagem,
atendimento e desmontagem de Coffee Breaks (Tipos A e B), Coquetéis e Almocos/Jantares, destinados ao atendimento dos eventos institucionais promovidos
ou apoiados pelo Tribunal de Justica do Estado do Ceara — TJCE, na Capital e no Interior do Estado.

< = RESPONSAVEL
DESCRICAO DO PRINCIPAIS PROBABILI CLA~SSIFICA ACOES RESPONSAVEL | ACOES DEA PELO
RISCO CAUSAS DADE IMPACTO ¢AO DO PREVENTIVAS PELA CONTINGE CONTINGENCIA
POSSIVEIS RISCO PREVENCAO NCIA
MENTO
Estimativa . . .
inadequada da Falha historica |Possivel -2 |Alto -3 RISCO Planejgm,e r_lto com Planejamento Ajuste da Cerimonial
demanda Elevado (5) |base histdrica demanda

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS



https://sei-adm.tjce.jus.br/sei/controlador.php?acao=arvore_visualizar&acao_origem=procedimento_visualizar&id_procedimento=440031&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110000054&infra_hash=ae8d0b7d05a09b4d5364e08d87dd75e8daa1baa8d8de7aac07e5af40dbbae1e4

=
il

TJCE

Tribunal de Justica
do Estado do Ceara

" = RESPONSAVEL
DESCRICAO DO PRINCIPAIS PROBABILI CLASSIFICA ACOES RESPONSAVEL | ACOES DE PELO
RISCO CAUSAS DADE IMPACTO ¢AO DO PREVENTIVAS PELA CONTINGE CONTINGENCIA
POSSIVEIS RISCO PREVENCAO NCIA
MENTO
Subdimensionament | Erro qe . Possivel -2 |Alto -3 Definicao por porte | Planejamento Reforgo - Contratada
o0 do buffet guantitativos emergencial
Atraso na montagem Pro}blgmas Possivel -2 |Alto -3 Cronograma e SLA | Contratada Ajust_e Fiscal
logisticos imediato

Falha na qualidade Preparo Possivel -2 |Alto -3 Controle sanitéario Contratada Substituicdo | Fiscal
dos alimentos inadequado
In_s uficiencia de D!mensmnament Possivel -2 |Alto-3 PI,anfejamento por Contratada Reposicéo Contratada
alimentos o incorreto publico
Atendlmento Equipe Possivel —2 |Alto -3 Trel_namento da Contratada Substituicdo |Fiscal
inadequado despreparada equipe

Possivel -2 |Alto -3 Fiscal

Falhas em eventos

Baixo padréo de

Supervisdo

Contratada/Diretoria

Corregéo

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS
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" = RESPONSAVEL
DESCRICAO DO PRINCIPAIS PROBABILI CLASSIFICA ACOES RESPONSAVEL | ACOES DE PELO
RISCO CAUSAS DADE IMPACTO ¢AO DO PREVENTIVAS PELA CONTINGE CONTINGENCIA
POSSIVEIS RISCO PREVENCAO NCIA
MENTO

com autoridades execucgao (5) Cerimonial de Cerimonial imediata
!Dan_o a imagem Falha grave em Provavel -3 | Alto — 3 P_Ianejamento Dlrt_atorla_de G(_astao de Administracio
institucional evento rigoroso Cerimonial crise
Incapacidade de o . S . .

Limitacao . Risco Elevado |Exigéncia de Diretoria de
atender eventos | Possivel -2 |Alto -3 idad X il
simultaneos estrutura (5) capacidade Planejamento Priorizacio Cerimonia
Problemas logisticos Transporte Possivel -2 | Médio — 2 Risco Plapej_amento Contratada Ajustes Contratada

inadequado Moderado (4) |logistico
Descumprimento do | Falha da Possivel -2 |Alto -3 el 2 e Fiscalizagdo continua | Fiscal Penalidades | Administragao
TR contratada (5)

Falta de controle |Possivel -2 |Alto—-3 Checklists Cerimonial Glosa Fiscal

Execucéo fora do

Risco Elevado

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS
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" = RESPONSAVEL
DESCRICAO DO PRINCIPAIS PROBABILI CLASSIFICA ACOES RESPONSAVEL | ACOES DE PELO
RISCO CAUSAS DADE IMPACTO ¢AO DO PREVENTIVAS PELA CONTINGE CONTINGENCIA
POSSIVEIS RISCO PREVENCAO NCIA

MENTO
padréo ®)
In_t OXICagao Contaminagéo Remota—-1 |Alto—-3 Risco Normas sanitarias Contratada Suspensao Administracdo
alimentar Moderado (4) Servigo
!:aturgmento Falha de medicdo |Possivel —2 |Alto -3 REEDI2EHEeR Conferéncia rigorosa |Fiscal Glosa Administracao
indevido (5)
Pagamento indevido |Falha fiscalizacdo | Possivel -2 |Alto -3 (RSI)SCO St Controle documental |Fiscal Glosa Administracdo
Falhas _de x Rmdo . Possivel -2 | Médio — 2 Risco Fluxo formal Cerimonial Correcéo Fiscal
comunicacéao informacional Moderado (4)
Auséncia de x . . i
planejamento por Exef:u_gao Possivel -2 |Alto -3 REEDIELHEee Plano por evento Contratada Ajustes Dlrgtorla_ de

genérica (5) Cerimonial

evento

MAPA DE RISCOS

SERVICOS CONTINUADOS
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< ~ RESPONSAVEL
DESCRICAO DO PRINCIPAIS PROBABILI CLASSIFICA ACOES RESPONSAVEL | ACOES DE PELO
RISCO CAUSAS DADE IMPACTO ¢AO DO PREVENTIVAS PELA CONTINGE CONTINGENCIA
POSSIVEIS RISCO PREVENCAO NCIA
MENTO
Nao a_ltetn_dlmento a Descumprlmento Possivel -2 |Alto-3 REEDI2BHE Previsdo contratual | Planejamento Adequacdo |Contratada
acessibilidade normativo (5)
N&o atendimento & | Falta de critérios . - Risco - . . . .
sustentabilidade ambientais Possivel -2 | Médio -2 Moderado (4) Critérios sustentaveis | Planejamento Ajustes Fiscal
Cancelamento de Fatores externos |Possivel -2 | Médio -2 Risco Clausulas flexiveis | Planejamento Ezeprogramag Dlrt_atorla_de
evento Moderado (4) ao Cerimonial
Atrasp_ na entrega de Fa"‘?‘ . . Possivel -2 | Baixo -1 Definir prazos Fiscal Notificagdo |Fiscal
relatorios administrativa
Pequenos erros na Falha pontual Remota — 1 Médio — 2 Checklists Contratada AJUSt_e Fiscal
montagem imediato
Divergencia minima Falha de controle |Possivel -2 |Baixo -1 Conferéncia Contratada Complementa Contratada

de itens

cdo

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS
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< ~ RESPONSAVEL
DESCRICAO DO PRINCIPAIS PROBABILI CLASSIFICA ACOES RESPONSAVEL | ACOES DE PELO
RISCO CAUSAS DADE IMPACTO ¢AO DO PREVENTIVAS PELA CONTINGE CONTINGENCIA
POSSIVEIS RISCO PREVENCAO NCIA
MENTO

ggi:%;ive na Logistica interna |Possivel -2 |Baixo-1 Planejamento Contratada Reposicdo Contratada

L . |Falha de . . . . . .
Comunicacdo tardia |_. Possivel -2 |Baixo -1 Fluxo formal Cerimonial Ajuste Fiscal

alinhamento
Z:t%ijiiga falha Faltade padrdo |Remota—1 |Médio -2 Padronizacao Contratada Corregdo Fiscal
. A RISCO .
Ajustes durante o Dinamica do Remota—1 |Baixo-1 BAIXISSIMO |Alinhamento prévio |Cerimonial AJUSt.e Contratada
evento evento ) imediato
Substitui¢do pontual RISCO
de item aop Falta de insumo |Remota—1 |Baixo-1 BAIXISSIMO |Planejamento estoque | Contratada Substituicdo |Fiscal
)

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS




/
/
il

TJCE

Tribunal de Justica
do Estado do Ceara

< ~ RESPONSAVEL
DESCRICAO DO PRINCIPAIS PROBABILI CLASSIFICA ACOES RESPONSAVEL | ACOES DE PELO
RISCO CAUSAS DADE IMPACTO ¢AO DO PREVENTIVAS PELA CONTINGE CONTINGENCIA
POSSIVEIS RISCO PREVENCAO NCIA
MENTO
Pequeno atraso sem RISCO
red Transito Remota — 1 Baixo—1 BAIXISSIMO |Antecedéncia Contratada Ajuste Fiscal
impacto
)
Ajustes operacionais |Execucéo RISCO
J P " ¢ Remota — 1 Baixo -1 BAIXISSIMO |Planejamento basico |Contratada Corregéo Contratada
leves dindmica )
Oscilacdo leve no . . . RISCQ . . Reorganizaca
. Variacgdo publico |Remota —1 Baixo -1 BAIXISSIMO |Dimensionamento Contratada Contratada
atendimento ) 0

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS
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Critérios para avaliacao e classificacao de impactos de riscos:

Coloca pessoas em Risco Fisico, e/ou

Consiste em pratica possivelmente interpretada como

Alto -
ilicita, e/ou
Compromete imediatamente atividades-fim do TJCE.
Coloca patriménio em Risco, e/ou

Médio

Pode ser interpretada como pratica ilicita, e/ou

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS



Baixo
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Tribunal de Justica
do Estado do Ceara

Compromete imediatamente atividades-meio ou
certeiramente a médio/longo prazo atividades-fim do TJCE.
Compromete fluxo de procedimentos; e/ou

Retarda processos internos; e/ou

Outro risco ndao enquadrado nas demais classificagdes.

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS
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Critérios para avaliacao e classificacao de probabilidades de riscos:

Quase certo que acontece. Existem condi¢des histdricas de
Provavel repeticao ou de elementos combinados no momento que
indicam que deve ocorrer.

, Se repete a intervalos de tempo ou de atos que despertam o
Possivel _ e
risco (“gatilhos”).
N3ao mantém repeticdo monitoravel ou previsivel e sua
Remota ocorréncia é rara. Para ocorrer, precisa combinar situacdes

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS
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excepcionais.

MATRIZ ILUSTRADA DE RISCOS:

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS
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Probabilidade

Impacto

Provavel Possivel Remota

Valor 3 Valor 2 Valor 1

Alto

Valor 3

Risco Extremo Risco Moderado

Somatorio de Valor 6 Somatoério de Valor 4

Médio

Valor 2

Risco Moderado

Somatorio de Valor 4

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS
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Baixo

Valor 1

Risco Moderado

Somatorio de Valor 4

Risco Baixissimo

Somatoério de Valor 2

MAPA DE RISCOS
SERVICOS CONTINUADOS
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Anexo VI - QUADRO DE EVENTOS PREVISTOS (ROL EXEMPLIFICATIVO)

QUANTIDADE DE PUBLICO TOTAL
PESSOAS PREVISTAS EV(E):‘IJ'?g;IgQEDSIgIFOS PREVISTO POR TIPO DE
POR EVENTO EVENTO

LOCALIDADE

Tipo de evento

SERVIGO PREVISTO

1 Coffee Presidéncia Coffee Break (tipo B) 22 1 22 (capital)
2 Recondugéo da Juiza Solange Menezes Coffee Break (tipo B) 77 1 77 (capital)
3 Transmiss&o de Cargo da Corregedoria Coffee Break (tipo B) 7 1 77 (capital)
4 ggn;;lg;;z Presidentes dos Tribunais de Justi¢a do Brasil — Coquetel 220 1 220 (capital)
5 Posse da Diretoria da ESMEC Coquetel 132 1 132 (capital)
6 Reunido com Magistrados com a Presidéncia Coffee Break (tipo B) 169 1 169 (capital)
7 1° Seminario Estadual de Cooperagao Judiciaria Coffee Break (tipo B) 44 1 44 (capital)
8 Evento comemorativo do Dia da Mulher — Abertura do més Coffee Break (tipo B) 66 1 66 (capital)
9 Comemoragdes alusivas ao Dia da Mulher Coffee Break (tipo B) 77 1 77 (capital)
10 Comité de Equidade de Género — Dia da Mulher Coffee Break (tipo B) 55 1 55 (capital)
11 5° Encontro de Gestores das Unidades Judiciarias do Interior Coffee Break (tipo B) 99 1 99 (capital)
12 5° Encontro de Gestores das Unidades Judiciarias da Capital Coffee Break (tipo B) 220 1 220 (capital)
13 Evento Solo Seguro Coffee Break (tipo B) 55 1 55 (capital)
14 Encontro de Elaboragao do Planejamento Setorial — SEFIN Coffee Break (tipo B) 66 1 66 (capital)
15 Pai — Substantivo Masculino Coffee Break (tipo B) 55 1 55 (capital)
16 Projeto Justica em Libras Coffee Break (tipo B) 160 1 160 (capital)
17 Programa de Desenvolvimento Gerencial - PDG Coffee Break (tipo B) 66 1 66 (capital)
18 Dia do Conciliador e Mediador Judicial Coffee Break (tipo B) 77 1 77 (capital)
19 Projeto CEJUSC 60+ Coffee Break (tipo B) 22 1 22 (capital)
20 1° Encontro de Assessores Coffee Break (tipo B) 275 1 275 (capital)
21 Reuni&o Setorial de Andlise da Estratégia — SEFIN Coffee Break (tipo B) 44 1 44 (capital)
22 Il Férum Estadual de Juizes da Violéncia Doméstica Coquetel 88 1 88 (capital)
23 Semana do Servidor Coffee Break (tipo B) 110 1 110 (capital)
24 6° Encontro de Gestores das Unidades Judiciarias Coffee Break (tipo B) 297 1 297 (capital)
25 Férum Nacional da Violéncia Doméstica — FONAVID Coquetel 1100 4 4.400 (capital)
26 Encontro Nacional do Poder Judiciario Coquetel 2640 2 5.280 (capital)
27 Coffee Break para Inspegédo do CNJ Coffee Break (tipo B) 66 1 66 (capital)
28 Integra SEJUD 2025 Coffee Break (tipo B) 165 1 165 (capital)
29 2° Ciclo do PDG - 2025 Coffee Break (tipo B) 66 1 66 (capital)
30 Posse dos Desembargadores Coquetel 400 2 800 (Capital)
31 Posse de Juizes Coquetel 200 3 600 (Capital)
32 Posse de Servidores Coffee Break (tipo B) 100 4 400 (Capital)
33 Posse de Dirigentes Coquetel 800 2 1.600 (Capital)
34 Reunido Adm. de Desembargadores Almogos ou Jantares 50 8 400 (Capital)
35 Palestras/Seminarios/Cursos Grupo 1 Coffee Break (tipo A) 50 12 600 (Capital)
36 Palestras/Seminarios/Cursos Grupo 2 Coffee Break (tipo A) 100 9 900 (Capital)
37 Palestras/Seminarios/Cursos Grupo 3 Coffee Break (tipo B) 100 9 900 (Capital)
38 Eventos Diversos Coffee Break (tipo A) 50 8 400 (Capital)
39 Exposi¢des/Entrega de Premiagdes Coffee Break (tipo B) 120 6 720 (Capital)
40 Convergéncia Coffee Break (tipo B) 250 1 250 (Capital)
41 Premiagéo +Gestdo Coffee Break (tipo A) 400 2 800 (Capital)
42 +Gestdo em Movimento Coffee Break (tipo B) 30 7 210 (Capital)
43 Audiéncias Publicas Coffee Break (tipo B) 60 1 60 (Capital)
44 Coffee Break (tipo B) 80 1 80 Juazeiro do Norte
45 Coffee Break (tipo B) 80 1 80 Crato
46 Coffee Break (tipo B) 80 1 80 Iguatu
47 Coffee Break (tipo B) 80 1 80 Quixada
Viagens do Presidente ao Interior
48 Coffee Break (tipo B) 80 1 80 Russas
49 Coffee Break (tipo B) 80 1 80 Maracanau
50 Coffee Break (tipo B) 80 1 80 Caucaia
51 Coffee Break (tipo B) 80 1 80 Sobral
52 Coffee Break (tipo B) 100 1 100 Juazeiro do Norte
53 Coffee Break (tipo B) 100 1 100 Quixada
Convergéncia
54 Coffee Break (tipo B) 100 1 100 Sobral
55 Coffee Break (tipo B) 100 1 100 Cratels
56 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Juazeiro do Norte
57 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Crato
58 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Iguatu
59 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Quixada

Péagina 1
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60 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Russas
61 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Maracanau
62 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Caucaia
63 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Itapipoca
Mais Gestdo em Movimento
64 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Sobral
65 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Tiangua
66 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Cratels
67 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Taua
68 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Baturité
69 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Camocim
70 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Aracati
71 Coffee Break (tipo B) 20 1 20 Canindé
72 Coffee Break (tipo B) 60 1 60 Juazeiro do Norte
73 Audiéncias Publicas — Interior Coffee Break (tipo B) 60 1 60 Quixada
74 Coffee Break (tipo B) 60 1 60 Sobral
75 Coffee Break (tipo B) 200 1 200 Crato
76 Coffee Break (tipo B) 200 1 200 Sobral
77 Palestras, seminarios e cursos Coffee Break (tipo B) 200 1 200 Iguatu
78 Coffee Break (tipo B) 200 1 200 Cratels
79 Coffee Break (tipo B) 200 1 200 Juazeiro do Norte
80 Coquetel 80 1 80 Juazeiro do Norte
81 Coquetel 80 1 80 Crato
82 Coquetel 80 1 80 Iguatu
83 Coquetel 80 1 80 Quixada
84 Coquetel 80 1 80 Russas
85 Coquetel 80 1 80 Maracanau
inauguragdes, reinauguracgdes de foruns e salas ambientes
86 Coquetel 80 1 80 Caucaia
87 Coquetel 80 1 80 Itapipoca
88 Coquetel 80 1 80 Sobral
89 Coquetel 80 1 80 Tiangua
90 Coquetel 80 1 80 Taua
91 Coquetel 80 1 80 Aracati

Obs.1: Poderéo ser realizados eventos em outras localidades, além destas elencadas, pois constituem-se, em sua maioria, de sedes de zonas judiciarias ou Nucleos de Custédia. Rol exemplificativo.

Obs.2: As denominagdes dos eventos s&o a titulo exemplificativo podendo ocorrer eventos com denominagéo diferente mas de natureza de prestagdo dos servigos semelhantes, devendo ser considerado, para fins de precificagéo o
servigo previsto e a quantidade estimada

RE! DE PRESTACAO DOS DOS SERVICOS DE BUFFET
Coffee Break (tipo A) 2.700
Coffee Break (tipo B) 7.510
Coquetel 14.080
Almocos ou Jantares 400
| QUANTITATIVO TOTAL 24.690 I

RESUMO DE PRESTACAO DOS DOS SERVICOS DE BUFFET -
FORTALEZA

Coffee Break (tipo A) 2.700
Coffee Break (tipo B) 4.970
Coquetel 13.120

Almocos ou Jantares 400
[__QUANTITATIVO TOTAL 21.190

RESUMO DE PRESTAGCAO DOS DOS SERVICOS DE BUFFET —
INTERIOR DO ESTADO

Coffee Break (tipo A) 0
Coffee Break (tipo B) 2.540
Coquetel 960
Almocos ou Jantares 0
[ QUANTITATIVO TOTAL 3.500
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ANEXO VII - PREVISAO DE REALIZAGAO DE EVENTOS NO INTERIOR COM RAIO DE ABRANGENCIA

Distancia com relagao a

Tipo de evento Localidade capital (ida e volta) Margem de Seguranca (30%)
em km

1 Juazeiro do Norte 978 -2/1,40
2 Crato 986 1.287,80
3 Iguatu 706 gg,ig
4 Quixada 318 K
5 VIAGENS DO PRESIDENTE AO INTERIOR RuSsas 317 210
6 Maracanau 58,5 76,05
7 Caucaia 56,1 72,93
8 Sobral 501 651,30
9 Juazeiro do Norte 978 1[-12121;(1)0
10 Quixada 318 ,
1 CONVERGENCIA Sobe] =01 55730
12 Cratels 737 958,10
13 Juazeiro do Norte 978 127140
14 Crato 986 1.281,80
15 Iguatu 706 917,80
16 Quixada 318 413,40
17 Russas 317 412,10
18 Maracanau 58,5 76,05
19 Caucaia 56,1 72,93
20 M Itapipoca 313 406,90
21 MAIS GESTAO EM MOVIMENTO Sobral 501 657,30
22 Tiangua 674 876,20
23 Crateus 731 950,30
24 Taua 713 926,90
25 Baturité 197 256,10
26 Camocim 737 958,70
27 Aracati 277 360,70
28 Canindé 265 344,50
29 Juazeiro do Norte 978 1.271,40
30 AUDIENCIAS PUBLICAS - INTERIOR Quixada 318 413,40
31 Sobral 501 657,30
32 Crato 986 1.281,80
33 Sobral 501 651,30
34 PALESTRAS, SEMINARIOS E CURSOS Tguatu 706 917,80
35 Crateus 737 958,10
36 Juazeiro do Norte 978 1.271,40
37 Juazeiro do Norte 978 1.271,40
38 Crato 986 7.287,80
39 Iguatu 706 917,80
40 Quixada 318 413,40
41 Russas 317 412,10
42 INAUGURAGOES, REINAUGURAGOES DE FORUNS E SALAS Maracanau 58,5 76,05
43 AMBIENTES Caucaia 56,1 72,93
44 ltapipoca 313 406,90
45 Sobral 501 657,30
46 Tiangua 674 876,20
47 Taua 713 926,90
48 Aracati 277 360,10
Distancia total (ida e volta)
em km + Margem de 25.884,80 33.650,24
Seguranga

Observagéo ": As distancias consideradas para fins de planejamento logistico foram obtidas por meio da ferramenta Google Maps, disponivel em: https://www.google.com

OBSERVAGAO 2: A margem de seguranca adotada corresponde ao acréscimo de até 30% (trinta por cento) sobre a distancia estimada de ida e volta em relagéo a
cidade de Fortaleza/CE, onde se situa a sede do Tribunal de Justiga do Estado do Ceard, com a finalidade de contemplar variagdes logisticas, rotas alternativas e a
eventual realizagdo de eventos em municipios ndo expressamente listados neste anexo, desde que situados dentro do raio de abrangéncia previsto

Observagdo 3: O presente anexo possui carater meramente estimativo e orientativo, destinando-se ao planejamento da contratagdo e a formagéao de pregos, ndo
vinculando o TJCE a realizagéo dos eventos nele indicados, os quais dependerao da efetiva necessidade da Administragcdo no decorrer da vigéncia contratual.




ANEXO VIII - DETALHAMENTO DO CARDAPIO
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Tribunal de Justica

Almogo / Jantar

Entrada Unidade Quantidade (por pessoa)
Pastel Frito (camne, queijo, frango,camarao, funghi) Unid 10
Burrata com lascas de paes e molhos a parte:tomate,pesto Unid 10
Ramequim: frutos do mar, parmes&o, carne do sol, camarao Unid 10
Brusquetas Unid 03
Crostini Unid 03
Cestinhas de massas de pastel com recheio Unid 10

Proteina Unidade Quantidade (por pessoa)
Filete bovino ao molho: vinho tinto, madeira, na crosta de Parmesé&o, gorgonzola, nata kg 0,130
Medalhdes de filé bovino com molho de batata ao alecrim kg 0,130
Escalope de filete kg 0,150
Filete de peixe ou camarao com molhos: queijo, alho pord, branco, ao pesto, tomate kg 0,150
Peixe com molhos : tomate, alho poro, ao pesto, alcaparras e queijo kg 0,150
Sirigado na manteiga de ervas e alcaparras kg 0,150
Sirigado com crosta de pdo de manteiga noissette kg 0,150
Estrogonoff de filé kg 0,130
Carne de sol em cubos acebolada, refogada na manteiga de ervas kg 0,130
Filete de frango com molhos: branco, tomate, alho poro, quatro queijo kg 0,150
Frango em cubos ao agafrdo com mix de pimentoes coloridos kg 0,150
Risotos: (alho pord; funghi; lim&o siciliano, camaréo, Carne seca e filé) kg 0,120
Carne de sol em cubos, acebolada, refogada na manteiga de ervas kg 0,120
Lombo suino ao molho ( barbecue, maracuja, laranja, abacaxi, Oriental, agridoce e kg 0,120
mostarda e mel )
Filé de salm&o a belle meuniére kg 0,120

Acompanhamentos Unidade Quantidade (por pessoa)

/Arroz branco kg 0,150
IArroz com brécolis kg 0,150
/Arroz a grega kg 0,150
/Arroz com agafréo kg 0,150
/Arroz com castanhas kg 0,150
/Arroz com passas kg 0,150
\Arroz com alho kg 0,150

Massas (penne, lasanha, fusili; ravioli; rondelli) + molhos variados (pesto com améndoas;

alfredo; pesto com tomate seco) kg 0,120
Batata sauté kg 0,120
Puré de macaxeira kg 0,120
Puré de Batata kg 0,120
Batata Frita kg 0,120
Farofas (bacon, amendoim, biscoito, carne do sol) kg 0,120
Tortas (frango, bacalhau, carne do sol, palmito e camaréo) kg 0,120
Feijao verde, temperado e com queijo kg 0,080
Bai&o de dois, temperado e com queijo kg 0,120
Batata palha extrafina kg 0,060
Saladas Unidade Quantidade (por pessoa)
Salada Nordica kg 0,080
Salada Paulista kg 0,080
Salada Saborosa kg 0,080
Salada Americana kg 0,080
Salada Tropical kg 0,080
Salada Caesar kg 0,080
Salada Salpicao kg 0,080
Salada Caprese kg 0,080
Salada Acelga kg 0,080
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Salada Verde c/frutas kg 0,080
Salada de Legumes kg 0,080

Sobremesas Unidade Quantidade (por pessoa)
'Taca Tropical kg 0,100
Salada de frutas (minimo 05 frutas da estagao) kg 0,100
Frutas Laminadas (frutas da estag&o servidas em fatias) kg 0,100
Bolos vari?dos (aman.teigado; creme de leite; milho; Laranja; mesclado; banana; kg 0,100
chocolate; macaxeira;)
Bolo de cenoura com calda de chocolate kg 0,100
Bem casados (embalados) und 01
Brownies (embalados) kg 0,060
Docinhos de festa (brigadeiro, beijinho, dois amores, cajuzinho, ninho) kg 0,100
Do_ce§ finos (surpresa de uva verde; camafeu de nozes; trufas; Bombom de morango; und 06
quindim)
Carolinas doces (recheada de doce de leite, coberta com chocolate) und 06
Tortinha de limao/ morango e equivalentes und 06
\Verrine (cocada cremosa; banoffe) und 06
Biscoitos tipo petit-four doces (amanteigado; nata; Goiabinha; coco; sequilhos) und 10
Mousses (Maracuja, Lim&o, Morango, Graviola, Chocolate) kg 0,100
Delicia de goiaba kg 0,100
Charlote servido com calda chocolate kg 0,100
Pudim de claras com baba de moca kg 0,100
Pudim de leite condensado light ou normal kg 0,100
Tarte ao capuccino kg 0,100
Rocamboles (Chocolate, Morango e Goiaba) kg 0,100
Cheesecake:(tradicional; iogurte com frutas vermelhas; Damasco; goiabada) kg 0,100
Tortas (maga, Pa_v\ovf”:, banana, morango, limao siciliano, chocolate, prestigio crocante; Kg 0,100
sonho de valsa; ninho; abacaxi com coco)

Refrigerante Unidade Quantidade (por pessoa)
Guarana Lts 0,350
Laranja Lts 0,350
Cajuina Lts 0,350
Uva Lts 0,350
Cola Lts 0,350

Bebidas Variadas Unidade Quantidade (por pessoa)

Agua mineral sem gas Lts 0,400
Suco de frutas natural da estacao Lts 0,200
Agua de coco Lts 0,200
Café Lts 0,200

Biscoito/Bolo Unidade Quantidade (por pessoa)
Biscoito amanteigado Unid 1
Biscoito crocante Unid 1
Biscoito da florzinha Unid 1
Biscoito lua de mel Unid 1
Biscoito salgados Unid 1
Mini bolo no formato de losango: maracuja, chocolate, Laranja, milho e macaxeira Unid 1

QUETEL

Salgados Finos Unidade Quantidade (por pessoa)
Folhadinho de lombinho Unid 10
Folhadinho (magé e banana com canela) Unid 10
Canapés (camarao, tomate seco, caranguejo e carne) Unid 10
Surpresa de camarao com catupiry Unid 10
Surpresa de provolone com bacon Unid 10
\Vol-au-vents (carne do sol, queijo, tomate seco, maga com canela e abobrinha) Unid 10
Chip de frango com fondue de queijo Unid 10
Chip de banana com geleia de amora Unid 10
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Camarao empanado com molho rosé ou tartaro Unid 10
Queijo brie com geleia de damasco Unid 10
Mini espetadas de filé com bacon e molho Unid 10
Crostine (camar&o, queijo e alho poro) Unid 10
' Trouxinhas (Frango, carne do sol, queijo e mista, Maga com canela e palmito) Unid 10
Mini bruschetta com beringela Unid 10
Tarteletes (carne de sol; alho pord; ricota e camaréo) Unid 10
Tapioca crocante com creme de queijo Unid 10
Carolinas salgadas (queijo, ricota, espinafre e misto) Unid 10
Salgados Fritos Unidade Quantidade (por pessoa)
Pastéis (camarao, carne, queijo, funghi, frango, palmito, goiaba, misto, banana com Unid 10
canela
Risoles (vatapa, carne, frango e camaréo) Unid 10
Bolinhas (queijo; queijo e presunto) Unid 10
Coxinha (frango; frango com requeijao) Unid 10
Canudinhos (frango; camar&o; atum) Unid 10
Rolinho (bacalhau, berinjela , camarao, caranguejo, misto, queijo, bacon) Unid 10
Rolinho de berinjela Unid 10
Crespinho de caranguejo Unid 10
Salgados de Forno Unidade Quantidade (por pessoa)
Folhadinho (lombinho, queijo, misto, maga com canela e frango) Unid 10
Mini quiche lorraine Unid 10
Mini trufas de peru defumado Unid 10
Barquete de bacalhau Unid 10
' Tapioca crocante com creme de queijo Unid 10
Biscoitos finos tipo petit-four salgados (parmeséo; orégano; cebola) Unid 10
Mini Esfiha fechada( carne, queijo, mista e frango) Unid 10
Mini Esfiha aberta( carne, queijo, mista e frango) Unid 10
Tortinhas (frango, palmito) Unid 10
Empada (frango, palmito, camarao) Unid 10
Mini quiche (ricota com espinafre; queijo; lorraine; alho poré) Unid 10
Biscoitos finos tipo petit-four salgados (parmes&o; orégano; cebola) Unid 10
Quente/ R qui Unidade Quantidade (por pessoa)
Filé com molho roquefort kg 0,100
Filé em croute kg 0,100
cuscuz marroquino kg 0,100
Quiche (frango, misto,carne do sol, ricota com espinafre, lorraine kg 0,100
Quadrado de frango com fondue de queijo kg 0,100
Ramequim de escondidinho (carne de sol; camaréo) kg 0,100
Ramequim de bob6 de camaréo kg 0,100
Mini-por¢éo de cuscuz marroquinho kg 0,100
Massas variadas (penne, lasanha, fusilli; ravioli; rondelli) + molhos variados (pesto) kg 0,100
com améndoas; alfredo; pesto com tomate seco kg 0,100
Doces Unidade Quantidade (por pessoa)
Docinhos de festa (brigadeiro, beijinho, dois amores, cajuzinho, ninho) und 04
Do_ce§ finos (surpresa de uva verde; camafeu de nozes; trufas; Bombom de morango; und 04
quindim)
Refrigerante Unidade Quantidade (por pessoa)
Guarana Lts 0,350
Laranja Lts 0,350
Cajuina Lts 0,350
Cola Lts 0,350
Bebidas Unidade Quantidade (por pessoa)
Gelo em cubo Kg 0,500
/Agua mineral sem gas Lts 0,400
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Agua de coco ‘ Lts ‘ 0,400

COFFEE BREAK

Salgados de forno e fritura Unidade Quantidade (por pessoa)
Pastéis de bacalhau, carne, queijo e frango Unid 10
Paes de queijo Unid 10
Canudinhos (frango, camarao e atum) Unid 10
Tortinhas de frango Unid 10
Kibes fritos Unid 10
Rissoles de vatapa, frango e camarao Unid 10
Empada de frango, camaréo e bacalhau Unid 10
Bolinha de bacalhau, frango, ou queijo Unid 10
Filé em cubo ao molho roquefort Unid 10
Quiche de ricota com espinafre / queijo Unid 10
Esfirra Unid 10
Queijo em cubo a milanesa Unid 10
Barquetes (bacalhau/saladas) Unid 10
Geleia de pimenta Unid 10
Trouxinhas de carne de sol Unid 10
Croissants recheados sabores: carne de sol, frango, queijo, Chocolate Unid 10
Resistence quente Unidade Quantidade (por pessoa)
Ramequim de carne de sol com mandioquinha Kg 0,100
Crepes:queijo, carne de sol, frango, misto Kg 0,100
Soufle: chuchu, queijo, abobrinha, carne do sol Kg 0,100
Escalopes de filé fatiado com molho, servido com péo de leite Kg 0,100
Rocambole de frango com recheio light e molho de tomate Kg 0,100
Rocambole de bacalhau Kg 0,100
Ravioli com molhos :tomate, queijo, alho poro, carbonara, branco Kg 0,100
Penne com molhos: tomate, queijo, alho poro, carbonara, branco Kg 0,100
Penne ao pesto com améndoas Kg 0,100
Rondelli com molhos: tomate, queijo, alho poro, carbonara, branco Kg 0,100

Mini sanduiche

de péo Integral/Beiture/Batata/ Brioche UmEEED (CIEIERECD (o foseeE)
Frango defumado Unid 04
Atum Unid 04
Ricota Unid 04
Ricota com espinafre Unid 04
' Tomate seco Unid 04
Rosbife com requeijao Unid 04
Peru defumado com queijo frescal Unid 04
Lagarto com molho de iogurte Unid 04
Hot dog Unid 04
Galo quente Unid 04
Queijo cheddar com peito de peru Unid 04
Bolos Unidade Quantidade (por pessoa)
Bolos sem gluten ou sem lactose Kg 0,100
Brownies Kg 0,100
Bolo losango: maracuja, chocolate, amanteigado, cenoura Kg 0,100
Consumés Unidade Quantidade (por pessoa)
Legumes Lts 0,100
/Abobora Lts 0,100
/Aspargo fresco Lts 0,100
Canja Lts 0,100
Caldo de carne com ovos Lts 0,100
Sobremesa Unidade Quantidade (por pessoa)
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Espumone Kg 0,100
Mousse soufle: : chocolate, maracuja, limao siciliano, frutas vermelhas Kg 0,100
Tortinha de lim&o / morango Kg 0,100
Crepes doces: chocolate, doce de leite, frutas vermelhas, pistache kg 0,100
Pudim de leite Kg 0,100
Cheesecake (tradicional; iogurte com frutas vermelhas; damasco; goiabada) Kg 0,100
Creme de baunilha e chocolate com biscoitos de avelad e mel light Kg 0,100
Complementares Unidade Quantidade (por pessoa)
Salada de frutas ( No minimo 05 frutas da estagéao) Kg 0,080
Frutas da estagéo servidas em fatias laminadas (manga, melao, melancia,mamao, uva, Kg 0,080
morango)
Cesta de torradas ( ciabatta, gergelim, preto, sete grédos, integral, Italiano, brioche, croissant Unid 04
entre outros)
Pasta ( ervas finas, tomate seco, alho e berinjela) Kg 0,030
Biscoitos doce e fino (amanteigados, petit-fours) Unid 04
Mini tapiocas Unid 04
Geleia (morango,frutas vermelhas, maracuja, damasco, Pimenta, laranja, hortela Kg 0,030
Bebidas Unidade Quantidade (por pessoa)
Gelo em cubos Kg 0,250
/Agua mineral Lts 0,400
Agua quente Lts 0,250
Agua de coco Lts 0,350
/Aglcar e adogante sachés 0,005
Café Lts 0,030
Cha quente (sachés) camomila, erva-doce, capim santo sachés 0,002
Chocolate quente Lts 0,080
Sucos de f[utas_ naturais e/ou poupa (caja, laranja, tangerina, acerola, abacaxi, abacaxi Lts 0,200
com horteld, goiaba, caju, uva) ”
Refrigerante Unidade Quantidade (por pessoa)
Guarana Lts 0,350
Laranja Lts 0,350
Cajuinas Lts 0,350
Cola Lts 0,350
Uva Lts 0,350
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ANEXO IX - FORMACAO DOS ITENS E ESTIMATIVA DA CONTRATACAO

SERVICO DE BUFFET

1 Coffee Break — Tipo A (Simples) Servigo por participante 2700 RS 94,67 RS 255.609,00
2 |Coffee Break — Tipo B(Completo) — Fortaleza| Servigo por participante 4970 RS 131,15 RS 651.815,50
3 | Coffee Break — Tipo B (Completo) — Interior | Servigo por participante 2540 RS 172,67 RS 438.581,80
4 Servigo de Coquetel — Fortaleza Servigo por participante 13120 RS 194,40 RS 2.550.528,00
5 Servigo de Coquetel — Interior Servigo por participante 960 RS 190,00 RS 182.400,00
6 Servigo de Almogo/Jantar Servigo por participante 400 RS 275,86 RS 110.344,00

OBSERVAGAO 1: Os documentos deveréo ser apresentados em FORMATO DIGITAL, devendo constar todos os ARQUIVOS EDITAVEIS (“.DOC’, “.XLS",

“.DWG”, etc), bem como os respectivos arquivos no formato “.PDF”.

SERVICO DE BUFFET — RS 4.189.278,30

Anexo IX- FORMACAO DOS ITENS E ESTIMATIVA DA CONTRATACAO (0717026)

SEI 8527109-65.2025.8.06.0000 / pg. 67
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ANEXO X - DIVISAO POR GRAU DE JURISDIGAO

SERVIGO DE BUFFET - 1° E 2° POR GRAU DE JURISDICAO

1° GRAU 2° GRAU
P UNIDADE DE TOTAL A VALOR
ITEM|  ESPECIFICAGAO TECNICA MEDIDA |QUANTIDAD| VALOR | \u obroo QUANTIDADE | VALOR |\ oo—ooy | LICITAR |  GLOBAL
E A LICITAR | UNITARIO ALICITAR | UNITARIO
. . Servigo por
1 |Coffee Break — Tipo A (Simples) hwtaton 810 R$ 9467 | R$76.682,70 1.890 R$ 94,67 | R$178.92630 | 2700 | R$ 255.609,00
Coffee Break — Tipo B(Completo) —| Servigo por
2 |gofee B ooricionnts | 1491 |R$13115| RS 195.544,65 3.479 R$ 131,15 | R$456.270,85 | 4.970 | R$651.815,50
3 ICOﬁ?e Break — Tipo B (Completo) | Servico por 762 |R$172,67| RS 131.574,54 1.778 R$ 172,67 | R$307.007,26 | 2540 | R$438.581,80
nterior participante
. Servigo por
4 |Servico de Coquetel — Fortaleza ouricionnts | 3936 |R$10440| RS 76515840 9.184 R$ 194,40 |R$1.785.369,60| 13.120 |R$ 2.550.528,00
. ) Servigo por
5 |Servico de Coquetel — Interior hwtitated 288 |R$190,00| RS 54.720,00 672 R$ 190,00 | R$ 127.680,00 960 R$ 182.400,00
. Servigo por
6 |Servico de Almogo/Jantar hwtitated 120 |R$27586| R$33.103,20 280 R$ 275,86 | R$77.240,80 400 R$ 110.344,00
QUANTIDAD VALOR QUANTIDAD VALOR QUANTIDA
e 7407 | 1OTALye| R$1.256.783,49 L e 17.283 ToaLse |RS 2.932.404,81| SHTTE

24.690
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ANEXO XI - DECLARACAO DE CIENCIA DOS EVENTOS E DE
RESPONSABILIDADE PELA EXECUCAO

A empresa (razao social),

inscrita no CNPJ n° , por intermédio de seu representante legal

, portador da Carteira de Identidade n°
e do CPF n° , DECLARA, para fins de execucdo

contratual no Pregdo Eletronico n® /2026, que tem plena ciéncia dos eventos e das respectivas
datas programadas para sua realizacdo, conforme constante no ANEXO VI — QUADRO DE
EVENTOS PREVISTOS (ROL EXEMPLIFICATIVO).

DECLARA, ainda, que assume integral responsabilidade pela adequada execu¢do dos
servigos objeto da contratagdo, comprometendo-se a cumprir os prazos, condi¢gdes e especificagdes
estabelecidos, ciente de que o descumprimento das obrigacdes assumidas podera ensejar a aplicagdo

das sancdes cabiveis nas esferas administrativa, civil e penal, na forma da legisla¢do vigente.

Cidade de Origem/Estado de Origem, de de 2026.

Assinatura do Representante Legal

TERMO DE REFERENCIA
SERVICOS
Pag. 1/1



10.

11.

12.

13.

Por

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Documento:
Codigo SEI:

Reconheco/reconhecemos ainda a responsabilidade pela veracidade e integridade dessas

TJCE

Tribunal de Justica

ESTADO DO CEARA
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA
DIRETORIA DE CERIMONIAL

RECONHECIMENTO DE DOCUMENTOS EXTERNOS

meio deste, eu/nds, abaixo identificado(s), declaro/declaramos que as informagdes
contidas nos documentos listados a seguir sao verdadeiras e correspondem ao seu conteudo original:

Anexo I - Termo de nomeagao do preposto
0716599

Anexo II- Termo de Receibimemto Provisorio
0716605

Anexo III - Termo de Recebimento Definitivo
0716612

Anexo IV - IMR-Modelo de Avaliagao da Contratada
0716615

Anexo V- Mapa de Risco da Contratacio
0716622

Anexo VI - Quadro de Eventos Previstos
0716995

Anexo VII - Previsao de Realizacao de Eventos no Interior
0717016

Anexo VIII - Detalhamento do Cardépio
0717024
Anexo IX - Formagao dos Itens e Estimativa da Contratacao

0717026

Anexo X - Divisao de Grau de Jurisdi¢ao
0717038

Anexo XI - Declaragdo de Responsabilidade
0717048

Anexo Relatorio de Cotagoes

0717051

Anexo Mapa de Precos
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informagdes, sobretudo em razdo da impossibilidade de assinatura direta em arquivos em PDF dentro do
SEI/TICE.

Para tanto, firmo/firmamos esta declaragao eletronicamente no SEI/TJCE.
Fortaleza, 26 de maio de 2026

Assinatura Eletronica ou Digital

Documento assinado eletronicamente por PEDRO HENRIQUE DA SILVA NASCIMENTO,
Servidor, em 26/05/2026, as 16:56, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6° do
Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015 .

assinat u! a d
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por SILVIO DE PAIVA RIBEIRO, Gestor de Unidade, em
26/05/2026, as 17:30, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6° do Decreto n°®
8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura L‘j
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por CILENE COSTA DOS SANTOS, Gestor de Unidade, em
01/06/2026, as 11:03, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6° do Decreto n°
8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinat u! a L]j
eletrbnica

Referéncia: Processo n° 8527109-65.2025.8.06.0000 SEI n° 0717090


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://sei-adm.tjce.jus.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

	Termo de Referência (TR) - Serviços Continuados Variáveis por Demanda sem DEMO 0716491
	Anexo I - TERMO DE NOMEAÇÃO DE PREPOSTO (0716599)
	Anexo II - TERMO DE RECEBIMENTO PROVISÓRIO (0716605)
	Anexo III - TERMO DE RECEBIMENTO DEFINITIVO (0716612)
	Anexo IV - IMR - MODELO DE AVALIAÇÃO DA CONTRATADA (0716615)
	Anexo V- MAPA DE RISCO DA CONTRATAÇÃO (0716622)
	Anexo VI - QUADRO DE EVENTOS PREVISTOS (0716995)
	Anexo VII -PREVISÃO DE REALIZAÇÃO DE EVENTOS NO INTERIOR (0717016)
	Anexo VIII - DETALHAMENTO DO CARDÁPIO (0717024)
	Anexo IX- FORMAÇÃO DOS ITENS E ESTIMATIVA DA CONTRATAÇÃO (0717026)
	Anexo X- DIVISÃO DE GRAU DE JURISDIÇÃO (0717038)
	Anexo XI - DECLARAÇÃO DE RESPONSABILIDADE (0717048)
	Reconhecimento de Documentos Externos 0717090

