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ESTADO DO CEARA
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA
COORDENADORIA DE GESTAO DE SUPRIMENTOS

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Sintese do Tipo de Demanda: Necessidade de suprimentos destinados ao preparo de bebidas para

atender as unidades judiciais e administrativas do Tribunal de Justica do Estado do Ceara.

INFORMACOES BASICAS
Numero do processo SEI: 8516928-31.2025.8.06.0000

Area da Demanda: Coordenadoria de Gestdo de Suprimentos

O Estudo Técnico Preliminar tem por objetivo identificar e analisar os cendrios para o atendimento da

demanda que consta no DOD/DFD, bem como demonstrar a viabilidade técnica e econdmica das solucdes

identificadas, fornecendo as informagdes necessarias para subsidiar a decisao de atendimento.

1. DESCRICAO DA NECESSIDADE

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

Diante da politica de planejamento, compra e armazenamento de insumos adotada pelo Tribunal de
Justica do Estado do Ceard — TJICE, cujo objetivo ¢ reduzir os estoques do almoxarifado sem
comprometer o abastecimento das unidades administrativas e judiciarias, faz-se necessario avaliar a
necessidade relacionada ao DFD que provocou estes estudos preliminares, a fim de evitar falta ou
excesso e desperdicio de bens.

Neste sentido, primeiramente foram avaliados as efetivas necessidades que justificam o fornecimento
pretendido, conforme indicado no DFD, a demanda de suprimentos destinados ao preparo de
bebidas para atender as unidades judiciais e administrativas do Tribunal de Justica localizadas na
capital do estado do Ceara.

Resta evidenciada a necessidade de suprimentos destinados ao preparo de bebidas comumente
disponibilizadas nos ambientes institucionais para atender demanda continua do Poder Judicidrio
Estadual, uma vez que hoje o TJCE nao conta com saldo de itens em Ata de Registro de Pregos ou
estoques dos produtos. Essas bebidas sdo importantes nas atividades judicidrias e administrativas
didrias, além de o consumo de itens como o café e o chd constituir uma pratica culturalmente
enraizada que proporciona um ambiente de trabalho mais acolhedor.

Além disso, o café ¢ um dos insumos mais demandados pela Administragdo Publica, representando

19% dos processos de compras de materiais essenciais, junto com o agﬁcar.[l] Tal realidade

evidencia a relevancia do café no cotidiano dos servidores, estando presente em reunides,



atendimentos e momentos de pausa, o que pode contribuir para um ambiente de trabalho mais
produtivo e integrador.
1.5. A bebida possui um papel relevante na manuteng¢do da produtividade no ambiente de trabalho. Seu
principal composto ativo, a cafeina, ¢ reconhecida por favorecer a concentragdo, aumentar o estado
de alerta e proporcionar mais energia para a execucdo de tarefas, especialmente aquelas que exigem
foco e criatividade. Além disso, a tradicional pausa para seu consumo oferece um momento de
descanso durante a jornada, contribuindo para a reducdo do estresse e a prevencdo do esgotamento,
fatores essenciais para o bom desempenho ao longo do dia.
1.6. Em virtude da diversidade de preferéncias e restricoes alimentares entre os usuarios, faz-se
necessario disponibilizar alternativas de bebidas e insumos que atendam tanto as diferentes
sensibilidades quanto as escolhas individuais, promovendo a inclusdo e o respeito a pluralidade. Essa
medida contribui para a criagdo de um ambiente receptivo e inclusivo, promovendo integragdo e
desempenho das equipes de trabalho.
1.7. Os suprimentos destinados ao preparo de bebidas serdo utilizados em ambientes de trabalho, salas de
reunides, areas de convivéncia, copas das unidades, atendimento ao publico externo, dentre outros,
sendo adequado ao funcionamento das unidades e contribuindo para a manutencdo da rotina
institucional.
1.8. Importante, para definir a solu¢do para a necessidade efetiva que sustenta a demanda, essencialmente
caracterizada como consumo humano, que sejam aprofundados os seguintes aspectos:
1.8.1.Periodicidade da necessidade: Didria.
1.8.2.Locais de aplicagdo/recebimento: Os locais de aplicacdo serdo: Forum Clovis Bevilaqua e
demais unidades do 1° Grau localizadas na capital, Tribunal de Justica, Centro de Informacao,
Corregedoria Geral da Justica, Creche Escola do Poder Judicidrio e Escola Superior da
Magistratura (2° grau). Os bens deverdo ser entregues na Coordenadoria de Gestdo de
Suprimentos do TJCE, no enderego: Rodovia BR 116, n® 2555, KM 06, Cajazeiras,
Fortaleza/CE — Galpao 14.

1.8.3.Diferenciais de horarios de entrega/execucdo/recebimento e especificidades da execugdo:
Entregas devem ser feitas em hordrio comercial, com agendamento prévio para garantir a
disponibilidade da equipe responsavel pelo recebimento, de acordo com a ordem de
fornecimento.

1.8.4.Volume/quantidade requerida: O volume total sera de 41.523 itens, sendo 27.198 pacotes, 3.866
caixas e 10.459 quilos. O detalhamento dos respectivos quantitativos pretendidos esta exposto
no Anexo I deste ETP.

1.8.5.Demandantes e usudrios finais: S3o considerados demandantes a Geréncia de Aquisicdo e
Suprimentos/Coordenadoria de Gestdo de Suprimentos e os usudrios finais, todos aqueles que
se beneficiardo do atendimento a esta demanda, tais como magistrados, servidores,
colaboradores e o publico externo em geral que transita nas dependéncias do TJCE.

1.9. Além disso, registra-se que o atendimento da demanda estava contemplado no Pregdo Eletronico n°
03/2025, vinculado ao Processo Administrativo n® 8516268-54.2024.8.06.0000. Contudo, a licitacao
restou fracassada em relagdo aos insumos correspondentes, o que impossibilitou o atendimento da
necessidade ora analisada.

1.10.Havendo o atendimento desta demanda, o TJCE contard com uma solu¢do para o atendimento da

demanda de suprimentos destinados ao preparo de bebidas. Enfatizando que, caso contrério,



ocorreria o risco de desabastecimento, trazendo prejuizo para as unidades de 1° e 2° grau do Poder
Judicidrio, que poderia afetar até mesmo a qualidade e disponibilidade da atividade-fim, pois a
auséncia compromete o acolhimento adequado e reduz a sensag@o de conforto organizacional e pode

refletir negativamente na produtividade e na qualidade do ambiente de trabalho.

2. ANALISE DE SOLUCOES ANTERIORES

2.1. Esta demanda ndo ¢ inédita e ja foi atendida por meio do seguinte processo licitatorio:

ATA DE
< REGISTRO
LICITACAO OBJETO DE PRECO
VIGENTE?
Registro de Pregos para aquisi¢cdo de géneros
Pregio Eletronico |alimenticios pereciveis e ndo pereciveis para | Lotes 01 e 02
n°® 03/2025 atender as necessidades do Tribunal de Justica| fracassados
do Estado do Ceara.
Nao - ARPn°
03/2024 -
Data de
) ] . _ | vencimento:
Pregdo Eletronico dReglstAro de pregos V1§§ndo event}lal. aquisicdo | 12/04/2025.
° 02/2024 e géneros alimenticios pereciveis € ndo[— .
pereciveis. Nao —ARPn
01/2024 -
Data de
vencimento:
15/05/2025.
Registro de pregos de visando a eventual
Pregdo Eletronico |aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis e Nio
n° 19/2022 ndo pereciveis, a fim de atender ao Poder
Judiciario do Estado do Ceara.
Registro de pregos visando eventual aquisigcdo
de géneros alimenticios pereciveis e ndo
Pregdo Eletronico | pereciveis, a fim de abastecer a Creche Escola Nio
n° 7/2021 do Poder Judiciario do Estado do Ceara,
conforme especificagdes e  quantitativos
descritos nos anexos deste instrumento.
Registro de pregos visando eventual aquisigcdo
Pregdo Eletronico [de géneros alimenticios pereciveis e nao Fracassada
n° 19/2020 pereciveis, a fim de abastecer a Creche Escola
do Poder Judiciario do Estado do Ceara.
Registro de precos visando eventual aquisi¢cdo
de géneros alimenticios pereciveis e ndo
pereciveis, a fim de abastecer a Creche Escola
Pregdo Eletronico |do Poder Judicidrio do Estado do Ceard e as Nio
n° 22/2019 copas dos prédios do Tribunal de Justica,
Corregedoria Geral da Justica, ESMEC -
Escola Superior da Magistratura, Férum Clovis
Bevilaqua e Forum das Turmas Recursais.

2.2. A andlise das contratacdes havidas fez com que a Equipe de Planejamento formasse convicgdo de
que ndo ha inconsisténcias relevantes na solugdo anteriormente encontrada, no entanto, existem
melhorias a serem apropriadas, especialmente nos seguintes aspectos:

2.2.1. Adequacdo dos quantitativos para atender a demanda de suprimentos destinados ao preparo de

bebidas no ambito das atividades administrativas e judiciais do Tribunal de Justica (TJCE),



2.3.

ajustando as quantidades adquiridas para melhor atender a demanda recorrente e evitar
contratacdes emergenciais.

2.2.2. Necessidade de aprimorar as descri¢des dos itens, com o objetivo de assegurar maior clareza,
padronizagdo e precisdo técnica nas especificagdes, minimizando o risco de impugnagdes e
at¢ resultar no fornecimento de produtos incompativeis com as necessidades da
Administracao.

2.2.3. Avaliacdo das causas de restarem fracassados os lotes 01 e 02 do Pregdo Eletronico n°
03/2025. Constatou-se que o insucesso do certame anterior decorreu, essencialmente, da
auséncia de envio tempestivo da documentacido de habilitacdo e da proposta de precos por
parte das licitantes, em descumprimento ao prazo estabelecido no edital, bem como do ndo
atendimento a requisitos de qualifica¢do exigido no instrumento convocatério e divergéncias
em amostras. Essas situacdes impactaram diretamente o planejamento da contratag¢do, gerando
atrasos na programacado do atendimento da necessidade.

2.2.4. Outra causa possivel consiste na defasagem da pesquisa de precos realizada, ocasionada pelo
aumento no valor do café entre os periodos da fase de planejamento e a disputa dos lances. Tal
cenario impactou diretamente o planejamento do atendimento da necessidade, uma vez que os
valores estimados deixaram de refletir a realidade do mercado em curto espago de tempo,
inviabilizando a contratacgao.

2.2.5. Como medida de mitiga¢do, a analise de riscos a ser elaborada no Termo de Referéncia
permitird identificar cenarios semelhantes e a ado¢do de estratégias preventivas.

Nao foi identificada vantagem na prorrogacdo das ARPs, uma vez que os quantitativos registrados
foram estimados com base nas necessidades previstas para o periodo de 01 (um) ano. Em caso de
prorrogacdo, ndo ha possibilidade de renovagdo destes quantitativos conforme Parecer constante no
Processo n°® 8511924-30.2025.8.06.0000, o que comprometeria o atendimento adequado as demandas

atuais das unidades requisitantes.

3. FORMAS DE ATENDIMENTO DA NECESSIDADE

3.1

3.2.

. Diante das particularidades da necessidade identificada, além de informagdes técnicas obtidas, foram

consideradas, para a solugdo da necessidade identificada, os seguintes meios:

3.1.1.0rganizacdo de campanhas internas — Mobilizacdo de servidores e colaboradores do Poder
Judicidrio para doagdes voluntarias de insumos, refor¢ando estoques.

3.1.2.Doagdo de outros orgaos e entidades da Administragdo Publica.

3.1.3.Contrata¢do de empresa para preparo e entrega de bebidas prontas (café e cha — doce e amargo),
incluindo o fornecimento de insumos.

3.1.4.Aquisicdo de suprimentos destinados ao preparo de bebidas mediante adesdo a Ata de Registro
de Precos de 6rgaos ou entidades da Administragdo Publica.

3.1.5.Aquisi¢do de suprimentos destinados ao preparo de bebidas (café, cha, aglicar e adocante).

Analisadas as possiveis formas de solugdo para o atendimento interno da demanda, foram também

promovidas medidas e consideradas outras opgdes de suprimento da demanda, tais como:

3.2.1.Remanejamento interno.

3.2.2.Compartilhamento de outras solugdes existentes.

3.2.3.Retardamento ou atendimento provisério por solucdo alternativa para posterior aquisicao

programada e até possivelmente coletiva.



3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Verificou-se que ndo ¢ possivel atender a demanda por meio de remanejamento interno,
compartilhamento de outras solucdes existentes ou atendimento provisério, pois as unidades
administrativas e judiciarias do Poder Judicidrio ndo dispdem de insumos suficientes ou apropriados
para atender a necessidade, inviabilizando qualquer tipo de redistribuicdo ou compartilhamento.
Quanto ao atendimento provisdrio, mesmo que esse pudesse oferecer uma solugdo tempordria, ele
ndo garantiria o abastecimento continuo e adequado, comprometendo o atendimento das demandas
identificadas.

Também constatou-se a inviabilidade de atendimento por meio de solug¢do possivelmente coletiva,
como no caso da organiza¢do de campanhas internas. Embora a mobilizacdo de colaboradores e
servidores para doagdes voluntarias seja uma alternativa emergencial, essa medida ¢ insuficiente para
atender a demanda de forma estruturada e abrangente. A adesdo voluntaria ndo garante regularidade
nem volume suficiente para suprir as necessidades identificadas, sendo imprevisivel e inadequada
como solucdo estratégica para a demanda do Poder Judicidrio.

Acerca da doag@o proveniente de outros 6rgdos e entidades da Administragdo Publica, que consiste
na utilizacdo do material excedente ou ocioso, porém em boas condi¢des de uso, verificou-se a
inviabilidade dessa solu¢dao devido a incerteza quanto a disponibilidade regular e a adequagdo dos
materiais ofertados, o que compromete a previsibilidade e a continuidade do fornecimento. Além
disso, ressalta-se a limitagdo da gestdo na fiscalizacdo e controle dos prazos de validade dos produtos
doados, fator imprescindivel para assegurar a qualidade e seguranca dos itens a serem utilizados no
ambito do Tribunal de Justica do Ceara.

Ao final da andlise, identificou-se que a melhor alternativa para suprimento da necessidade estudada
sera realizar levantamento de mercado para concluir qual das demais formas de atendimento
identificadas sera tecnicamente vidvel para o atendimento da demanda, seguindo os seguintes
parametros:

3.6.1.Pesquisa em processos similares anteriores feitos pelo TJCE.

3.6.2.Pesquisa em outros 6rgaos e entidades.

3.6.3.Pesquisa de oferta de solugdes do mercado, com objetivo de identificar as diversas

possibilidades e a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovagdes.

4. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

4.1.

4.2.

4.3.

A solugdo em foco neste estudo tem o conddo de combinar-se ao conjunto de atividades-meio,
essenciais para o suporte da prestacdo jurisdicional, de modo que, em conjunto, signifique o pleno
atendimento as demandas suprimentos destinados ao preparo de bebidas das diversas unidades
judiciarias e administrativas do Poder Judicidrio localizadas na capital do Ceard, garantindo que as
areas estejam abastecidas, proporcionando um ambiente adequado e eficiente para o desempenho das
atividades.

Desta forma, o fornecimento identificado para suprir a necessidade objeto deste estudo se relaciona
indiretamente com a atividade-fim do TJCE, pois diz respeito a insumos que sdo tradicionalmente
disponibilizados para magistrados, servidores, colaboradores, partes processuais e visitantes durante
o expediente judicial, especialmente em reunides institucionais, sessdoes de julgamento, eventos
internos e atividades cotidianas, que sdo essenciais para a prestacdo dos servigos atribuidos ao
Tribunal.

A solugdo estabelece requisitos fundamentais para assegurar a adequacao da contratacdo aos padrdes

de controle e fiscalizacgao, incluindo:



43.1. O Transporte dos insumos deverd observar as condi¢cdes adequadas para garantir a
preservagao do produto.
4.3.2. O Fornecedor deverd atender as exigéncias previstas neste ETP e anexo I, bem como a
legislagdo vigente.
4.3.3. Garantia minima de qualidade e prazo de validade adequado, evitando desperdicio e
garantindo a seguranca do consumo:
4.3.3.1.Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.
4.3.3.2.Armazenamento em condi¢des adequadas para evitar alteracdes de sabor e qualidade.
Os produtos deverdo estar acondicionados em embalagens apropriadas, com rétulos
com informagdes claras, acondicionados em embalagens originais, lacradas e
apropriadas para armazenamento.
4.3.3.3. Embalagens inviolaveis e resistentes para garantir a integridade do produto até o
consumo.
4.3.3.4. Procedimentos de controle de qualidade para assegurar conformidade com padrdes
estabelecidos.
4.3.3.5. Substituicdo imediata de produtos com validade inferior a estabelecida ou com indicios

de comprometimento da qualidade, sem 6nus para a contratante.

5. PREVISAO DA CONTRATACAO NO PLANO DE CONTRATACAO ANUAL

6.

5.1.

5.2.

A contratacdo ora pretendida estd em consondncia com os objetivos estratégicos deste TICE
(conforme Planejamento Estratégico 2021/2030), visto que prevé alinhamento aos objetivos
estratégicos n°s 03 — Garantir o atendimento acessivel, acolhedor e resolutivo e 13 — Prover estrutura
fisica segura, acessivel, sustentdvel e flexivel, pois contribui para melhoria das condi¢des de trabalho
para os integrantes do Poder Judiciario Estadual, bem como torna a experiéncia de usudrios(as),
partes e advogados(as) mais acolhedora, especialmente em situacdes de espera prolongada ou
atendimento em unidades com alta demanda.

O objeto da contratagdo estd previsto no Plano de Contratagdes Anual 2025, especificamente no
Codigo da Contratagdo TICESEADI 2025 0087.

REQUISITOS DA CONTRATACAO

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

A FORNECEDORA deve possuir estrutura e experiéncia em fornecimentos compativeis com objeto

demandado.

Nos casos de fornecimentos, ou parte deles, controlados ou de exercicio mediante autorizacao prévia,

cabera a FORNECEDORA a regularizagdo e obtencao de respectiva(s) licenga(s) ou registro(s).

No caso de produtos de mercado restrito, a FORNECEDORA devera certificar-se, ainda antes de

eventual participacdo em licitacdo ou contratacdo, de que possui fabricantes ou fornecedores aptos ao

tipo de objeto requerido nesta demanda.

Comprovar, como condi¢do prévia a assinatura do contrato e para a manutencdo contratual, o

atendimento das seguintes condigdes:

6.4.1.Nao possuir inscricdo no cadastro de empregadores flagrados explorando trabalhadores em
condigdes analogas as de escravo, instituido pela Portaria Interministerial MTPS/MMIRDH N° 4
DE 11/05/2016.

6.4.2.Nao ter sido condenada, a FORNECEDORA ou seus dirigentes, por infringir as leis de combate

a discriminacdo de raga ou de gé€nero, ao trabalho infantil e ao trabalho escravo, em afronta a



previsdo aos artigos 1° e 170 da Constituigdo Federal de 1988; do artigo 149 do Codigo Penal
Brasileiro; do Decreto n° 5.017, de 12 de marco de 2004 (promulga o Protocolo de Palermo) e
das Convengdes da OIT nos 29 e 105.

6.5. Os suprimentos para preparo de bebidas deverdo atender integralmente as normas legais, sanitarias e

6.6.

regulamentares vigentes no Brasil, observando os padrdes de qualidade e seguranca exigidos pelos

orgdos competentes.

A FORNECEDORA classificada em primeiro lugar, deverd encaminhar amostra para fins de analises

sobre o atendimento dos requisitos da descri¢ao e qualidade do material.

6.6.1. A exigéncia de apresentacdo de amostra no processo licitatorio constitui medida necessaria
para assegurar a compatibilidade do item ofertado com as especificagdes descritas no anexo |
deste Estudo. Cabe a Administracdo Publica garantir que os bens ou servigos contratados
atendam aos critérios de qualidade, desempenho e adequag¢do ao uso previsto, prevenindo
eventuais inconformidades.

6.6.2. A andlise da amostra possibilita a verificagdo concreta das caracteristicas técnicas, dos
materiais utilizados, do acabamento e das funcionalidades do item ofertado, reduzindo os
riscos de fornecimento inadequado, retrabalho e impactos negativos a eficiéncia
administrativa. Nesse contexto, a exigéncia de amostra configura-se como mecanismo

essencial para a escolha da proposta mais vantajosa e para a salvaguarda do interesse publico.

7. ESTIMATIVAS DE QUANTIDADE

7.1. Na observancia do volume da necessidade e seu detalhamento, foram considerados:

8.

7.1.1.Historico de consumo extraidos do sistema SAJADM-ALX.
7.1.2. Aquisicdes anteriores realizadas pelo Tribunal de Justiga.
7.1.3. Readequagao do perfil de consumo das Unidades Judiciérias.

7.1.4. Inclusdo de unidades a serem atendidas.

7.2. Diante dos levantamentos realizados, foi possivel identificar a quantidade de 41.523 itens, sendo

10.459 quilos de agucar, 1.605 caixas de adogante em pd, 27.198 pacotes de café, 1.002 caixas de cha
sabor cidreira e 1.259 caixas de ché sabor erva-doce, demanda que a necessidade impde. Mostra-se o
quantitativo mais aproximado que se pode relacionar neste primeiro momento de estudo, podendo ser

ajustado no momento de desenvolvimento do Termo de Referéncia.

LEVANTAMENTO DE MERCADO

8.1. Para a contratagdo em tela, foram pesquisados processos similares anteriores, feitos pelo TJCE e por

outros Orgaos e entidades, assim como pesquisa de oferta de solu¢des do mercado, com objetivo de
identificar as diversas possibilidades e a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovagdes
que melhor supririam as necessidades do TJCE, tendo sido encontradas as seguintes possibilidades
de solugao:
8.1.1. Solugao A: Contratacao de empresa para preparo e entrega de bebidas prontas (café e
cha — doce e amargo), incluindo o fornecimento de insumos.
8.1.1.1. Descricao A: Esta solucdo consiste na contratagdo de empresa para realizar o preparo e
entrega de bebidas prontas, assim como o fornecimento dos insumos, em conformidade
com as especificacdes estabelecida previamente pelo Tribunal de Justica.
8.1.1.2.Vantagens A:



8.1.1.2.1. A preparagdo e a entrega das bebidas ¢ integralmente realizada pela empresa
contratada.
8.1.1.3. Desvantagens A:
8.1.1.3.1. Dificuldade de fiscalizagdo in loco quanto ao modo de preparo das bebidas
realizado nas dependéncias da empresa contratada, o que pode resultar no
descumprimento de normas sanitarias, técnicas e de seguranca do trabalho,
comprometendo a qualidade do servico prestado e colocando em risco a saude
dos usuarios.
8.1.1.3.2. Reduc¢do do controle sobre os insumos utilizados no preparo, tais como a
origem, qualidade e prazo de validade das matérias-primas, gerando
vulnerabilidades quanto a padronizacio e adequagdo dos produtos.
8.1.1.3.3. Risco de atrasos ou falhas na logistica de entrega, o que pode afetar
negativamente a rotina institucional, especialmente em reunides, eventos ou
sessdes com horario previamente definido.
8.1.1.3.4. Nao ¢ uma pratica utilizada observando-se o historico de contratagdes do
TICE.
8.1.1.3.5. Nessa solugdo, constatou-se que os custos indiretos seriam maiores, em
funcdo dos custos e encargos de mao de obra, logistica de entrega diaria,
entrega didria e custos operacionais e de produ¢do, o que poderd onerar o
valor final proposto.
8.1.2.Solucdo B: Aquisi¢ido de suprimentos destinados ao preparo de bebidas (café, cha, acucar
e adocante) mediante adesdo a Ata de Registro de Precos de orgiaos ou entidades da
Administracao Publica.
8.1.2.1. Descricdo B: Consiste na aquisi¢do dos itens necessarios ao preparo de bebidas por
meio da adesdo a Ata de Registro de Precos vigente, gerenciada por outro 6rgdo ou
entidade da Administragdo Publica, seja na esfera estadual ou federal, desde que
observada a compatibilidade do objeto, das condigdes contratuais e a viabilidade
orcamentaria e operacional da adesao.
8.1.2.2. Vantagens B:
8.1.2.2.1. Agilidade no processo de contratagdo, evitando a realizacdo de nova licitacao.
8.1.2.2.2.Reducdo de esforco administrativo, com menor demanda por elaboragdo de
documentos licitatorios e analise juridica.
8.1.2.3. Desvantagens B:
8.1.2.3.1.Dependéncia da anuéncia do orgdo gerenciador, que pode ndo autorizar a
adesao.
8.1.2.3.2.Falta de participagdo no planejamento da ata original.
O orgdo aderente ndo participou da elaboracdo do Termo de Referéncia da ata
original, o que pode resultar em descompasso entre as necessidades reais do
tribunal e as condig¢des contratadas pelo 6rgao gerenciador.
8.1.2.3.3.Risco de indisponibilidade de saldo na ata.
O fornecedor registrado pode ndo possuir saldo suficiente para atender a
demanda do tribunal no momento da adesdo, gerando perda de tempo e

necessidade de buscar nova solucgao.



8.1.2.3.4.Risco de descontinuidade no fornecimento.
O fornecedor originario da ARP pode nao ter estrutura logistica para fornecer
para o TJCE, especialmente se este estiver fora de sua area de atuagdo
habitual, o que pode resultar em inadimpléncia ou entregas irregulares.
8.1.2.3.5.Rigidez nas especifica¢des e clausulas contratuais.
As condi¢des da ARP (marcas, embalagens, frequéncia de entrega, garantias
etc.) ja estdo definidas, restando ao tribunal apenas aderir integralmente. Isso
limita a customizacdo das exigéncias para a realidade do TICE.
8.1.2.3.6.Dificuldade na localizagdo de uma Ata de Registro de Precos que contemple
de forma integrada todos os insumos necessarios para atender de maneira
completa as demandas do Tribunal de Justica .
8.1.3.Solucdo C: Aquisi¢ao de suprimentos destinados ao preparo de bebidas (café, cha, acucar
e adocante).
8.1.3.1. Descri¢do C: A presente solucdo contempla a aquisicdo de insumos destinados ao
preparo de bebidas (café, chd, agucar e adocante), por meio de fornecedores
devidamente selecionados, conforme as necessidades previamente identificadas pela
Administragdo. O fornecimento seré realizado em conformidade com as especificagdes
técnicas estabelecidas no instrumento convocatorio, cabendo aos fornecedores a
entrega regular dos produtos, nas condigdes e prazos definidos.
8.1.3.2. Vantagens C:
8.1.3.2.1.Previsibilidade e regularidade no abastecimento, uma vez que ¢ possivel
assegurar a entrega periddica dos produtos de acordo com a demanda
estimada, evitando desabastecimentos ou aquisi¢des emergenciais, que podem
comprometer a rotina institucional e gerar custos adicionais.
8.1.3.2.2. Aumento na garantia da qualidade e conformidade com as normas sanitarias. A
Administragdo mantém controle sobre aspectos como validade, embalagem e
composi¢ao, promovendo seguranga no consumo e atendimento as normas
vigentes.
8.1.3.2.3.Adaptagdo as especifica¢des técnicas exigidas pelo TICE, o que garante o
pleno atendimento das necessidades institucionais.
8.1.3.2.4.Possibilidade de negociagdo de precos com os licitantes pois a aquisicdo
mediante licitagdo garante ampla concorréncia e pregos competitivos, sendo
ideal no ambito do planejamento institucional.
8.1.3.3. Desvantagens C:
8.1.3.3.1. Necessidade de gerenciamento dos contratos de aquisi¢do, exigindo controle
logistico para a recepcao e distribui¢do dos itens adquiridos. Contudo, o TICE
dispde de uma estrutura operacional setorial de gestdo e fiscalizagdo de
contratos, o que facilita o acompanhamento e gerenciamento desses processos,
mitigando a complexidade associada.
8.1.3.3.2. Possibilidade de a licitagdo restar fracassada em virtude de oscilagdes nos
precos de mercado ou de situagdes que possam comprometer a concretizagao

da contratacdo. Entretanto, a analise de riscos, a ser detalhada no Termo de



8.2.

Referéncia, contribuird para mitigar tais ocorréncias e reduzir a probabilidade

de insucesso do certame.
Apos andlise das alternativas, a aquisi¢do de insumos destinados ao preparo de bebidas (café, cha,
acucar e adogante) - Solucdo C, foi considerada a mais vidvel em praticamente todos os aspetos, pois
oferece maior flexibilidade na escolha dos fornecedores, melhor controle sobre a qualidade dos
produtos, além de permitir uma negociacdo mais eficiente dos pregos. A aquisi¢do também garante o
cumprimento das especificacdes técnicas exigidas pelo Tribunal e o atendimento 4gil das
necessidades identificadas, evitando potenciais atrasos ou complica¢des logisticas associados a

terceirizagdo do processo de fornecimento.

9. ESTIMATIVA DE VALOR

10.

9.1.

9.2.

9.3.

9.4.

9.5.

9.6.

Considerando as diversas formas para atender a necessidade descrita neste documento, foram
considerados os respectivos valores aproximados para o fornecimento, que indicam como razoavel a
estimativa em torno de R$ 612.672,79 (Seiscentos ¢ doze mil, seiscentos ¢ setenta e dois reais e
setenta e nove centavos). Esse valor ¢ o mais aproximado que se pode relacionar neste primeiro
momento de estudo, podendo ser ajustado no momento de desenvolvimento do Termo de Referéncia.
A defini¢do dos precos estimados foi realizada com base em pesquisa de pregos obtida por meio do
Banco de Precos, em conformidade com a Instru¢do Normativa SEGES/ME n°® 65/2021, art. 23 da
Lein® 14.133/202 e o Manual de Pesquisa de Precos do TICE.

No que se refere a metodologia utilizada para a obtencdo do preco de referéncia, foi aplicado o
método da média aritmética. O célculo considerou pelo menos 3 (trés) pregos de referéncia, sendo
desconsiderados os valores inexequiveis e excessivamente elevados. Essa metodologia estd de
acordo com a Instru¢do Normativa N° 65, de 07 de julho de 2021e a Lei n° 14.133/2021. Em seu
artigo 3°, inciso V, determina-se que a pesquisa de precos seja materializada em documento que
contenha o método matemadtico aplicado para a definicdo do valor estimado, garantindo maior
transparéncia e precisdo na formacao do preco de referéncia.

A utilizagdo da média justifica-se por sua objetividade, simplicidade e transparéncia, sendo
apropriado para produtos de larga comercializagdo, como café, chd, acucar e adocante, cujo
comportamento de mercado apresenta variagdo de precos relativamente uniforme e previsivel,
permitindo mitigar distor¢des pontuais nos valores coletados, garantindo que o valor estimado reflita
uma tendéncia central realista, sem superestimar ou subestimar os pregos praticados.

Embora a média tenha se apresentado em valor diferente da mediana, a diferenga entre os dois
valores € pouco significativa e ndo indica distor¢des relevantes. A média, nesse caso, continua sendo
uma representagdo valida do comportamento central dos precos praticados, mantendo o equilibrio
entre 0 menor e o maior valor coletado.

Cumpre informar que todas as informagdes detalhadas sobre a composicdo dessa estimativa,
incluindo os precos obtidos, calculos, pardmetros adotados, metodologia utilizada para a obtenc¢ao do
preco de referéncia e o mapa comparativo de precos estdo devidamente expostos no relatorio de

precos e demais documentos anexados nos autos do processo.

SOLUCAO ESCOLHIDA
10.1.Apos as analises das particularidades da necessidade e das possibilidades de atendimento,

identificou-se como a melhor op¢ao para atendimento da necessidade a solu¢do C: Aquisicao de



insumos (café, cha, acicar e adocante) para o preparo de bebidas. Essa escolha se baseia nos

seguintes fatores:

10.1.1.A solucdo adotada corresponde aos padrdes usuais do mercado, caracterizando o(s) objeto(s)
como comum(ns).

10.1.2.0s fornecedores atendem exatamente as especificagdes técnicas e requisitos da contratagdo
necessarios, garantindo que os produtos atendam satisfatoriamente a demanda do TJICE.

10.1.3. As entregas podem ser adaptadas as exigéncias de hordarios e locais.

10.1.4.Garante maior controle sobre a qualidade e fornecimento dos itens, proporcionando
conformidade com as normas e regulamentos vigentes de seguranga alimentar.

10.1.5.Flexibilidade e adequacdo no mercado, permitindo a compra de diferentes quantidades dos

insumos, atendendo as necessidades especificas do Tribunal.

10.1.6.Tem sido a op¢ao mais recorrente tanto no Tribunal de Justica do Ceard (TJCE) quanto em
outros 6rgaos publicos.

10.2. Por fim, tratando-se de demandas estimadas, ¢ pertinente e adequado formalizar uma ata de
Registro de Precos, uma pratica recorrente no TJCE. Esse formato permite maior flexibilidade na
aquisi¢do dos itens conforme as necessidades que surgirem ao longo do tempo. Como os
quantitativos sdo estimados, o registro de precos possibilita ajustes conforme as demandas reais
durante sua validade, garantindo eficiéncia, controle e economia no processo de aquisicdo,

alinhando-se ao padrao adotado tanto pelo TICE quanto por outros 6rgdos publicos.

11. JUSTIFICATIVA DO PARCELAMENTO OU NAO

11.1.Avaliando a possibilidade e a pertinéncia do parcelamento do objeto para atendimento da
necessidade, considerou-se o tipo e volume de fornecimento pretendido e a distribui¢do regional,
assim como os aspectos técnicos, operacionais e econdmicos, sobretudo de economia de escala e
custos com transporte e respectiva amortizagao.

11.2.0 agrupamento dos itens em lotes visa facilitar o gerenciamento contratual, ao permitir que o
fornecimento de todos os géneros de consumo seja realizado por um unico fornecedor por cota,
evitando a fragmentacdo da entrega e o aumento de complexidade administrativa. Além disso, a
estruturacdo em grupos fechados por lote evita a ocorréncia de multiplos fornecedores entregando
insumos com caracteristicas, marcas ou qualidades divergentes, o que poderia comprometer a
uniformidade, o controle de estoque e a adequada prestacdo do servico.

11.3.Com isso, resultou na identificagdo da melhor opgao em licitar em 02 (dois) diferentes lotes, pois foi
considerado o artigo 48 da Lei Complementar n° 123/2006, restando assim distribuidos em proposta
de divisao:

11.3.1. Lote 01 — Cota Principal para ampla concorréncia.
11.3.2. Lote 02 — Cota Reservada destinado ao atendimento por ME ou EPP, nos termos do art. 48,
inciso III da Lei Complementar n°® 23/2006.

Lote I Lote II
Item | Descri¢ao Resumida Fgrlﬁg;(rise(rlleto Cota Cota Total
principal | reservada
1 |Acgucar cristal Quilo 7.845 2.614 10.459
2 | Adocante em po Caixa 1.204 401 1.605




3 | Café torrado e moido Pacote 20.399 6.799 27.198

4 |Cha cidreira Caixa 752 250 1.002

5 | Cha erva-doce Caixa 945 314 1.259

11.4.0s quantitativos detalhados para cada lote estdo descritos no anexo I deste ETP — Informacdes

complementares.

12. DEMONSTRATIVO DE RESULTADOS PRETENDIDOS
12.1.A solugdo indicada permitira o suprimento das necessidades, de modo que garanta, a0 menos em
relagdo a este insumo, a ndo interrup¢ao do preparo de bebidas (café e chd), proporcionando
ambientes de trabalho mais acolhedores e produtivos, assim como contribuindo para a melhoria de
produtividade de magistrados, servidores, colaboradores e publico em geral, representando o
resultado almejado com o atendimento ora provocado.
12.2.0s principais beneficios esperados com a aquisi¢ao sao:
12.2.1.Assegurar o fornecimento continuo de bebidas e insumos comumente utilizados em reunides,
eventos, recepgoes e no cotidiano de trabalho dos magistrados e servidores, contribuindo para
a boa prestacao do servigo publico.
12.2.2.Contribuir para a constru¢do de um ambiente institucional mais agradaveis, receptivo e
humanizado por meio da oferta de bebidas (café e cha) no cotidiano administrativo.
12.2.3.0ferecer produtos de qualidade e conformidade com as normas de seguranca alimentar,
assegurando a satisfagao e o bem-estar dos usuarios
12.2.4.Reduzir riscos operacionais de interrupc¢ao de fornecimento, mediante previsibilidade e gestao
eficiente de estoque, permitindo o controle rigoroso da entrada e saida dos insumos,
prevenindo faltas e garantindo que os produtos estejam sempre dentro do prazo de validade e

em condi¢des adequadas para o consumo.

13. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELO TJCE
13.1.Para a execugdo ¢ viabilidade da solucao, ndo serd necessaria a adequacao dos ambientes de trabalho
do orgdo, exigindo-se, entretanto, que o TICE adote providéncias em relagdo a liberacao de acesso
do fornecedor a dependéncia especifica da Coordenadoria de Gestao de Suprimentos.
13.2.Quanto a fiscalizacdo e gestdo, a solugdo escolhida nao exige qualificagdo especifica para sua
promocao, sendo necessario o acompanhamento desta demanda por equipe previamente definida da

Coordenadoria de Gestao de Suprimentos.

14. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

14.1.Nao ha contratagdes correlatas e/ou interdependentes.

15. DESCRIC()ES DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS
15.1.Seguindo o Plano de Logistica Sustentavel do Poder Judiciario do Estado do Ceara — PLS-TJCE
2021-2026 — que ¢ um normativo de planejamento que permite a institucionalizagdo de praticas de
sustentabilidade, visando, dentre outros objetivos, a racionalizagdo de gastos e de consumo por meio
da construcao e analise de indicadores e metas:
15.1.1. A empresa devera possuir a licengas ambientais condizentes com a sua atividade produtiva e

estar em dia com as respectivas licengas.



15.1.2. Os produtos devem observar os critérios de sustentabilidade ambiental decorrentes de sua

15.1.3

fabricacdo, nos termos da legislagcdo de regéncia e suas eventuais alteragdes.

. As empresas poderdo comprovar (por outros meios de prova validos e regulares admitidos
pelo direito) que seus produtos atendem aos requisitos de sustentabilidade ambiental (Acordao
no. 508/2013 — TCU Plenario; Acordao no. 2.403/2012 — TCU — Plenario; Acordao no.
1.929/2013 — TCU — Plenario ¢ Acordao no. 1.666/2019 — TCU — Plenario).

15.1.4. Os residuos decorrentes dos produtos cotados deverdo ter destinagdo ambiental adequada,

como coleta seletiva nas unidades do TJCE.

16. CLASSIFICACAO DOS ESTUDOS TECNICOS PRELIMINARES
16.1.Nao ha necessidade de classificar estes Estudos Preliminares como sigilosos, nos termos da Lei n°

12. 527, de 2011 (Lei de Acesso a Informagao).

17. LEGISLACAO APLICAVEL AO OBJETO

17.1.0 tipo de solugdo identificada como mais acertada para atendimento da necessidade atrai a disciplina

especifica das seguintes normas, dentre outras, que merecem atencao na implementagdo da solugao:
17.1.1.Lei n° 14.133/21 e suas atualizagdes.

17.1.2.
17.1.3.

17.1.4.

17.1.5.

17.1.6.

17.1.7.

17.1.8.

17.1.9.

17.1.10.

17.1.11.

Decretos do Estado do Ceara n°® 35.283/2023 e n° 35.067/2022 e suas alteracoes.

Resolugdo n° 07/2021 do Orgdo Especial do Tribunal de Justica do Estado do Ceara (TJCE) —
Institui o Plano Estratégico 2030 do Poder Judiciario do Estado do Ceara.

RDC n° 275/2002 ANVISA e alteracdes — Dispde sobre o Regulamento Técnico de
Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de
Fabricacao em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.

RDC N° 623/2022 ANVISA e alteragdes - Dispde sobre os limites de tolerancia para matérias
estranhas em alimentos, os principios gerais para o seu estabelecimento ¢ os métodos de
analise para fins de avaliagdo de conformidade.

Portaria n°® 326/1997 Ministério da Satde e alteragdes — Estabelece as condigdes higiénico-
sanitarias e de boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos que processam alimentos,
garantindo que alimentos pereciveis e nao pereciveis estejam dentro dos padroes de qualidade
exigidos.

RDC n°® 429/2020 e alteragdes — Dispde sobre a rotulagem nutricional dos alimentos
embalados.

Decreto Federal n° 6.268/2007 — Institui a classificagdo de produtos vegetais, seus subprodutos
e residuos de valor econémico.

Portaria SDA n° 570 de 09 de maio de 2022 — Estabelece o padrao oficial de classificagdo do
café torrado.

RDC n°® 716/2022 ANVISA — Estabelece requisitos sanitarios para o funcionamento de
empresas e estabelecimentos que realizam atividades relacionadas a fabricagdo, fracionamento,
armazenamento, distribuicdo e transporte de alimentos.

RDC n°® 724/2022 ANVISA — Dispde sobre os requisitos para a regularizagdo de alimentos e

embalagens.

18. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO



18.1.Com base nas informagdes levantadas ao longo deste Estudo Técnico Preliminar, foi identificada
solucdo viavel de prosseguir e ser concretizada para atendimento da necessidade, na medida em que:
18.1.1. A necessidade apontada ¢ clara e adequadamente justificada.
18.1.2. O atendimento estd alinhado com os objetivos estratégicos do o6rgdo e com os
programas/atividades inerentes ao TJCE.
18.1.3. As quantidades estdo coerentes com os requisitos quantitativos e qualitativos que precisam ser
atendidos para resolu¢do da necessidade identificada.
18.1.4. A analise de opgdes demonstra haver forma de atender ao suprimento demandado.
18.2.0s resultados pretendidos com solug@o escolhida atendem aos requisitos apresentados e agregam
ganhos de eficiéncia administrativa.
18.3.Foram realizadas estimativas expeditas de pre¢os de mercado, a fim de que se permita avaliar,
aprovar e programar o provimento dos recursos necessarios ao longo de todo o periodo de
implantacdo da solucdo e os valores estimados mostram-se razoaveis e coerentes ao que a solucao
abrange.
18.4.Diante do exposto, indica-se como vidvel e recomendado o Registro de Preco visando eventual
aquisicao de suprimentos destinados ao preparo de bebidas (café, cha, acucar e adocante), a
fim de atender as Unidades do Poder Judiciario de 1° e 2° Grau do Poder Judiciario localizadas

na capital do estado do Ceara, mostra-se possivel tecnicamente e fundamentadamente necessaria.

Fortaleza/CE, 18 de agosto de 2025.

Equipe de Planejamento:

Antonio Michel Félix Silva
Coordenadoria de Gestiao de Suprimentos

Cilene Costa dos Santos
Gerente de Aquisicoes e Suprimentos

Patricia Virginia Davis Abreu Silva
Diretora de Administracao

[1] Parecer Técnico SEI n° 200/2023/MGI, de 08 de maio de 2023. Parecer elaborado pela Comissdo de Padronizagdo sobre

os itens, considerando as especificagdes técnicas e estéticas, desempenho, analise das contratagdes anteriores, custos e condi¢des de
manutengdo e garantia.
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ANEXO | - INFORMAGOES COMPLEMENTARES

ESPECIFICAGOES, HISTORICO DE CONSUMO E LEVANTAMENTO DOS QUANTITATIVOS

CAFE, ACUCAR, CHA E ADOCANTE

CODIGO PAC - TICESEADI_2025_0087

AUMENTO PARA QUANTIDADES PARA NOVA LICITACAO DIVISAO EM GRAU DE JURISDICAO ANALISE DAS AMOSTRAS
HISTORICO DO | ACRESCIMO DA |*piil e s
oAb ros | De ety | DENOVAS DIVISAO DE LOTES 1° GRAU 2° GRAU
ITEM DESCRICAO DO MATERIAL UNID. | UNIDADES NOS | DE PERFIL DE | y;\ipys pES (OB
MEDIDA ULTIMOS 12 CONSUMO DAS E OUTRAS TOTAL DA
MESES (SISTEMA| ~ UNIDADES | \poiiedon 00| pEmaNDA | RESERVA | TOTALA | LOTEI TOTALA | | QUANTIDADES | WNID- | METODO DE ANALISE TIPO
SAJADM-ALX) JUDICIARIAS 2025 TECNICA LICITAR (EXCLUSIVO | LOTE 2 (COTA TOTAL DA RESERVA TOTAL DA RESERVA LICITAR DE AMOSTAS MEDIDA
GRAU) PARA RESERVADA) DEMANDA TECNICA DEMANDA TECNICA
ME/EPP)
Agiicar cristal branco, com os seguintes requisitos:
Tipo: cristal, grau de pureza minimo de 99,5%;
Apresentagdo: produto seco, granulado, livre de grumos,
impurezas ou corpo estranho;
Cor: branco ou levemente amarelado (conforme padrio da
ANVISA e/ou Ministério da Agricultura);
Acondicionado em embalagem de 1 kg, integra, original de e eci\f/iec:ﬁg;f?j‘;s‘iar?tas na
1. |fabrica, resi a umidade e a inaca Quilo 4510 406 3800 8716 1743 10459 7845 2614 6.117 1.223 2.599 520 10.459 1 Quilo P 50085 o PRODUTO
embalagem e qualidade do
Rotulo contendo: data de fabricagdo, prazo de validade, material
composi¢do nutricional, lote, CNPJ e razdo social do
fabricante;
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega;
Produto deve atender as normas do MAPA e da ANVISA,
livre de contaminantes quimicos, fisicos e biologicos;
Frete incluso, posto em Fortaleza-CE.
Adocante dietético em pé, com as seguintes caracteristicas:
Composigdo: a base de sucralose, vedado o uso de substancias
proibidas;
Acondicionado em caixa com 50 envelopes individuais, com
peso minimo de 0,8g cada;
Verificagio das
;. |Embalagem inviolada, resistente ¢ que proteja contral (i, 586 52 700 1338 267 1605 1204 401 700 140 638 127 1.605 1 Caixa | SPecificagdes descritasna | pp 5y
umidade; embalagem e qualidade do
material

Rotulo contendo: nome e composi¢do do produto, lote, data
de fabricagdo e validade, razdo social, CNPJ do fabricante e
nimero de registro ou notificagdo na ANVISA;
Validade minima de 12 meses a contar da data de entrega;
Frete incluso, posto em Fortaleza-CE.




Café torrado e moido, tipo tradicional, com as seguintes
especificagdes:

Composigio: grios predominantemente arabica, admitindo-se
presenca de robusta (conilon), desde que ndo ultrapasse 30%;

Moagem: média, homogénea, com auséncia de particulas
grandes ou muito finas;

Torra: média, admitindo-se variagdo entre médio-clara
(Agtron/SCAA #65) e moderadamente escura (Agtron/SCAA|
#45);

Qualidade minima: bebida dura, com aroma suave e sabor|
intenso;

Aspecto: p6 homogéneo, livre de impurezas ou corpos
estranhos;

Padrio de classificagdo: no minimo 80% de grios 8 COB ou
melhores, admitindo-se até 20% de graos com defeitos leves
(verdes, ardidos, pretos);

Acondicionado em embalagem de 250g, a vicuo, tipo
tijolinho, com protegdo contra luz e umidade, e com selo de
integridade;

Rotulo contendo: razdo social, CNPJ, endereco completo do
fabricante, lote, data de fabricagdo e validade, além de SAC;

Apresentagio de laudo de avaliagdo de café, emitido por
laboratorio especializado, credenciado junto ao Ministério da
Saude/Ministério da Agricultura, com nota de qualidade
global minima de 4,5 e maxima de 5,9 na escala sensorial de
café, com data ndo superior a 12 (doze) meses junto ao
Ministério da Saude/Agricultura que atenda ao padrio de
identidade e qualidade estabelecido pela Legislagao aplicavel;

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega;

Poderd ser solicitado comprovagdo de atendimento dos
requisitos técnicos de adequagdo por meio de laudos,
relatorios e/ou declaragdes de informagdes que ndo venham
descritos na embalagem;

Frete incluso, posto em Fortaleza-CE.

Pacote

13787

2378

6500

22665

4533

27198

20399

6799

12.136

2427

10.529

2.106

27.198

Pacote

Verificagio das
especificagdes descritas na
embalagem e qualidade do

material

PRODUTO

Chia em saché, com sabor natural de erva-cidreira
(Melissa officinalis):

Acondicionado em caixa com 10 unidades (sachés);
Cada saché com peso minimo de 1,0g;

Produto isento de corantes artificiais ou conservantes
quimicos;
Embalagem primaria (sachés) e secundaria (caixa) invioladas

e com boa resisténcia;

Rotulo contendo: identificagdo da planta, peso liquido por
saché e total, lote, validade, razio social ¢ CNPJ do
fabricante, e niimero de registro ou notificagio na ANVISA|
(quando aplicavel);

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega;

Frete incluso, posto em Fortaleza-CE.

Caixa

149

36

650

835

167

1.002

752

250

650

130

185

1.002

Caixa

Verificagdo das
especificagdes descritas na
embalagem e qualidade do

material

PRODUTO




Cha em saché, com sabor natural de erva-doce
(Foeniculum vulgare):

Acondicionado em caixa com 10 unidades (sachés);
Cada saché com peso minimo de 1,0g;

Produto isento de corantes artificiais ou conservantes

quimicos; Verificagdo das

5 |Embalagem primaria (sachés) e secunddria (caixa) invioladas| Caixa 146 13 890 1.049 210 1.259 945 314 890 178 159 32 1.259 1 Caixa | SSpecificagdes descritasna | pp 5y
o embalagem e qualidade do

€ com boa resisténcia; malcrial

Rotulo contendo: identificagdo da planta, peso liquido por
saché e total, lote, validade, razio social ¢ CNPJ do
fabricante, ¢ nimero de registro ou notificagio na ANVISA
(quando aplicavel);

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega;

Frete incluso, posto em Fortaleza-CE.

OBSERVACOES:
1. Na defini¢@o dos quantitativos, foram considerados os seguintes fatores:
1.1. Historico de consumo das unidades administrativas e judiciarias localizadas na capital do estado do Ceara, conforme registros obtidos através do sistema de controle de estoque SAJADM-ALX.
1.2. Readequagdo dos perfis de consumo, em decorréncia de ajustes operacionais e modificagdes nas demandas internas das unidades, visando a otimizagao dos recursos e a adequagdo a realidade atual.
1.3.Ampliagdo do atendimento com a inclus@o de novas unidades judiciais e administrativas do 1° Grau localizadas na capital, conforme estimativas elencadas no documento SEI n°® 0230962. Atualmente, apenas
parte das unidades do 1° Grau sediadas em Fortaleza ¢ contemplada com o fornecimento regular de insumos como café, cha, agtcar e adogante. No entanto, considerando a importancia desses itens para o cotidiano
institucional, bem como o principio da isonomia no atendimento, torna-se necessaria a expansao da oferta desses insumos, a fim de evitar assimetrias injustificadas e proporcionar equidade no acesso a recursos
Institucionais.

2. A metodologia adotada possibilita a constru¢do de uma estimativa mais precisa ¢ fundamentada, alinhada as necessidades reais das unidades atendidas. Essa abordagem contribui para o aprimoramento da gestdo
de suprimentos, ao proporcionar maior assertividade na alocac@o de recursos, evitar desperdicios e mitigar riscos de desabastecimento. Além disso, assegura que o fornecimento esteja adequado tanto as demandas
correntes quanto as variagdes operacionais, promovendo, assim, maior eficiéncia, racionalidade e sustentabilidade na utilizagdo dos recursos publicos.

3. Com o objetivo de assegurar a continuidade do fornecimento dos insumos, justifica-se a previsdo de uma reserva técnica correspondente a aproximadamente 20% do quantitativo total estimado. A iniciativa tem
carater preventivo e destina-se a cobertura de demandas extraordindrias, variacdes inesperadas de consumo, eventuais atrasos logisticos na cadeia de suprimentos e demais contingéncias que possam comprometer a
regularidade da disponibilidade dos produtos. A inclusdo dessa margem de seguranga contribui para a flexibilidade e a resiliéncia da gestdo de estoques, garantindo o atendimento ininterrupto as unidades e
prevenindo prejuizos operacionais decorrentes da indisponibilidade de itens essenciais ao preparo de bebidas de consumo cotidiano no ambiente institucional.

4 A defini¢do do percentual destinado a reserva técnica fundamenta-se na experiéncia administrativa acumulada em exercicios anteriores. Tal quantificagdo busca promover o equilibrio entre a seguranga no
abastecimento e a racionalizagdo do uso dos recursos publicos. A medida estd em consonancia com os principios da eficiéncia, continuidade do servigo publico e economicidade, ao mitigar o risco de contratagdes
emergenciais € prevenir a ocorréncia de desabastecimentos.
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