ESTADO DO CEARA
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA

TERMO DE CONCESSAO DE USO, DO ESPACO
RESERVADO PARA O FUNCIONAMENTO DE
RESTAURANTE/LANCHONETE DO EDIFICIO
SEDE DO TRIBUNAL DE JUSTICA CELEBRADO
ENTRE O TRIBUNAL DE JUSTIGA DO ESTADO
DO CEARA E A EMPRESA KOOK — FORNECI-
MENTO DE REFEIGOES COLETIVAS LTDA.
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N. 8511739-
36.2017.8.06.0000).

TCU N.° 02/2018

O TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA, com sede na Av. General Afonso Albuquer-
que Lima, s/n, Bairrc Cambeba, em Fortaleza-CE, inscrito no CNPJ/MF sob o n.® 09.444.530/0001-01, dora-
vante denominado simplesmente de TJCE ou CONCEDENTE neste ato representade por seu Superinten-
dente da Area Administrativa, Sr. Luis Eduardo de Menezes lea e pelo Secretario de Administragdo e In-
fraestrutura, Sr. Moisés Antonlo Fernandes Monte Costa, e a empresa, KOOK - FORNECIMENTO DE RE-
FEIGOES COLETIVAS LTDA., representada neste ato por seu Sdcio Administrador, Sr. Edivan Alves de
Souza, portador do RG n. 9400300167? SSP/CE, CPF n.735.790.923-81, com enderego na Rua Paurilo
Barroso, n° 508, Maraponga, Fortaleza/CE, inscrita no CNPJ sob o numero 15.660.983/0001-60, dagui por
diante simplesmente denominada CONCESSIONARIA, pactuam o presente Termo, que se regera pela Lei
n. 10.520/2002, pela Lei n. 8.666/1993, com suas alteragbes e atualizagbes posteriores.

Cléusula Primeira — Da Fundamentagéo Legal

Fundamenta-se o presente Instrumento na proposta apresentada pela CONCESSIONARIA e no re-
sultado da Licitagdo realizada sob a modalidade Pregao Eletrénico n. 19/2017, devidamente homologado
pelo Superintendente da Area Administrativa e o Secretério de Administragio e Infraestrutura do Tribunal de
Justica do Estado do Ceara, tudo de conformidade com as disposicBes da Lei Federal n. 10.520/2002 e da
Lei Federal n. 8.666/1993, com suas alterages e atualizagGes posteriores e o Processo Administrative n.
8511739-36.2017.8.06.0000.

Cldusula Segunda - Do Objeto

O presente Termo tem por objeto a concessic administrativa de uso do espago reservado ao
funcionamento de restaurante/lanchonete, medindo 245,33 m?, lecalizado no edificio-sede do Tribu-
nal de Justica do Estado do Ceara, conforme especificagdes contidas no Edital do Preg&o Eletrdnico n.
19/2017 e seus anexos e, ainda, neste Termo e seus anexos, todos, partes integrantes do mesmo.

PARAGRAFO UNICO — A prestacao dos servigos obedecera ao estipulado neste Termo, bem como
as disposigbes assumidas na proposta firmada pela CONCESSIONARIA, dirigida ao CONCEDENTE, inde-
pendentemente da transcricdo, a qual faz parte integrante e complementar deste Termo, no que néo o con-
trarie.

Clsusula Terceira — Da Vigéncia
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A vigéncia do Termo de Concessio de Uso sera de 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura,
& serd renovavel em conformidade com o art. 57, I, da Lei n. 8.666/1993 e suas alteracées.

l

S&ao obrigagbes das partes:

Parégrafo Primeiro — Do Concedente:

I Proporcionar instalagbes fisicas adequadas a prestagio dos servigos na area de alimentaggo.

Il. Fornecer ramal telefénico apenas para comunicacéo interna.

lll. Permitir o acesso dos empregados do licitante vencedor as instalacdes do restaurante para
abastecimento, deslocamento de pessoal e tudo mais que for necessario para o bom andamento dos
servicos, nos dias Uteis, de 7h30 as 18 h. Qualquer modificagdo neste horario dependera de prévia
autorizaga@o da Secretaria de Administragao do Tribunal de Justiga.

IV. Comunicar & CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 48 horas, o funcionamento do
restaurante em dias de sabado ou domingo, devido ao surgimento de alguma atividade ou evento em
horario extraordindrio, bem assim as hipdteses de ndo haver expediente nas dependéncias do edificio-sede
do Tribunal de Justiga nos feriados/ponto facultativo até as 16 h do dia anterior,

V. Comunicar & CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 90 {noventa} dias, gualguer
alteragdo que possa vir a causar impacto nas atividades do restauranteflanchonete, exceto caso fortuito ou
forga maiar,

V1. Exigir a repara¢io de danos causados pelo uso indevido dos equipamentos e instalacées fisicas
fornecidos para execucio dos servigos.

VII. Designar servidor para exercer as fungdes de gestor e/ou fiscal de contrato.

VIll. Aplicar penalidades administrativas estabelecidas neste instrumento, nos casos de
descumprimentos contratuais por parte da Concessionaria.

Paragrafo Segundo — Da Concessiondria

1. O espago a ser explorado, parte fisica, fica sob inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA,
ficando responsavel, também, pela conservagéo e gastos de manutengdo da estrutura, de acordo com as
normas de vigildncia sanitaria e do corpo de bombeiros, sem direito a recobrar do CONCEDENTE as
despesas feitas com as manutences da referida estrutura.

Il. Providenciar, &s suas custas, a manutengao e reparo dos equipamentos disponibilizados pelo
Tribunal de Justica do Ceara, através de firmas especializadas, cujos servicos deverdo ser,
preliminarmente, aprovados pela Secretaria de Administragéo do TJCE. Caso algum equipamento esteja em
reparo, devera disponibilizar outro equivalente, de forma a nfo prejudicar o fornecimento das refeigdes e
lanches.

lll.  Utilizar exaustores e/ou sistema de vedagéo, de forma a evitar a circulagdo de odores e fumaga
pelo Edificio-Sede do Tribunal de Justica,

IV. Indenizar o Tribunal de Justica do Ceard por quaisquer danos causados as suas instalacées,
mdveis ou equipamentos, pela execugdio inadequada dos servigos, por seus empregados e/ou
fornecedores, podendo, entretanto, a seu exclusivo critério, optar pela reparag&o dos danos ou reposicio
dos bens.

V. Caso haja a necessidade de realizagio de benfeitorias lteis e/ou necessarias, estas passarao a
propriedade do Tribunal de Justi¢a, independentemente de indenizagdo de qualquer natureza, retengdo ou
criagdo de outro direito para a CONCESSIONARIA.

VI. As benfeitorias voluptudrias poderdo ser retiradas, ao final do contrato, desde que a estrutura
das instalagdes nao seja afetada ou por qualquer forma comprometida, sob estrita fiscalizagdo do Tribunal
de Justiga.

VII. Alimpeza e conservagao dos ambientes e outros fatores inerentes a atividade serao de iniciativa
e de responsabilidade da CONCESSIONARIA, podendo o Tribunal de Justiga impor outras exigéncias
correlatas e chegar a sangdes, em caso de descumprimento.

VI, Manter visivel, no local de fabricagao dos alimentos, o comprovante de inspegio da Vigilancia

A

Das Obrigagées -

TCU N° 02/2018



ESTADO DO CE.ARA
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA

Sanitaria, dentro do prazo de validade.

IX, Responsabilizar-se pelo pagamento do consume de energia elétrica das dependéncias do
restaurante/lanchonete.

X. Fazer solicitagfo expressa a Secretaria de Administrag&o do Tribunal de Justiga, sempre que
necessitar utilizar as dependéncias do restaurante/lanchonete, fora dos horarios previstos neste Edital, para
atividades tais como limpeza, dedetizagfo ou desinsetizacao.

Xl Comunicar, por escrito, qualquer anormalidade na execugdo dos servigos, to logo verificada.

XIl. Prestar 0s esclarecimentos solicitados pela fiscalizagao, bem assim, adotar as providéncias por
eles determinadas, dentro do prazo estipulado.

XIll. Apresentar & fiscalizacdo, sempre que solicitado, as cdpias de carteiras de trabalho de seus
empregados, devidamente assinadas, os comprovantes de pagamentc de saldrios e beneficios e do
recolhimento dos tributos obrigatdrios;

XIV. O prazo que a concessionaria tera para apresentagio dos comprovantes sera de 05(cinco) dias
tteis, a contar do recebimento do pedido da fiscalizagéo;

XV. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigagdes
assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagbes a que estd obrigada, exceto em casos
expressamente autorizados pela Concedente.

XVI. Nao sera permitida a subconcessao, no todo ou em parte, do objeta deste Termo.

XVIl. Qualquer alterac@o fisica da area do restaurante somente podera se realizar com prévia
autorizagio da Concedente.

XV, Manter-se, durante toda a execugdo do Termo de Concessdo de Uso, em compatibilidade
com as condigbes de habilitagdo e qualificagio exigidas na licitagao.

XIX. Apés o término da concesséo, restituir as areas exploradas em perfeito estado de conservagao
e de reutilizagéo, devendo, necessariamente, pintar as dependéncias internas, bem assim, devolver os
equipamentos e bens nas mesmas condigBes e quantidades em que Ihe forem entregues, deixando as
instalagdes em perfeitas condigdes de funcionamento, de forma a nédo interromper o fornecimento dos
ianches e refeigbes.

XX. Ao final do perfodo de concessdo, a CONCESSIONARIA tera até 30 (trinta)-dias corridos para
entrega do espago, com a conseguente desmobilizagdo do que fora instalado e devolugdo conforme
descrito Termo de Responsabilidade com a situagéo atual.

XXl.Responder por danos causados diretamente & CEDENTE ou a terceiros, decorrentes de sug
culpa ou dolo, quando da execugéo dos servigos.

Cliusula Quinta = Do's Requisitos para Inicid e Execugdo do Servico ]

A contratada deve disponibilizar servi¢o de atendimento nas seguintes condigdes:

Paragrafo Primeiro — A CONCESSIONARIA tera até 15 (quinze) dias corridos para o inicio do
funcionamento do restauranteflanchonete apds a assinatura do Termo de Recebimento.

Paragrafo Segundo - A instalagdo de equipamentos e decoragao necessdria ao funcionamento
ocorrera a expensas da CONCESSIONARIA, contendo, no minimo, os itens abaixo;

|. Balc&o térmico com cubas de distribuigdo em numero suficiente para acondicionar os pratcs
principais e as respectivas guamicdes;

Il. Balcbes de atendimento;

ill. Geladeiras, freezers, micro-ondas, liquidificadores, espremedores de fruta;

V.30 (trinta) Mesas e 120 {cento e vinte) cadeiras;

V. Expositores de balcdo para alimentos refrigerados e de alimentos aquecidos;

Vi. Balanca digital/calculadora para pesagem dos pratosirefeigbes, devidamente regulada pelo
INMETRO;

VIl Pratos, travessas, talheres em ago inoxidavel, copos em vidro e descartaveis, xicaras, toalhas de
mesa, bandejas, guardanapos de papel;

VIIl. Fogao industrial e chapa para lanches:
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IX. Exaustores efou sistema de vedagdo, de forma a evitar a circulagio de odores e fumaga pslo
Edificio-Sede do Tribunal de Justica.

X. Outros equipamentos, materiais e utensilios necessarios ao normal e regular funcionamento do
restaurante.

Xl.Para a cozinha que preparard as refeicbes, todo o equipamento e utensilios que se fazem
necessarios para a boa realizago da atividade. )

Pardgrafo Terceiro — Além dos itens expostos acima, a CONCESSIONARIA devera obedecer aos
seguintes requisitos para o inicio das atividades:

I. Operar no sistema self-service cobrando por quilo. As refeicbes sero pesadas em balanga
eletrénica, de propriedade da CONCESSIONARIA e submetidas a pesagem de cada prato servido,
descontando-se a tara (peso do prato padronizado), ja previamente ajustada na balanga de pesagem, além
de oferecer embalagens para transporte, sem qualquer custo adicional:

il Afixar em locais de destaque e facil visibilidade, os valores cobrados por quilo de refeicdo e de
todos os produtos comercializados;

Hil. E vedada a cobranga de pregos diferenciados para os diversos componentes da refeicio no
sistema self-service;

V. Disponibilizar, para todo e qualquer consumo, independentemente do valor, 0 correspondents
cupom fiscal, de acordo com a legislagdo aplicavel;

V. Oferecer ao consumidor a opgdo de utilizagdo de cartdes de débito e crédito de, no minimo, duas
operadoras, independente do valor consumido e sem acréscimo ao valor cobrado.

Pardgrafo Quarto — Do quadro de pessoal para execugdo do objeto:

I. Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratagio de pessoal, salarios de
empregados, transporte e quaisquer outros encargos, inclusive por acidentes de que possam vir a serem
vitimas quando em servigo, independente de terem ocorrido nas dependéncias do Poder Judiciario, e por
tudo quanto as leis da Previdéncia Social e trabalhistas lhes assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou
prejuizos porventura causados a terceiros;

ll. Fornecer, ac gestor/fiscal do contrato, até o 15° (décimo quinto) dia apés a assinatura do contrato,
a lista de seus empregados e respectivas cépias dos contratos de trabatho (carteira de trabalho), bem como
informar qualquer alteragdo nos contratos de trabalho de seus empregados e contratagdo de novo
empregado. Entenda-se por empregado da Concessionaria todo aguele que trabalhe voltado para o objeto
deste Contrato

[l. Providenciar para que todos os empregados sejam portadores de atestado de salide atualizado,
quando da assinatura do Termo de Concesséo de Uso e de necessdrias renovagbes, devendo apresenta-
los sempre que salicitado pela fiscalizagao;

IV. Apresentar a Divisdo de Contratos e Convénio do Tribunal de Justiga, quando da assinatura do
Termo de Concess&a de Uso, relagéo contendo o nome e cargo de todos os empregados contratados para
a prestagéo dos servigos nas dependéncias do prédio;

V. Eventuais alteragdes ou substituigdes no quadro de empregados deverdo ser comunicadas por
escrito;

VI. A quantidade de funcionarios necessaria a prestagdo de servigos com a qualidade desejavel
sera.

No minimo, 2 (dois) Operadores de Caixa;

No minimo, 3 {trés) Atendentes;

No minimo, 2 (dois) Auxiliares de Cozinha;

1 (um) Nutricionista com registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

VII Manter o seu pessoal devidamente uniformizado e identificado por crachd, zelando para que os
mesmos se mantenham sempre com boa apresentagio, I|mpos e asseados, devendo substituir
imediatamente quaisquer de seus empregados ou prepostos que sejam considerados inconvenientes a boa
ordem e as normas disciplinares do Tribunal de Justica do Ceara ou que deixem de observar as regras de
cortesia no trato com os usuarios;

VIII. A concessionaria devera indicar, por escrito, junto a fiscalizagao, profissional com experiéncia no
ramo e com poderes para representa-la em tudo que se relacione & execugao e superviséio dos servigos,
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inclusive fornecendo nimero de telefone celular e e-mail para comunicagao, informando ao Tribunal de
Justica sempre que houver mudanga desse profissional;

IX. O Preposto indicado devera desempenhar as seguintes funcdes:

a} Prover a boa prestagdo dos servigos contratados;

b) Providenciar a corregdo de falhas registradas pelo gestorffiscal da CEDENTE;

c) Adotar as providéncias necessarias e suficientes a regular prestacio dos servigos;

d) Participar de reuniGes periddicas, quando solicitado, com o gestorffiscal do contrato, nas

dependéncias da CEDENTE;

e) Fornecer, quando solicitado, as informagdes e dados necessarios a avaliagdo da qualidade dos

semvicos;

f} Realizar outras atribuigbes inerentes 4 fungio de preposto, tendo em vista a eficiéncia e efetividade

na prestagio dos servigos ora contratados.

X. Garantir que seus empregados mantenham o maximo asseio, apresentagdo pessoal e urbanidade
no frato com usuarios do restaurante/lanchonete, devendo sua apresentagio se dar com uniforme
composto de gorro ou touca, calga comprida ou saia, camisa ou blusa, avental ou jaleco, luvas e sapatos
fechados, inclusive para os gargons/gargonetes. Sendo proibido a qualquer profissional do restaurante
desempenhar suas atividades com cabelo solto:

XI. Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de contaminagio dos
alimentos preparados por meio de higiene adequada das maos e pelo uso de toucas, luvas descartaveis e
outros equipamentos que preservem os alimentos de qualquer contaminagéo;

Xll. Nao permitir que a manipulagéo de alimentos seja feita por funcionario que apresente feridas,
lesGes, cortes nas mios e bragos, gastrenterites agudas ou crénicas, bem como aqueles que estiverem
acometidos de faringites, infecgdes pulmonares ou portando algum tipo de patologia transmissivel por
contato direto com o alimento;

Xt Instruir seus funcionarios para prestar todo e qualquer auxilio aos portadores de deficiéncia,
incluindo a apresentagdo das preparages disponiveis e a montagem do prato;

XIV. Manter recipiente com dlcool para limpeza das maos, bem como pia com sab3o e toalhas
descartaveis,

XV. Nao sera obrigatoria a permanéncia de nutricionista nas dependéncias do restaurante, contudo,
suas atribuicbes basicas s&o: a implantagdo, condugéo, planejamento e direcdo de todas as etapas do
preparo e comercializagio dos alimentos.

XVI. As disposigdes previstas no presente Contrato ndo excluem a necessidade de todas as normas
aplicaveis a restaurantes @ a lanchonetes estabelecidas pelos érgios competentes.

Paragrafo Quinte — Do material a ser utilizado e fornecido:

l. Utilizar somente utensilios em aco inox para retirar as porgdes de caldeirdes, panelas e cubas de
distribuigéo, bem como panelas, preferencialmente, de ago inoxidavel;

I.Os balcbes expositores do alimento devem dispor de barreiras de protegao gque previnam a
contaminagdo do mesmo em decorréncia da proximidade ou da agdo do consumidor e de outras fontes:

lIl.  Fornecer guardanapos, palitos, copos descartaveis e quaisquer embalagens para transporte de
refeicdes e lanches, sem qualquer custo adicional para o usuario;

IV.Colocar & disposigdo dos usuarios, em cada mesa, em recipientes apropriados, guardanapos
macios, de folhas duplas, e com dimensfes minimas de 23 cm x 23 cm:

V. Durante o horéric de funcionamento do restaurante/lanchonete deverao estar disponiveis no
balcéo de distribuic@o sachés individuais de aglcar, de adogante artificial e de sal, bem como de molhos
(ketchup, mostarda, pimenta, maionese), palitos € canudos embalados individualmente.

Pardgrafo Sexto — Da exposi¢ao dos alimentos:

I. Todas as preparagBes expostas no balcdo de distribuicdo deverdo ser identificadas por meio de
placas, etiquetas ou similares;

Il. O balcéo de distribuicao padera ser utilizado para expor preparagbes excedentes, desde que, se
forem saladas, permanegam sob refrigeragao, ou, se forem preparacbes quentes, estejam acondicionadas
em réchauds.

lll. Preservar de qualquer contaminagdo os alimentos, mantendo-os acondicionados em locais
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protegidos, sem exposicao ao ar livre.

Paragrafo Sétimo - Da limpeza do restaurante

l. Toda a area do restauranteflanchonete, bem como mesas e cadeiras, deverdo ser limpas
sistematicamente durante o funcionamento, notadamente nos horarios de maior movimento, cuidando-se
para nio incomodar os usuarios;

Il. Providenciar, as suas expensas, trimestralmente ¢, se necessario, em prazo menor, No ambito da
area destinada ao restaurante/lanchonete e no local de fabricagdo das refei¢bes, dedetizagdo, desratizacio
e desinsetizagdo, a fim de se evitar contaminagdo dos alimentos, sem que estes procedimentos
prejudiquem sua composicao, apresentando & fiscalizagfo, até 48 (quarenta e oito) horas apds tais
providéncias, os respectivos comprovantes.

Ill.Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como detergentes com alto
poder bactericida, de forma a se obter a ampla higienizagio do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha.

IV.A limpeza completa e higienizagdo das areas dos restaurantes abrangem a conservagio do
espago destinado aos refeitdrios, cozinhas, méveis, instalagbes, equipamentos e utensilios, que serdio
divididas nas seguintes etapas:

a) Limpeza diaria envolvendo varrigdo das areas dos saldes, cozinhas, limpeza de pisos, paredes,

mdveis, utensilios e desinfeccio;

b) Limpeza semanal envolvendo lavagem geral e desinfecgdo, incluindo pisos, paredes e mdveis do

restaurante;

¢) Limpeza trimestral, de forma que seja realizada apds o procedimento de dedetizacéo, desratizagdo

e desinsetizagao realizada no restaurante;

d) Limpeza semestral nas caixas de gordura do restaurante, se houver,

V.Preservar de qualquer contaminagéo os alimentos, mantendo-os acondicionados em locais
protegidos, sem exposicdo ao ar livre.

Pardgrafo Oitavo - Do acondicionamento e descarte de fixo e cutros materiais:

|. Responsabilizar-se pela coleta e descarte, diariamente ou quantas vezes forem necessarias, do
lixo resultante de suas atividades, acondicionado em sacos plasticos apropriados, observando, ainda, o
descarte em separado de lixo orgénico e ndo organico, de acordo com as normas sanitarias pertinentes,
notadamente a disposigio final dos residuos solidos observara, dentre outras, as diretrizes estabelecidas
na Lei Estadual n. 13.103/2001, além do disposto na Lei Municipal 8.408/1999, tudo as suas expensas e
atraves de um contrato de coleta de residuos solidos, e em hipotese alguma, acumulé-lo nas dependéncias
ou entorno do Edificio-Sede do Tribunal de Justica do Ceara.

Il. E proibida a colocagio de residuos de alimentos e éleo na rede de esgoto da CONCEDENTE.

Paragrafo Nono — Da preparagao e higienizagao dos alimentos:

I. Freparar as refeigbes que exijam cozimento, grelha ou fritura, fora das dependéncias da sede do
Tribunal de .Justica do Estado do Ceard, para onde deverdc ser transportadas devidamente
acondicionadas em contéineres isotérmicos, conhecidos como hof box, de modo que sejam respeitadas as
condigbes de higiene e seguranca previstos na legislagéo aplicivel e cheguem até os consumidores com o
maximo de preservacédo do valor nutricional. O transporte devera ser feito por veiculos apropriados para
esse tipo de servico, seguindo regulamentagdo especifica para esse fim e as expensas da
CONCESSIONARIA,;

Il As refeigdes devergo ser produzidas com critérios rigidos de controle microbiolégice dos processos
de trabalho, armazenamento e preparagdo dos alimentos, assepsia das instalagdes, inclusive infraestrutura
de esgoto e dgua potavel,

. O transporte deverd ser feito por veiculos apropriados para esse tipo de servio, devem ser
higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas. Os
veiculos devern ser dotados de cobertura para protegao da carga, néo devendo transportar outras cargas
que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado e sob as expensas da
CONCESSIONARIA,

IV, Nao sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma preparacao;

V. Higienizar as verduras, frutas e legumes, antes de qualquer preparagdo, em solucio bactericida.
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Pardgrafo Décimo — Do cronograma dos carddpios:

I. Apresentar a fiscalizagdo, até o dia 30 {trinta) de cada més, cronograma dos cardapios a serem
praticades no més subsequente;

Il. Qualquer mudanga (acréscimo ou supressdo) nos itens do cardapio devera ser submetida a
fiscalizagao para a devida andlise e autorizagéo.

Paragrafo Décimo Primeiro — Do controle de qualidade:

. Nao aproveitar os géneros preparados e nao servidos para cardépios futuros, nem se valer de
quaisquer de seus componentes para preparar outros pratos a serem comercializados como lanches;

II. Controlar a temperatura das preparagdes expostas no balcdo de distribuicdo durante o almogo, de
forma que n&o esteja acima de 20 °C (vinte graus Celsius) para as preparagdes refrigeradas e abaixo de 60
°C (sessenta graus Celsius} para as preparagfes quentes;

. Os alimentos servidos deverao estar de acordo com o cardapio sugerido e serem preparados
com géneros de qualidade aferivel pela apresentacao, sabor agradavel e pelo cumprimento das exigéncias
tecnicas de culinaria e higiene.

Paragrafo Décimo Segundo

I. As refeigbes do tipo prato deverdo ser servidas sob a modalidade self-service, onde o usugrio
poderd se servir a vontade de todos os pratos;

ll. Durante o almogo e o lanche, a diversidade dos alimentos devera seguir a tabela constante no
Anexo V,

Ill. Aagua utilizada no preparo de sucos sera, obrigatoriamente, mineral;

V. Deverfo ser disponibilizados, durante fodo o horario previsto de funcionamento para o
atendimento, todos os itens programados nos cardapios para refeigdes ou lanches.

I, dos Dias e Hordrios de Funcionamento = . |

et L Ky

O fornecimento dos lanches e das refeigbes ocorrera nas dependéncias do Edificio Sede do Tribunal
de Justica do Ceara, sendo vedado o fornecimento em local diverso, evitando-se, assim, a cobranca de
despesas com deslocamento.

l. O espago fisico destinado ao restaurante/lanchonete possui as sequintes dimensdes: Saldo com
245,33 m?, com capacidade para atender aproximadamente 150 usuarios simultaneamente, possuindo uma
média de 400 (quatrocentos) comensais diarios.

Pardgrafo Primeiro - O restaurante/lanchonete funcionaréd de segunda-feira a sexta-feira nos
seguintes hordrios:

|. Restaurante: das 11 h as 14h30;

Il.Lanchonete; das 7h30 as 18 h.

Pardgrafo Segundo - Em carater especial, o Tribunal de Justica podera solicitar, com 48 horas de
antecedéncia, a disponibilidade dos servigos em dias e horarios diversos dos estabelecidos;

Paragrafo Terceiro - Fica facultado o funcionamento do restaurante/lanchonete nos dias em que
recairem os feriados forenses e recesso do Poder Judicidrio, obedecendo o intersticic semanal e os
horarios constantes no Paragrafo Segundo e seus incisos.

“Cldusula Sétima — D3 Gestdo e Fiscalizagdo - o |

A gestéo e fiscalizagao dos servigos de que trata este ato licitatério seré exercida administrativamente
por servidor(es) efetivo(s) nomeado(s) através de Portaria a ser publicada no Didrio da Justiga, indicado(s)
pela Secretaria de Administragde e Infraestrutura e o servidor da 4rea técnica(nutricionista), pela Geréncia
de Gestdo de Pessoas.

Parégrafo Unico — A fiscalizacdo tera, dentre outras, as seguintes incumbéncias:

| Aprovar e observar se o cronograma de cardapios apresentados esta sendo cumprido, bem como
solicitar eventuais alteragGes visando a melhor prestagdo de servigos;
Il.Veerificar a qualidade dos produtos fornecidos;
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Ill. Anotar, em registro proprio todas as ocerréncias relacionadas com a execugido do objeto do
contrato, para que sejam tomadas as devidas providéncias em tempo habil;

V. Verificar os procedimentos basicos de higiene dos funcionarios;

V. Fazer vistorias periédicas no local de preparo e onde sao servidas as refeigbes e os lanches,
observando a limpeza do ambiente, dos equipamentos, dos utensilios usados na execugao dos servigos e o
modo de conservagao dos alimentos;

Vi, Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios estabelecidos:

VIl. Relatar as ocorréncias que exijam comunicagéo as autoridades sanitarias;

VIIl. Analisar as queixas dos usudrios dos servicos do restaurante para serem examinadas e
encaminhadas & Central de Contratos e Convénios para adogao das providéncias cabliveis;

IX. Realizar, a cada dois meses, pesquisa de satisfagio (Anexo 2) dos usuarios para avaliar a
qualidade do servigo prestado pela Concessionaria e o nivel de satisfagao dos usudrios;

X. Vistoriar periodicamente as instalagées do restaurante, com vistas a acompanhar a execugio dos
servigos contratados, bem como o cuidado no uso dos méveis e equipamentos disponibilizados a
Cessionaria;

Xl A fiscalizagdo exercida pela Concedente ndo excluird ou reduzird a responsabilidade da
Concessiondria, pela completa e perfeita execugio do objeto contratual.

Xll. N&o sendo fixado outro prazo especifico, as determinagdes da Fiscalizagio deverdo ser
atendidas no praze méaximo de 05 (cinco) dias corridos, sob pena de aplicagéo das sangdes cabiveis.

i

o Pagamento | N B

Condigoes de pagamento da Contraprestagao e da taxa de ocupagao:

Pardgrafo Primeiro — Da Contraprestagio:

. Pelo uso do espago sera cobrada uma contraprestagéo constituida pela taxa de ocupagio de uso
e o rateamento das despesas referentes ao consumo de agua e esgoto;

Il. A taxa de ocupagdo de uso consiste na remuneragdo a ser paga mensalmente pela
CONCESSIONARIA ao CONCEDENTE em virtude da utilizagao do espago concedido e sera no VALOR DE
R$ 11.951,00 (onze mil, novecentos e cinquenta e um reais), constante na proposta vencedora do
Pregdo Eletrénico n. 18/2017.

Pardgrafo Segundo - Rateio das despesas com o consumo de &gua e esgoto

t. Pelo fato do restaurante/lanchonete no dispor de medidor que permita individualizar os custos
inerentes ao consumo de agua e esgoto, a concessiondria devera arcar com a despesa de rateio conforme
demanstrativo exemplificativo abaixo:

1.

25.520,57 m? 1.468m? R$ 13.389,10

. RATEIO MEDIC VALOR MEDIO
" DQ RESTAURANTE 1 "/[1t -+ [+ "D/ CONSUMO? : DO RATEIO?

24533 m? 2141 m? R$ 195,42

"0 rateie médio de consumo de 4gua e esgoto serd calcu consideragao o total de metros clibicos (m?) consu-
midos no més.

? Os valores a serem pagos como rateio das despesas de dgua e esgoto serfio varidveis de acordo com consurmo de cada més.
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Il - Mensalmente, apds a Coordenadoria de Manutengdo do TJCE disponibilizar a fiscalizago o valor
correspondente ao consumo de dgua e esgoto do restaurante, serd informada a Concedente o valor devido
para recolhimento antes da data de vencimento estipulada pelo Tribunal.

Pardgrafo Terceiro — Data para pagamento da contraprestacgao:

I. Os pagamentos referentes & Taxa de Ocupagéo de Uso deverdo ser realizado até o dia 10 (dez)
do més subsequente ac da exploragdo da atividade e o pagamento referente ao consumo de dgua e esgoto
uso do espago até o dia 20(vinte), ambos por meio de Documento de Arrecadagéo Estadual — DAE, sob o
cddigo de receita 131 (aluguéis).

Il. No primeiro més de vigéncia da concessfo de uso, a contraprestacéo devera ser proporcional aos
dias de funcionamento.

O atraso superior a 80 (sessenta) dias no pagamento autoriza o Tribunal de Justica a promover a
rescisao unilateral do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de cldusulas contratuais, sem
prejuizo das multa previstas neste Termo.

isula Nona - Dos Reajlistes

il

Critérios de reajuste:

Pardgrafo Primeiro — O valor inicialmente contratado da taxa mensal de acupagéo do espago sera
reajustado anualmente, a contar do inicio da vigéncia do termo de concessio de uso, de acordo com a
variagdo do IGP-M (indice Geral de Precos de Mercado), salvo dispositivo legal que de outro modo
discipline a mateéria ou no caso de desequilibrio econémico-financeire na relagdo contratual, devidamente
comprovado e acatado pelo Tribunal de Justiga do Estado do Ceara.

Pardgrafo Segundo — Os pregos das refei¢des, lanches, sucos, agua, cafés e dos demais produtos
comercializados nao poderdo ser superiores a média dos valores praticados em estabelecimentos similares,
localizados no Centro Administrativo Governador Virgilio Tavora, por restaurantes self service e lanchonetes
com caracteristicas ¢ plblico semelhantes ao restaurante/lanchonete objeto deste termo de cesséo de uso,
conforme Anexo 3 deste instrumento.

Pardgrafo Terceiro — O reajuste dos pregos das refeigdes e/ou lanches e bebidas constantes dos
cardapios ocorrera anualmente, cbservando-se o interregno minime de um ano, adotando-se o Indice
Nacional de Pregos ac Consumidor — IPCA/IBGE, ou outro indice que o substitua, tendo como base a data
de aniversaric do contrato.

I. Em situagdes excepcionais, a Concessionaria podera solicitar reajuste dos pregos do cardapio fora
do prazo citado, desde que comunicado a fiscalizagéo e devidamente justificado por motivos supervenientes
a assinatura do contrato;

Il. Para os itens nao constantes no cardapio bdasico proposto neste termo de referéncia, a
concessionaria devera submeté-los a analise da fiscalizagao para a autorizagéo de insergdo no cardapio.

HI. No caso de acréscimo de itens, a fiscalizagio realizara pesquisa de mercado para fixar o valor
limite do item a ser comercializado

Pardgrafo Quarto — A CONCESSIONARIA fica obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes licitadas,
os acréscimos ou as supresses que se fizerem necessarios(as).

Das condigbes de atendimento e qualidade dos servigos prestados:

Pardgrafo Primeiro — Serd realizada bimestralmente por meio de questionario a ser disponibilizado
na intranet ou pela Fiscalizagao com os usudrios do restaurante, escolhidos de forma aleatéria, os quais
serao submetidos ao preenchimento de questionario.

Paragrafo Segundo - Os questionarios serdo aplicados para fins de apuragdo do indice de
satisfagdo aplicagio dos descontos nos seguintes termos:
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Nota de desempenho final {NF) Desconto(D)
70,01 a 100,00 100%
50,01 a 70,00 50%
0,00 a 50,00 0%

Paragrafo Terceiro — A Nota Geral da Pesquisa de Satisfagao(NPS) seré calculada pelas seguintes
formulas:

NPS = Z ps, ONDE: X ps = somatdrio das notas das pesquisas de satisfagio
n
n= quantidade de usuarios entrevistados

ps = X ni x 20, ONDE: ps = nota da pesquisa de satisfagao.
r
I ni = somatério das notas dos itens de avaliagio.
r = quantidade de itens respondidos.

Pardgrafo Quarto — A Nota final de desempenho (NF) sera calculada bimestralmente através da
férmula abaixo e o respectivo desconto vigorara pelo bimestre seguinte ao da avaliagio,

NF = NPS + NAT, ONDE: NPS: nota geral da pesquisa de satisfagéo
2

NAT: nota geral de avaliagéo técnica
I. Em nenhuma da hipétese sera permitido descontos cumulativos.

Pardgrafo Quinto — O desconto incidira sobre a diferenca entre a Taxa de ocupagao de uso mensal

consignada na proposta da licitante vencedora e o limite minimo de R$ 4.016.05 (quatro mil e dezesseis
reais e cinco centavos), de acordo com a seguinte férmula:

TU=TP - (TP - R$4.016,05) x D
D = Taxa de Desconto em %, ONDE: TU = taxa mensal de ocupacao do espago durante ¢ bimestre
seguinte ao da avaliagio.
TP = taxa mensal de ocupagéo do espago consignada na proposta da licitante vencedora.

Paragrafo Sexto — Para fins de pontuagio, as irregularidades serdo classificadas em leve, média ou grave.
| - A Nota Geral de Avaliagio Técnica (NAT) sera obtida através da seguinte formula:
NAT = 100 - Zpd, ONDE: Ipd = somatério dos pontos descontados relativos as irregularidades
verificadas nas supervisfes e controles, conforme tabela constante no ANEXO 2.

|

ldusula Décima Ptitheira — Da'Garantia

Da garantia Contratual:

Pardgrafo Primeiro — A Concessionaria devera apresentar garantia no ato da assinatura do Termo
de Concesséo de Uso, equivalente a 5% (cinco por cento) do valer global anuai da concessao e do valor do
somatério referente aos equipamentos disponibilizados pelo TJCE, sob quaisquer das modalidades

, i
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previstas no artigo 56, paragrafo 1° da Lei n, 8.666/1993,

l. Na garantia devera estar expresso prazo de validade superior a 90 (noventa) dias do prazo
contratual.

Il. O atraso superior a 60 (sessenta) dias acarretara a rescisdo unilateral do contrato, sem prejuizo da
multa prevista neste Termo de concessao de uso,

Parigrafoe Segundo - A garantia serd devolvida ac término da concess@o de uso e apds
cumprimento integral das obrigagfes assumidas, recolhimento de multas e satisfagdo de prejuizos
causados ao Tribunal de Justi¢a &, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente, de acordo com o
paragrafo primeiro da clausula citava deste Termo de concesséo de uso e conforme dispde o § 4°, do art.
56, da Lei Federal n. 8.666/1993.

Pardgrafo Terceiro — Caso haja renovagdo do contrato ou ajuste de pregos, deverfo ser feitas as
adequagdes necessarias, quanto a vigéncia e cobertura, nos documentos de garantia,

l. A ndo renovagéo, tempestiva, da garantia do contrato ensejara a suspensio de pagamentos até a
regularizagao do respective documento, independentemente da aplicacio das sangdes contratuais.

Pardgrafo Quarto — A garantia, inclusive na modalidade seguro-garantia, podera ser utilizada para
ressarcimento do Tribunal de Justiga e para pagamento dos valores das multas moratérias, multas punitivas
e indenizagdes devidas pela Concessionaria.

Pardgrafo Quinto — Caso o valor da garantia seja utilizado no todo ou em parte para o pagamento de
multas, ela deve ser complementada no prazo de até dois dias Gteis, contado da solicitagéo do Tribunal de
Justiga.

Paragrafo Sexto — A ndo prestago de garantia equivale & recusa injustificada para a concessao
administrativa de uso, caracterizando descumprimento total da obrigagdo assumida, ficando a adjudicataria
sujeita as penalidades legalmente estabelecidas, inclusive multa, conforme Clausula Décima, Paragrafo
Primeiro, inciso 1, deste Termo de concesséo de uso.

Cliusula Déc + Das Penalidades

Das penalidades administrativas estabelecidas neste instrumento:

Pardgrafo Primeiro - A CONCESSIONARIA sujeitar-se-a, em caso de inadimpléncia das obrigaces
de responsabilidade civil e criminal e pela inexecug&o total ou parcial das condigbes estabelecidas neste
termo de concessao de uso, as sangbes previstas na Lei n. 8.666/1993 e as multas e penalidades a seguir:

I. Adverténcia;

I Multa de 5% (cinco por cento) pela recusa da adjudicataria em assinar o termo de concessdo, no
prazo de 05(cinco) dias dteis, contados da notificagéo;

lll. Muita de 5% (cinco por cento) pela ndo apresentagdo da garantia no ato da assinatura do
contrato de concessao;

IV. Multa de 5% (cinco por cento) se atrasar, por até 10 (dez) dias e sem justificativa, o inicio do
servigo abjeto do Termo de Concesséo de Uso

V. Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor anual da contraprestagao para atraso, pela recusa da
adjudicataria em assinar o termo de concessdo dentro do prazo de 2 (dois) dias Uteis, contados da data da
notificagéo feita pelo TJCE;

VI. Multa de 10% (dez por cento) por suspensao ou interrupgao, salvo motivo de forga maior ou caso
fortuito, os servicos previstos no termo de concessio;

VII. Multa de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) por dia, sobre ¢ valor da contraprestagio
mensal, por dia de atraso no pagamento da mesma, limitado a 30 (trinta) dias;

VIIl. Multa de 5% (cinco por cento) por atraso no pagamento da contraprestagdo mensal, no caso de
periodo superior a 30(trinta) dias;

IX. Multa de 2% (dois por cento) por atraso injustificado por mais de 10 (dez) dias na regularizagio
das inconformidades apontadas pela fiscalizago;

X. Multa de 10% {dez por cento) por cancelamento do Contrato por inexecugao total do objeto;

Xl. Indenizagdo, a prego de mercado, pela danificagio ou extravio de qualquer equipamento efou
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dependéncias cedidos;

XIl. suspensao temporaria de participagdo em licitagdo, per prazo ndo superior a 2 (dois) anos e
impedimento de contratar com a Administragdo, por prazo nao superior a 5(cinco) anos;

XIll. DECLARACAO DE INIDONEIDADE para licitar ou contratar com a administragio publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagao
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

XIV.Rescis&o nos termos previstas no art. 78 da Lei n, 8.666/1993.

Pardgrafo Segundo — As sangbes podem ser aplicadas de forma distinta ou cumulativa.

Pardgrafo Terceiro — Ao Tribunal de Justica do Estado do Ceara sera assegurado, apds regular
processo administrativo, permitir a compensacéio da multa aplicada, desconta-la dos pagamentos
eventualmente devidos pela Administragéio, ou ainda, quando for o caso, cobra-la judicialmente.

- ClausulaDécima Terceira — Da Rescisdo N

O inadimplemento das clausulas e condigdes previstas neste Termo de Concess@o e Uso, por parte
da CONCESSIONARIA, assegurarda ao CONCEDENTE o direito de da-lo por rescindido mediante
notificacdo através de oficio entregue diretamente ou por via postal com prova de recebimento.

Pardgrafo Unico - Ficara o presente Contrato rescindido, mediante formalizagao, assegurado
o contraditdrio e a defesa, nos seguintes casos:

I Atraso injustificado, a juizo da Administracdo, na execug¢éo dos servigos contratados;

ll.Paralisacéo dos servigos sem justa causa ou prévia autorizacdo da Administracio;

Ill. Subcontratagdo total ou parcial do Objeto deste Termo de concessdo de uso, associagdo da
CONCESSIONARIA com outrem, cessdo ou transferéncia total ou parcial, bem como da fusdo, cisdo ou
incorporagio que afetem a boa execucdo dao presente Termo;

IV. Desatendimento das determinagGes da autoridade designada para acompanhar e fiscalizar a
execucao deste Contrato, assim como a de seus superiores;

V. Cometimento reiterado de falhas na execugio da Concessio de uso;

VI.Decretagio de faléncia ou insolvéncia civil;

VII. Dissolugiio da CONCESSIONARIA;

VIII. Alteragao ou modificagdo da finalidade ou da estrutura da CONCESSIONARIA, que, a juizo da
Administragéo, prejudiguem a execugdo deste Termo de concessao de uso;

IX. Ocorréncia de caso fortuito ou forga maior regularmente comprovados, impeditivos da execugio
deste Termo de concessio de uso;

X.Por quaisguer das cldusulas previstas nos incisos XIV, XV e XVI do art. 78 da Lei n. 8.666/1993.

Cliusula Décima Quarta — Dos Disposi¢ées Gerais == P ]

Os servigos especificados no objeto desta licitaggio ndo excluem outros que porventura se fagam
necessarios a boa execugéo da tarefa estabelecida pelo Tribunal de Justica do Ceara, obrigando-se a
CONCESSIONARIA a executa-los prontamente como parte integrante de suas obrigages:

Pardgrafo Unico — E proibida a comercializagio de medicamentos e qualquer publicidade, bebidas
de teor alcodlico, produtos fumigenos, drogas de qualquer natureza ou quaisquer outros produtos diversos
do ramo de alimentagéo, sendo vedada a utilizagao das areas a qualquer outra atividade, bem assim a sua
locag&o, sublocagéo ou transferéncia a terceiros.

[ Clalsula Décima Quinta~DoForo |~ -~~~ ]

Fica eleito o foro de Fortaleza, Ceara, para dirimir quaisquer duvidas oriundas do presente Termo de
concessdo de uso, caso ndo possam ser resolvidas por via administrativa, com reniincia de qualquer outro
por mais privilegiado que seja.

E, por estarem justos e acertados, firmam o presente em 2 (duas) vias de igual teor e forma, na
TCU N° 02/5018 /@ ‘%
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presenga da(s) testemunha(s} que também o assinam, para que produza seus juridicos e legais efeitos,
devendo seu extrato ser publicado no Diarie da Justiga Eletrdnico.

ortaleza, 04 FEERESIRO de 2018.

SR. LUIS EDIJARDC DE MENEZES LIMA
SUPERINTENDENTE DA AREA ADMINISTRATIVA DO TJCE

o L 5 9
MOIS ANTONIO FERNAﬂDES MéNTE COSTA

SECRETARIO DE IN RAEST TURA DO TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO CEARA

2 owoC Pz

SR. EDIVAN ALVES DE SOUZA~
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA KOOK —~ FORNECIMENTO DE REFEICOES COLETIVAS LTDA.

Testermnunhas:
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ANEXO |

INDICADORES BASICOS PARA O
CARDAPIO DO RESTAURANTE/LANCHONETE

1 Refeicdo — quilograma
Sobremesa — quilograma

3 Café da manha - quilograma

1 Agua mineral sem gas (garrafa 500 mil)
2 Agua mineral com gas {garrafa 500 ml)
3 Agua de coco (200mtl)

a Refrigerante lata (250ml)

Qbs: 04 (quatre) opcdes, no minimo, sendao 01 diet,

5 Refrigerante (600ml)
Qbs: 04 (quatro) oppdes, na minimao.

6 Refrigerante (2 litros)
Obs: 02 (dois) epcdes, no minimao.

7 Sucos naturais (copo 300 ml)
Obs: polpa ou fruta

8 Sucos industrializados {embalagem de 200 ml, no
minimo)

9 Bebida a base de soja em caixa 200ml

10 Cha gelado em recipiente {1ata, garrafa ou caixa)

com, NOo minimo, 300mi

11 Vitamina simples {copo 300 ml)

12 Leite achocolatado — 200 ml

TCU N° 0272018
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ITENS

Café ( xicarade 150 a 200 ml)

Café com leite (xicara de 150 a 200ml)

Leite (xicara de 15D a 200 ml)

O MAXIMO ACEITAVEL

: (RS)

Misto quente
Obs.: (minimo de 96 g)

Hambidrguer
Obs.: fminimo de 120 g)

Cheeseburguer
Obs.: froinimo de 140 g)

Salgado assado simples
O)bs.: empadas, esfirras, pastéis, rissoles, etc (minimo de 100
g

Salgado frito simples:
Obs.: ;}Jastéis, coxinhas, quibes, enroladinhos, etc {minimo de
icog

P3o de queijo
Obs.: (minimo de 80 g)

Bolo simples
Obs.: {pedaco —minimo de 100 g): chocolate, laranja, etc

Tortas doces

Obs.: (pedaco — minimo de 100 g): chorolate, limdo,
maracujda, etc

Tapioca simples (unid)

Tapioca c/queijo {unid)

tapicca c/ovo (unid)

Salada de frutas (01 copo)

1
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Balas variadas industrializadas ( inclusive diet ou
light)

Bombons de Chocolates (unid)

Goma de mascar/chicletes (unid)

Picolé{unid)
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SALADAS
{06 {seis) op¢des no minimo.

Alface

Tomate

01 tipo de vegetal falhoso

03 tipos de vegetais crus nio folhosos
02 tipos de vegetais cozidos

02 tipos de saladas compostas {mais de dois componentes) com o4 sem maior
au outre molho especial {rosé, francés etc.)

GUARNICOES
08 (oito) opglies na minimo.

Arroz branco

|Arroz integral

'Arroz a grega

:Arroz com brdcolis

‘Batata frita

Farofa (farinha de mandioca e de milho})

Feijdo (preto, corda, verde, carioca, branco, ete, intercalando-os)
Feijdo com proteina animal (tropeiro, feijoada, etc)

Macarrdo ( espaguete, talharim, parafuso, etc)

Puré de batata, abdbora, macaxeira

MASSAS
01 {(uma) op¢io no minimo.

Lasanha
Nhogques
Ravidlis

OPCOES PROTEICAS
04 (seis) opgdes no minimo.

+02 (duas) opgdes de carne vermelha bovinz de 12 qualidade {contrafilé, ale:
patinho, coxdo mole, picanha e filé mignon)

01 {uma} opgdo de carne suina {pernil, lombo e bisteca)

01 {uma) opgdo de peixe de 12 qualidade { salm3o, badejo, dourado, tilé
pescada, cavala, pargo, atum)

01 (uma) opgéo de carne de aves
01 {uma) op¢do de visceras

Refeicio fracionada {Marmitex)

Arroz, feijiio, opgdo protéica, guarnicio e salada

Prato vegetariano

Preparagdo a base de soja (todos os dias), gliten, queijo ou ovos

Frutas Frutas - 2 variedades, no minimo (todos os dias)
Doces elaborados - 2 variedades no minimo {pavés, tortas, pudim, manjar, e
Sobremesas Doces simples - 3 variedades no minimo (gelatina, fruta em calda ou em comp

salada de fruta etc). Sobremesas dietéticas — Diariamente.

OBS.:

1. No cardépio da sexta-feira haverd sempre um cardapio diferenciado{ feijoada, bacalhoada, cozido a brasileira, vatap3, bobo de cama
etc.) e opgdes “light” para pessoas que ndo padem consumir alimentos muito gordurosos;

2. Néo serdo considerados pratos principais preparagtes nas quais carnes brancas ou vermelhas nio sejam o ingrediente principal, tais e
arroz de carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas e outros;

3. Disponibilizar para os comensais, como tempero das saladas, somente azeite de oliva extravirgem de boa qualidade,
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TENS MINIMOS - CAFE DA MANHA COMPOSICAO MINIMA®
Embutidos Presunto magro, peito de pef,slsicha e blanguet de peru
Queijos o Mussarela e coalho "
Proteinas ‘|Carne moida e ovas R S

Natural integral e natural desnatado

logurtes {cobrados a pa_rte] De frutas, incluindo uma opgao diet

Pao francés (branco e integral), p3o de forma {branco e integral)
e croissant sem recheio

Torrada de pao branco e de p3o integral

2 opcdes de bolos

2 opgdes de biscoitos

Pao de gueijo

Tapioca (com 2 opgbes de recheio no minimo)

‘Cuscuz de milho

P3es, massas e afins

Sopas e Caldos B N 2 opgbes, sendo uma_c;pgz:io de baixa caloria

Creme vegetal sem gordura hidrogenada
Manteiga de primeira qualidade - com sal e sem sal

Gorduras 12 opgdes de azeite extra-virgem puro
Requeijac cremoso (normal e light)
2 variedades (in natura) dentre as seguintes: abacate (sem
Frutas especiais (priorizando as casca), ameixa, cajd-manga, caju, goiaba, manga (sem casca e se
que estiverem em periodo de Safra) carogo), tangerina, pera e uva (sem carogo)

2 opgdes de frutas secas

Oleaginosas {embaladas em

porgdes individuais, cobrgdas a parte) 2 opgbes, oferecidas no buffet

Frutas simples (cobradas a 2 variedades (in natura) dentre as seguintes: abacaxi (sem
parte, por unidade ou fatia com casca), banana, maga, mamao (sem casca e sem semente),
pesc entre 120g e 150g) melancia (sem casca) e meldo (sem casca e sem semente).

3 opgdes de sucos de frutas, elaborados a partir de frutas in
natura ou de polpas congeladas, sem adigo de aglcar

2 opgdes de chas (sem adi¢éo de aglcar)

Leite integral e desnatado (quente e frio)

Bebidas (cobradas a parte) Leite de soja

Café {com e sem agucar)

Achocolatado

Agua mineral

Agua de coco

OBS.:
1. Deverdo ser oferecidos, gratuitamente, copos descartaveis para dgua e sachés individuais de agticar, sal e adogante

oo
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mineral, com gas e sem gas, e dgua
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.COMPOSICAO MINIMA - .

de coco

Refrigerante

lata (350ml), garrafa {(600ml, 1Le 2L),
Obs.: 04 {quatro)} opgdies, no minimao.

Sucos de frutas

copo 300 ml, preparado com polpa ou fruta in natura, opdes variadas
Obs.: 02 (duas) opg¢bes, no minimo

Sucos industrializados

embalagem de 200 ml, opdes variadas
Obs.: 02 {duas) opcdes, no minimo

Bebida a base de soja

embalagem de 200 ml, opBes variadas
Obs.: 02 (duas) opgBes, no minimo

Cha gelado em recipiente

|lata, garrafa ou caixa com, no minimo, 300m|, opcdes variadas
0Obs.: 02 (duas) opgbes, no minimo

GpoSU0ml Rt s
Leite achocolatado leite achocolatado embalagem de 200 ml
Café xicara de 150ml|
I Leite xicara de 150m| o
Sanduiches mistomquente, hamhurguer, cheeséburguer, natural e p3o com ovo
Salgados assados (minimo de trés opgdes) e fritos {minimo de trés opcdes)
Bolos fatias, minimo de 100¢ .
Obs: 02 (duas) opgdes, no minima
Tépioca simples, com queija, com ovo

Salada de frutas

Copo 200 mi
Obs.: Composta no minimo pela variedade de S (cinco) frutas

Diversos

iBalas variadas industrializadas (inclusive diet ou light), bombons de chocolat
‘gomas de mascar e picolé
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ANEXO Il
PE S AO DO RESTAURANTE/LANCHONETE

ltem 1 — Pesquisa de satisfagao.

Segue o questionario a ser utilizado na pesquisa de satisfagdo:

Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfag@o. Marque o nimero
correspondente, sendo;

1 — Muito insatisfeito
2 — Insatisfeito

3 — Neutro

4 — Satisfeito

5 - Muito satisfeito

ltens de Avaliagao Notas

Apresentacdo dos alimentos

Sabor dos alimentos

Almogo Variedade dos alimentos
Identificacdo das preparacdes
Reposicio de preparagtes/utensilios

Variedade dos salgados/sanduiches
Variedade dos bolos e fortas
Apresentacdo dos alimentos
Variedade dos sucos

Lanchonete

QOrganizacao
Geral Higiene em geral
Atendimento( cortesia, eficiéncia, agilidade)

Sugestdes, criticas e elogios:
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2.1 - Aqualidade técnica também serd avaliada por meio da fiscalizagio e confirmada pelo gestor do contrato.
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Item 2 — Avaliagdo Técnica.

2.2 - Para fins de penalidades as irreqularidades serfio classificadas em leve, média e grave.
Leve - Adverténcia

Media - Multa de 10 vezes o valor do quilograma da refeigdo
Grave - Multa de 15 vezes o valor do quilograma da refeicdo

2.3 - N3o haverd limites de supervises a serem realizadas.

Irreguiaridades

Classificacao

Leve

Desorganizagao de ambientes/areas

2

Uso e uniformes em desacordo com as narmas higiene

2

Falta de apresentagao de lista de nomes dos funcionarios com as res-
pectivas fungbes

Precos cobrados nos itens em desacordo com o edital

Auséncia de placas/etiquetas de identificagio das preparagdes

Auséncia de comunicagéo antecipada de alteragdo de carddpio

Ineficiéncia na reposi¢do das preparagdes durante o almogo

Descumprimento dos horarios e abertura e fechamento dos refeitérios

Media

Reincidéncia das faltas leves

Higiene pessoal de funcionérios inadequada

Presenga de alimentos destampados em qualquer &rea

Limpeza inadequada do refeitdrio

Presenca de sobras de preparagbes armazenadas em qualguer area

t |en o jon jen e [N o [rame

Presenga de afimentos, em qualquer area, armazenados diretamente
no chéo.

Falta de acompanhamento de profissional nutricionista, confarme es-
tabelecido no contrato

Grave

Presenga de insetos nos alimentos, nas areas de producédo e armaze-
namento de alimentos

Exposigéo de preparagfes nos balces de distribuigdo com tempera-
turas inadequadas

Presenca de equipamentos danificados e sem manutengéo

Presenca de alimentos com prazo de validade vencido

Presenca de adores nao caracteristicos em geladeiras, freezers e ca-
maras frigorificas

Ocorréncia de casos de intoxicagbes alimentares

Interromper 0s servigos do restaurante por insuficiéncia de pessoal

2.4 - Aaplicagdo de quaisquer penalidades previstas, nao afasta a incidéncia de demais penalidades, eventual-

mente cabiveis, constantes do instrumento contratual.
2.5 - As ocorréncias ndo previstas nos itens acima seréo classificadas por analogia as previstas.
2.6 - Os casos omissos serfio decididos pela Secretaria de Administragao e Infraestrutura.
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ANEXO Il

PRECOS LIMITES PARA CARDAPIO DO RESTAURANTE/LANCHONETE

Refeicdo — quilograma

Sobremesa — quilograma

Café da manhsi - quilograma

Marmita - prato feito- 600g

1 Agua mineral sem gas {garrafa 500 ml)

2 Agua mineral com gas {(garrafa 500 ml)

3 Agua de coco (200ml)

4 Refrigerante lata (350ml)
Qbs: 04 (quatro) opcdes, no minimo, senda 01 diet.

5 Refrigerante {600ml)
Obs: 04 (gquatro} opcdes, no minfimo.

G Refrigerante (2 litros)
Qbs: 02 (deis) opedes, no rminimo.

7 Sucos naturais (copo 300 mil)
Obs: polpa ou fruta
I

8 ;Sucos industrializados {(embalagem de 200 ml, no minimao})

9 Bebida a base de soja em caixa 200m!

10 Cha pelado em recipiente (lata, garrafa ou caixa) com, no
minimo, 300mil

11 Vitamina simples (copo 300 ml)

12 Leite achocolatado — 200 ml
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Café ( xicara de 150 a 200 ml)

Café com leite (xicara de 150 a 200ml)

Leite (xicara de 150 a 200 ml)

Misto quente
Obs.: (minimo de 90 g}

! Hamburguer
{Obs.: {minimo de 120 g)

.Cheeseburguer
tObs.: {rminimo de 140 g}

Salgado assado simples
Obs.: empadas, esfirras, pastéis, rissoles, etc {minimo de 100 g)

Salgado frito simples:
Obs.: pastéis, coxinhas, quibes, enroladinhas, etc {minimo de 100 g)

Pdo de queijo
Qbs.: (minimo de 80 g}

Bolo simples
Obs.: {pedago —minima de 100 g): chocolate, laranja, etc

Tortas doces
1 Obs.: (pedago —minimo de 100 g): chocolate, limfo, maracujd, etc

Tapioca simples (unid)
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10 |Tapioca com queijo (unid)
11 |Tapioca com ovo {unid)
12 |Salada de frutas (01 co;)o}- EE R |

1 |Balas variadas industrializadas ( inclusive diet ou light)

2 Bombons de Chocolates (unid)

3 |Goma de mascar/chicletes (unid)

4  |Picolé{unid)

OBSERVACOES

1) Os itens constantes nessa tabela referem-se a composi¢do minima do cardapio.

2) Para composi¢do do prego limite do cardipio foram consultadas 04 (quatro)
estabelecimentos comerciais do ramo.

3) Apds o inicio das atividades, caso a concessionaria queira fazer acréscimo ou
supressdo de alguns itens, deverd ser encaminhada proposta 3 fiscaliza¢do da
Concessédo para analise e autorizagdo.

4) Nos casos de acréscimo de itens, a fiscalizacdo realizard pesquisa de mercado para
fixar o valor limite do item a ser comercializado.

2
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ANEXO IV DO TERMO DE CONCESSAQ DE USO

FICHA DE DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Dados pessoais do(s) representante(s) efou procurador(es), devidamente habilitados, da futura GON-
TRATADA, indicado(s) para assinatura do Contrato:

NOME Edivan Alves de Souza
NACIONALIDADE Brasileiro
ESTADO CIVIL
PROFISSAQ
RG 94003001677 SSP/CE
. CPF 735.790.923-91
DOMICILIO Rua Paurilo Barroso, n® 580 - Maraponga
CIDAPE | fortaleza
UF CE
' | FONE 3055-2711 ]
CELULAR
E-MAIL kookrefeicoes@gmail.com
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